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ISradimas priklauso maisto pramonei. I$radimo tikslas - konditerinio gaminio - $ako&io skoniniy savybiy

pagerinimas. | konditerijos gaminio - Sakocio sudétj jeina sekantys komponentai, kg: kvietiniai auk&¢iausios rsies
miltai - 4,0-4,5, cukrus - 3,5-3,8, kiausiniai - 6,0-7,0, grietiné arba pienas 3,5-4,0, sviestas arba margarinas 3,5-
3.8, kvapiosios medZiagos: citrinos esencija - 0,09 arba citrina - 0,09-0,015, valgomieji dazai - 0,09, konjakas -
0,150. Cukry ir sviesta plakimo masinoje plaké iki vienalytés masés. Po to | mase sudéjo kiausiniy trynius. |
iSsukta mase sudéjo grieting, kvietinius auk$¢iausios risies miltus, kvapigsias medzZiagas ir supylé konjakg. |
paruodtag mase sudéjo iSplaktus baltymus ir viskg gerai sumai$é. Kepe specialioje kepimo krosneléje.



Konditerijos gaminys - Sakotis

ISradimas priklauso maisto pramonei, o bitent kon-
diterijos gaminiams.,

Zinomas raguotis (baumkuchenas), i kurio sudéti jei-
na sekamtys komponentai, g: kiauSiniai - I290 (30 wvnt.),
cukrus - 600, miltai - 600, sviestas - 600, grietinélé -
250 (I stikliné). Sviesta iZsuka iki baltumo. Toliau su-
kant gviestg deda trynji, 25 g cukraus, 25 g milty. Mase
pasuka iki baltumo ir vél deda tryni, 25 g cukraus bei
25 g milty. Tokiu budu ruodia mase tol, kol sudeds visus
trynius, supila cukry ir suberia miltus. Kai mase sukti
pasidaro sunkisu, po truputj jpila grietinélés. Pried pat
kepant i teslg sudeda isSplesktus baltymus. (Zr. E. Radit-
niené. Sventinis stalas., V., "Mokslas", 1978, psl.54).

Zinomas raguotis nepasiZymi pakankamai geromis sko-
ninémis savybémis.

ISradimo tikslas - konditerinio gaminio - Sako&io
skoniniy savybiy pagerinimas. v

Iéradimo esmé yra ta, kad i konditerijos gaminj - Sa-
koti, kuris susideaa is milty, cukraus, kiauSiniy ir
sviesto, jeina sekantys komponentai, kg:

Kvietiniai auks&iausios rﬁéies miltai - 4,0 - 4,5
Cukrus : - 35 - 3,8
Kiau8iniai - 6,0 - 7,0
Grietiné arba pienas - 3,5 - 4,0
Sviestas arba margarinas - 3,5 - 3,8
Kvapiosios medZiagos

Citrinos esencija arba - 0,09

Citrina - 0,09 - 0,15
Valgomieji daZai - 0,09
Konjakas - 0,150,

ISradimas iliustruojamas konditerijos gaminio -~ 3a-
kodio gavimo pavyzdZiu,

I pavyzdys. 3,5 kg cukraus ir 3,5 kg sviesto sudéjo



2,

déjo i plakimo ma8ing ir plaké iki vienalytés masés. Po
to i masg¢ supylé 2,I kg kiausinio tryniy ir mase plaké
i8 1éto. I iSplaktg (idsuktg) mase sudéjo 3,5 kg grie-
tinés, 4,0 kg kvietiniy auksSéisusios risies milty, 0,09
kg citrinos esencjijos, 0,09 kg valgomyjuy daZy ir supyle
0,150 kg konjako. Mase ruo¥é apie 60 min. Atskirai iki
standumo isSplaké 3,92 kg baltymy. ISplaktus baltymus su-
déjo i paruostsg masg ir viskg gerai iSmai$é. ParuoStsg
mase kepé specialioje kepimo krosneléje, kurios kameroje
istatytas volas, laistant jg ant besisukandio volo. Ga-
minio iseiga IO kg.

2-I0 pavyzdZiai. AnalogiSkai I pavyzdZiui gavo kon-
diterijos gaminius, prisilaikant standarto LST 927-93.
Jy sudetys pateiktos I lenteléje, o fizikiniai-cheminiai
ir organoleptiniai rodikliai 2 lenteléje.

PareiSkiemos sudéties konditerijos gaminys - Sakotis
pasiZymi geromis skoninémis savybémis. Skoninés savybés
nustatytos organoleptiskai,
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Konditerijos gaminio - Sakocio sudétys
I lentelé
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Kvietiniai auks- ,
¢iausios rusies : :
miltai '4,0 4,5 4,0 4,5 4,2 4,4

Cukrus 3,5 3,8 3,5 3,8 3,6 3,7
Kiaudiniai '¢,0 7,0 6,0 7,0 6,4 6,7
Grietiné 13,5 4,0 3,7

Pienas ! 3,5 4,0 3,9
Sviestas 13,5 3,8 3,7
Margarinas ! 3,8 3,8 3,6
Citrinos esencijal0,09 0,09

Citrine ! 0,09 0,20 0,I5 0,I5

Valgomieji daZai !0,09 0,09 ©,09 0,09 0,09 0,09
Konjekas t0,I150 0,150 0,150 0,I50 0,I50 0,I50
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Fizikiniai-cheminiai ir organoleptiniai
konditerijos gaminioc - 8akodio rodikliai
2 lentelé

Drgmé, % ne daugiau 1 8

Cukrus, perskaicdiuotas i
sausas medZziagas pagal sa-
charoze, % ! 20~31

Riebalai, perskaidiuoti j
sausas medZiagas, % 5 25-35



2 lentelés tegsinys

I0 % druskos riugSties !

(HC1l) netirpstantys pe-

lenai, perskaidiuvoti i !

sausas medZiagas, %

ne daugiau : 0,1

!

ISorinis vaizdas, forma !Tudfiaviduris, nupjautas kigis
,Su iskeptos te8los varvekliais

Pavirsius {Nelygus, reljefinis

Spalva ' INuo Sviesiai geltonos iki
,rudos

LuZzio vaizdas !'Trapus, sluoksniuotas

Kvapas A !Buidingas 8akoliui
!
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ISradimo apibréZtis

Konditerijos gaminys - Sakotis, kuris
milty, cukraus, kiauSiniy ir sviesto, b e
riantis tuo, kad i jo sudéti jeina
komponentai, kg: _
Kvietiniai auk38iausios ruSies miltai
Cukrus
Kiausiniai
Grietiné arba pienas
Sviestas arba margarinas
Kvapiosios medZiagos:
Citrinos esencija arba
Citrina

Valgomieji daZai

Konjakas

susideda i8S

sisk i~
sekantys

- 4904— 4’5
e 395 - 398
-6,0 - 7,0
- 3,5 - 4’0
b 3,5 - 3’8
- 0’09

- 0309 - O’ISO
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