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Objektas-bldas

TIKK: A 2I D 8/02

Duonos gamybos bldas

ISradimas priklauso maisto premonei, blitent duonos gavimo biu-
dams.,

Zinomas duocnos gamybos budas, kuriame paruoSia tirstg pusfabri-
xati, pridedant i ji 0,2-0,4 % nuo bendro milty kiekio fermentaty-
viai aktyviy mieliy, rauginant ji per dvi stadijas: I stadija - £°
32-35°C, rauginimo trukmé I-I,5 h, II stadija - £ 22-24°¢, raugini-
mo trukmé 0,5-I h. ] paruosta pusfabrikati, maisSant suberia likusji
kiekj milty, jterpia mieles I-I,5 % ir rugStinandéio veikimo pagerin-
toja (askorbining ragdti ir kalio jodata santykiu I:0,00I-0,2) 0,024-
0,006 % nuo bendro milty kiekio teSloje, bei druskg. Gautg tedlg da-
lina, atsistovéjusius teSlos ruosSinius kepa. (Zitr. buv. TSRS aut.
liud. Nr.I565455, k1. A 2I D 8/02, 1990).

Zinomas duonos gamybos biidas, kuriame ruofia skystg arba tirsta
raugg i8 rugigiy milty, vandens ir isSrtgusio raugo. Pusfabrikati
ruoSia sumaiSant 5-I0 % ruginiy milty nuo bendro jy kiekio teS8loje,
pieno i8rugy, esant milty ir isrtgy santykiui I:3-I:5, 0,0004-0,0008
% nuo milty kiekio rauge kompleksinio duonos kepimo pagerintojo,
0,I5-0,30 % mono- ir digliceridy su diacetilvynine rugstimi eteriy
nuo milty kiekio tedloje, 3-5 % isSrtgusio raugo (pagal miltus, esan-
gius jame). Gautag pusfabrikatj islaiko 25-30°C I-4 h. Tedlg maiso
i$ pusfabrikadio, likusio kiekio raugo, milty ir komponenty, numa-
tytuy receptiroje. Teslg raugina 20-30 min, prie 22-26°C, dalina ir
teSlos ruoSinius po atsistovéjimo kepa. (Zitt. buv. TSRS aut. liud.

Nr,I554862, k1. A 2I D 8/02, I990).
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Gauti duonos gaminiai pagal Zinomg budg nepasiZymi pakankamai ge-
romis organoleptinémis savybémis bei gerais kokybés rodikliais. 3Be
to gaminiai netinkami ilgesniam laikymui, nes jie greitai sensta.

Isradimo tikslas - duonos kokybés pagerinimas ir realizacijos
laiko pailginimas.

Nurodytas tikslas pasiekiamas tuo, kad duonos gamybos bude, ku-
riame paruosia raugg i$ ruginiy milty, sumaisSo tedlg i§ raugo, milty
ir komponenty numetyty receptfiroje, raugina tesla, jg dalina ir at-

sistovéjusius ruosinius kepa, teSlg gauna i§ Siy komponenty, kg:

Ruginiai pasijoti miltai —~— 92,
Kvietiniai II ruSies miltai — 5,
Presuotos mielés - 0,06,
Druska -—= Is5,
Raudonas ruginis salyklas -—- 3
Kmynai - 0,4,
Vanduo -— 58-62,

be to pirmisusia paruosia saldy plikini i8 I2 % ruginiy pasijoty
milty, vandens santykiu miltai:vanduo I:3-3,2, raudono ruginio salyk-
lo, kmyny apcukrinant, kurio I/3 dalj sumaiSo su 2/3 dalim iSrfigusio
plikinio ir iSrigus gauna iSrigusi plikinji, be to ruofia maitinamg-
Ji midini i8 8 % ruginiy pasijoty milty ir vandens santykiu miltai:
vanduo I:2,5-2,7, kuri sumaiso su 2/3 dalimis iSrtgusio raugo, ir
iSrigus gauna skystg raugsg, kurio I/3 dalj sumaiSo su I/3 dalimi i8-
ji iSrauginus

rlgusio plikinio, presuotomis mielémis, gauna skystg jmeilZg, i kﬁEiT/’
supila druskg tirpalo pavidale, suberia likusj kiekj ruginiy pasijo-
ty milty ir kvietinius II rt8ies miltus. Nurodytas tikslas taip pat
pasiekiamas tuo, kad vietoje 50 % raudono ruginio salyklo naudoja
tokj pati kieki, I,5 kg, ruginiy pasijoty milty, pridedant fermen-
tinio preparato ~ amilorizino, gliukoamilozés.

TeS8lg sudarandiy komponenty kiekiai optimalas ir uZtikrins duo-

nos gaminiy, pasiZymindiy gera kokybe ir turindiy ilgesnj realiza-
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cijos laiké, gavimg. Receptiros pakeitimas - tai gaminio su kitais
rodikliais gavimas.

Duonos gamybos pavyzdys

Saldeus_plikinio paruoSimas. I plikinimo meSing ChZM-300 sube-
ria I2 kg ruginiy pasijoty milty, 3 kg raudono ruginio salyklo, O,I
kg kmyny, ir supila 38 1 vandens. Garais pakelia plikinio temperatii-
rg iki 63&200, ji apcukrina. Apcukrinimo trukmé IOO+IO min. Apcukrin-
ta plikinj atsSaldo iki SOi2°C. Gauna 53,1 kg saldaus plikinio, kurio
drégmé 75%2 %.

50 % raudono ruginio salyklo galima paskeisti ruginiais pasijotais
miltais, pridedant fermentinio preparato - amilorizino, gliukoamilo-
zés,
sio plikinio, jpila I/3 saldaus (apcukrinto) plikinio. Pradiné tem-
peratira 50§2°C. Rauginimo trukmé I00+I0 min., rigstingumas I3+I
laipsn.
20~22 1 vandens iSmaisSt iki vienalytés masés ir persiurbia j raugi-
nimo telpg. Pradiné maitinamojo miSinio temperatiira 28&200, drégmé
7582 %.

ISrtgusio_raugo paruofimas. Gautg maitinamgjj miSini sumaiSo su
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2/3 iérﬁgusio raugo. Viska gerai iSmaiSo. Pradiné raugo temperatiira
2842°C. Reugina I204I0 min, iki IO+I laipsn. rugStingumo. ISrugus
gauna skysta isSrigusi rauga.

Skysto _jmaiSo paruoSimas. I talpg su ?%giyiégc%r pasildymu jsiur-
bia I/3 isrigusio iki I3+I laipsn. plikiniovir prideda I/3 iSrugusio
skysto raugo iki IO4I laipsn. rogStingumo. Jterpia 0,06 kg presuoty
mieliy. Viskg gerai ismaiSo. Raugina IO0%4I0 min. iki I24I laipsn.
rigstingumo.

Teslos_paruoSimas. I skysta imaiSa suberia 72 kg ruginiy pasijo-

ty milty, 5 kg kvietiniy II rt8ies milty ir I,5 druskos tirpalo pa-
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vidale (druskos tippalo lyginamasis svoris I,I6). Te§los pradiné
tenperatira BOQZQC, rauginimo trukmé 200+I0 min., drégmé 47+0,5.%
galutinis ragdtingumas IIgIllaipsn;

Teslg galima maisyti nepertaukiamai agregatuose‘ChTR, ChAG arba
porcijiniu badu tesSlos maisSymo maSinomis "Standart™. TeSlos daliji-~
mui naudoja dalinimo madinas S~70, "S68A". Te3los ruofinius deda i
kasetes. TesSlos ruoSiniy atsistovéjimas vyksta atsistovéjimo spin-
tose R-I-57. Atsistovéjimo trukmé 50+I0 min. Prie§ dedant teslos
ruosinius i krosnj, ruosiniai subadomi arba jpjesunami. RuoSiniai ke~
p& krosnyse PTL-2, BN-25, PChS-40.

Rezultaty palyginimui buvo gsunami duonos gaminiai pagal Zinomg
btdg -~ buv., ISRS aul.liud. Nr.I554862, kl. A 2I D 8/02, I990.

Fizikiniai-cheminiai, organoleptiniai duonos kokybés rodikliai
pateikti I lenteléje.

Pagal Zinomg budg gauti duonos gaminiai pasiZymi geromis skoni-
némis savybémis, gera kokybe. MinkStimo poros smulkios vienalytés,
Duonei budingas salyklo ir kmyny kvapas. Duonos realizacijos laikas

siekia net dvi paras.



e 2?

Pizikiniai-cheminiai ir organoleptiniai duonos kokybés

rodikliai
I lentele
Eil. ! Rodiklio !  Pegal ! Pagal
Nr, pavadinimas pareiSkiamg buidg , Zinomg budg
I. Mink¥timo drégme, % ) ne daugiau 47 49,4
2., Minkstimo rﬁgétingumas,b) ne daugiau II 11,9
laipsn.
c)
3, Mink8timo korétumas, % ne maZziau 48 59
d)
4o, Minkétimo struktira vienalytés smul- stambesnés
kios poros poros
5. Duonos kvapas e) duonai budingas duonos kvapas

kvapas su salyk-
lo ir kmyny kva-
- £) pu
6. Duonos pavirdius (pluta) Sokoladinés spalvos rudos spalvos
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a) GOST 2I094-75
b) GOST 5670~5I
c) GOST 5669~51
d),e),f) GOST 5667~65
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ISradimo apibréZtis

I.Duonos gamybos bidas, kuriame paruoSia rauga i¥ ruginiy mil-
ty, sumaifo teSlg i$ raugo, milty ir komponenty numatyty recepti-
roje, raugina tesls, jg dalina ir atsistovéjusius ruoSinius kepa,
skiriasi tuo, kad siekiant pagerinti duonos kokybe ir pa-

ilginti realizacijos laikg, tesla gauna 18 §iy komponenty, kg:

Ruginiai pasijoti miltai — 92,
Kvietiniai II riSies miltei - 5,
Presuotos mielés — 0,06,
Druska —— L,s,
Raudonas ruginis salyklas —— 3,
Kmymai —— 0,4,
Vanduo - 58~62,

be to pirmisusia paruosia saldy plikini i§ I2% ruginiy pasijoty mil-
tu, vandens santykiu miltai:vanduo I:3-3,é, raudono ruginiec salyklo,
kmyny apcukrinant, kurio I/3 dali sumaifo su 2/3 deslim iSrugusio
plikinio ir iSrtgus gauna isrigusi plikinj, be to ruoSia maitina-
mgji misini i8 8% ruginiy pasijoty milty ir vandens santykiu miltai:
vanduo I:2,5-2,7, kurj sumaiSo su 2/3 dalimis isrtgusio raugo, ir
isrigus gauns skystg raugsg, kurio I/3 dali sumaiso su I/3 dalimi
iSrtgusio plikinio, presuotomis mielémis, gauns skystg imaissg, i ku-
r;yéupffgbffuéka tippalo pavidale, suberis likusi kiekj ruginiy pa-
sijoty milty ir kvietinius II rifies miltus.

2.Duonos gamybos budas, s k i r i a s 1 tuo, kad vietoje 50%
raudono ruginio salyklo naudoja tokj pati kiekj, I,5 kg, ruginiy pa-

sijoty milty, pridedant fermentinic preparato ~amilorizine, gliuko-

amilezés.
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