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Objektas-bldas

TIKK: A 2I D 8/02

Duonos gamybos budas

Isradimas priklauso maisto pramonei, blitent duonos gavimo b@dlams.

Zinomas duonos gavimo btidas, kuriame ruosia skystag arba tirdts
raugqbié ruginiy milty, vandens ir iSrtgusio raugo. Pusfabrikatj
ruosia sumaiSant 5-I0 % ruginiy milty nuo bendro jy kiekio teSloje,
pieno isrigy, esant milty ir iSrtgy santykiui I:3-I:5, 0,0004-0,0008
% nuo milty kiekio rauge kompleksinio duonos kepimo pagerintojo, 0,I5-
0,30 % mono- ir digliceridy su diacetilvynine rugdtimi eteriy nuo
milty kiekio teSkoje, 3-5 % iSrtigusio raugo (pagal miltus, esandius
jame), Gautg pusfabrikati i¥laiko 25-30°C I-4 h. Teglg maiSo i pus-
fabrikadio, likusio kiekio raugo, milty ir komponenty, numatyty re-
ceptiiroje. TeSlg raugina 20-30 min. prie 22-26°C, dalina ir teSlos
ruoSinius po atsistovéjimo kepa. (Zifir. buv. TSRS aut. liud. Nr.
1554862, k1. A 2I D 8/02, 1990).

Pagal Zinomg bidg gauti duonos gaminiai nepasiZymi pekankamai
geromis skoninémis savybémis. Jy realizacijos laikas trumpas (24 h),

ISradimo tikslas - duonos skoniniy savybiy pagerinimas ir reali-
zacijos laiko pailginimas.

Nurodytas tikslas pasiekiamas tuo, kad duonos gamybos bude, ku-
riame paruosSia raugg i8 ruginiy milty, sumaiSo tedlg i§ raugo ir mil-
ty bei komponenty, numatyty receptiiroje, raugina teslag, jg dalina ir
atsistovéjusius ruosSinius kepa, teSlg gauna i¥ $iy komponenty, kg:

Ruginiai pasijoti miltai —— 80,

Svietiniai I raSies miltai - 17,

Presuotos mielés . L I



drusks — L5,
Raudonag ruginis salyklas - 3,
Kmynai - 2,
sykurtzy sirupas —-—- 9
Vanduo - 67,

be to pirmiausia paruosia plikini i§ 20 % ruginiy pasijoty milty

nuo bendro jy kiekio tesloje, vandens santykiu miltei:vanduo I:I,5~
1,7, kmyny ir raudono ruginio salyklo, apcukrina ji ir I/3 jo dalj
sumaiso su 2/3 dalim isSrtGgusio plikinio, raugina ir gauna iSriigusi
plikinj, be to i§ 8 % ruginiy pasijoty milty nuo bendro jy kiekio
tesloje ir vandens santykiu miltai:vanduo I:2,5-2,7 paruoSias maiti-
namgjji misini, kuri sumai$ius su 2/3 dalim iSrigusio raugo ir isSrau-
. ginus, gauna skysta idrigusj raugg, kurio I/3 dalj sumaiSo su I/3
dalimi iSrtgusio plikinio, gauna skysta jmaigs ir ji sumaisSo su li-
kusiu kiekiu ruginiy pasijoty milty bei mielémis, gauna tirstg jmai-
sg, 1 kuri, ji isSrsuginus, supila kukuriizy sirupg, suberia druskg ir
kvietinius I rtusies miltus. Nurodytas tikslas taip pat pasiekiamas
tuo, kad vietoje 50 % raudono ruginio salyklo naudoja tokj pati kie-
ki, I,5 kg, ruginiy pasijoty milty, pridedent fermentinio preparato-
amilorizino, gliukoamilezés. Nurodytas tikslas taip pat pasiekia=-
mas tuo, kad vietoje 50 % kukurizy sirupo naudoja toki pati kieki,
4,5 kg cukraus. /

Teslg sudarandiy komponenty kiekiai optimalfis, kad gauti duonos
gaminius su geromis skoninémis savybémis ir prailgintu realizacijos
laiku. Komponenty kiekiy paketimas - gaminio su kitomis skoninémis
savybémis gavimas. ‘

Duonos gamybos pavyzdys
dens, suberia 20-30 kg ruginiy pasijoty milty, 3 kg raudono ruginio
salyklo, 4,5 kg kukurizy sirupo. Plikinio temperatirg gary pagalbsa
pakelia iki 64i£}%. Plikin} apcukrina. Apcukrinimo trukmé IO0+I5 min
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Apcukrintg plikini atSaldo iki 5Oi200. Plikinio drégmé 62-69 %.

50 % raudono sal?klo rﬁéinio galime keisti ruginiais pasijotais
miltais, pridedant fermentinio preparato - amilorizino, gliukoamilo-
zés. 50 % kukuriizy sirupo galima keisti cukrumi.

_I8rugusio plikinio paruoSimss. I talpa, kurioje palikta 2/3 1sru-
gusio plikinio (ankstesnio paruoSimo) iki I3+I laipsn. rfgStingumo,
ipila 84,5 kg apcukrinto ir atsaldyto iki 50&29Cp1ikinio. Viskag gerai
iSmaifo ir raugina IO0+I5 min. iki I3+I laipsn. _taipsn. rigstingumo.
Drégmé 623:2 %.

Maitinamojo mifinio paruoSimas. 8 kg ruginiy pesijoty milty ir
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20 kg vandené i§mai§9 iki.%ienalytés masés. Miltai su vandeniu gali
bati maiSomi santykiu I:2,5-2,7. Pradiné miSinio temperatira 295200.
Drégmeé 75%+2 %.

Paruostg maitinamgji mi&inj persiurbia ] rauginimo talpg.
2/3 isriigusio raugo ir raugina iki‘igil laipsn. riigstingumo IOO+I5
min. Drégmé 752 %. Pradiné temperatura 29+2°C.

Skysto_jmeiSo_paruofimas, I talpg su maisykle ir paSildymu isiur-
bia I/3 skysto idrtgusio iki IO:I laipsn. rigstingumo raugo ir i ji
prideda I/3 iSrtigusio iki I3+4I laipsn. rugStingumo ir atSaldyto iki
29§2°C plikinio. Visksg gerai sumaiSo. Skystg jmaiSag raugina IO0+I5
min., iki I2+I laipsn. rugdtingumo. Drégmé 65%2 %.
(3I-4I kg) ruginiy pasijoty miltu, I kg mieliy. Viska gerai ismaiso.
Gautg tirsta jmai%a raugina 200+I5 min. iki I2+I laipsn.rigStingumo.
Pradiné temperatira 29&200.

TeSlos paruoSimas, I iSrfgus] tirStg imaisg suberia I7 kg kvie-
tiniy I ra8ies milty, I,5 kg druskos, supila 9 kg kukurizy sirupo.
Te8lg raugina 40+I5 min. iki II+I laipsn. rGgStingumo. Pradiné tem-

peratira 30+2°C. Drégmé 44,5%0,5 %.

Tedlg dalina dalinimo masina "Sola", apvalina apvalinimo masinom
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arba rankomis. TeSlos ruoSiniai atsistovi konvejerinése spintose
R-I-57. Atsistovéjimo trukmé 45%I5 min. Pries kepant teélosyruoéiﬁ@q
Sonuose padaromi idubimai,_paviréius apipurskiamas vandeniu, subado-
mas ir pabarstomas kmynais. Kepama prie 280i15°c temperatiros.

Duomeny palyginimui buvo gaunami duonos gaminiai pagal Zinomg
duonos gamybos bldg (%iGr. buv. TSRS aut.liud. Nr.I554862, kl. A 2I D
8/02, 1990). |

Bandymy rezultatai pateikti lenteleéje.

Pagal pareikiamg duonos gamybos bidg gauti duonos gaminiai pa-
siZymi geromis skoninémis savybémis. MinkStimo korétumas smulkus, vie-
nalytis., Duonai budingas salyklo ir kmyny kvapas. Duonos gaminiy rea-

lizacijos laikas - 48 valandos.
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fizikiniai-cheminiai duonos kokybés rodikliai

I lentelé
Eil ! Hodilio pavadinimas ! Pagal ! Pagal
Np, ! !pareiSkiamg biidg ! Zinomg budg
----- e e e
a)
I. Mink$timo korétumas, % ne maZiau 46 59
y b)
2o MinkStimo drégnumas, % ne daugiau 44 49,4
c) |
3. Minkstimo rigStingumas, ne daugiau IO I1,9
laipsn.
4., “uonos pavirsius d) Sokoladinés rudos
spalvos spalvos
5 Juonos kvapas e) duonei budingas duonos
kvapas su salyk- kvapas
lo ir kmyny kva-
pu
6. liink&timo struktiira £) vienalytés smulkios stambesnés
poros poros

-———....—v-...-—-——-———-——.—.—-——-.——.———-_._.._-_—_.-.——_—--_.-.-—-—-.————-—-—_——-—-_—.-—.——-——.

&) GOST 5669~5I

b) GOST 2I094-75

¢) GOST 5670-5I

d), e), £) GOST 5667-65
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6.
ISradimo apibréZtis

I.Duonos gamybos btidas, kuriame paruo$ia raugg i85 ruginiy mil-
ty, sumaiso tesSlg i8 raugo ir milty bei komponenty, numatyty re-
ceptiroje, raugina teSlg, jg dalina ir atsistovéjusius ruoSinius
kepa, sk iriasi tuo, kad siekiant pagerinti duonos skonines

savybes ir pailginti realizacijos laikg, teslag gauna i$ Siy komponen—

ty, kg: ‘

Ruginiai pasijoti miltai --=. 80,
Kvietiniai I rusies miltai --- I7, 7
Presuotos mielés ——— I, j
Druska --- 1,5,
Raudonas ruginis salyklas —— ‘3,

Kmynai -—— 2,

Kukurtizy sirupas - 9,

Vanduo --- 67,

be to pirmiausia paruoSia plikinj i$§ 20% ruginiq pasijoty milty nuo
bendro jy kiekio tesloje, vandens santykiu miltai:vanduo IiI,S—I,?,
kmyny ir raudono ruginio salyklo, apcukrina ji ir I/3 jo dalj sumai~-
éb su 2/3 dalim iSrogusio plikinio, raugina ir gauna iSrtogusi pliki~-
ni, be to i8§ 8% ruginiy pasijoty milty nuo bendro Ju kiekio tesSloje
ir vandens santykiu miltai:vanduo I:2,5-2,7 paruo8ia maitinamgji mi-
gini, kurj sumaidius su 2/3 dalim iérﬁgusigrféﬁégggéggga skystg 18-
rugusi rauga, kurio I/3 daelj sumaifo su I/3 dalimi iSrugusio pliki-
nio, gauna skystsg jmaifg ir jj sumeiSo su likusiu kiekiu ruginiy
pasijoty milty bei mielémis, gauna tir$ts jmaiSa, i kuri, ji iSrau-
ginus, supila kukuriizy sirupg, suberia druskg ir kvietinius I risSies

miltus.

2.Duonos gamybos bidas s k i ri a s i tuo, kad vietoje 50%



w"'\T
7 . fé{'g\»ﬂ'ﬂ

raudono ruginio salyklo naudoja tokj patj kieki » I,5 kg ruginiy
pasijoty milty, pridedant fermentinio preparato - amilorizino, gliu-

koamilezés

3.Duonos gamybos budas, s ki riasi tuo, kad vietoje 50%

kukurtizy sirupo naudoja tokj pati kieki, 4,5 kg cukraus.
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