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Objektas-bldas
TIKK: A 2I D 8/02

Kvietinés plikytos duonos gamybos biidas

ISradimas priklauso maisto pramonei, o bitemt kvietinés pliky~-
tos duonos gamybos bidams,

Zinomas duonos gemybos bludas, ruoSiant plikini 1§ 3-5 % milty
nuo bendro jy kiekio tesloje ir vandens santykiu miltai:vanduo I:3-
I:4, I plikini, kurio t° 49-52°C prideda 0,02-0,04 % ortofosforinés
rugsties ir 0,02-0,06% natrio fosfato nuo bendro milty kiekio tedlo-
je. Panaudojant I~5°C natrio chlorido tirpalg, plikinj atsalde iki
29-31°¢C. I atsaldyts plaikini jterpia likusi kieki milty, teSla
raugina, delina ir atsistovéjusius ruo8inius kepa. (Zitr. buv. TSRS
aut.liud. Nr.I60608I, k1. A 2I D 8/02, I990).

Zinomas duonos Bamybos bludas, kuriame ruosia plikini i¥ 5-7%
auks8éiausios ruSies milty nuo jy kiekio tedloje, ir vandems. Paruol-
ta plikini apcukrina ir atSaldoe iki 40°C. J atsaldytsg plikini jter-
pia nedidelj kiekj 0,0005-0,000I % natrio florido, pried tai ji i&-
tirpinus nedideliame kiekyje vandens, ir presuoty mieliy. Gautg pus~-
fabrikat] nepertraukiamai maioc 60-90 min. Baigus maiSyti drusks
druskos tirpalo pavidale, suberia likusius miltus. TeSlg raugins 2,5
h, po to dalina, ir po atsistovéjimo ruoSinius kepa. (Zitr. buv.TSRS
aut.liud. Nr,I7926I7, k1. A 2I D 8/02, 1993).

Pagal Eihomus blGdus gauti kvietinial duonos gaminiai nepasiZymi
ilgu realizacijos periodu bei pakankamai gerais gaminiy kokybés ro-~
dikliais. Gaunama nepskankamai gera minkZtimo struktiira bei nedidelis
rugStingumas (2,4 laipsn.).

I8radivo tikslas - duonos kokybés pagerinimes 1r-realizacijss” -
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Nurodytas tikslas pasiekiamas tuo, kad duonos gamybos bude, ku-
riame ruo$ia plikini i§ dalies kﬁietiniq milty kiekio numatyto re-
ceptiroje, ir vandens, jj apcukrina, atSaldo, jterpia mieles, ir gau-
na tesla sumaiSius pusfabrikatj su likusiu kiekiu milty, jg raugina,
dalina ir atsistovéjusius ruoSinius kepa, teSlg gauna i§ Siy kompo-

nenty, kg:

Kvietiniai I ruSies miltai -~ 98,
Salyklas —— 2,
Presuotos mielés —-— 4,
Druska —_— 1,3,
Kmynai —-—— 2,5,
Cukrus - IO,
Vanduo —— 26-30)

be to pirmiausia paruoSia plikinj i8 20% kvietiniy I riuSies milty nuo
bendro juy kiekio teélofg?.gg;gu ir vandens santykiu miltei:vanduo
I:I1,1-I,2, ir i apcukrints, atSaldyts plikini iki 36+2°C jterpia 50%
presuoty mieliy nuo bendro ju kiekio teSloje ir ji raugina 80+IO min.
iki 6,5%I laipsn. rlgstingumo ir po to jterpia likusi kiekji mieliy,
cukry, druskg, be to i gautg skystg pusfabrikati ir i8raugintg lgi-
ke 30+XI0 min. iki 5,541 laeipsn. rlgStingumo suberia likusj kiekj mil~-
ty, i¥maiSo tesla ir jg raugina I00-I20 min. iki 4,5§Eﬁlaipsn. rigs-
tingumo. |

Nurodyti teSlg sudarandiy komponenty kiekiai yra optimalis, kad
gauti kokybiSkus kvietinés plikytos duonos gaminius. Jy pakeitimo re-
zultate gaunamas kitos rtsies gaminys. Plikinio, pusfabrikadio, ted~
los rauginimo laiksi taip pat yra optimalisusi ir jy pakeitimas ne-
uZztikrins teigiamo efekto. Plikinio atSaldymas iki 36&200‘1abiausiai
tinkamas miekiy jterpimui, kadangi prie aukStesniy temperatitry stab-
doma mieliy gyvybiné veikla.

Duonos gamybos pavyzdys.

Plikinio paruodimas

T plikinimo ma¥ing ChZM-300, kurioje ruo¥ia plikini, ipila 28 1
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vandens, suberia 20 kg kvietiniy I ruSies milty, 2 kg salyklo, 2,5 kg
kmyny ir garsis pakelia plikinio témperatﬁta iki 62&29C, ir po to pli-

kini apcukrina. Apcukrinimo trukmé I30+I5 min. Apcukrintg plikini at-
S8aldo iki 36&203. I atSaldyta plikini jterpia dali, 2 kg, presuoty mie-
liy ir raugine 80¢I0 min. iki 6,5&1 ladpsn. ragdtingumo. ¥ idrtgusi
plikini jterpia <2 kg presuoty mieliy, IO kg cukraus, I,3 kg druskos ir
Viska gerai idmaiSo. Gauna skystsa maiSini (pusfabrikati), kuri raugina
30410 mine iki 5,5+I laipsn. rugStingumo. I iSrtgusi skysta maisini
suberia likusji kiekj , 78 kg, kvietiniy I rasies milty ir uZmaiSo tesd-
lge Teslg raugina 100-%20 min. iki 4,5+0,5 laipsn. rigStingumo.

TesSlg daline dalinimo maSina A2-CHTN, apvalina spvalinimo maZinmo-
mis. TeS3los ruo3inius deda ant lapy arbe kasediy. Ruodiniy atsistove-
Jimas vyksta konvejerinése spintose R-I-57 45+I5 min., Kepimo trukmé
priklauso nuo krosnies tipo.

Analogiskai pareilkstam duonos gamybos biidui, buvo gaunami duonos
gaminiai pagal Zinomg budg~-buv. TSRS aut.liud. Nr,I7926I7, kl., A 2I D
8/02, I993.

Gauty duonos geminiy fizikiniai~cheminiai rodikliai pateikti I 1dn~
teléje.

Pareikstas duonos gamybos bidas, palyginus jj su Zinomu ~ buv, TSRS
aut.liud., Nr,I7926I7, kl, 4 2I D 8/02, I993 yra pranaSesnis tuo, kad
pagal 8] budg gaunami duonos gaminiai, turintys ilgesni reslizacijos
laikg - 24 valandas (pagal Zinoma buda I2 h). Be to gaunema pakankamos
konsistencijos teSla, ko pasekoje geresnd minkZtimo struktira, korétu-
mas, padidintas gaminio rigdtingumaes. “ausos druskos iterpimas i pus~-
fabrikati leidZia supaprastinti Zaliavy jvedimg technoliginio proceso

metu,
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Fizikiniale-cheminial duonos kokybés rodiklisi
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I8radimo apibréZtis

(vietinés plikytos duonos gamybos bhdas, kuriame ruosia plikinj
is dalies kvietiniy milty kiekio numatyto receptiiroje, ir vandens,
ji apcukrina, atssldo, iterpia mieles, ir gaune teSla sumaiSius pus-
fabrikati su likusiu kiekiu milty, jg raugina, dalina ir atsistove-
jusiue ruo8inius kepa, sk i r ia s i tuo, kad siekiant pagerinti
duonos kokybe ir paillginti realizacijés laikg, tedlg gauns i Siy
komponenty, kg:

Kvietiniai I r0iSies miltai —— 98,
Salyklas —_— 2,
Presuofos mielés — 4,
Druska — I,3,
Kmynai | —— 2,5,
Cukrus ' —— IO,
Vanduo -_— 26-30,

be to pirmiausia paruosia plikinj i8 20 % kvietiniy I rtusies milty
nuo bendro juy kiekio teélojgfl éﬁﬁﬁ ir vandens santykiu miltei:vanduc
I:1,I-1,2, ir | apcukrintsg, atSaldyts plikini iki 36§29C jterpia 50 %
presuoty mieliy nuo bendro jy kiekio tefloje ir ji raugina 80+I0 min.
iki 6,5%I laipsn. rogdtingumo ir po to iterpia likusj kiekj mieliy,
cukry, druska, be to ] gautag skysts pusfabrikat] ir israugintag laike
30310 min. iki 5,5%+I laipsn. rogstingumo suberia likusj kieki mil-
ty, ismaiSo teSla ir jg raugina I00~I20 min. iki 4,5+Dflaipsn. rigd-
tingumo.
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