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1§radimas priklauso mésos pramonei. |§radimo tikslas - pagerinti mésos gaminio kokybe, sustiprinant jo
aromatines ir skonines savybes, Mésos gaminio kompozicijg sudaro (masés %): riebi ir pusiau riebi kiauliena (45-
50); kiau$iniai (10-14); $vieZios morkos (15-20); many kruopos (8-12); Sviezi svogiinai (10-14); juodieji pipirai (0,2-
0,5); ir druska (2,0-2,5). Be to, vietoje riebios ar pusiau riebios kiaulienos galima pridéti kiauliy pazandzZiy.
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Mésos gaminio kompozicija

ISradimas priklauso maisto pramonei, tiksliau, meésos pramonei, ir skirtas
meésos gaminiy gamybai.

Yra Zinoma mésos gaminio kompozicija, kurig sudaro raumens meésos ir
riebios mésos apvalkalas, kuris pripildomas jdaru, sudarytu i§ duonos produkto,
prieskoniy (10-20%) ir riebaus pagrindo (80-90%) (Zr. Rusijos patentg Nr. 1688782,
1991 m.)

Tadiau toks mésos gaminys yra labai riebus ir nepasiZymi originaliomis
skoninémis ir aromatinémis savybémis.

Artimiausia pagal sudétj yra mésos gaminio kompozicija, kurig sudaro riebi
ar pusiau riebi kiauliena, juodieji pipirai ir druska (Zr. Seimininkés vadovas, 1978
m., 118 psl).

Tadiau toks produktas néra pakankamai kokybiskas ir taip pat nepasizymi
iSskirtinémis skoninémis ir aromatinémis savybémis.

ISradimo tikslas - pagerinti mésos gaminio kokybe, sustiprinant jo aromatines
ir skonines savybes.

Siuo tikslu | Zinomo meésos gaminio, susidedancio i$ riebios ar pusiau riebios
kiaulienos, juodyjy pipiry ir druskos, kompozicija, papildomai prideda kiausiniy,
$vieziy morky, many kruopy ir $vieziy svogtiny, iSlaikant sekantj ingredienty santykj

(masés %):

riebi ar pusiau riebi kiauliena 45-50
kiauSiniai 10-14
Sviezios morkos 15-20
many kruopos 8-12
Sviezi svogunai 10-14
juodieji pipirai 0,2-0,5
druska 2,0-2,5

Be to, riebig ar pusiau riebig kiaulieng galima pakeisti kiauliy pazandéemis.
1 Lenteléje pateikiamos konkrecios receptiiry kompozicijos.



1 lentelé
Ingredientai, 1 pavyzdys 2 pavyzdys 3 pavyzdys

masés %
Riebi ar pusiau 45 47,2 50
riebi kiauliena
Kiausiniai 10 12 14
SvieZios morkos 15 17 20
Many kruopos 8 10 12
Sviezi svoganai 10 11 14
Juodieji pipirai 0,2 0,4 0,5
Druska 2,0 2,4 2,5

Zemiau pateikiamas optimalus mésos gaminio gamybos pavyzdys.

PaZandés i§gyslinamos, i$pjaustomi pakraujavimai. Pazandes ar kiaulieng
galima naudoti $vieZias arba siidytas. Naudojant stdytas, jos 1-2 paras iSlaikomos
1,102 g/cm? tankio sliryme. 100 | sGrymo imama 15,9 kg druskos ir 0,05 kg natrio
nitrito.

Svoginai ir morkos nuvalomi ir gerai nuplaunami.

Pazandés ar kiauliena ir svogiinai susmulkinami mésmale, kurios tinklelio
skyluéiy diametras 2-3 mm, morkoms - 5-6 mm.

Sumaltos pazandés ar kiauliena (47,2 masés %), svogunai (11 masés %) ir
morkos (17 masés %) sumaiSomi maisykléje, po to supilami juodieji pipirai (0,4
mases %), many kruopos (10 masés %) ir kiausiniai (12 masés %). -

Gaunamas mésos-augalinis far$as, kuris formuojamas sta€iakampio formos
gaminiais ir vyniojamas | povideno ar celofano plévele, perriS8ant ja $pagatu. Galima
kimsti ir | dirbtinj apvalkalg, kurio diametras 80-90 mm. Apvalkalo galai uzriSami
Spagatu ar uzspaudziami metaliniais spaustukais.

Taip paruostg meésos gaminio pusfabrikatf verda, esant vandenio
temperatirai 80-85°C tol, kol temperatilira gaminio viduje pasieks 70-72°C. I$virtas




gaminys nusausinamas ir paslegiamas. Paslégimas trunka per naktj (6-8 val.). Po

to gaminys atvésinamas iki 8°C temperatdros gaminio viduje.

Taip pagamintas mésos gaminys laikomas patalpoje, kurioje temperattra ne

auks$tesné nei 0-+6°C, esant santykinei oro drégmei 75-85%. Laikymo trukme

priklauso nuo meésos gaminio apvalkalo rasies: jpakuotas celofane mesos gaminys

iSlaikomas ne daugiau 72 val., o jpakuotas povidene ar vakuuminiame jpakavime -

iki 120 val.

2 Lenteléje pateikiami jusliniai, fizikiniai, cheminiai ir mikrobiologiniai virto

mesos gaminio rodikliai.

2 lentelé

Charakteristika ir norma

Rodiklio pavadinimas

Gaminys supakuotas |
dirbtines pléveles

Gaminys
dirbtinius
apvalkalus

supakuotas |
desry

ISvaizda

Pavir§ius sausas, S$varus.
Maltos mésos ir darzoviy
masé standziai suvyniota |
dirbtine plévele, kurios galai
uzristi Spagatu. Gaminys gali
bati supakuotas
vakuuminiame maiSelyje.

Pavir§ius sausas, Svarus.
Maltos meésos ir darZoviy
maseé suformuota | dirbtinius
desry apvalkalus, kuriy galai
uzristi Spagatu ar uZspausti
metaliniais spaustukais.

Konsistencija

Pusiau standi

Pusiau standi

Forma

Cilindro formos iki 40 cm
ilgio ir iki 9 cm plodio
paslégtas gaminys

Nuo 65 mm iki 90 mm
skersmens ir iki 40 cm ilgio
batonai

Pjavio vaizdas

Far$as tolygiai iSmaiSytas, rausvos spalvos. Matosi 4-12
mm dydZio morky intarpai bei 2-4 mm dydzZio laSiniy

gabaléliai

Skonis ir kvapas

Bidingas virty lasiniy su darZzovémis ir many kruopomls
gaminiams, be pasalinio kvapo ir skonio

0,01 g produkto

Druska, % ne daugiau kaip 1,8
Nitritai, % ne daugiau kaip 0,003
Bendras bakterijy skaiéius 1 1-10%

| g produkto, ne didesnis kaip
Koliforminiy bakterijy 1,0 g Turi nebditi
produkto
Enteropatogeniniy bakterijy Turi nebdti
25 g produkto
Sulfitredukuojandiy klostridijy Turi nebdti




Virtame meésos gaminyje leidZiami ne didesni kaip 0,3 cm storio sustingusiy
riebaly susikaupimai.
3 Lenteleje pateikta 100 g virto mésos produkto maistiné ir energetine verté

3 lentele
Gaminio Baltymy kiekis, g Riebaly kiekis, g Energetiné verté,
pavadinimas kcal/kJ
Virtas maltos mésos 9,1 16,4 225/943
| gaminys

Tokiu bidu, papildomai pridéjus | mésos gaminj tokiy priedy, kaip $vieziy
morky ir $vieZiy svogiliny, pageréja ne tik produkto skoninés ir aromatinés savybeés,
bet ir ivaizda, nes morky intarpai ir [asiniy gabaléliai suteikia gaminiui, jj perpjovus,
puikig estetine i§vaizda ir malony, specifinj skonj bei aromatg patiekiant jj ant stalo.
DarZoviy ir kruopy panaudojimas pagerina mésos gaminio maistine verte. Didelis
(40%) augalinés Zaliavos kiekis praturtina produkta Zmogaus organizmui
reikalingomis mineralinémis medziagomis, vitaminais ir Iasteliena. Mésos derinimas
su darzovémis jgalina sumazinti bendra riebaly bei energijos kiekj, priartindamas
produktg prie racionalios mitybos reikalavimy. Nedidelis druskos ir nitrito kiekis
leidzia naudoti §j produkta profilaktinéje ir dietinéje mityboje.

SidGlomas mésos gaminys gali bati gaminamas pramoniniu badu.



ISRADIMO APIBREZTIS

1. Mésos gaminio kompozicija, kurig sudaro riebi ar pusiau riebi kiauliena,
juodieji pipirai ir druska, be siskirianti tuo, kad papildomai | kompozicijg
prideda kiausiniy, $vieZiy morky, many kruopy ir SvieZiy svoginuy, i§laikant sekant]

ingredienty santykj, masés %:

riebi ar pusiau riebi kiauliena 45-50
kiausiniai 10-14
SvieZios morkos 15-20
many kruopos 8-12
Sviezi svoglnai 10-14
juodieji pipirai 0,2-0,5
druska 2,0-2,5

2. Mésos gaminio kompozicija pagal 1 punktg ,besiskirianti tuo, kad

vietoj riebios ar pusiau riebios kiaulienos prideda kiauliy pazandziy..
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