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v.usmnms PA“I'ENTUBTURAS t» PATENTO APRASYMAS
Patento numérisz 3022 | (51) Int.C1.5: C12G 1/00,

"C12G 3/00
ParaiSkos nurﬁeris: 1P121 |
ParaiSkos padavimd data: 1992 09 15
Paraikos paskelbimo data: 1994 04 25

Patento paskelbimo data: 1994 08 25

ISradéjas
Vida-Bronislava Semenlené LT
Valentas Seménas, LT

Patento savininkas:
Vida-Bronislava Seménieng, Kauno 11-3, Staklidkés, 4365 Prienq raj., LT

Valentas Seménas, Kauno 11-3, Stakliskés, 4365 Prieny raj., LT

(54)

57) .

Pavadinimas:
Lietuvidko midaus gamybos budas

Referatas:

ISradimas priklauso alkoholiniy gérimy gamybos technologijoms. Tikslas - pagerinti midaus skonines, aromati-
nes ir gydomasias savybes. Tai pasiekiama istirpinant medy 30-35°C vandenyje, at3aldZius jj iki 20-25°C ir
kupaZuojant midaus misa, pridéjus vaisiy - uogy suldiy, citrinos ragsties, aromatiniy komponenty. Pastarieji
pridedami vandeniniy istrauky pavidalu. Gitrinos rigties arba vaisiy - uogy sultiy j misg pridedama 2-3 g/l. Midui
rauginti pridedama 5-10% grynos pirminio rligimo alaus mieliy kuftdros.
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1
Iérgdimas priklauso ,maiéto 'pramonés' sriciai,

konkre&iai, alkoholiniy gerimy gamybai.

Yra - Zinomas midaus ~gamybos bidas, pégal “kuri meduy,

"vandeni, ir apynius (suriitus .marléje) "verda, - kol

nugaruoja pusé skys&io. Po to atau3ina, i3ima apynius.

1 skysti deda iSkildintas mieles, -imeta ‘duonos .

pluteliy. Pastato, kad géfimas prafﬁgtuf‘ Po 2 dieny

. i3ima duonos pluteles, 'supila pasaldintas cukrumi ar

medumi spanguoliy. sultis, iberia vanilino, ir midy

raugina dar 2-3 dienas. Po ‘to'lsupilst¢ i'-sandariai‘
uzdaromus butelius ir laiko éaltéi 3-4 savaiteé (if.
E.Radiiiniené. Sventinis stalas. Vilnius, 1978, 75p.) .

8io midaus ‘gamybos  biido trikumas yra tas; kad
paruoStame produkte iZlieka maZai vertingy ‘maistiniy

medZiagy.

Arﬁimiausias pagal gamybos technologija ir gaunamg
rezultata yra lietuvidko midaus gamybos biidas, kuriame

medus yra iZlydomas ir i8tirpinamas vandenyje, verdama -

..misa,_pridedant_apyniq ir kitokiy aromatiniy medZiagy,

at3aldoma ir rauginama misa alaus mielémis, periodiskai

du kartus papildant 3vieZiomis vél pagamintos i3virtos

misos porcijomis (%r. TSRS aut. liud. Nr. 277690,

1970) .

Sios Zinomos technologijos tridkumas yra tas, kad medus
virinamas, deél ko netenka daug vertingy medZiagy, tuo
padiu- sumaZéja galutinio produkto vitaminingumas ir

skoninés savybés.

Sialomo i¥radimo tikslas yra pagerinti midaus skonines,

aromatines ir gydomasias = savybes, -iSsaugant medaus

natiralius fermentus, aromatines medZiagas ir iSlaikant

jo dietines ir organoleptines savybes.

‘Tikslas pasiekiamas sekanciai: skystas arba

susikristalizaves medus yra tirpinamas 30-35°C
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vandenyje, at3aldomas iki 20-25°C kupazuojama medaus
misa, pridedant sul&iy, citrinos rug3ties, aromatiniy
komponentu, be to, pastarieji. pridedami vandeniniy

i&trauky pavidalu. Citrinos riagsSties arba sul&iy j misa

pridedama 2-3° g/l. Midui rauginti pridedama 5-10% -

grynos pirminés rugimo "alaus mieliy kultdros. Visa

.auk3&iau paminéta atitinka  iSradimo " naujumo” ir

"esminiy skirtumy" kriterijus.

Sidlomas lietuviéko midaus gamybos budas realizuojamas
;ekanéiai: skysEaS'iar susikristalizaves medus (o jel
vartojamas ir cukrus) tirpinamas ir vésinamas 1-1,5
val., kol nuskaidréja. Virimo metu iZsiskiriandios
putos, meduje esancios priemaisos paéalinamos! §ildant
medy paéalinama’skruzdiiq rigs$tis, kuri slopina miéliq

veikla rigimo procese.

Sviesy, Svelnaus aromato ir skonio medy (liepy, akaciju

"ir kt.), norint iS3saugoti Jame esand&ius nattralius

fermentus, aromatines medZiagas ir tuo: padiu i8laikyti
medaus = dietines ir organoleptines savybes, sitGloma

igtirpinti 30-35°C vandenyije.

Medaus sirupas at3aldomas 1iki 20-25C ir kupaZuojama
midaus misa, pridedant suléiq (jeigu Jjos naudojamos) ,
cifriqos - ragsties, apyniy  ir kity aromatiniy

=)

komponenty. Midaus misa ruo3iama 20-30 % cukringumd.

Midaus misai arématizuoti vartojami apyniai, kadagio
uogbs, liepy 2Ziedai ir kt. Apyniy ir kity .aromatiniy
kohponentu paruo$iamos vandenines idtraukos, uZplikant
juos' verdan&iu vandeniu, paverdant 15 min. ir
nufilﬁruojant. Apyniai pagerina skonines  midaus
savybes, apyniy karc&iosios medZiagos toksidkai veikia
mikroorganizmus, iSskyrus mieles, dél to midus yra
atsparesnis susirgimams. Apyniu rauginés - medZiagos
skatina skaidréjimo procesa. Del $iy savybiy apyniai

vartojami visy midaus ridiy gamybos ﬁechnologijose.

A
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Meduje yra nedidelis kiekis rﬁgétiés Kiki 2 g/kg),
tedeél. skoninéms midaus savybéms, ir rigimo procesuil

pagerinti j§ midaus misa idedama 2-3.»g/l citrinos

rig3ties arba vaisiy-uogy sul&iy.

Midui rauginti vartojéma"gryna pirminio rugimo alaus
miéliu kultdra. I midaus misg ijdedama '5-10 % alaus

mieliy.

Mieliy mitybai, dauginirnuisi ir normaliai wveiklai
palaikyti meduje esan&iy azotiniy ir mineraliniy
medZiaqy nepakanka, todél rekomenducjama i misg deti

0,3-0,5 g/1 amonio chlorido arba giamonio'fosfato.

Midus rauginamas medinése ar emaliuotose talpose
periodiniu pripylimo badu, uZpildant talpg 3-5 kartus,
20-25°C temperatiiroje. Midaus raugiﬁimas pripylimo biadu
gerina procesa, nes paruosta misa, kurios kas 7-10
dieny papildoma talpa, suteikia mieliy dauginimuisi ir

veiklai buting deguoni, azotine mityba, palaiko

~optimalia rugstan¢io midaus températﬁra. Todél rugimas

po  kiekvieno misos " pripylimo _atsinaujina,

suintensyveja.

Rigimo proceso trukmé iki 90 dieny. RGgimo pabaigoje
susidares spiritas (10-14 %) stabdo mieliy veikla, jos
palaipsniui nuséda, midus pradeda skaidreti. Pasibaigus
rigimui, midus nupilamas nuo mieliy nuosedy (du kartus)

ir, jeigu reikia, skaidrinamas ir filtruojamas.

Nuskaidrintas midus kupaZ?uojamas, sumaiSant ivairaus
stiprumo midaus partijas, paruoStas - 13 skirtingo
medaus, koreguojami cheminiai rodikliai pagal standarto

reikalavimus, ir filtruojamas.

Midus brandinamas, i3laikant 3-6 ménesius pilnose
talpose 5-18°C temperatiroje. Midus, turintis nedidelj
spirito kieki, pried iSlaikyma gali bati



10

15

20

LT 3022 B

pasterizuojamas.

I8laikytas midus,.turintis‘susiformavuéi charakteringag

aromatg ir- skoni, filtruojamas ir iépilstomés.

TECHNOLOGINE SCHEMA DIENOS
Midaus sirupd virimas ir midaus k
" misos paruo3imas o ' 1.
Rauginimas o ‘ : 90

Skaidrinimés,_midq brandinant, arba

bentonitu su Zelatina ; - 12

Nupylimas nuo nubsédq

Brandinimas ' 10
Nupylimas nuo nuosedy _ 1
Filtracija ‘ ' = 1
Poilsis | _ 10
KupaZavimas ir koregavimas ‘ o | 1
,Filtracija : : 1
Islaikymas | | 90-180
"Filtracija~ir'pilstyﬁas . ‘ v 2
220-310

Sidlomas lietuvidko midaus gamybos bildas lyginant su

“%inomais . analogid3ko gérimo gamybos budais pasizymi

sekan&ials privalumais:

- i3saugomi meduje esantys nattralis fermentai . ir

aromatinés medZiagos,
- i%laikomos medaus dietinés ir organoleptinés'savybés,

-  sumaZéja apyniy ir kity aromatiniy komponenty

nuostoliai, kadangi ruo3Ziamos jy vandenines idtraukos,

- midus tampa atsparesnis gedimui, ‘kadangi apyniy

kar&iosios medZiagos toksidkai veikia mikroorganizmus,
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- pageréja midaus skoninés savybés ir riagimo procevsas',
néS"i misg dedama citrinos. riag$tis arba vaisiu—ubgq-‘
sultys: ' '
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ISRADIMO -APIBREZTIS

1. Lietuvi3ko midaus gamybos bidas, kurio metu . medy

‘tirpina ir° vésina ‘'vandenyje, ruo3ia medaus Tmisa,

pridedant = apyniy ir aromatiniy komponenty, midy

. raugina, : skaidrj:na, kupazuoj'a' brandina, b e s i's -

k i r i a n t i s tuo, kad skyéta arba
susikristalizavusi medﬁ idtirpina 30-35°C vandenyje,
atsaldo iki 20-25°C irwkupaiuoja midaus misg, pridedant
sul&iy, citrinos rugsties, .aromatiniq komponenty, be

to, pastaruosius deda vandeniniy i3trauky pavidalu.

2. Lietuvidko midaus gamybos bidas pagal 1.punkta, b e-
s i s k:i r iantis tuo, kad i midaus misg prideda

2-3 g/l citrinos rigsties arba vaisiy-uogy ‘sulliy.

3. Lietuvisko midaus gamybos biadas pagal 1,2 punktus,
b e s i sk iriantis tuo, kad midui .rauginti
prideda 5-10% nuo bendro midaus tGrio grynos pirminio

riagimo alaus mieliy kultaros.

SL 1520. Tir. 56 egz. UZsakymas 298 . S
Lietuvos Respublikos valstybinis patenty biuras, Algirdo 31, 2600 Vilnius.
Spausdino Liertuvos informacijos instituto spaustuvé, Totorjg 27, 2000 Vilnius.



	Bibliography
	Claims
	Description
	Abstract

