(19) w9y LT 3196 B
12 PATENTO APRASYMAS
(11) Patento numeris: 3196 (51) Int.CL%: C11C 3/02

(21) ParaiSkos numeris: IP325

(22) ParaiSkos padavimo data: 1993 02 02

(41) Parai$kos paskelbimo data: 1994 08 25

(45) Patento paskelbimo data: 1995 03 27
(31,32,33) Prioritetas: 07/601170, 1990 10 19, US

(72) ISradejas:
Bernard Sekula, US

(73) Patento savininkas:
CPC INTERNATIONAL INC., international Plaza, Englewood Cliffs, State of New
Jersey, US

(74) Patentinis patikétinis:
Marius Jakulis-Jason, 3, A.A.A.Baltic Service Company, Rudninky g. 18/2-12, 2001
Vilnius, LT

(54) Pavadinimas:
Sumazinto kaloringumo riebaly pakaitalai ir juos turintis  maisto produktas

(57) Referatas:

Pateikiamas i$radimas priklauso esterifikuotiems propoksilintiems monogliceridams (EPMG) ir digliceridams
(EPDG) ir sumaZinto kaloringumo maisto produktams, j kuriuos jeina nurodyti junginiai. ir EPMG, ir EPDG galima
gauti jvairiomis formomis, tame tarpe ir skysta, ir todel galima jvairiai pritaikyti. Sie junginiai yra naudingi i% dalies
arba pilnai pakeiCiantys augalinius ir kitokius skystus aliejus, tikslinga naudoti kaip aliejy salotoms, virimui,
nesitaskan&ius agentus, agentus indy neprisvilimui arba kaip ingredientus tokiems produktams, kaip majonezas,
padaZai salotoms, margarinai, riebalai te$los purenimui ir arachisinis sviestas. Taip pat $ie junginiai gali bt
atsparis kaitinimui ir dél to naudingi kepant, skrudinant, trodkinant ir atliekant panasius veiksmus.
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SiGlomas iSradimas liec¢ia sumaZinto kaloringumo riebaly
pakaitalus, 18 dalies naujus junginius, turindius gerg
savybiy kombinacijg, ir Jjuy pritaikymg maistinése

kompczicijoje.

Nutukimas Siandien yra viena 1§ ©bendriausiy ir
labiausiai paplitusiy problemuy, susijusiy su Zmoniy
medZiagy apykaita. Tai yra didesnio gauty kalorijy
kiekio, negu sunaudoto rezultatas. Nors genetiniai 1ir
elgesio faktoriai vaidina pagrindine role, paprastai
sutinkama, kad protingai pakeitus maisto kaloringuma,
galima pasiekti trok3tamo svorio reguliavimo Zmonems,

linkusiems tukti.

Nors riebalai ir aliejai yra subalansuotos dietos
dalis, vidutinis vartotojas suvalgo daugiau, negu
reikia taisyklingai maitintis. Riebalus vartoja 18
mesos, ant sumudtiniy, kaip aliejy salotose ir
natiraliuose produktuose, tokiuvose, kaip rie3utai ir
avokado. Riebalus ir aliejus taip pat naudoja juos
absorbuojant ir ijdedant i ivairy maistg kepant ir
skrudinant. Dél to, kad riebalai ir aliejai yra svarbis
organoleptiniam maisto produkty tinkamumui, labai sunku
visai Jjuos pasSalinti. Todél riebaly pakaitalai, kad
bty tinkami, turi turéti geras organoleptines savybes,
tokias kaip skonio savybes, turi neturéeti pasSalinio
arba nemalonaus skonio ir turéti tinkamas fizikines
savybes, kad galima bty naudoti maistinése

kompozicijose.

JAV patente Nr. 4 861 613 (Vait ir kt.) pateikti blogai
pasisavinami sintetiniai ingredientai - riebaly
pakaitalai, turintys esterifikuoty prailginty epoksidu
polialkoholiy, jie pareik3ti kaip riebaly pakaitalai,
turintys geras organoleptines savybes. Jie turi tokias
pat charakteristikas kaip augaliniai aliejai ir

augaliniai riebalai ir Zymiai patvaresni Zarnyno
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absorbcijai. Tinkamiausi 3io polioliy grupés junginiai
yra acilinty propoksilinty gliceroliy miS$iniai, kurie
yra patvariis pankreatino lipazés veikimui in vitro kaip
parodyta studijuojant maitinimg, patenkinamai patvaris

bendram virdkinimui.

Kitas Zinomas riebaly pakaitalas yra sacharozes
poliseteris (SPE), kuris aprasSytas ir pareikdtas JAV
patentuose Nr. Nr. 3 521 827 (3ell ir kt.), 3 600 186
(Matson ir kt.), 3 963 699 (Rici ir kt.). Poliseterius
SPE gauna 18 monosacharido, disacharido arba cukraus
spirito, turindiy maZiausiai keturias hidroksilines
grupes, reakcijos su riebiosiomis rGgStimis, turin-
Ciomis 8-22 anglies atomus. Nors SPE turi privalumg,
nes yra tinkami naudoti 18 Silumoje ir 3altyje,

nemaloni jy naudojimo pusé yra analinis tekéjimas.

JAV patente Nr. 4 849 242 (Kerser) pareiksStos maZai
kaloringos maistines kompozicijos, kuriose, bent dalis
esan¢iy riebaly pakeista pagerintu maZai kaloringu
maistinio aliejaus pakaitalu, kﬁris nesukelia ‘analinio
tekéjimo. Sitas pakaitalas yra riebiosios riugsties
aliejingas polimerinis esteris, kuris - turi savybe
didele dalimi hidrolizuotis Zarnyno vir$kinimo procese
i riebiuyjy rug8¢iy ir nekaloringo tirpstanéio vandenyje
arba disperguojamo vandenyje polimeripio alkoholio
misini. I3 dalies laikomi naudingomis riebiyjy rigddéiy

esteriai ir tirpstantys vandenyje polioksialkilenai.

Klemano ir kt. ©paraiska Nr. WO 89/01293 "MazZai
kaloringi riebaly pakaitalai, turintys ‘karboksi/kar-
boksilatiniy esteriy" atskleidZia ir pareiskia kom-
pozicijas, ©pakeidianc¢ias riebalus, i “kurias ieina
anglies grandiné, pakeista karboksilatu ir/arba metil-
karboksilatu ir turinti karboksi - arba metilkarboksi -
fukcinius rysSius. Tinkamiausi karboksi/karboksilato

esteriai yra esteriai, kurie dalinai, bet nepilnai
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hidrolizuojasi organizme. Tuo biGdu, 3$ie junginiai
sumazina kaloringumg, ir turi visa eile problemy,
susijusiy su riebaluy pakaitaly nedalyvavimu medZiagy
apykaitoje, tokiuy, kaip analinis tekéjimas 1ir vitaminy
paSalinimas. Junginiai, pakeidiantys riebalus, naudingi

visose malstinése kompozicijose.

Siuo metu atrasta nauja junginiy su sumaZintu kalo-
ringumu klase, kur puse monogliceridy ir digliceridy
hidroksily pakeista i propoksi grupes, o po to

esterifikuoti riebiosiomis ragStimis.

Pateikiamas iSradimas liecia esterifikuotus propoksi-
lintus monogliceridus (EPMG) ir digliceridus (EPDG) ir
sumazinto kaloringumo maisto produktus, i kuriuos ijeina
nurodyti junginiai. EPMG galima gauti 13 3-fenil-
metoksi-1, 2-propandiolio reakcijos su reikiamu
oksipropileno ekvivalenty kiekiu, dalyvaujant efek-
tyviam pagrindinio katalizatoriaus, tokio kaip kalio
hidroksidas, kiekiui. Pradini 3-fenilmetoksi~1, 2-
propandioli galima gauti, naudojant badg, apradyta
Sowder ir kt. "J.Am.Chem.Soc.", 63, 3244 (1941). Po to
propoksilintas 3-fenilmetoksi-1,2-propandioclis reaguoija
su vandeniliu, dalyvaujant hidrinimo pereinamam metalo-
katalizatoriui, tokiam kaip paladis. Benzileterio grupeé
pavirsta i hidroksiline grupe Sioje hidrinimo
stadijoje. Tolesné riebiosios rigSties esterifikacija
aukStesnéje temperatiroje duoda reikiamg produkta. EPDG
galima gauti analogiskai, naudojant kaip pradine
medZziaga glicerino darini, turinti benzileterio grupes.
Nuoseklesnis dabar pareiSkiamy riebaly pakaitaly gavimo
budas pateikiamas toliau patento apradyme, kuris
vadinasi "Eterifikuoty alkoksilinty daugiaatomiy
alkoholiy gavimo btdas", C.F.Cooper, perduotame ARCO

Chemical Technology, Inc. ir ijungtas ¢ia kaip nuoroda.
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Ir EPMG ir EPDG galima gauti jvairiy formy, tame tarpe
ir skystos ir atitinkamai ivairiai pritaikyti. S§ie
junginiai yra naudingi, kaip daliniai arba visidkai
darzoviy ir kitokiy skysty aliejy pakaitalai, naudotini
kaip aliejai salotoms, aliejai maisto gaminiams,
neiSsitaskymo agentai arba agentai indy neprisvilimui,
arba kaip ingredientai tokiuose produktuose, kaip
majonezas, prieskoniai salotoms, margarinai, kulinari-
niai riebalai ir arachisinis sviestas. Be to &ie
junginiai i3laiko kaitinimg ir, reiskia, yra naudingi

kepant, skrudinant, verdant ar kitaip naudojant.

Siy junginiy naudojimo privalumas yra tas, kas EPMG ir
EPDG dalinai hidrolizuojasi organizme iki riebiujuy
rigs8¢iy ir neabsorbuoty virSkinimo atlieky, kurios yra
labiau  hidrofiliskos, negu pilnai esterifikuotas
substratas. Varijuojant oksipropileno grupiy padéetimi
ir kiekiu ir esterifikuoty riebiyjy rugs$¢iy tipu galima
gautli pakeiciancius riebalus junginius, turinc¢ius
ivairy kaloringumg. Optimaliu atveju riebaly pakaitalai
turi turéti minimaly kaloringumg, iSvengiant nemalonios
poveikio pusés, tokios kaip vitaminy trikumas ir
analinis tekéjimas, kurie suristi su  nesihidroli-

zuojanc¢iomis riebiomis medZiagomis ir pakaitalais.

Sis isradimas priskiriamas prie riebaly pakaitaly, i
kuriuos ieina EPMG ie EPDG ir jy imaiSymo i ivairius
sumaZinto kaloringumo maisto produktus. Sie riebaly

pakaitalai turi formule:
CHz-O— (R) n_Fl

H-C-0- (R) ,~F,,

|
CHz_O_ (R) n-F3

Kur R - oksipropilenas (CH,-CH~0), o
l

CH,



wl

10

15

20

25

30

35

40

LT 3196 B
5

indeksas n - O arba nepriklausomai parinktas toks
skai¢ius, kad visy n suma sudaryty nuo 1 iki 14, ir
vienas ar du n biitu lygds nuliui, o F,, F,, F; vienodos
arba skirtingos riebiuyjy rag3&iy liekanos, turindios

nuo 2 iki 24 anglies atomy.

EPMG ir EPDG gauna propoksilindami monogliceridy ir
digliceridy hidroksilines grupes ir po to
esterifikuojant su riebiosiomis rag3timis. EPMG ir EPDG
budinga nepilnas pagrindinés glicerolio grandinés
propoksilinimas priesingai pilnam glicerolio
propoksilinimui, kaip pareik3ta JAV patente Nr. 4 861
613. I8 dalies, nepilnai propoksilinant glicerido
granding, gauna naudingus glicerido esterius, kurie yra
jautrus lipazes veikimui. Riebaly pakaitalas su EPMG

turi sekanc¢iag formule:

CHz—O—Fl

|
H_C_O’—' (R) n‘Fz .
|
CHZ_O_ (R) n' —F3

CH,
I

Sioje formuléje R yra oksipropilenas (CH,-CH-O) ir iJo
yra toks kiekis, kad sveikuju n ir n' suma lygi 1-14,
pageidautina, 1-8, be to n ir n' gali bliti vienodi arba
skirtingi sveiki skaicéiai; ir F,, F, ir F; vienodos arba
skirtingos riebiyjy rugséiy liekanos, turindios nuo 2

iki 24 anglies atomy.

Kitas riebaly pakaitalas su EPMG turi formule:

CHZ-O—' (R) n_Fl
|

H-C-0-F,,

CHZ—O- (R) n' _F3
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kur R, F,, F,, F3; n, n' yra tokie, kaip nurodyta
auksé&iau. Kadangi riebaly skaidymo fermentai paprastai
turi 1,3-struktirine specifika, laukiama, kad Sis

antrasis produktas naudojant duoda maZiau kalorijy.

Nepilnai propoksilinant junginio EPMG pagrindine glice-
rolio granding, lipazés fermentai gali hidrolizuoti
nepropoksilinta junginio grandineg, rezultatas - nepilna
absorbcija in vivo. Kadangi riebaly pakaitalas
organizme dalinai suvir3kinamas, neatsiranda nepagei-

dautini vitaminy netekimo ir analinio tekéjimo efektai.

Prie3ingai EPMG, kur yra nepropoksilintas vienas
glicerolio esteris, EPDG du glicerolio esteriai, neturi
oksipropileno grupiy. Riebaly pakaitalas su EPDG gali
tyréeti formule:

CH2_O"F1
|

H-C-0-F,.
CH,-0- (R) ,~Fj

CH,
4
Sioje formuléje R yra oksipropolenas (CH,-CH-O), kurio
yra toks kiekis, kad sveiky n reiksmés lygios 1-14,
pageidautina 1-8, ir F,, F,, F; vienodos arba skirtingos
riebiyjy rag3¢iy liekanos, turincios nﬁo 2 iki 24
anglies atomy. Galima taip pat pilna S$ios formules
inversija, oksipropileno grupés arba grupiy perstimimas
i padéti "vienas', kas funkcionaliai ekvivalentiSka ir

parodyta Zemiau.

CH,-0- (R) -F,
|

H-C-O-F,.

CH2_O—F3
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Kaip riebaly pakaitalo su EPDG alternatyvini varianta,
galima perZidreti toki, kaip oksipropileno grupé arba
grupes pernestos 15 pirmos ar tredios pozicijos i antra
pozicija, gautas tada junginys - riebaly pakaitalas

turi tokiag formule:

l

H-C-0- (R) ~F,.

CHZ_O _F3

Kaip auk3¢iau nustatyta, ir EPMG ir EPDG galima 13
dalies hidrolizuoti dél nepropoksilintuy glicerolio
esteriy buvimo. Tarp kitko, didZiausig hidrolizés
laipsni demonstruoja tie EPDG junginiai, kuriuose
oksipropileno grupé arba grupes, prijungtos pagrin-
dineje glicerolio grandinéje dviejose padétyse. EPDG
junginiy su oksipropileno grupe arba grupémis pirmoje
arba trecioje padétyje hidrolizes laipsnis maZdaug
lygus EPMG junginio, kur nepropoksilintas glicerolio
esteris yra pirmoje pagrindinés grandinés padétyje,
hidrolizes laipsniui. Junginys su Zemiausiu hidrolizés
laipsniu yra EPMG junginys, kur oksipropileno grupé yra
pirmoje ir trecioje padetyse kaiminysteje su

nepropoksilintu glicerolio esteriu antroje padétyje.

Maisto produkty, i kuriuos jeina riebaly pakaitalai su
mazesniu kaloringumu, kaloringumas tiesiai proporcingas
junginiy hidrolizés laipsniui. Batina nurodyti, kad
pakei¢ian¢ius riebalus junginius hidrolizuoja pankrea-
tino lipazés in vitro. Hidrolizés procentas, kaip
ausc¢iau parodyta, priklauso nuo junginio ir ivertinamas
junginio molekulinis svoris. PavyzdZiui, EPMG-08 (08
yra vidutinis propoksilinimo indeksas) hidrolizuojasi
apytikriai 1% greic¢iu palyginus su alyvy aliejaus
hidrolizes greiciu. EPDG-08 hidrolizeés greitis
apytikriai 1lygus 11% palyginus su alyvy aliejaus
hidrolizés greic¢iu, o EPDG-04 apytikriai 15% palyginus
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su alyvy aliejumi. Turima omeny, kad per ilgesni laiko
tarpg, tai yra periodg labiau suderinamg su laiku, kurij
maistas bina organizme, 5-6 valandas, riebaly
pakaitalai hidrolizuojasi, palyginus su augaliniu
aliejum, treddaliu. Oksipropileno grupiy kiekis
kiekviename Jjunginyje gali skirtis nuo 1 iki 14,
tinkamiausias kiekis vyra nuo 1 iki 8. Junginio
propoksilinimo indeksas, iskaitant Jjunginius, nurodomus
Zemiau, liecdia vidutini oksipropileno grupiy
galutiniame produkte kieki, ir nebGtinai fiksuotg kieki
molekuliariniu pagrindu. Taigi, pareiskiama eilé vyra
eilé su galutinio produkto vidutiniu propoksilinimo

indeksu.

Riebiosios rugstys, kurias galima panaudoti, apima
ivairias riebiagsias rigsStis su anglies atomy kiekiu nuo
2 iki 24, pageidautina nuo 10 iki 22. Tokios riebiosios
ragstys yra acto, sviesto, kaprilo, kaprino, laurino,
miristino, tetradeceno, palmitino, 7T-heksadecino,
heptadekano, stearino, oleino, . ricinos, linoline,

linoleniné, arachiso, begeno ir eruko rig3tys.

Riebiosios rug8tys gali bGti sutinkamy gamtoje arba
sintetiniy riebiujy rGgs$céiy dariniai ir gali Dbuti
prisotintos ir neprisotintos, iskaitant pozicinius 1ir
geometrinius  izomerus, priklausomai nuo galutinio
riebaly pakaitalo reikalaujamy fizikiniy savybiy.
Junginio riebiyjy rig3&iy komponento Saltiniu gali
tarnauti natGralGs riebalai ir aliejai. PavyzdZiui,
rapso aliejus gali biti geras Saltinis C,, - riebigjai
ragsc¢iai. Cj4 - C;3 - riebigsias riugStis galima gauti i$3
ladiniy, sojos arba medvilnés aliejaus. Riebigsias
rigétis su trumpesnémis grandinémis galima gauti i85
kokoso, palmiy grideliy, babasu aliejaus. Kukurizy
aliejus, kiaulienos taukai, alyvy aliejus, palmiy
aliejus, Zemés rieduty aliejus, dazZandio safloro sekly

aliejus, kunZuto sékly aliejus, saulegrazy sekly
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aliejus ir menchedeno Zuvies taukai yra kity gamtiniy
aliejy pavyzdZiai, kurie gali bati naudojami kaip
riebiyjy rug8ciy komponenty Saltiniai. I¥ riebiujy
rigs¢iy tinkamiausias parenka 13 grupés, apimandios
acto, palmitino, stearino, oleino, 1linolino, begeno
rligstis. Naudojamy riebiujy rugseiy pasirinkimas
tiesiogiai suriftas su maistinio komponento, i kuri Jjas

imaiso, kaloringumu.

Manipuliavimas riebiyjy rugs$&iy struktira ir dar 7Juy
nuosava struktira, gali keisti maisto produkty
kaloringumg. Papildomas manipuliavimas riebiosiomis
rugStimis, kei¢ia produkto fizikines savybes ir tai
duoda kietg arba skysta riebaly pakaitala. I riebaly
pakaitalo optimalig konfiglracijg turi ieiti riebiyjy
rugscéiy trumpos grandinés su esterifikuotomis
glicerolio hidroksilinémis grupémis ir riebiyjy rigsdiy
ilgos grandinés su esterifikuotomis terminalinémis
oksipropileno grupémis. Tokia kombinacija turi duoti
minimaly maisto produkty kaloringumg. Gaunama produkta
- riebaly pakaitalg galima naudoti skirtingiems
tikslams - pakeisti skystg aliejy saloty padaZuose,
naudoti kaip rieby komponentg kepant, pavyzdZiui
pyragaic¢ius, kaip produkty spraginimo ir trodkinimo
agenta. Taip pat riebaly pakaitalus galima naudoti kaip
nesitaskymo ir indy neprisvilinimo agentus.
Priklausomai nuo maisto‘ produkto ir reikalaujamo
riebaly pakaitalo kaloringumo, kai ieina EPMG ir/arba
EPDG, maisto produkte galima pakeisti riebaly
komponentg 1iki 100%. Riebaly pakaitalus, i kuriuos
ieina EPMG ir EPDG, galima naudoti vienus vietoje
riebaly arba juos galima naudoti kombinuojant, kaip bet

kokiame iS5 auksSciau pateikty pritaikymy.

1 PAVYZDYS
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Ruo8ia pavyzdi misrainei, naudodami ingredientus: 1,0 g
druskos, 0,15 g balty Zemes pipiry, 2,0 g diZonidky
garstydiy, 20,0 g vyno acto, 40,0 g aliejaus ar riebaly
pakaitalo. Visus ingredientus pasveria 250 g indelyje
(8 uncijos) ir sukrato, kad susimaisSyty. Du valgomus
Sauk3tus padaZo deda i 60 g saloty ir sukrato. Likusji

padaZa vél supila i indg nustatyti atsiskyrima.

PadaZag misSrainei gamina naudodami sojos aliejy

(kontrolei) ir EPMG-08, sumavimo rezultatai pateikiami

Zemiau.
Kontrole EPMG-08
Aromatas Tipi&kas Tipiskas
ISorinis Atskiros fazé/pieno Likusi viena fazé/ro-
vaizdas sluosnis Ziniai-raudona spalva
Tekstira Tipidka, aliejine. Labiau susiformavusi
Prie saloty gerail negu kontrolés. Gerai
nelimpa limpa prie saloty
2 PAVYZDYS

Te$lg blynams ruodia naudodami $iuos ingredientus: 0,5
puodelio mi%inio blynams Aut Jemima Original Pancake
mix, 0,5 puodelio nenugriebto pieno, 1 kiau8inis, 1
valgomas $auk3tas aliejaus arba riebaly pakaitalo.
Visus ingredientus suplaka ir ispila i aliuminio
keptuve. Ant keptuvés yra 22 g aliejaus -arba riebaly
pakaitalo kepimui, Jjg kaitina ant didelés dujines
ugnies viena minuté pried jipilant ten teSla. Kai
atsiranda burbuliukai, blyna apverdia ir kepa dar
trisde3imt sekundZiy ant antros pusés. Po to ifima i3

keptuvés. Rezultatai parodyti I lenteléje.
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I LENTELE
1 Serija 2 Serija
1 kontrole EPMG-08 2 kontrole EPMG-08
_Gauta
Kaitinimas Tipiskas Tipiskas Greiciau ne-
qu kontrole
Virimas Tipiskas Greicdiau Tipiskas Greiciau
negu kon- negu
trole kontrolé
Padengimas Tipiskas Padengia Tipiskas Padengia
keptuve keptuve
geriau negu geriau negu
kontrole kontrole
Aromatas Tipiskas TipiSkas Tipiskas TipiSkas
ISores Riebus Neriebus, Siek tiek Neriebus,
vaizdas netolygiai tolygiai riebus, tolygiai
tamseja tamséja netolygiai tamseéja
tamséja
Tekstlra Nepurus Purus Tinkamas Puresnis
negu
kontrole
1 kontrole sojos aliejus ir ant keptuvés ir misinyje.

kontroleée kukuruzy aliejus ir ant keptuvés ir miSinyje.

3 PAVYZDYS
DarzZoviy ragu ruoSia, naudodami 125 g supjaustytos
Zalios paprikos, 100 g supjaustyty gryby ir 100 g

supiaustyty svoglny. Ant aliuminio keptuvés pila 22 g

aliejaus arba riebaly pakaitalo, kaitina ant dujinés
virykles ant didelés ugnies viena minute. Prideda
darZoviy, mai$o ir ruo8ia aStuonias minutes. Po to
darzoves 1iSima 1S keptuvés. Rezultatai pateikti II

lenteléje.
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II LENTELE
1 kontrole EPMG-08 2 kontrole EPMG-08
Gavimas
Kaitinimas Tipiskas Greicdiau Tipiskas Greidiau
negu negu
kontrole kontrole
Virimas Tipisgkas Greidiau Tipiskas . Greiciau
negu negu
kontrole kontrole
Padengimas Nelabai Gerai Tipiskas Gerai
geras padengia padengia
darZoves darZoves
Aromatas Tipiskas Tipiskas TipisSkas Tipiskas
ISores Tipiskas, Blizgantis/ Tipi&kas Blizgantis/
vaizdas saikingai lengvai labiau
tamséja tamseéja patrauklus
Skonis - - Tipiskas Tipiskas
Tekstira Siek tiek Birus Siek tiek Birus
garuoja garuoja
1 kontrolé - sojos aliejus,
2 kontrole - kukurizy aliejus.
4 PAVYZDYS
SumaZinto kaloringumo majoneza ruoS$ia, pakeisdami

aliejini, komponenta 100% junginiu EPMG-08,

kaip Zemiau

parodyta:
Ingredientas Svorio procentas
EPMG-08 77,00
Vanduo 8,50
Actas 2,50
Kiau8iniai ir prieskoniai 12,00

100,00
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Gautas majonezas turi tinkamg tekstirag ir skoni.

Sumazinto kaloringumo padaZa salotoms ruodia 100%
pakeisdami aliejaus komponenta EPDG-08 Jjunginiu, kaip

parodyta sekanciame recepte:

Ingredientas Svorio procentas
EPDG-08 32,50
Krakmolo pasta, actas, cukrus, derva, vanduo 56,00
Kiausiniy milteliai ir prieskoniai 11,50
100,00

Gautas padaZas salotoms turi tinkamg tekstira ir skoni.
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ISRADIMO APIBREZTIS

1. Riebaly pakaitalas, turintis formule

CH2_O_ (R) n_Fl

H-C-0- (R) ,-F,,
l

CH,-0- (R) ,~F

Kurioje R yra oksipropilenas (CH,-CH-0), o

CH,

ir n, n' arba n'' yra nulis (0) arba nepriklausomai
parinktas sveikas skaicius toks, kad n suma bty lygi
1-14, ir nors viena 13 grupiy n arba n'' biaty 1lygi
nuliui, o F,, F, ir F; vienodos ar skirtingos riebiyjy

rig8&iy liekanos, i kurias jeina 2-24 anglies atomai.

2. Riebaly pakaitalas pagal 1 punkta, b e s i s k 1 -

riantis tuo, kad n suma lygi 1-8.

3. Riebaly pakaitalas, turintis formule

CH,-0O-F,
|

H-C-0- (R) ,-F,.
CH,-O- (R) ' -F,

CH,

I
kurioje R yra oksipropileno grupé (CH,-CH-O), kurios
yra toks kiekis, kad n ir n' suma lygi 1-14, be to n ir
n' vienodi arba skirtingi sveiki skaidiai, o F,, F, ir
F; vienodos arba skirtingos riebiyjy rtgsc¢iy liekanos,

i kurias ieina nuo 2 iki 24 anglies atomy.

4. Riebaly pakaitalas pagal 3 punkta, b e s i s k 1 -
riantis tuo, kad n suma lygi 1-8.

5. Riebaly pakaitalas, turintis formule:
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CH,-O-F,

|

H-C-0-(R) ,-F,.
|
CH,-O-F,

kurioje R yra oksipropileno grupe

CH,

(CH,-CH-0),

kurios yra toks kiekis, kad n lygus 1-14, ir F,, F, ir
Fy vienodos arba skirtingos riebiyjy rigs$c¢iy liekanos,

i kurias ieina nuo 2 iki 24 anglies atomu.

6. Riebaly pakaitalas pagal 5 punktg, b e s 1 s k 1 -

riantis tuo, kad n suma lygi 1-8.

7. Riebaly pakaitalas, turintis formule:

H-C-0-F,.
|
CHZ_O—'Fa
CH,
I
kurioje R yra oksipropileno grupé (CH,-CH-0), kurios
yra toks kiekis, kad n lygus 1-14 ir F,, F,, F; vienodos
arba skirtingos riebiyjuy ruag8¢iy liekanos, turindéios

nuo 2 iki 14 anglies atomy.

8. SumazZinto kaloringumo maisto produktas, b e s i s -
ki riantis tuo, kad i jo sudeti ijeina kaip
komponentas maistinis aliejus, kurio nuo 5 iki 100 %
sudaro riebaly pakaitalas pagal bet kuri i§ punkty 1,
3, 5, 7 arba bet kokia jy kombinacija.
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9. SumaZinto kaloringumo maisto produktas

punktg, b e s i s ki riantdis tuo,

dalinai pasisavinamas.

10. SumaZinto kaloringumo maisto produktas
punkta, b e s i s ki r i antis tuo,

ieina skystas aliejus.

11. SumaZinto kaloringumo maisto produktas

punktg, b e s i s ki r i antis tuo,

pagal 8
kad Jis

pagal 8
kad 1 Jj

pagal 8
kad i Ji

ieina padaZas salotoms, kuri galima idéti SauksStu arba

ipilti i salotas.

12. Sumazinto kaloringumo maisto produktas
punktg, b e s i s ki r i'ant i s tuo,

ieina majonezas.

13. Sumazinto kaloringumo maisto produktas
punktg, b e s i s ki r iant i s tuo,

jeina margarinas.

14. SumaZinto kaloringumo maisto produktas
punkta, b e s i s ki r i ant i s tuo,

jeina arachisinis sviestas.

15. SumaZinto kaloringumo maisto produktas
punktg, b e s i s ki r i antis tuo,

ieina riebalai teSlos purenimui.

pagal 8
kad 1 Jj

pagal 8
kad i Ji

pagal 8
kad 1 Jg

pagal 8
kad i 3i
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