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ISradimas priklauso pieno produkty, konkreciai, stiriy gamybos sriciai.

ISradime pateikiamas naujos konsistencijos ir naujy skonio pojii¢iy siris, gaminamas i$ varskés, pridedant
cukraus, sviesto, vanilinio cukraus, maistiniy priedy (raziny, aguony, rieSuty, dziovinty vaisiy arba jy misinio) ir
pridedant Zelatinos, iStirpintos piene. Siris sudedamas j sirmaiSius arba atskirus indelius ir sustingdinamas ne
aukstesnéje kaip 8 °C temperatiiroje. Jis gali biiti varojamas kaip desertinis patiekalas.
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Sis idradimas susijes su pieno produktais, o konkreiai, su stiriy gamyba.

Yra Zinomas techninis sprendimas “Auk3taiciy stiris” (TS 20084-91-93. Siiris
«Aukstai&iy”), pagamintas i varskés su priedais (kmynais, druska, éesnaku), aptrin-
tas druska ir riikytas kar$tuose diimuose. Pagrindinis strio trikumas, kad siirio masc-
je islicka atskiri var$kés grideliai, todél pjaustant siiris gali trupéti.

Artimiausias Zinomas patentuojamam techninis sprendimas yra saldus varkeés st-
ris (TS 200845-109-93 “Lietuviski varskes siiriai”). Jis pagamintas i§ termiSkai apdo-
rotos varskés su priedais (druska, cukrumi, piénariigiciy bakterijy raugu, sviestu, grie-
tinéle, kmynais, razinomis, aguonomis). Strio ricbumo, drégmés, skonio reguliavimui
j termiskai apdorota varsk¢ dedami vienas arba keli i§ iSvardinty priedy. Striy sausy-
ju medZiagy sudétis yra §i (%): baltymai-48, riebalai-31, angliavandeniai-10,8; val-
gomoji druska-2, kmynai-1,5; kitos medZiagos (riigstys, druskos, vitaminai)-iki 100%.

Sis siris yra gana riebus, todél gali biti apribotas jo vartotojy skaiCius. Pagrindi-
nis jo trilkumas, kad tradiciné jo konsistencija nesuteikia vartotojui naujy jusliniy
pojuciy.

Isradimo tikslas-siiriy asortimento iSplétimas ir kokybés pagerinimas.

Kradimas jgyvendinamas naujo desertinio stirio sudétimi ir jo gamybos blidu i$
varskeés, sviesto, cukraus, Zelatinos, i¥brinkintos piene, maistiniy priedy (raziny,
aguony, rieSuty, dZiovinty vaisiy arba jy misinio) ir vanilinio cukraus, viskg iSmai-
Sant pramoniniame maiSytuve ir suteikiant jam stirmaiyje kiigio formg uZapvalin-
tais galais.

Patentuojama siirj sudaro sekantys komponentai, kg (norint gauti 100 kg produk-

to):

1. varské (9% riebumo) 48-51
2. sviestas (72% riebaly) 4,5-5,5
3. cukrus 10-13
4. vanilininis cukrus 0,3-0,4

5. razinos 3,5-4,5
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6. Zelatina 3,8-42
7. pienas (2,5% riebumo) 28-31

Stiris gaminamas i$ riigStiniu arba riigStiniu-fermentiniu biidu sutraukto pieno
9% riebumo varskés (LST 423-93). Varské sumalama, sviestas susmulkinamas j ga-
balélius ir iSlydomas iki grietines konsistencijos. Cukrus prie§ naudojimg sijojamas
nuo mechaniniy priemaidy per sietg. Razinos kruops¢iai nuplaunamos kambario
temperatliros vandeniu, nuimami Koteliai ir iSrenkamos mechaninés priemai%os.
Zelatina uZpilama kambario temperatiiros 2,5% riebumo pienu ir brinkinama 30
min., po to tirpinama 60+5°C temperatiiros vandens voneléje. Gautas Zelatinos
tirpalas filtruojamas per dviejy sluoksniy marle.

Taip paruostos Zaliavos yra sumaiSomos pramoniniame maisytuve. PradZioje su-
dedama varske, po to svietas, suberiamas cukrus ir vanilinis cukrus ir viskas i$suka-
ma. | iSsuktg mas¢ pasirinktinai sudedami maistiniai priedai (razinos, aguonos, riedu-
tai, dZiovinti vaisiai arba jy miSiniai jvairiais santykiais). Mai$ant siirio mase, pilamas
Zelatinos tirpalas. ISmaiSyta varSkés siirio masé¢ sudedama j siirmaiSius arba atskiras
déZutes. Paruostas stris dedamas j Saldytuvo kamera, kurioje atSaldomas iki ne
aukstesnés kaip 8°C temperatiiros. Taip pagamintas siiris skiriasi nuo Zinomy lietu-
visky varSkes stiriy. Jis yra minkStas, vienodos visos siirio masés, kuri pakankamai
standi ir pjaustant netrupa. Stiryje jdéti maistiniai priedai pasiskirst¢ netaisyklingai.
Jo spalva gali biiti nuo baltos iki gelsvos.

Stris yra saldaus, silpnai pienariigs¢io skonio, su vyraujanéiu priedy ir vanilino
prieskoniais.

Stirio fizikiniai cheminiai rodikliai pateikti 1 lenteléje.

1 Lentelé. Desertinio siirio fizikiniai cheminiai rodikliai

Rodiklio pavadinimas Norma
Riebumas, %, ne maZiau kaip X
Drégmé, %, ne daugiau kaip 67
RiigStingumas, °T, ne daugiau kaip 100

Sacharozé, %, ne daugiau kaip 8xx
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x) Atskiruose vienetuose leidZiamas +0,5% riebumo nuokrypis.
xx) Po 24 valandy nuo siirio pagaminimo sacharozé gali sumaZéti, bet ne daugiau
kaip 1,5%.

Strio vidutiné maistiné ir energetiné verté nurodyta 2 lenteléje.

2 Lentelé. Desertiniy siiriy maistiné ir energetiné verté

Rodiklio pavadinimas Kiekis 100 g produkto
Riebalai, g 7
Baltymai, g 12,8
Angliavandeniai, g 13,2
Energetiné verté:

kcal 163

kJ 681

Kaip matyti i§ lenteléje pateikty duomeny, patentuojamo siirio maistiniy ir
energetiniy rodikliy reik§més yra neaukstos, todél gali biiti priskirtas prie sveikatai
naudingy produkty.

ISradimo esmg iliustruoja pavyzdziai, kurie neapriboja iSradimo esmés, bei apim-
ties.

Eksperimentinése salygose pagaminti striai i§ 9% riebumo varskés su priedais:
sviestu, cukrumi, vanilininiu cukrumi, maistiniais priedais (razinomis, aguonomis,
rieSutais, dZiovintais vaisiais arba jy miSiniu), pridedant Zelatinos tirpalo piene. Pa-
rinkti optimalis pridedamy j siirj komponenty kiekiai, kad siiris turéty malony sko-
nj, gerai i$laikyty forma, pjaustant nebyréty. Gaminami apytikriai 1 kg siiriai.

1 Pavyzdys. SumaiSoma 0,5 kg 9% riebumo varskés, 120 g cukraus, 50 g sviesto,
4 g vanilininio cukraus, gerai i$maiSius pridedama 40 g raziny ir 40 g Zelatinos, iStir-
pintas 300 g pieno. Viskg gerai i$maiSius, siirio masé sudedama ] sirmaisj ir at3al-
doma iki ne aukstesnés 8°C temperatiiros. Siiris turi minksta konsistensijg, perpjo-
vus netrupa, matosi netolygiai pasiskirste razinos, skonis pienarigstis, saldus, su

raziny ir vanilino maloniu prieskoniu.
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2 Pavyzdys. Imami tokie pat komponenty kiekiai, kaip ir 1 pvz., tik priedu dedami
nuvalyti nuo luobeliy graikiski riesutai. Siiris tur] minksta konsistencija, perpjovus
netrupa, matosi netolygiai pasiskirste rieSutai, skonis pienariigstis, saldus, su rie3uty
ir vanilino maloniu prieskoniu.

3 Pavyzdys. Imami tokie pat komponenty kiekiai kaip ir 1 pavyzdyje, tik priedu
dedamas aguonos. Siiris turi mink3ta konsistencija, perpjovus netrupa, matosi neto-
lygiai pasiskirst¢ aguonos, skonis pienariigstis, saldus, su aguony ir vanilino maloniu
prieskoniu.

4 Pavyzdys. Imami tokie pat komponenty kiekiai kaip ir 1 pavyzdyje, tik priedu
dedami dZiovinti abrikosai. Siris turi minksta konsistencija, perpjovus netrupa, ma-
tosi netolygiai pasiskirste abrikosai, skonis pienartgstis, saldus, su abrikosy ir vanili-
no maloniu prieskoniu.

5 Pavyzdys. Imami tokie pat komponenty kiekiai kaip ir 1 pavyzdyje tik priedu
imami po 20 g riesuty ir 20 g dZiovinty abrikosy. Siiris turi minksta konsistencija,
perpjovus netrupa, matosi netolygiai pasiskirste riesutai ir abrikosai, skonis
pienartigstis, saldus, su abrikosy, rieSuty ir vanilino malonju prieskoniu.

Pateikty recepty siirio masés gali biti sudétos ir j atskirus indelius, kurie atsal-
domi iki ne aukstesnés 8°C temperatiiros. Taip pateiktas siiris gali biiti vartojamas
kaip paruostas desertinis patiekalas.

Siame isradime patentuojami desertiniaj siiriai skiriasi nuo Zinomy lietuvisky
varskes siiriy tiek savo konsistencija, tiek ir skoninémis savybémis. Pagal konsis-
tencijg jis yra plastiskas, vienalytis, visoje siirio mascje netolygiai pasiskirstg pridéti
priedai-razinos, rieSutai, aguonos, dZiovinti vaisiai. Pridétas vanilinis cukrus kartu
su maistiniais priedais sudaro malony desertinio patiekalo vaizda, skonj ir kvapa.

Sie siiriai buvo teigiamai jvertinti cksperty. Dél savo nedidelio riebumo,
nekaloringumo, papildyti vertingais priedais, praplecia musy Salies siiriy, o kartu ir

desertiniy patiekaly, asortiments.
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I§radimo apibréztis
1. Desertinis siiris, susidedantis i§ varskés, sviesto, cukraus ir maistiniy priedy,
suteikianiy siiriui specifinj skonj, besiskiriantis tuo, kad jis papildomai turi

vanilininio cukraus ir Zelatinos, turi sekancia sudétj, kg (100 kg produkto):

varské (9% riebumo)  48,0-52,0

sviestas 4,5-5,5
cukrus 10,0-13,0
razinos 3,5-4,5
Zelatina 3,8-4,2
pienas (2,5% riebumo) 28-31
vanilinis cukrus 0,3-04.

2. Desertinio siirio gamybos badas, apimantis varSkés sumaiSymg su priedais ir
siirio suformavimg, besiskiriantis tuo, kad pramoniniame maiSytuve
sumaiSo varske, cukry, sviesta, vanilininj cukry, j iSsukta mas¢ deda maistinius
priedus ir piene brinkintg Zelatinos tirpala, gautg siirio masg sudeda j sirmasius
arba j atskiras déZutes ir atSaldo iki ne auk3tesnés kaip 8°C temperatiros.

3. Biidas pagal 2 punktg,besiskiriantis tuo, kad minimi maistiniai
priedai yra razinos, aguonos, riefutai, dZiovinti vaisiai arba jy miSiniai.

4. Biidas pagal 2 punktag,besiskiriantis tuo, kad sirmaiyje suformuoja

siirj kiigio formos su suapvalintais galais.
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