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18radimas priklauso maisto pramonei. I§radimo tikslas - duonos kokybés pagerinimas ir realizacijos laiko
prailginimas. Plikyta duona susideda i§ sekanciy komponenty, kg: kvietiniai aukséiausios arba | rasies miltai-
80,0-98,0; ruginiai sijoti miltai - 0-18,0; salyklas - 2,0; presuotos mielés - 2,0-4,0 arba sausos mielés - 0,33-0,67;
druska - 1,3; kmynai arba liny sémenys - 1,0-2,0; cukrus - 0-5,0. Duonos i$eiga 132 kq.
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ISradimas priklauso maisto pramonei, biitent plikytos
duonos gaminiams.

Zinome plikyta kvietiné duona, susidedanti 18 kvieti-
niy auksSfiausios risies milty, natrio fluorido, presuo-
ty mieliy ir druskos. Plikini ruosSia 18 5-7 % kvietiniy
auk88iausios raSies milty (nuo jy kiekio teSloje) ir van-
dens. Paruostg plikinj apcukrina, atSaldo ir prideda
0,0005-0,00I % natrio fluorido, istirpinto nedideliame kie-
kyje vandens, ir iferpia presuoty mieliy. Po to supila
druskos tirpalg ir suberia likusj kieki milty. (Zr. buv.
SU sut. liud. Nr.I7926I7, TPK A 2I D 8/02, I993).

Zinomos plikytos duonos kokybés rodikliai néras pakan-
kamai geri. Be to, jos realizacijos laikas trumpas.

Isradimo tikslas - kokybés pagerinimas ir realizaci-
jos laiko prailginimas. - |

ISradimo esmé yra ta, kad plikyta duona, i kurios
sudéti jeina kvietiniai aukS&iausios riSies miltai, drus-
ka, presuotos mielés, susideda 1S sekanc¢iy komponenty, kg:

Kvietiniai aukséiaugios arba

I risies miltail 80 - 98
Ruginiai sijoti miltai 0O - 18
Selyklas 2
Presuotos mielés 2 - 4

arba



LT 4171 B

2.
Sausos mielés 0,33 - 0,67
Druska I3
Kmynei arba liny sémenys I - 2
Cukrus o - 5.

Plikytos duonos sudétis yra optimali,

Vandens kiekis nustatomas pagal teSlos drééme.

ISradimas iliustruojamas duonos gavimo pavyzdziu,

Plikinio paruoSimas.

I plikinimo maSing ipylé 20 1 vandens, subére 20 kg
kvietiniy aukS8iausios rudies milty, pridéjo 2 kg salyk-
lo, 2 kg kmyny. Garais pakéle plikinimo temperatirsg iki
6042 %°c. Po to plikinj apcukrino. Apcukrinimo trukmé
I304I5 min. Apcukrints plikini atSaldé fki 35$2 Og,
jterpé 2 kg presuoty mieliy ir raugino 80+I0 min, iki
6,5+I °N ragdtingumo.

ImaiSo paruoSimas,

1 i8rtgusi plikini jterpé 2 kg presuoty mieliy, 2,5 kg
cukraus ir 40 kg milty. Mase gerai idmaiSeé. Gavo imaiss,
kur] raugino 80+I0 min. iki 5,5+I °x rugStingumo. T idra-
gus] jmaisSg subéré likusi kieki kvietiniy auks$&iausios ria-
Sies milty, 2,5 kg cukraus, I,3 kg dfuskos ir uZmaige tes-
1g.Te51g raugino 50+I0 min. iki 5,5+0,5 °N rugtingumo.

TeSlg dalino dalinimo maSina i ruodinius. TeSlos ruo-
g8inius apvalino apvalinimo maSinomis. Te8los ruoSinius su-
dejo ant lapy arba kasediy ir patalpino i kildinimo spin-
tg. I8kilusius tedlos ruoSinius kepé kepimo krosnyje. Kepi-

mo trukmé ir temperatiira priklauso nuo krosnies tipo ir
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konstrukcijos bei teslos ruoSinio masés.
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Duonos iSeiga I32 kg (ivertinus technologinio proce-

so nuostolius bei teSlos drégme).

Pareiskiamos ir Zinomos (Zr. buv. SU aut., liud. Nr.

1792617, TPK & 2I D 8/02, I993) duonos geminiy kokybés ro-

dikliai pateikti lenteléje..

Fizikiniai-cheminiai, organoleptiniai duonos
kokybés rodikliai

Lentelé
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I MinkStimo drégmé, %
2 MinkStimo rig3tingumas, N

3 Minkstimo korétumas, %

4 Duonos kvapas

5 Duonos pavirsius

6 Duonos plutos spalva

\<4, 53‘_015
>62
Vienalyteés,

smulkios
poros

Specifinis
duonos
kvapas

LeidZiami
iplySimai
Intensyviai

713

Dideles
poros

Duonos
kvapas

Beveik be
iplysimy
Ruda

Duonos kokybés rodikliai nustatyti pagal LRST I1I129-90,

Pareiskiamos duonos gaminiy realizacijos laikas 24 h,

Zinomos - I2 h., Be to, plikyta duona kokybiskesné, o gami-

nio rigstingumas padidintas,
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ISradimo apibrézitis

"Plikyta duona, i kurios sudétj jeina kvie-
tiniai euk3Ziausios riaSies miltai, druska, presuotos
mielés, besiskirianti tuo, kad ji susi-

deda i3 sekandiy komponenty, kg:

Kvietiniai aukS3iausios arba I rusies

miltai 80 - 98
Ruginiai sijoti miltai 0O - 18
Salyklas 2
Presuotos mielés 2 - 4

arba

Sausos mielés 0,33 - 0,67
Druska - 1,3
Kmynai arba liny sémenys I - 2

Cukrus o0 - 5.
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