a0y LT 4173 B

VALSTYBINISPATENTUBIURAS 12 PATENTO APRASYMAS

(11)  Patento numeris: 4173 (51) Int.CL%  A21D 13/02
(21)  Paraiskos numeris: 96-068

(22)  ParaiSkos padavimo data: 1996 05 14

(41)  ParaiSkos paskelbimo data: 1997 02 25

(45)  Patento paskelbimo data: 1997 06 25

(72)  |Sradéjas:

Petras BuSauskas, LT
Egidijus Juozas Tercijonas, LT

(73)  Patento savininkas:

Uzdaroji akciné bendrové "Nemuno krastas",
Karaliaus Mindaugo g. 35, 3000 Kaunas, LT

(74)  Patentinis patikétinis:

Lyra Tarnauskiené, 26, Patentiniy patikétiniy juridiné firma,
Kursiy g. 58-43, 3040 Kaunas, LT

(54) Pavadinimas:
Duona

(57) Referatas:

ISradimas priklauso maisto pramonei. ISradimo tikslas - duonos skoniniy savybiy pagerinimas. Pareiksta
duona susideda i$ sekanciy komponenty, kg: ruginiai pasijoti miltai - 80,0; kvietiniai Il rG8ies miltai - 15,0;
salyklas - 5,0; druska - 1,0; cukrus - 8,0; presuotos mielés - 1,0-1,5 arba sausos mielés - 0,17-0,25; kalendra -
0,5. I3 Sio kiekio gaunama 140 kg kokybiskos duonos.
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ISraedimas priklauso maisto pramonei, bitent duonos gami-
niams su prieskoniais.

Zinoma "Sokolniky" duona, i kurios sudéti;ieina’sekan—
tys komponentai, kg: ruginiai miltai — I7, kvietiniai
II arba I rasSies miltal - 50, raugas, gautas technologinio
proceso eigoje, - 56, milty kiekis rauge - 33, presuotos
mielés - 0,29, druska - 1,5, cukrus - I,0. Haugas paruod-
tas 18 22 kg ruginiy milty, I5 kg vandens, I9 kg raugo, pa-
ruo8to technologinio proceso pradinéje eigoje. Presuotas
mieles padalino i tris delis, kuriy santykis I1:2:4, Pirmg-
Jjg mieliy dalj sumaisé su vandeniu, naudojamu pradinéje
technologinio procesc eigoje raugo gavimui. ] gautg mie-
liy suspensijg subéré dalj ruginiy milty, jterpé antrgja
dalj mieliy ir rigs8ciy pieno bakterijuy. T 9-I2 laipsn. riugs-
tingumo raugg subéré kita dalj milty (pagal receptiirg).
Raugg raugino I20-2I0 min. iki 9-12 laipsn. rigStingumo.
Gautg tedlg raugino 40-70 min. 28-32 °C temperatiroje iki
8-I0 laipsn, rugdtingumo. TeSlg dalino j ruodinius teSlos
dalinimo masinomis. RuoSiniy kildinimo laikaes 35-60 min.
Pries kepant tesSlos ruodiniai gali bati subadomi. (Zr. RU
patentg Nr.2039437, TPK A 2I D 8/02, I995).

Zinoma duona nepasiZymi geromis skoninémis savybémis.

ISradimo tikslas - duonos skoniniy savybiy pagerinimas.

I5radimo esmé yra ta, kad duona, i kurios sudéti' jeinmwm

ruginiai, kvietiniael II raSies miltai, presuotos mielés,
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2.

druska, cukrus, susideda 18 sekandiy komponenty, kg:

Ruginiei pasijoti miltai . BQ
Kvietiniai II rudsSies miltai I5
Salyklas 5
Druska I
Cukrus : 8
Presuotos mielés 1,0 - I,5
arba
Sausos mielés 0,17 - 0,25
Kalendra 0,5.

I duonos sudétj jeinanciy komponenty kiekiai opti-
malis, kad gauty kokybiskus duonos gaminius. Vandens kie-
kis nustatomas pagal teSlos drégnuma.

ISradimas iliustruojamas duonos gamybos pavyzdZiu,
pateiktu I lenteléje.

Plikinio paruodimas.

Plikinj ruosé plikinimo maSinoje. Plikinio temperatii-

rg garais pakélé i1ki 64311 °c. Po to plikinji apcukrino ir
atsaldé iki 35¢2 °¢ temperatiiros rauginimui.

Isrigusio plikinio paruo8imas,

IsrfGgusi plikinj uZraugé sausomis mielémis bei jvedé
i8rogusios telos. Plikini raugino iki I0+2 °N riogs-
tingumo.

Imaiso paruosimas.

1 isrogusji plikini jbéré ruginiy pasijoty milty ir

uZmaigé jmaisg. JmaiSas rigo 1,5 h.
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Tedlos paruoS8imas

I lentelé
!Komponenty, jeinan- ! Technologinio proceso
€1y i duonos sudéti,|_____________ stadijos ______
tpavadinimai ir tech- Apcukrin-!I8rd- !ImaiSo!TeSlos

! : '
gil',ggéggi?ég proceso yto pliki-fgusio !paruo-!paruo-
!

'nio paruoltpliki- !Simas !8imas

'z e priogeet
e lmas__ Y 1
I Ruginiai pasijoti
miltai, kg 20 30 30
2 Kvietiniai II rusies
miltei, kg I5
3 Salyklas, kg 5
4 Uruska, kg I
5 Cukrus, kg : 2 6
6 Sausos mielés, kg 0,25
7 Kalendra 0,5
8 Vanduo, 1 55
9 Seldus plikinys, kg 80,5
I0 Raugintas plikinys, kg 5* 85,5
Il ImaiBas, kg A I17,5
I2 Prediné temperatiira,
°c 6512 3542 3282 3042
I3 Drégmé, % 6842 6542 50+2 474X
I4 Rauginimo laikas, h I,5-2 I,5-2 I-I1,5
15 Rogdtingumas, °N 1042 I0+2 942

e e e s s G > S W P S ety s St et Py ——— — Y — —— — ————— — —— " " ——— — — = — —

Pastaba: # Gerai idrauginta tesla.
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TeSlos paruosimas.

T isrigusj jmaisg subéré likusi kieki ruginiy pasijo-
ty milty, kvietinius II rasies miltus, druskg, cukry ir
uZmaisé tedlg. Tesla rigo I,5 h.

TeSlg dalino dalinimo maSina i ruoSinius. “edlos ruo-
Sinius kiidino kildinimo spintoje. ISkilusius teslos ruo-
8inius kepé kepimo krosnyje. Kepimo trukmé ir tempe?atﬁra
priklauso nuo krosnies konstrukcijos ir teSlos ruoSinio
maseées.

Duonos iseiga I40 kg, jvertinus technologinio proceso
nuostolius ir tesSlos drégme.

Fizikiniai-cheminiai, organoleptiniai pareiskiamos ir
Zinomos (Zr. RU patentg Nr.2039437, TPK A 2I D 8/02, I995)
duonos rodikliai pateikti 2 lenteléje.

PareiSkiamos duonos gaminiei kokybiski, o skoninés sa-

vybés Zymiai geresnés -~uZ: Zinomos duonos gaminiy.
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Fizikiniai-cheminiai, organoleptiniai duonos

kokybés rodikliai

2 lentelé
! 1.
E11. Kokybés rodiklio y Pareiskiama | Zinoma
. ! !
Rr.; pavadinimas ! duona ! duona
: ! !
I MinkStimo drégmé, %
ne daugiau 46 47-50
2 MinkStimo riagstingumas,
°F , ne daugiau 10 9-I0
3 Minkstimo korétumas, %
ne maZiau 48 56-60
4 Duonos kvapas Bidingas 8iai  Bidingas duo-

duonai kvapas nai kvapas

5 Duonos pavirsius Be dideliy jply- Galimi jtra-
simy, pavirsius kimai
giurkStokas

6 Spalva Nuo rudos iki Sviesiai ruda,
tamsiai rudos tamsiai rude

T o - ot - e G - —— — - f— - - W= e GAn - — - Gt G S W e a . ——— — — — —— — - —

Rodikliai nustatyti pegal LRST 1129-90,
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Isradimo apibréitis

Duona, § ,kurios sudéti jeina ruginiai,
kvietiniai II ruSies miltai, presuotos mielés, druska,
cukrus, b e siskdiriantdi tuo, kad ji suside-

da 18 sekanCiy komponenty, kg:

Ruginiai pasijoti miltai 80
Kvietiniai II risSies miltai I5
Salyklas 5
Druska I
Cukrus 8
Presuotos mielés 1,0 - 1I,5
arba
Sausgsos mielés 0,I7 - 0,25

Kalendra 0,5.
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