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ISradimas priklauso maisto pramonei. I8radimo tikslas - duonos skoniniy savybiy pagerinimas.

| duonos sudétj jeina sekantys komponentai, kg: kvietiniai auk$&iausios rasies miltai - 80,0; kvietiniai Il
rasies miltai - 20,0; sausos mielés - 0,25-0,5 arba presuotos mielés - 1,5-3,0; cukrus - 3,0; aliejus -1,0; druska-
1,55; sezamo séklos - 3,5. I3 §io kiekio gaunama 136 kg skanios duonos.
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I8sradimas priklauso maisto pramonei, bitent duonos
gaminiams.

Zinoma duona, i kurios sudéti jeina sekantys kom-
ponentai, mas.%: miltai 62,0-72,0, mielés I,5-2,5, drus-
ka 1,3-I,5, margarinas 2,0-3,0, gliumadinas (cukraus pa-
kaitalas) 5,0-8,0, vanduo - likes kiekis., I8 5 % gliu-
madino ir vandens, esant gliumadino ir vandens santykiui
I:T0 ruosg - sugpensijg. ] gautg suspensijg, kurios tem-
peratira 30 OC, jterpé I,5 mas. % mieliy Juy ektyvacijai

25 min, Po to j gautg mase subéré 62 mas. % milty, sudeé-

jo 2 mas. % margarino, - I,3 mas. % druskos ir uZmaisé
teslg, kurig raugiﬁo I,5 h. I8rigusig teslg dalino i
ruosinius. ISkilusius ruosinius kepé kepimo krosnyje.

Gauty duonos geminiy drégnumas 37 %, rigdtingumas 2,5 °N
ir ekytumas 78-80 %. (Zr. RU patenta Nr,20380I6, TPK,
A .2I D. 8/02, 1995).

Zinoma duona nepasiZzymi geromis skoninémis savybémis.
Isradimo tikslas - duonos skoniniy savybiy pagerini-

mas.

Nurodytas tikslas pasiekiamas tuo, kad duona 6 j ku-
rios sudétj jeina miltai, riebalai, mielés, druska, susi-

deda iS sekanliy komponenty, kg:

Kvietiniai auk$&iausios rusies miltai 80,0
Kvietiniai II ri0Sies miltai 20,0
Sausos mielés 0,25 - 0,5

arba
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2.
Presuotos mielés I,5 - 3,0
Cukrus - 3,0
Aliejus I,0
Druska I,550
Sezamo séklos 345,

I duonos sudétj jeinanciy komponenty kiekiai opti—
maliis, kad gauty kokybiskus, su geromis skoninémis sa-
vybémis duonos gaminius. Komponenty kiekiy pakeitimas
duonos sudétyje - tai naujo gaminio gavimas.

Vandens kilekis paskaicdiuojamas pagal teSlos drégme.

TeSlos gavimo technologinis procesas
I lentelé

_______________________ e ittt it

8
Komponenty, jeinandiy ! Technologinio proceso stadijos
i duonos sudétj, pa- T T o TTTCo oo TTTTTRomTTTU T

loginio proceso rezi- !tas pli- !ges pli-!la  !siaus
mas kinys jkinys ! tapdir-
e e e L o e bimas__
CIIIIT 1T S-St A N A S M
Kvietiniai aukadiau-

sios riaSies miltai,kg 40 40
Kvietiniai II rasies 20

miltai,kg

Vanduo, 1 60
Sausos mielés, kg 0,3 0,2
Cukrus, kg 3,0
Aliejus, kg I,0
Druska, kg : I,3 0,250
Sezamo séklos, kg I,0 2,5

Saldus plikinys, kg 100
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3.
I lentelés tesinys

SRR SN SO NN SURN: MU SENY: SO SO
Rigstus plikinys, kg 100, 3
Pradiné temperatiira,

°c 5842 3642 3042
Apcukrinimo, Saldymo

laikas, h 2-3

Rigimo trukmé, h I,5-2 I-1,5
Galutinis riagstingumas,

oy 4,-4,5 3-4
Drégme, % 5042 55¢2 4340,5

Apcukrinto plikinio paruoSimas.

Saldy plikinj ruosé teSlos maiSymo kubile. I kubilg
supylé kvietinius auks8diausios risies miltus, ipylé van-
dens, kurio temperatira 85-90 Oc, ir mase gerail ifmaisgeé.
Pradiné plikinio temperatira 58%2 O9c. Paruosta plikini
paliko apcukrinimui. Apcukrinimo trukmé I-I,5 h. Apcukrin-
tg plikini ataudino iki 35%2 °c.

Isrtgusio plikinio paruoSimes.

I apcukrintg bei atsaldyts plikini jterpé mieles ir
mase geral ismaiSé. ISrugusio plikinio paeruodimui reko-
menduojama mieles aktyvuoti, kadangi aktyvuotos mielés
pagreitina teslos riagimo laikg. Plikinio rigimo trukmé
I,5-2 h. Galutinis jo rug$tingumas 4,0-4,5 Ox.

TeSlos paruosimas.

I isrogusj plikini subéré kvietinius auk8diausios ri-

Sies ir II raSies miltus, cukry, drusksg, sezamo séklas,
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jterpé mieles, supylé aliejy ir sudéjo iSrigusi plikinj.
TeSlg raugino 60-65 min. iki 3,5-4,0 °F rugStingumo. Tes-
lg dalino i ruosSinius dalinimo ma8ina. Te3los ruo3iniams
suteikeé atitinkamg formg ir sudéjo ant skardy kildinimui,
pries tai apvoliojus sezamo séklose ir padarius ruodinio
pavirSiuje jpjovimus. Skardas su te8los ruoSiniais patal-
pino i kildinimo spintas, kuriose temperatiira 35i2 oC,
santykiné oro drégmé 75-85 %. TeSlos ruosSiniy kildinimo
trukmé 40+I0 min. TeSlos ruoSinius kepé kepimo krosnyje,
kurioje temperatira 230-250 °c. Kepimo trukmé 20-25 min,
Kepimo temperattra ir trukmé priklauso nuo krosnies konst-
rukcijos ir teslos ruo3Sinio masés.

Duonos isSeiga I36 kg (jivertinus technologinio proce-
80 nuostolius ir teslos 'drégme).

Fizikiniai-cheminiai, organoleptiniai pareiskiamos

ir Zinomos (Zr. RU patents Nr.2038016, TPK A 2I D 8/02,
I1995) duonos rodikliai pateikti 2 lenteléje.

Duonos gaminiai, gauti 18 pareiBkiamos sudéties ko-
kybiski, pasiZymi geromis skoninémis savybémis, kuries
suteikia sezamo séklos, turindios aliejaus, kuris varto-
Jjamas maisto pramonéje. Duonos sudétyje esantis cukrus
padidina ne tik mieliy aktyvumg, nuo ko priklauso mink§-

timo struktira, bet ir pagerina skonines savybes,
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Fizikiniai-cheminiai, organoleptiniai duonos

kokybés rodikliai

2 lentelé
1 1 .
Rodiklio , Pareiskiama , Zinoma
pavadinimas ' duona y duona
__________________________ U ISt S
MinkStimo drégmé, %
ne daugiau 44 37
Mink8timo ridgsStingumas,
9N, ne daugiau 5,0 2,5
MinkStimo korétumas, %
ne maziau 50 78-80
Duonos kvapas Biidingas 8iai duo- Biudingas
nai be pasalinio duonos
kvapo kvapas
Mink3timo struktira Vienalytés, smul- Vienalytés,

kios poros, mink$§- smulkios

timas elastingas poros,
minkstimas
elastingas

Duonos pavirdius Su jpjovimais, pa- Lygus, be
barstvtas sezamo itriokimy,
géklomis su druska Sviesiai

TUSVOS
spalvos

—_——————_..—_...—_-—._—-....-_————.__.___._..........-—.———.———.—._——-——-.———_—__

Pareidkiamos duonos rodikliai nustatyti pagal

LRST 1I152-91I.
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ISradimo apibréitis

Duona, j kurios sudét] jeina miltai, riebalai, mie-
l1és ir druska, b e s i skiriantituo, kad ji

susideda i8 sekanciy komponenty, kg:

Kvietiniai auk3diausios rusies miltai 80,0
Kvietiniaji II risSies miltai 20,0
Sausos mielés 0,25 - 0,5
arba
Presuotos mielés I, - 3,0
Cukrus 3,0
Aliejus 1,0
Druska I,550

Sezamo séklos 3,5
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