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I18radimas priskiriamas pieno produkty, butent, siriy gamybai.

Siryje i$ terminiu - riigétiniu bidu sutraukinto pieno varskés su priedais papildomai yra 1,0-10 % putpeliy
kiausiniy melanZo ir 0,05-0,5 % putpeliy kiauginiy dziovinty luk§ty milteliy (nuo sirio masés).

0,1-1,0 % nuo pieno masés putpeliy kiausiniy melanzo jpila | 85-95 °C temperatlros piena prie$
sutraukinima, po sutraukinimo iSgraibyta slirio mase nusausina ir sumai$o su putpeliy kiausiniy dziovinty
luksty milteliy (0,005-0,5 % nuo sirio maseés) ir sausos valgomosios druskos (0,5-1,5 % nuo surio masés)
misiniu.
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ISradimas priskiriamas pieno produktq,bﬁtent,sﬁriq
gamybai.

Lietuviski var8keées striai - tai labal populiarids pie-
no produktai.Siuos slrius gamina i$ varSkés su priedais,to-
kiais kaip druska,kmynai,cukrus ir pan.Pagrindinis Siy su-
riy trikumas - tai jprastinis skonis ir iSvaizda.

7inomas techninis sprendimas "Raugintas pieno-kiahéi—
niy produktas" (US patentas 4440751,A 23 C 9/13,publikuotas
1984.04.03),kur pieno produktg pagamina i$ riebaus ar lie-
so pieno,cukraus ir kiauSiniy melanZo ar kiauSiniy milteliy
tirpalo komponentus sumaiSant ir rauginant iki pageidaujamo
tirdtumo.Kadangi nenumatytas skys&io ar isSriigy atskyrimas,
todél $is produktas yra skystas ir negali biti naudojamas
kaip suris.

Artimiausias Zinomas techninis sprendimas - Lietuvos
maisto institute sukurtas ir pagal instituto techning doku-
mentacijg gaminamas siris "SUDUVA"(V.Liubinskas,M.Kulikaus-
kiené.Kaip pasigaminti minkstojo stirio.//Zemés Ukis.-1994.-
Nr.6.-psl.34).5io slirio gamybai naudoja karviy pieng,isrtgas,
bulgary lazdelés gryny kultiiry raugg,valgomgjg druskg.Su-

rio sausyjy medziagy sudétis % yra Si:

riebalai 11,7~-20,5
baltymai 16,5-22,4
angliavandeniai 1,8-2,1
valgomoiji druska 1,4-2,0

mineralinés medziagos,organinés rigstys

vitaminai, vanduo iki 100.
(Patentuojamo siirio ir prototipo savybés jvertintos Lietuvos
maisto institute).Siris "SUDUVA" gaminamas taip:pasterizuoto
normalizuoto karviy pieno baltymus sutraukina (90-160)°T
rigStingumo iSriigomis,suraugintomis bulgary lazdelés gryny

kultdry raugu.ISplaukusig j pavirsiy baltymy mase iSgraibo
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ir sudeda i formas,kuriose £i masé susislegia.Sirio apa-
tinji ir virSutinj pavirSius apibarsto sausa druska,formas
su siriu patalpina i (9%1) © C temperatliros kamerg,kurio-
je sfiriai vartomi ir jy pavirsius apdzZziovinamas.Po to su-
rius isSima is formy,pakuoja, markiruoja ir sandéliuoja.
Pagrindinis $ic Zinomo slrio trikumas - nedidelé biologine

ir maistiné verté.

I3radimo uzdavinys - siriy asortimento isSplétimas ir

jy maistinés bei bicloginés vertés pagerinimas.

ISradimo uzdavini jigyvendina taip,kad slryje is ter-
miniu-rdgStiniu kddu sutraukinto pieno varskés su priedais
papildomai yra I,C-IC% putpeliy kiau3iniy melanZo ir

0,05~0,5% putpeliy kiauginiy dZiovinty luksty milteliy.

Patentuojamo slrio sausyjy medziagy sudétis ( masés %)
pieno baltymai 30-60
pieno riebalai 20-50
angliavandeniai 3-12
valgomoji druska 2-4

putpeliy kiausiniy sau-
sosios medzZiagos 0,3-3

kitos medziagos iki I00-

Stirio maisting kei biologing vertg pagerina putpeliy
kiauSiniai. Xaip nurodyta knygoje M.E.HMPEpeBE,I&ﬁ,AiEHéC}-
28 "[levsnemononcTeo", oCKBe, 20CATPONDOMURTE T, I OFC, € TD. 2,
putpeliy kiaudiniai yra Zymiai vertingesni uz visty kiausi-
nius,nes jucse yra II3% sausyjy medziagy,IIO,3% baltymy,
280% ¥itamino B 1, 21%% vitamino B 2,III% vitamino PP,II5%
vitamino 2,I46% kalcio,1I5% fosforo,500% kalio,45%9% gele-
7ies, I50% amino rugs$diy daugiau negu visty kiaudiaiucse;
be to ,putpeliy kiauSiniuocse néra cholesteroclio.

Patentuojamame slryje yra dviejy komponenty prie-
das:putpeliy kiau3iniy melanzas ( baltymy ir tryniy misSi-
nys) bei putpeliy kiauSiniy dziovinty luksty milteliai.
Vienas komponentas yra putpeliy kiausiniy melanzas, kurio
sudétyje yra I2-14% baltymy,24-26% sausyjy medziagy,o Sio

melan?o kiekis piene yra 0,I-I,0% nuo pieno mases.



L LT 4223 B

Antrasis priedo komponentas yra putpeliy kiausiniy
dziovinty luksty milteiiq ir sausos valgomosios druskos mi-
sinys masiy santykiu (I:I)-(1:30).

sirj sudaro pagrindinis komponentas - terminiu-rdgst-
€iniu biGdu sutraukinto pieno 6,0-25% riebumo varské,o jo
biologinés ir maistinés vertés pagerinimui slirio masés sau-
sosiose medziagose papildomai yra 0,25-2,5% putpeliy kiau-
Siniy melanZo sausyjy medziagy bei 0,05-C,5% putpeliy kiau-
Siniy dZiovinty lukSty milteliy.

Sirj gamina taip:

18 putpeliy kiau$iniy tryniy ir baltymy paruosia
melanZg,t.y. juos iSmaisSo (isplaka) ,kad susidaryty vien-
tisa masé.

Putpeliy kiauSiniy luksStus isSdziovina ir sutrina i
miltelius. Siuos miltelius sumaiSo su sausa valgomgja drus-
ka santykiu (1:1)-(1:30).

Fasterizuotg normalizuotg karviy pieng Zinomu bkldu
sutraukina,sliirio masg isgraibo ir sudeda } formas,kuriocse
ji savaime susislegia,apatinjiji ir virsutinijj pavirsSius
apibarsto sausa druska ir sirj apdZiovina, o pagal paten-
tuojamg gamybos bldg i §5-95 OC temperatliros pieng pries
sutraukinimg jpila 0,I-I,0% nuo pieno masés putpeliy kiau-
§iniy melanzZo, po sutraukinime isSgraibyta sirio masg nusau-
sina ir sumaiso su putpeliy kiausSiniy dziovinty luksSty mil-
teliy ( ©,05-0,5% nuo sirio mases) ir sausos valgoﬁosios

druskos ( 0,5-1,5 % nuo sUric masés) misiniu.

ISradimo esmé iliustrucjama pavyzdziais:

I pavyzdys.] termidkai apdorota 900C temperatiiros 0,8%
riebumo karviy pieng pastoviai maisant jpila O,I% nuo n»ie-
no mases putpeliy kiauSiniy melanZo,kuris Sioje temperati-
je koaguliuoja,todél susidaro dribsniai.]l €j pierg zu put-
peliy kiausSiniy melanZo dribsniais atsargiai srovele jpila
10% nuo pienc masés S00OC temperatiiros rig3diy (I150°T rigs-
tingumo) iSrlgy. Susidaro pana$i i dribsnius koaguliavusiy
baltymy masé,xurig 4 min islaiko %09c temperatiroje,o po
to susidariusias iSrlgas atskiria.Varskeg nusausina ir i 3ja
ipila C,05% nuo stirio masés putpeliy kiausiniy dziovinty
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lukSty milteliy ir I,5% sausos valgomosics druskos misSi-
nio (komponenty santykis 1:30).Varskg su Siais priedais ge-
rai i3maido,tucjau pat suformuoja strius,kuriuos atsal-
do ir apdiiovipa 8-I0 Oc temperatiros patalpoje ( kamerc-
je). fio siirio riebumas 20%,0 sausyjy medziagy sudétis

yra $i (%):

paltymai - 6o,riebalai - 20,angliavandeniai-I2, valgomoji
druska - S,putpeliy kiauv$iniy sausosios medziagos - 0,3,
kitos medziagos - 2,7.

2 pavyzdys.Slirj gamina taip pat, kaip ir pirmajame pavyz-
dyje i§ 4,0% riebumo karviy pieno,I,0% nuo vieno mases
putpeliy kiauSiniy melanZo, C,5% putpeliy kiausSiniy dziovin-
ty lukSty milteliy ir O,5% sausos valgomosiocs druskos

($io misSinio komponenty santykis I:I).SGrio riebumas -6C%,

c sausyjy medziagy sudétis yra Si (%):baltymai - 30,rieba-
lai - 60,angliavandeniai - 3,valgomoji druska - 2,putpeliy
kxiaudiniy sausosios medZiagos - 3,kitos medziagos -2.

3 pavyzdys.SUrji gamina taip pat kaip ir pirmajame pavyzdy-
je is 2,0% riebumo karviy pieno,0,5% nuo pieno mases put-
peliy kiau$iniy melanzo,0,3% nuo slrio masés putpeliy kiau-
§iniy céziovinty luksSty milteliy ir C,%% nuc sirio ®asés
sausos valgomosios druskos (Sio misSinio komponenty santy-
kis I:3). Slirio riebumas - 40%.Sausyjy medziagy sudeétis

(%) Si: baltymai -45 ,riebalai - 40,angliavandeniai - 7,53,
valcgomoji druska - 4,putpeliy kiaudiniy sausosios medzia-

ges - I,5, kitos medziagos - 2.

[€F]

Grio fizikiniai,cheminiai,jusliniail rodikliai hei
Siri

i
energing verté austatyti TS II165612-32-S4 "sSiris "sObDuva"
nurodytais metodais.
Patentucjamy slriy jusliniai rodikliai:

isvaizda-be zievés,pavirsius lygus;

kvapas - silpnai pienarigystis;

skcnis + silpnai sGrus su pasterizuoto pieno prie-
skoniu;

konsistencija - vienalyteé,pakankamai standi;

spalva - visa slrio masé gelsva,sirio pjivyje gali

biti netaisyklingai iSsidésdiusios kiau$Siniy melanzo dalys.
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Naujojo sirio jusliniai rodikliai nesiskiria nuo Zinomo
sirio "SUDUVA" analogisSky charakteristiky.

ICO g. patentuojamo 50% riebumo surio yra 20,8 g riebaly,
15,0 g baltymy,2,23 angliavandeniy, o jo energiné verté-
272 kcal arba $99KJ. ICO g Zinomo 50% rieburo
sirio " sUDUVA" yra 20,5 g riebaly,I6,5 g baltymy, I,8 g
angliavandeniy, o jo energiné verté -257 kcal arba 944 KJ.
Be to, patentuojamame siryje yra daugiau rnineraliniy medzia-
gy ir vitaminy ,kurie pateko su putpeliy kiausiniais.

Toac¢l patentuojamo siirio maistiné ir biologiné verté

yra geresné negu zinomo,pavyzdziui, stGric "SODUVA".
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ISRADIMO APIBREZTIS

1. Stris is terminiu-rtigstiniu bddu sutraukinto pie-
no varskés su priedais,b e s i s kiriantis
tuo,kad strio maséje papildcmai yra I,0-I0 % putpeliy
kiausSiniy melanzo ir 0,05-0,5 % putpeliy kiau$iniy
cziovinty lukSty milteliy, o Sio slrio sausyjy medZiagy

sudétis (%) yra Si:

pieno baltymai 30-60
pieno riebalai 60- 20
angliavandeniai 3-12
valgomoji druska 2-4

putpeliy kiausSiniy
sausosios madZiagos 0,3-3

Xites medziagces iki I100.

2. SUris pagal I punktg,b e s i s kiriantdis
tuo,kad vienas priedo konponentas yra putpeliy kiauSiniy
melanzas,kurio sudetyje yra I2-I4 % baltymy,24-26 % sau-

[}

syjy medziagy,o Sio melanzo kiekis piene yra 0,I-I1,0 %

nuc pienc masés.

3.SUris pagal 1 punktg,b e s i sk iriantis
tuo,kad kitas priedo komponentas yra putpeliy kiaudiniy
dziovinty luksSty milteliy ir sausos valgomosics druskos
miSinys masiy santykiu (I:I)-(I:30).

4. SUric gamybos budas, kai pasterizuota karviy pie-
ng sutraukina rdgsciomis iSrligomis,iSgraibyts sirio mase

sudeda ]| formas,kuriose ji savaime susislegia,pc to apati-

ni ir virSutin} pavirSius apibarsto sausa druska ir siri
apcéziovina, b e s i sk iriantis tuc,kad i
85-65°9C temperatliros pieng pries sutraukinimg ipila

0,I-I,0 % nuo pieno maseés putpeliy kiausiniy melanZo,po
sutraukinimo isSgraibytg sUrio mase nusausina ir sumaiso

su putpeliy kiausSiniy dzZiovinty 1luksty nilteliy

(0,05-0,5 % nuo slrio masés) ir sausos valgecmosios druskos

{c,5-1,5 % nuo sirio masés) misiniu.
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5. SUrio paga
kiriantdis

ty lukSty miltelius
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¢4 punktg gamybos budas, bes i s-
tuo,kad putpeliy kiauSiniy dZiovin-

paruoSia jucs sumaiSant su sausa val-

gomgja druska , o $io miSinio komponenty masiy santykis

yra (I:I)-(I:30).
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