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ISradimas skirtas pieno pramonei ir gali bati pritaikytas kiety fermentiniy sdiriy su priedais gamybai.
Stiris skiriasi nuo anks¢iau gaminamy tuo, kad jo masés sausose medziagose yra 0,2-0,5 % prieskoniniy
priedy - kmyny, ankstiniy pipiry, gvazdikéliy, petraZoliy.
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Isradimas skirtas pieno pramonei ir gali buti pritaikytas kiety fermentiniy
stiriy su priedais gamybai.

Yra Zinomas fermentinis siiris, pagamintas SU 1 235 488 apraSytu bidu.
Striui gauti pienas pasterizuojamas, atSaldomas, uZraugiamas, laikomas iki 1,5-2°T
rigdtumo, padildomas iki 28-33°C, jdedama pieng sutraukinan¢io fermento,
suformuojama sutrauka ir strio grideliai, paSildomas antrg kartg iki 42-43°C
temperatiros, sirio grideliai apdorojami iki iSrigy riig§tumas pasiekia 13-15°T,
iSrigos paSalinamos, stiris formuojamas, presuojamas, sidomas ir nokinamas.

Siuo biidu pagamintas siiris yra pladiai Zinomas ir pagrindinis jo trikumas yra
tai, kad jis nesuteikia vartotojui naujy jusliniy (skonio, kvapo) pojiciy.

Sio iSradimo tikslas - siiriy asortimento praplétimas, maistinés vertés ir
organoleptiniy rodikliy pagerinimas. Tai pasiekiama, siirio mas¢ sumaiSant su
priedais - kmynais, ankStiniais pipirais, gvazdikéliais, petraZzolémis.

Siris pagal §j iSradimg gaminamas i§ normalizuoto pagal riebumg ir
pasterizuoto karviy pieno, jj sutraukinant fermentiniais preparatais, véliau sutraukg
bei siirio mas¢ apdorojant, sudedant j ja priedus ir nokinant.

Siirio gamybos technologinis procesas vykdomas tokia tvarka:

- Zaliavos priémimas, rezervavimas;

- pieno normalizavimas ir pasterizavimas;

- pieno sutraukinimas;

- sutraukos ir siirio grideliy apdorojimas;

- priedy sudéjimas;

- slirio masés formavimas, presavimas;

- stirio siidymas;

- siirio nokinimas;
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- jpakavimas, Zymé€jimas, laikymas.

Pagal §j iSradimg gauto sirio jusliniai rodikliai nurodyti 1 lenteléje.

1 lentelé
Rodiklio pavadinimas Charakteristika

Strio Zieveé plona, elastinga, padengta lydiniu arba

I$vaizda polimerine plévele. LeidZiami neZymis sirio
pavirSiy dengiancio lydinio jtrikimai.

Skonis ir kvapas Rigstokas, jauc¢iamas jdéty prieskoniy skonis ir
aromatas. |

Spalva Sviesiai gelsva, vienoda visoje maséje, atspalvis
budingas jdétam prieskoniui.

Konsistencija PlastiSka, vienalyte.

Pjtvio vaizdas Kampuotos, netaisyklingos formos akelés.

Strio fizikiniai ir cheminiai rodikliai nurodyti 2 lenteléje.

2 lentele
Rodiklio pavadinimas Norma
Riebaly kiekis sausose siirio medZiagose 45+2
%
Dregmeés kiekis %, ne daugiau kaip: 43,0
Valgomosios druskos kiekis %: 1,5-2,0
Priedy kiekis % 0,2 -0,5

Pastaba: leidZiamas riebaly kiekio sumaZéjimas sausose siirio medziagose ne
daugiau kaip 2%.
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ISradimas iSsamiau paaiSkinamas pavyzdZiu, kuris duotas tik iliustracijai ir

neapriboja jo apimties.

Pavyzdys

Strio gamybai atrinktas pienas atSaldomas iki 8+2°C temperatiiros,
iSvalomas, termizuojamas. Pienas termizuojamas, iSlaikant 20-25 sek. 63-65°C
temperatiroje. Po to pienas atSaldomas iki 9+1°C temperatiros ir Sioje
temperatiiroje iSlaikomas 1612 val.

Pienas normalizuojamas liesu pienu arba grietinéle pries pasterizavima. Prie$
normalizuojant pieng, nustatomas kiekvienoje talpoje pieno riebumas ir baltymy
kiekis.

Pienas pasterizuojamas, iSlaikant 70-72°C temperatiiroje 20-25 sck. Jei
pienas turi pa3ary ar pasaliniy prieskoniy ir kvapy, jis dezodoruojamas vakuuminiu
budu. Pasterizuotas pienas nedelsiant paduodamas | vonias ar gamintuvus. Esant
reikalui, gali biiti laikomas 8-10°C temperatiiroje ne ilgiau 16 val.

PripildZius vonig pasterizuotu pienu, dedama kalcio chlorido 40%
vandeninio tirpalo (10-40 g bevandenés druskos j 100 kg pieno) ir 0,5-1,5%
bakterinio raugo. Naudojamas pieno riigsties mezofiliniy streptokoky raugas. Pries
sutraukinimg leidZiama j pieng déti kalio nitrato arba natrio nitrato (10-30 g druskos
100 kg pieno). Sutraukinimo temperatira 32-33°C. Sutraukinanéio fermento
vandeninio tirpalo dedama tiek, kad pieno sutraukinimo trukmé biity 35-36 min.
Pieno miSinio riigtumas prie$ jdedant fermentg turi biiti 19-20°T.

Paruosta sutrauka turi biiti normalaus tankumo, liZyje pakankamai atriais
kraStais, su besiskirian¢iomis skaidriomis i$rigomis. Sutrauka pjaustoma vienodo 8-
10 mm dydZio grudeliais. Pjaustymo trukmé 10-15 min. Susidarius griideliams,
palalinama 30% i8riigy ir maiSoma 15-25 min. ISriigy rigdtumas po supjaustymo 12-

13°T, po antrojo pasildymo - 13-14°T.
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Antrasis paSildymas atlickamas per 20-30 min. iki 39-41°C. Grudeliai po

antrojo pasildymo maiSomi apie 40 min. Grudeliy dydis apdorojimo pabaigoje - 4-5
mm.

Apdorojus griidelius, jdedami iSmirkyti karStame (98-100°C temperatiiros)
vandenyje priedai: kmynai, ankStiniai pipirai, gvazdikéliai, petraZolés. Grideliai su
priedais intensyviai maiSomi 2-3 min. Po to, nuolat juos maiSant, nukreipiami j
formas. Pridedamy priedy kiekis nustatytas padarius bandomgsias gamybas. Jy

kiekis ir rasis priklauso nuo gaminamo siirio riiSies (3 lentelé).

3 lentele
Siirio pavadinimas Priedo pavadinimas Priedo kiekis %
SodZius su petrazolémis petrazolés 0,2
SodzZius su kmynais kmynai 0,5
SodzZius su paprika ankStiniai pipirai 0,5
Sodzius su gvazdikéliais gvazdikéliai 0,2

Siurblio pagalba grudeliai, nuolat juos maiSant, iSleidziami i vonios ir per
iSragy skyriklj iSpilstomi j formas. Pripildytos formos 10-15 min. paliekamos
savaiminiam presavimuisi 16-18°C temperatiros patalpoje.

Po 15 min. formos su stiriy mase apverCiamos. Siriai presuojami
perfoformose arba metalinése formose suvynioti j medziagines servetéles.

Pasibaigus savaiminio presavimosi laikui, formos su siriais 1 wval.
presuojamos 2 bary slégiu. Siirj presuojant, visiSkai iSteka laisvosios i3rfigos,
susiformuoja strio Zieve. Surio masés pH pakyla iki 5,4-5,6. Strio drégmé po
presavimo - 44-46%.

ISimti i§ formy siriai pamerkiami j stidymo baseinus, kur valgomosios
druskos tirpalo temperatiira siekia 10-12°C, nuolat cirkuliuojancio tirpalo
koncentracija - 18-20%, nesant cirkuliacijos - 21-22%. Siiriai baseinuose sidomi 1,5-
2 paras. ISimti i§ baseiny siiriai 2-3 paras dZiovinami 10-12°C temperatiiros ir 70-

75% santykinés oro drégmeés patalpoje.
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Stiris nokinamas 45 paras 12-14°C temperatiiroje, esant santykinei oro
drégmei 75-80%. Siiris nokinamas jvilktas | polimering plévele. Siekiant i§vengti
stirio galvy deformacijos, jos kelis kartus vartomos. ISnokusio siirio pH - 5,5-5,7.

Stiriai laikomi patalpose, kuriy temperatira - (-2+8)°C, santykiné oro

drégmé - 80-85%. Siiriy laikymo trukmé - 60 pary.
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ISRADIMO APIBREZTIS

1. Fermentinis siiris, besiskiriantis tuo, kad siirio masés sausose
medZiagose yra 0,2-0,5 % prieskoniniy priedy.
2. Suris pagal 1 punktg, besiskiriantis tuo, kad priedai yra arba kmynai,

-----
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