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ISradimas priskiriamas aliejaus-riebaly pramonei, batent majonezo gamybai. Siekiant pagerinti majonezo
skonines bei maistines savybes, | majoneza, kurio sudétyje yra augaliniy aliejy, kiausiniy milteliy, garsty¢iy,
cukraus, druskos, rigsties, stabilizatoriy, krakmolo ir vandens, papildomai jeina pieno milteliai bei prieskoniai,
esant tokiam komponenty santykiui (maseés %):

rafinuotas-dezodoruotas augalinis aliejus 3045
kiau$iniy milteliai 1-3
pieno milteliai 1-2,5
cukrus 1,5-2,6
druska 1-1,5
garstycios 0,3-0,8
krakmolas 1-2,2
stabilizatoriai 0,5-1,6
prieskoniai 0,2-15
ragstis 0,4-0,8

vanduo likes kiekis.
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ISradimas priskiriamas aliejaus-riebaly pramonei, butent majonezo gamybai.

Artimiausias siGlomam sprendimui pagal ingredienty sudétj yra majonezas, j kurio
sudétj jeina (masés%): augalinis aliejus 30-45, kiau3iniy milteliai 2-2,5, cukrus 1,2-
2,0, druska 1,0-1,5, garstyCios 0,4-0,7, ragstis 0,3-0,6, krakmolas 1,0-2,5,
stabilizatoriai 0,5-1,5, vanduo 63,5-43,7 (ziar. Patentg LT4073B, paraiskos Nr.95-
021, 1995.02.28).

Sitlomo iSradimo tikslas-majonezo skoniniy bei maistiniy savybiy pagerinimas.

Tikslas pasiekiamas tuo, kad | majoneza, kurio sudétyje yra augaliniy aliejy,

kiausiniy milteliy, garstyCiy, cukraus, druskos, rigsties, stabilizatoriy, krakmolo ir

vandens, papildomai jeina pieno milteliai prieskoniai, esant tokiam
komponenty santykiui (mases %):

rafinuotas-dezodoruotas augalinis aliejus 30-45
kiausiniy milteliai 1-3
pieno milteliai 1-2,5
cukrus 1,5-2,6
druska 1-1,86
garstycios 0,3-0,8
krakmolas 1-2,2
stabilizatoriai 0,5-1,6
prieskoniai 0,2-15
ragstis 0,4-0,8
vanduo likes kiekis

Sidlomas iSradimas turi esminj skirtuma,
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Majonezo stabilios emulsijos gavimui bei skonio pagerinimui naudoja pieno

miltelius. Pieno milteliai yra ir baltymy Saltinis.

Majonezo skonio bei kvapo pagerinimui naudoja prieskonius: gelsve, krienus,

cesnakus, pipirus, petrazoles, krapus arba jy ekstraktus.

Jvedus j majonezo sudétj nurodytg kiekj pieno milteliy bei prieskoniy, zymiai

pageréja majonezo konsistencija, skonis bei aromatas.

Majonezui gaminti naudoja Sias medziagas:

s augalinj-rafinuotg-dezodoruotg  aliejy: saulégrazy, sojy, kukurdzy,

rapsy;

* kiausiniy miltelius, sausus granuliuotus kiausiniy produktus;
e smulky cukry;

evalgomajg druska "Extra" rasies;

» garsty€iy miltelius;

*maisting acto ragstj, acto ragstj, natlraly spirito actg, obuoliy acta,

citrinos ragst;;

* stabilizatorius "Hamulsion EB", "Hamultop-090", "Hamulsion EBFB":

* kukurtzy krakmolg arba modifikuotg kukurizy krakmola;
*geriama vandenj;
*pieno miltelius;

* prieskonius.

ISradimo esmé ta, kad jvedus | majonezo sudétj pieno milteliy bei prieskoniy,

pageréja maistinés bei skoninés majonezo savybés, gaunama

konsistencija.

Majonezo komponenty sudéties pavyzdziai pateikiami 1 lenteléje.

stabili

1lentelé
Komponenty kiekis, masés %
Majonezo 1 pavyzdys 2 pavyzdys 3 pavyzdys
komponentai
1 2 3 4
1.Rafinuotas 30 35 45
dezodoruotas
augalinis aliejus
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1 2 3 4
2. Kiausiniy milteliai 3 2 1
3. Pieno milteliai 1 2 2,5
4. Cukrus 1,7 1,5 2,6
5. Druska 1 1,2 1,5
6. Garstycios 0,3 0,5 0,8
7. Krakmolas 1 2,2 1,5
8.Stabilizatorius 1,6 0,5 0,8
"Hamulsion EB"
9.Prieskoniai: petrazoliy ir krapy Cesnako milteliai 5 | trinti krienai 15

ekstraktai 0,2

8. 80 % acto ragstis 0,4 0,5 0,8
8. Vanduo 59,8 49,1 28,5

Majoneza gaming pagal $ia technologija:
Komponenty misinio paruo$imas

| virimo katilg supila 200 kg vandens, jjungia maisykle, supila 20 kg kiausiniy
milteliy bei 5 kg garsty¢iy milteliy. Mase mai$ant, kaitina garais iki 55°-60°C ir
Sioje temperatiroje iSlaiko 15-20 minudiy. Po to atlaldo iki 20-23°C
temperatdros.

Pieno - krakmolo misinio ruo$imas
| virimo katilg supila 346 kg vandens, jjungia maidykle ir sudeda 20 kg pieno
milteliy, 15 kg cukraus, 12 kg druskos ir 22 kg krakmolo. Mase maigant, kaitina
garais iki 85-90°C. Sioje temperataroje iSlaiko 5-8 minutes. Po to at3aldo iki 25-
27°C temperataros.

Majonezo pastos paruosimas
Majonezo pastos paruoimui, kiausiniy-garsty&iy misinj sumai$o su pieno-
-krakmolo misiniu.
Emulsijos paruo$imas

Majonezo emulsija gauna | majonezo pasta pridéjus aliejaus, stabilizatoriy bei
ragsties.
| stabilizatoriaus ruoSimo talpg supila 50 kg aliejaus, jjungia maiSykle ir supila 5

kg stabilizatoriy. Gerai iSmaiSius, $ig mase paduoda j emulsijos ruogimo talpoje
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esancig pasta. Misinj maiso 10-12 minudiy. Likusj 300 kg aliejaus kiekj, pastoviai
maidant, létai paduoda per vamzdyje padarytas skylutes, kad tolygiai
pasiskirstyty visoje maséje. Baigus pilti aliejy, supila 5 kg ruagsties.
Majonezo skonio pagerinimui naudoja $iuos prieskonius: gelsve, krienus,
Cesnakus, pipirus, petrazoles, krapus ir jy ekstraktus. Juos sudeda j paruosta
emulsijg ir gerai iSmaiso.

Majonezo homogenizacija
Majonezo emulsijg homogenizuoja 20-30 kgs/cm? slégyije.

Majonezo savybés pateiktos 2 lenteléje

2 lentelé
Savybés
Majon- | Spalva Skonis ir | Ragstingu- | Drégmeé,%| Rieba- | Stabilios,
ezas kvapas mas, (ne lai, % | patvarios
pagal % daugiau | (ne emulsijos
pavyz- (ne daugial kaip) maziau | %
dzius kaip) kaip) (ne maziau
kaip)
1 Baltasu | Svelniai 0.4 60,6 31 |98
Svelniai ragstus,
gelsvu jauciamas
atspalviu | acto,
garstyCiy be
prieskoniy
skonis ir
kvapas
2 0,5 55,2 35,7 98
3 0,8 44,2 45,5 98

Patentuojamas majonezas yra malonaus skonio, geros konsistencijos, pasizymi
geromis maistinémis savybémis. Kiekvienas prieskonis suteikia majonezui jam

badinga skonj ir kvapa. Majonezas turi ilgg galiojimo laika.
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Majonezas, kurio sudétyje yra augaliniy aliejy, kiauSiniy milteliy, garstyciy,

cukraus, druskos, ragsties, stabilizatoriy, krakmolo ir vandens, b esis k i-

riantis tuo, kad papildomai j sudét;j jeina pieno milteliai bei prieskoniai, esant

tokiam komponenty santykiui (masés %):

rafinuotas-dezodoruotas augalinis aliejus

kiauSiniy milteliai

pieno milteliai

cukrus
druska
garstycios
krakmolas

stabilizatoriai

prieskoniai
ragstis

vanduo

30-45
1-3
1-2,5
1,6-2,6
1-1,5
0,3-0,8
1-2,2
05-1,6
0,2-15
0,4-0,8
likes kiekis
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