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(57) Referatas:

iSradimas priskiriamas prie pieno ir grietinélés produkty, konkreciai prie grigtinélés desertiniy gérimy.

Siekiant pagerinti grietinélés desertinio gérimo skonines savybes, suteikti gerg iSvaizda bei galimybe
iSsaugoti ilgg laika, | gérimg, kurio sudétyje yra grietinélés, pieno, cukraus bei priedu, papildomai jeina
stabilizatoriai, degintas cukrus, kiausiniy tryniai, esant tokiam komponenty santykiui (maseés %):

grietinéle 0,05 - 44,00
kiausiniy tryniai 20,00 - 0,05
degintas cukrus o1 - 05
cukrus 30,0 - 10,0
stabilizatoriai 0,001 - 3,0
priedai 0,001 - 05

pienas likes kiekis.
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ISradimas priskiriamas prie pieno ir grietinélés produkty, konkreCiai prie grietinélés

desertiniy gérimuy.

Zinomi pieno - grietinélés gérimai, | kuriy sudét] jeina pienas ir pieno produktai
(kefyras, ragpienis, saris, varské, grietinélé) bei vaisiy-uogy sirupai, medus. (Ziﬂr.
"Becé o Hanutkax”, M., usg. "HYTEWMWHBECT", pasiraSyta spaudai
1993.11.24, 129 psl.).

Sie pieno-grietinélés gérimai yra nestabills, gaminami prie$ pat vartojima,

Artimiausias sidlomam sprendimui pagal ingredienty sudet] yra grietinélés desertas.
Tai $velnus gérimas, j kurio sudétj jeina grietinélé, medus, sirupas, kava, ekstraktai,
kremai (Zidr. "Kokteiliai su alkoholiniais gérimais", sudaré J. Kulikauskené, "AREJAS",
Vilnius, 1993, 6 psl.)

Tagiau 8is gérimas taip pat gaminamas prie3 pat vartojima, nes veliau jis
iSsisluoksniuoja, praranda skonj bei preking iSvaizda,

Sialomo idradimo tikslas - grietinélés desertinio gérimo skoniniy savybiy pagerinimas,

geros iSvaizdos bei galimybés iSsaugoti ilgg laikg suteikimas.

Tikslas pasiekiamas tuo, kad j grietinélés desertinj gerima, kurio sudetyje yra
grietinélés, pieno, cukraus bei priedy, papildomai jeina stabilizatoriai, degintas

cukrus, kiauSiniy tryniai, esant tokiam komponenty santykiui (masés %):

grietinéle . 0,05-44,00
kiauSiniy tryniai 20,00-0,05
degintas cukrus 0,1-05
cukrus 30,0-10,0
stabilizatoriai 0,001-3,0
priedai 0,001-0,5

pienas likes kiekis
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Sidlomas i&radimas turi esminj skirtumg. | grietinélés desertinj gérimg jeina

stabilizatoriai, kurie suteikia produktui atitinkama konsistencija, emulguoja gerima,
reguliuoja ir stabilizuoja prie auk$ty temperatlry miSinio ragstinguma. Sie
stabilizatoriai yra pagaminti i$ natraliy augalinés kilmés zaliavy ir gaunami i$ firmos
"G.C.HAHN & Co"(DE). Dé! $iy stabilizatoriy, grietinélés desertinj gérima galima laikyti
ir naudoti ilga laikg (iki 12 ménesiy).

Stabilizatorius HAMULSION - apsaugo baltymines medZiagas nuo suirimo prie
auksty temperatdry, suteikia produktui atitinkama konsistencija.

Stabilizatorius HAMULTOP - sujungia riebalines medziagas su vandeniu, esanCiu
liesame piene (emulgatorius).

Stabilizatorius HAMULBAC - reguliuoja ir stabilizuoja prie auk$ty temperatiry misinio
rugstinguma.

Jvedus j grietinélés desertinj gérima nurodyta kiekj stabilizatoriy, pageréja maistinés
gérimo savybés bei stabilumas.

Degintas cukrus suteikia grietinélés desertiniam gérimui grazig, Sviesiai rusvg spalva,
bei originaly skonj.

Kiauginiy trynius naudoja dZiovintus arba pasterizuotus su cukrumi. Kiausiniy tryniai
suteikia gérimui reikiama konsistencija ir malony, Svelny prieskon;.

Nuo pridedamy aromatizatoriy ($okolado, vanilés ar kt.) priklauso gérimo skonis ir
kvapas.

Taip pat grietinélés desertiniam gérimui naudoja ir Sias zaliavas:

- grietinele 30% riebumo,

- liesg piena,

- smulky cukry.

I&radimo esmé ta, kad jvedus j grietinélés desertinj gérima augalinés kilmes
stabilizatoriy kartu su kiau$iniy tryniais ir degintu cukrumi, pagereja géerimo skoninés
savybés, gaunama stabili konsistencija, galima vartoti ilgq laikg, nereikia naudoti

konservanty.

Grietinélés desertinio gérimo pavyzdziai pateikiami 1 lenteléje:
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1 lentelé

Grietineles  desertinio | Komponenty kiekis, masés %
gérimo komponentai

1 pavyzdys 2 pavyzdys 3 pavyzdys
1. Grietinéle 0,05 25 44,00
2. Kiausiniy tryniai 20,00 10 0,05
3. Degintas cukrus 0.1 0,3 0,5
4. Cukrus 30,00 15 10,00
5. Stabilizatoriai 0,001 15 3,00
6. Priedai 0,001 0,3 05
7. Liesas pienas likes kiekis likes kiekis likes kiekis

Grietinélés desertinj gérimg gamina pagal 8ia technologija.

| talpa supila 520 | lieso pieno ir 250 | grietinéles. Siame miSinyje iStirpina 1,44 kg
stabilizatoriaus, 100 kg kiau$iniy tryniy milteliy, 3 kg deginto cukraus, 150 kg
paprasto cukraus, 3,5 | $okolado aromato ir 1 | vaniles aromato. Citrinos rugsties
tirpalo (50%) pagalba sureguliuoja misinio pH iki 6,6-6,7. Misin], letai maiSant, iSlaiko
talpoje ne maziau 1 val., iki pilnai iSbrinks ir iStirps visi sausi komponentai. Po to
misinj uzkaitina iki 75°C ir perpumpuoja j homogenizatoriy, kuriame homogenizuoja,
esant 250 bar (25¢10° N/m?) slegiui. 18 homogenizatoriaus perpumpuoja misinj j ypa¢
aukstos temperatiros kaitintuva ir uzkaitina iki 138°C. Po to midinj atsaldo iki 75°C ir
dar kartg homogenizuoja esant 250 bar (25+10° N/mz) slégiui. 1S homogenizatoriaus
midinj perpumpuoja j audinimo talpa, atvésina iki 6°C ir iSpilsto | transportavimui
tinkamas talpas. Gauna apie 1000 | grietinélés desertinio gérimo.

Gautas gfietinélés desertinis gérimas - tirStas, neskaidrué, nuo baltos, gelsvos ar
Sviesiai rusvos iki tamsiai rudos spalvos, homogenizuotas, nuo 0,5% iki 30% riebumo
skystis, turintis malony grietinélés prieskonj. Skonis ir kvapas taip pat priklauso nuo
naudojamy aromatizatoriy (Sokolado, vanilés ar kt.) priedy.

Sitlomas iéradimas leidZia gauti stabily, geros konsistencijos su geromis skoninemis

savybémis grietinélés desertinj gérima, su ilgu (~1 metus) galiojimo laiku.
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ISradimo apibréztis

Grietinélés desertinis gérimas, kurio sudetyje yra grietinélé, pienas, cukrus ir priedai,
besiskiriantis tuo, kad papildomai jvedami stabilizatoriai, degintas cukrus,

kiauSiniy tryniai, esant Siam komponenty santykiui (masés %):

grietinéle 0,05-44,00
kiauSiniy tryniai 20,00-0,05
degintas cukrus 0,1-05
cukrus 30,0-10,0
stabilizatoriai 0,001-3,00
priedai 0,001-0,5

pienas likes kiekis
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