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Isradimas skirtas pieno produkty gamybai ir gali biti naudojamas pieno perdirbimo pramonéje valgomujy
ledy gamybai.

ISradimo uzdavinys - pagaminti naujg pieno produkta - valgomuosius ledus, pasizymincius
subalansuotomis auk$tomis maistinémis savybémis bei turinciais gera skonine verte.

1§radimo naujuma sudaro naujo pieno produkto - valgomyjy ledy receptiriné kompozicija, kuri nuo
jprastinés skiriasi eile charakteringy pozymiuy.

Valgomyjy ledy gamybai naudojama karamelés masé, karamelés aromatizatorius ir karameliniai dazai,
kas leidZia pagaminti Svelnaus malonaus skonio produktg,.

Karamelés masé j ledy porcijg jterpiama vientisa, o ne i$maisyta visoje ledy maséje ir eina porcijos centru
nuo virsaus j apacia.



LT 4532 B

Valgomieji ledat

[Sradimas skirtas pieno produkiu gamybai ir gali biti naudojamas picno
perdirbimo pramoncje valgomuju ledu gamybai.
Zinoma valgomujy ledy receptiiriné kompozicije, aprasvta A. Gudonio
knvgoje “PLATAUS VARTOIIMO LIETUVISKI PIENO PRODUKTAL,
K,J"TECHNOLOGITA”  ir  pateikt. “Ledy ir ledy miSiniy  gamybos
technologijos instrukcija” TIP 14 - 91 - “Zilyté¢”, | tonos valgomuju ledy
gamybai reikia:

I iesas pienas - 670,0 kg
Lieso pieno milteliai - 47,5 kg
Krem - briule sirupas - 200,0 kg
Stabilizatorius - Zelatina - 4,5 kg
Geriamas vanduo - 78,0 ke.

Tokie ledai yra maZesnio riecbumo - (,8 % , turi ne maziau 12,0%
sacharozcs.

[Sradimo uZdavinys - pagaminti naujg pieno produktg - valgomuosius
ledus, pasizymindius- subalansuotomis geromis maistincmis  savybémis ir
turincius puikig skonine verte.
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[§radimo naujumyg sudaro naujo picno produkto - valgomuyjy ledy, kurie
aaminiy nomenklatiiroje turi “Karameliniy” vardg, receptiirine kompozicija. Si
kompozicija nuo analogo skiriasi tuo, kad jy gamybai 1 T produkto reikia:

Lieso pieno (0,05 % ricbumo), pagal TS 2008435 - 81 - 93 445.0 kg
Grietinélés (35% riebumo), pagal TS 246 -3 - 90 220,0 kg
Cukraus, pagal LST CODEX STAN 4:1993 137.2 kg
Licso pieno milteliy, pagal TS 2008435 - 1534 - 93 43,1 kg
Stabilizatoriaus ~Palsgaard 29257, Danija 4.5kg
Karamelés aromato “ARLA - foods”, Svedija 2.0kg
Karamelés dazy “ARLA -foods™, Svedija 2.0kg
Karamelés jdaro “SMPER - foods”, Svedija 156,1 kg,
Geriamo vandens, pagal GOST 2874 - 82 2,02 kg

Reikalingos pagal receptira Zaliavos sveriamos ir po to sudedamos |
specialias sumaidymo talpas. 1 talpa, ruoSiant ledy miSini, (1 tonai gatavo
produkto) zaliavos dedamos Sia tvarka:

- supilamas pienas - 445 kg, Jis  paSildomas ikt 50°C
temperatiros, kad jame geriau tirpty sausi produktai;

- supilama dalis cukraus - 60 kg, o paskui supilama ir likusi cukraus
dalis -77.2 kg, sumaidyta su stabilizatoriumi “Palsgaard 29257- 4,3 kg;

- supilama grietinélé - 220,0 kg ir lieso pieno milteliai - 43,1 kga:

- pacioje pabaigoje pilamas vanduo - 2,02 kg atlicka pasterizatoriaus
funkcija.

Miginys gerai i$maiSomas ir i§ sumaiSymo talpos siurbliu per cilindrinj
filtrg paduodamas | pasterizaroriy tolesniam homogenizavimui ir pasterizacijai.
Pasterizuojama 85° C temperatliroje nuolatinio veikimo pasterizatoriuose
i8laikant 20 s.

Ledy midinio homogenizavimo temperatiira artima pasterizavimo
temperatiirai. MiSinys homogenizuojamas 10,0 - 12,5 Mpa slegiu
vienalaipsniame homogenizatoriuje.

Po homogenizavimo misinys vra atSaldomas ploksteliniuose jrenginiuosc
iki 2 - 6 °C temperatiros ir brandinamas. Tuo tikslu at3aldytas misinys laikomas
specialiuose termoizoliuotuose rezervuaruose.

Brandinimo trukmé neturi virSyti 24 h.

Brandinimo metu j misinj esant jo temperatirai 0 - 6° C sudedami
maistiniai karamelées dazai - 2,0 kg. i

I laikymo talpy po brandinimo ledy midinys patenka i frizeravima.
Paduodamo | frizerius miginio temperatiira yra (-6°C. Frizeruojant j ledy misini
iplakamas oras ir miSinys i3 dalies uz3aldomas iki krioskopinés temperatiros -
minus 2,5° C - minus 4,5 °C. Frizeravimo metu prasideda ledy struktiros
tormavimas, kuris baigiasi po ju uzgradinimo.
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Misinys [rizeruojamas nuolatinio veikimo [rizeriais su automatiniu
Saldymu. Ledai iSplakami [rizerivose iki 100 %. Po frizeravimo ledy miSinio
temperatiira yra minus 3°C.

Po frizeravimo ledai fasuojami i vaflinius puodelius technologinéje
linijjoje “TEOREMA”, i kurig yra imontuotas jdary jterptuvas “Multi - fruit K30
- M7, kurio pagalba | i$fasuotg | indelius ledy mase jterpiamas karamelinis
idaras. ,

I8fasuoti ledai yra tuej pat eridinami tunelyje pric minus 25°C
temperatiros. Sis procesas atlickamas per kiek galima trumpesni laikg, kad
iSvengti ledy kristaly padidéjimo pagamintame produkte.

Ledy grudinimo trukmé - 24 - 36 valandos.

UZgrudinti ledai pakuojami | plévele ir laikomi saugojimo kamerose,
kuriose temperatiira ne auk$tesné kaip minus 25 °C.

Galutine valgomyju ledy ideiga - 17T,

Valgomuyju ledy encrgetine verté yra 197 keal arba 799 kI 100 ¢
produkto:

0=

Maistine valgomuju ledy verte 100 g produkto sudaro: 8,4 g riebaly, 3,9
g baltymu, 26,6 g angliavandeniy, 0,04 g vitamino A, 0,13 g vitamino B2 ir 0,8 g

vitamino C.

Ledai malonaus skonio ir kvapo, biidingo karamelei. Jy konsistencija
vienalyt¢, pakankamai tvirta, be organoleptiSkai juntamu riebalu ir
stabilizatoriy kruopeliy, taciau labai gerai iSplakta ir puri.

Idaras pasiskirstes ne visoje ledu maseéje, o'tik porcijos centre.

Ledu spalva atitinka karamelés dazy spalva.

Valgomyjy ledy recepriiriné kompozicija yra praktiSkai iSbandyta
gamyboje. Jg lengvai galima isisavinti pieno perdirbimo pramongje.



LT 4532 B

ISRADIMO APIBREZTIS

Valgomuju ledy, pagamintu i§ pieno  produkiu su
stabilizatoriais ir uzpildais bei priedais, receptiiriné kompozicija, b e-
siskiriantituo, kad ji susideda (1T produkto) i§ sckandiu
komponentu, kg:

[ieso pieno (0,05 % ricbumo) 445,00
Grietinelés (35% riebumo) 122,00
Cukrus 137,20
Lieso pieno milteliy 43,10
Stabilizatorius ~Palsgaard 29257 4,30
Karamelés aromato 2,00
Karameles dazy 2,00
Karamel¢s jdaro 156,10
Geriamo vandens 2,02
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