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Siuo igradimu sukuriama nauja alkoholinio gérimo - aromatizuoto vyno - ingredienty kompozicija, kurig
sudaro raudonas vynuogiy vynas ir spirito - vandens miSinys, cukrus bei papildomai jdéti citriny riigstis, rieSuty
aromatizatorius, medaus aromatizatorius, migdoly aromatizatorius, karamelé, apyniy (Humulus lupulus)
spurgai, gudobelés (Crataegus) vaisiai, cinamono (Cinnamonum Zeylanycum breyn) Zievelés, muskato
(Myristica_fragrans) rieSutai, aZuolo (Quercus) Zievés ekstraktas ir gZzuolo kamieno antZzeminé dalis. Naujai
pagaminto aromatizuoto vyno stiprumas yra 18 %, jis yra Svelnaus skonio, tamsios spalvos, turi harmoninga
Svelnaus gzuolo aromata,.
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ISradimas naudojamas alkoholiniy gérimy pramonéje.

Yra Zinoma alkoholinio gérimo ingredienty kompozicija, kurig sudaro sausas

vynas, konjakas, rektifikuotas spiritas, pagal patentg FR 1155040.

Yra Zinoma dar viena alkoholinio gérimo ingredienty kompozicija, kurig sudaro
sausas vynas, konjakas, rektifikuotas spiritas, iSspausty vynuogiy spiritinis ekstraktas ir

stiprus vynas, pagal patentg SU 630290.

Paminéty alkoholiniy geérimy pagrindiniai trikumai - nepakankamo lygio

organoleptinés savybes bei nepakankamas pagaminty alkoholiniy gérimy stabilumas.

Siekiant pasalinti paminétus triikumus ir iSplésti alkoholiniy gérimy ingredienty
asortiments, buvo sukurta nauja alkoholinio gérimo ingredienty kompozicija -
aromatizuotas vynas, kurig sudaro cukrus, raudonas vynuogiy vynas ir spirito -
vandens misinys bei papildomai jdéti citriny ragstis, rieduty aromatizatorius, medaus
aromatizatorius, migdoly aromatizatorius, karamele, apyniy (Humulus lupulus) spurgai,
gudobeles (Crataequs) vaisiai, cinamono (Cinnamonum Zeylanicum Breyn) Zievelés,
muskato (Myristica fragrans) rieSutai, azuqlo (Quercus) Zievés ekstraktas ir gZuolo
(Quercus) kamieno antfeminé dalis, iSlaikant sekantj pagaminto aromatizuoto vyno
ingredienty santykj, kg/1000 dekalitry:

Cukrus , 800.000 - 1120.000
Citriny rugstis 7.000 - 9.000
Raudonas vynuogiy vynas 5000.0 - 8000.0
Riesuty aromatizatorius 0.200 - 0.600
Medaus aromatizatorius 0.050 - 0.150
Migdoly aromatizatorius 0.050 - 0.150
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Karamelé 20.000 - 60.000
Apyniy (Humulus lupulus) spurgai 0.600 - 1.000
Gudobelés (Crataegus) vaisiai 2.400 - 7.200
Cinamono (Cinnamonum Zeylanicum

Breyn) Zieveles 0.500 - 1.500
Muskato (Myristica fragrans) riesutai 0.250 - 0.750
AZuolo (Quercus) Zievés ekstraktas 10.0 - 30.0
AZuolo (Quercus) kamieno antZzeminé

dalis : 1500.000 - 3000.0
Spirito - vandens misinys likgs kiekis iki 1000 dekalitry.

Toliau pateikti miSiniy ingredienty santykiai yra jy masiy santykiai.
Ingredientai kupaZavimui paruosiami sekandiai:

800.0 - 1120.0 kg cukraus j kupazg jvedama 65.8 % vandeninio sirupo pavidalu.
Cukraus sirupas ruoSiamas kar$tu bldu, Zinomu i$ technikos lygio, dél dalinés

cukraus inversijos dedama citriny rigsties 0.08 % nuo cukraus svorio.

7.0 - 8.0 kg citriny rugsties, kurios koncentracija yra 80 %, prie§ kupazavimg

papildomo paruoSimo nereikalauja.

5000.0 - 8000,0 kg raudono vynuogiy vyno, kurio bendras rigstingumas 6.2
g/dm? ir stiprumas 7-11 tiirio %, prie$ kupaZavima turi specialy paruo$ima. Pirmiausia
yra paruoSiama gZuolo (Quercus). kamieno antZeminé dalis. Ji yra nuZievinama ir
susmulkinama j droZles, kuriy storis nevirsija 5 mm. Po to 1500.0-3000.0 kg paruostos
gZuolo (Quercus) kamieno antfeminés dalies yra uZpilama verdanCiu vandeniu
santykiu 1 : 2 ir virinama 5-10 min. Po to vanduo yra nupilamas ir aZuolo (Quercus)
kamieno antZeminé dalis yra paliekama 5 valandas sauséti. Taip paruostos 1500.0 -
3000.0 kg. aZuolo (Quercus) kamieno antzeminés dalies yra uzpilama 5000.0 - 8000,0

kg raudono vynuogiy vyno ir idlaikoma 10-20 pary, esant misinio temperatiirai 5-15 °C.
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Po to raudonas vynuogiy vynas nupilamas ir fitruojamas. Tuo baigiamas raudono

vynuogiy vyno paruoSimas prie$ aromatizuoto vyno kupazavima,

0.200 - 0.600 kg riesuty aromatizatoriaus prie§ kupaZavimg papildomo

" paruosimo nereikalauja.

0.050 - 0.150 kg medaus aromatizatoriaus prie§ kupaZavimg papildomo

paruosimo nereikalauja.

0.050 - 0.150 kg ‘migdoly aromatizatoriaus prie§ kupaZavimg papildomo

paruo$imo nereikalauja.

20.0 - 60.0 kg karamelés gaunama Zinomu i$ technikos lygio biidu, pakaitinant
atitinkama kiekj cukraus 10-20 min. prie temperatiros 180°C. Prie$ jdedant j kupaZsg,
karamelé skiedZiama vandeniu santykiu 1:1.

0.600 - 1.000 kg iSdziovinty apyniy (Humulus lupulus) spurgy uZpilama 50 %
stiprumo spirito - vandens miSiniu santykiu 1 : 16 ir iSlaikoma 5 paras, kas parg
pamaiSant. Pirmo uZpylimo antpilas filttruojamas. Po filtravimo likusi iSdZiovinty apyniy
(Humulus lupulus) spurgy Zaliava antrg kartg uZpilama 40 % stiprumo spirito - vandens
misiniu santykiu 1 : 12.5 ir iSlaikoma 5 paras, kas parg pamaiSant. Antro uZpylimo
antpilas filtruojamas. Po filtravimo pirmo ir antro uZpylimo isdZiovinty apyniy (Humulus

lupulus) spurgy antpilai sumaisomi.

2.400 - 7.200 kg prinokusiy, dZiovinty gudobelés (Crataegus) vaisiy uZpilama
- 70 % stiprumo spirito - vandens misiniu santykiu 1 : 10 ir i$laikoma 5 paras, kas parg
pamaisant. Pirmo uZpylimo antpilas fittruojamas. Po filtravimo like gudobelés
(Crataegus) vaisiai antrg kartq uZpilami 50 % stiprumo spirito - vandens miSiniu
santykiu 1 : 8.3 ir iSlaikomi 5 paras, kas parg pamaisant. Antro uZpylimo antpilas
fitruojamas. Po filtravimo pirmo ir antro uZpylimo gudobelés (Crataegus) vaisiy antpilai

sumaisomi.
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0.500 - 1.500 kg cinamono (Cinnamonum Zeylanicum Breyn) Zieveliy uZpilama

70 % stiprumo spirito - vandens miSiniu santykiu 1 : 4 ir iSlaikoma 5 paras, kas parg
pamaiSant. Pirmo uZpylimo antpilas filtruojamas. Po filtravimo likusi cinamono
(Cinnamonum Zeylanicum Breyn) Zieveliy Zaliava antrg kartg uZpilama 50 % stiprumo
spirito - vandens miSiniu santykiu 1 : 3,5 ir iSlaikkoma 5 paras, kas parg pamaisant.

_ Antro uZpylimo antpilas filtruojamas. Po filtravimo pirmo ir antro uZpylimo cinamono

(Cinnamonum Zeylanicum Breyn) Zieveliy antpilai sumaiSomi.

0.250 - 0.750 kg prinokusiy muskato (Myristica fragrans) riesuty uZpilama 70 %
stiprumo spirito - vandens miSiniu santykiu 1 : 4 ir iSlaikoma 5 paras, kas parg
pamai$ant. Pirmo uzpylimo antpilas fittruojamas. Po filtravimo like muskato (Myristica
fragrans) rieSutai antrg kartg uZpilami 50 % stiprumo spirito - vandens misiniu santykiu
1 : 3.5 ir iSlaikomi 5 paras, kas parg pamaiSant. Antro uZpylimo antpilas fittruojamas.
Po filtravimo pirmo ir antro uZpylimo muskato (Myristica fragrans) riesuty antpilai

sumaisomi.

10.0 - 30.0 kg gZuolo (Quercus) Zievés ekstrakto pries kupaZavima papildomo

paruosimo nereikalauja.

96,4 % koncentracijos etilo alkoholis prieS kupaZavimg papildomo paruosimo

nereikalauja.

Naujo aromatizuoto vyno gamybai naudojamas aukS¢iausio iSvalymo
rekiifikuotas 96,4 % etilo alkoholis ir geriamasis minkstintas vanduo, kurio bendras

kietumas ne didesnis kaip 1 mg-ekv/dm’.

Sitlomas aromatizuotas vynas gaminamas, jvedant | 600 dekalitry paruosto ir
nufittruoto raudono vynuogiy vyno visus likusius ingredientus jy aprasymo eilés tvarka.

Po kiekvieno ingrediento jvedimo visas esamas kupazas permaiSomas. Po to gautas
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kupaZas stabilizuojamas 7 paras, jvedant attinkamag kiekj stabilzatoriaus, pvz.,

bentonito, zoliuotoje nuo oro aplinkoje.
Stabilzuotas kupazas papildomas reikiamo stiprumo spirito - vandens misiniu,
kuriuo pasiekiamas bendras kupaZo stiprumas 18.0 %, po to kupaZas filtruojamas ir

iSpilstomas.

Naujai pagaminto aromatizuoto vyno pasiekti rodikliai:

stiprumas 18 %

spalva tamsaus rubino

skonis Svelniai saldus

aromatas harmoningas, Svelnus aZzuolo aromatas vaisiy

aromato fone
biologinés savybes gerina Zmogaus virkinimo organy darbg , turi

bendrg tonizuojantj poveikj

Naujai sukurto aromatizuoto vyno ingredienty kompozicijos iSpildymo

pavyzdys:

960.0 kg cukraus | kupaZg jvedama 65.8 % vandeninio sirupo pavidalu.
Cukraus sirupas ruoSiamas karstu bldu, Zinomu i$ technikos lygio, dél dalinés

cukraus inversijos dedama citriny rigsties 0.08 % nuo cukraus svorio.

8.0. kg citriny ragsties, kurios koncentracija yra 80 %, prie$ kupaZavimg

papildomo paruo$imo nereikalauja.

6000.0 kg raudono vynuogiy vyno, kurio bendras riugstingumas 6.2 g/dm® ir
stiprumas 7-11 tdrio %, prie§ kupaZavimg turi specialy paruosima. Pirmiausia yra
. paruosiama gZuolo (Quercus) kamieno antZeminé dalis. Ji yra nuZievinama ir

susmul'kinama | droZles, kuriy storis nevirsija 5 mm. Po to 2000.0 kg paruostos gZuolo
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(Quercus) kamieno antZzeminés dalies yra uZpilama verdangiu vandeniu santykiu 1 : 2
ir virinama 5-10 min. Po to vanduo yra nupilamas ir aZuolo (Quercus) kamieno
anﬁeminé dalis yra palieckama 5 valandas sauséti. Taip paruostos 2000.0 kg gZuolo
(Quercus) kamieno antZzeminés dalies yra uZpilama 6000.0 kg raudono vynuogiy vyno
ir islaikoma 10-20 pary, esant misinio temperatirai 5-15 °C. Po to raudonas vynuogiy
vynas nupilamas ir filttruojamas. Tuo baigiamas raudono vynuogiy vyno paruosimas

pries aromatizuoto vyno kupaZavima,.

0.400 kg riesuty aromatizatoriaus prie§ kupaZavimg papildomo paruosimo

nereikalauja.

0.100 kg medaus aromatizatoriaus prie§ kupazavimg papildomo paruosimo

nereikalauja.

0.100 kg migdoly aromatizatoriaus pries kupaZavimg papildomo paruo$imo

nereikalauja.

40.0 kg karamelés gaunama Zinomu i$ technikos lygio biidu, pakaitinant
atitinkamg, kiekj cukraus 10-20 min. prie temperatiiros 180°C. Prie$ jdedant j kupaZa,

karamelé skiedZiama vandeniu santykiu 1:1.

0.800 kg iSdzZiovinty apyniy (Humulus fupulus) spurgy uZpilama 50 % stiprumo

spirito - vandens misiniu santykiu 1 : 16 ir iélaikoma 5 paras, kas parg pamaisant.

" Pirmo uzpylimo antpilas filtruojamas. Po filttravimo likusi isdZiovinty apyniy (Humulus
lupulus) spurgy Zaliava antrg kartg uZpilama 40 % stiprumo spirito - vandens misiniu

santykiu 1 : 12.5 ir iSlaikoma S paras, kas parg pamaisant. Antro uZpylimo antpilas

filtruojamas. Po filtravimo pirmo ir antro uZpylimo iSdZiovinty apyniy (Humulus lupulus)

spurgy antpilai sumaiSomi.

4.800 kg prinokusiy, dziovinty gudobelés (Crataegus) vaisiy uZpilama 70 %

stiprumo spirito - vandens misiniu santykiu 1 : 10 ir iSlaikoma 5 paras, kas parg
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pamaisant. Pirmo uZpylimo antpilas filtruojamas. Po fittravimo like gudobelés
(Cralaegus) vaisiai antrg karta uZpilami 50 % stiprumo spirito - vandens miSiniu
santykiu 1 : 8.3 ir iSlaikomi 5 paras, kas parg pamaiSant. Antro uZpylimo antpilas
filtruojamas. Po filttravimo pirmo ir antro uZpylimo gudobelés (Crataegus) vaisiy antpilai

sumaisomi.

1.0 kg cinamono (Cinnamonum_Zeylkanicum Breyn) Zieveliy uZpilama 70 %

~ stiprumo spirito - vandens misiniu éantykiu 1 : 4 ir iSlaikkoma 5 paras, kas parg
pamaisant. Pirmo uZpylimo antpilas fitruojamas. Po fittravimo likusi cinamono

(Cinnamonum Zeylanicum Breyn) Zieveliy Zaliava antrg karta uZpilama 50 % stiprumo
spirito - vandens miiniu santykiu 1 : 3,5 ir iSlaikoma 5 paras, kas parg pamai$ant.

Antro uzpylimo antpilas fittruojamas. Po filtravimo pirmo ir antro uZpylimo cinamono

(Cinnamonum Zeylanicum Breyn) Zieveliy antpilai sumaiSomi.

0.500 kg prinokusiy muskato (Myristica fragrans) rie$uty uZpilama 70 %
stiprumo spirito - vandens misiniu santykiu 1 : 4 ir iSlaikoma 5 paras, kas parg,
pamaisant. Pirmo uZpylimo antpilas fittruojamas. Po filtravimo like muskato (Myristica
fragrans) rieSutai antrg kartg uZpilami 50 % stiprumo spirito - vandens misiniu santykiu
1 : 3.5 ir iSlaikomi 5 paras, kas parg pamaiSant. Antro uZpylimo antpilas fittruojamas.
Po filtravimo pirmo ir antro uZpylimo muskato (Myristica fragrans) rieSuty antpilai

sumaisomi.

20.0 kg 8gzZuolo (Quercus) Zievés ekstrakto prie$ kupaZavimg papildomo

paruo8imo nereikalauja.

96,4 % koncentracijos etilo alkoholis pried kupaZavima papildomo paruosimo

nereikalauja.

Naujo aromatzuoto vyno gamybai naudojamas auks$ciausio iSvalymo
rektifikuotas 96,4 % etilo alkoholis ir geriamasis minkstintas vanduo, kurio bendras

kietumas ne didesnis kaip 1 mg-ekv/dm®.
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 Sillomas aromatizuotas vynas gaminamas, jvedant | 600 dekalitry paruosto ir
nufiltruoto raudono vynuogiy vyno visus likusius ingredientus jy aprasymo eiles tvarka.
Po kiekvieno ingrediento jvedimo visas esamas kupazas permaisomas. Po to gautas
kupaZas stabilizuojamas 7 paras, jvedant atitinkama kiekj stabilzatoriaus, pvz.,

bentonito, zoliuotoje nuo oro aplinkoje.

Stabilzuotas kupaZas papildomas reikiamo stiprumo spirito - vandens misiniu,
kuriuo pasiekiamas bendras kupaZo stiprumas 18.0 %, po to kupazZas filtruojamas ir

iSpilstomas.

Naujai iSpildyta aromatizuoto vyno ingredienty kompozicija gali bati gaminama

pramoniniu bdu.
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ISRADIMO APIBREZTIS

Aromatizuoto vyno ingredienty kompozicija, kurig sudaro cukrus, raudonas

vynuogiy vynas ir spirito -vandens misinys, besiskirianti tuo, kad papildomai

jdéti citriny rGgstis, rieSuty aromatizatorius, medaus aromatizatorius, migdoly
aromatizatorius, karamelé, apyniy (Humulus lupulus) spurgai, gudobelés (Crataegus)

vaisiai, cinamono (Cinnamonum _Zeylnicum Breyn) Zievelés, muskato (Myristica

fragrans) riedutai, gZuolo (Quercus) Zievés ekstraktas ir gzuolo (Quercus) kamieno

antZeminé dalis, iSlaikant sekantj pagaminto aromatzuoto vyno ingredienty santykj,

kg/1000 dekalitry:

Cukrus

Citriny rugstis

Raudonas vynuogiy vynas

Riesuty aromatizatorius

Medaus aromatizatorius

Migdoly aromatzatorius

Karamelée

Apyniy (Humulus lupulus) spurgai
Gudobelés (Crataequs) vaisiai
Cinamono {Cinnamonum Zeylanicum
Breyn) Zievelés

Muskato (Myristica fragrans) riesutai
AZuolo (Quercus) iievés. ekstraktas
Azuolo (Quercus) kamieno antZzeminé
dalis,

Spirito - vandens misinys

800.000 - 1120.000
7.000 - 8.000
5000.0 - 8000.0
0.200 - 0.600
0.050 - 0.150
0.050 - 0.150
20.000 - 60.000
0.600 - 1.000
2.400 - 7.200
0.500 - 1.500
0.250 - 0.750
10.0 - 30.0
1500.000 - 3000.0

likes kiekis iki 1000 dekalitry.
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