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I§radimas priskiriamas prie maisto pramonés, bitent prie miltiniy konditeriniy gaminiy, ir naudojamas
konditerijos gaminiy - cukriniy sausainiy kepimui.

Siekiant pagerinti cukriniy sausainiy maistines savybes, praturtinant juos jodo mikroelementu, j cukrinius
sausainius, kuriy sudétyje yra milty, cukraus, augaliniy riebaly, melanZo, pieno, druskos, sodos, amonio
druskos, invertinio sirupo ir vanilinés pudros, papildomai jeina jdros kopustai, esant Siam komponenty
santykiui, masés %:

miltai 58,1-45,2
cukraus pudra 16,2-20,2
augaliniai riebalai 15,9-18,5
melanzas 45-5,5
sausas pienas 2,5-3,5
druska 0,5
soda 0.4
amonio druska 0,1
invertinis sirupas 1 -5
jlros kopustai 0,1-0,4

vaniliné pudra 0,7.
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Iéradimas priskiriamas prie maisto pramonés, batent prie miltiniy konditeriniy
gaminiy, ir naudojamas konditerijos gaminiy - cukriniy sausainiy kepimui.
Jinomi cukriniai sausainiai, j kuriy sudét] jeina Sie komponentai, %: miltai 51,8-
52,0, sutirdtintos pieno iragos 16,9-17.0; invertinis sirupas 3,1-3,11;
sutirdtintas pienas 3,8-3,81; cukrus 8,4-8,5; melanzas 1,8-1,81; margarinas
13,5-13,6; cheminiai purentojai 0,4; aromatizatoriai 0,2 (ZiGr. Rusijos patentg
Nr.454885, A21D 13/08, ‘A21D 2/00). Naudojamos pieno iSrigos suteikia
gaminiui ragstoka skonj.

Artimiausi siGlomam sprendimui pagal komponenty sudétj yra cukriniai
sausainiai, | kuriy sudeét jeina Sie komponentai, masés %: cukrus 16-17;
invertinis sirupas - 2-3; kulinariniai riebalai 14-16; sutir§tintas pienas 4-5;
kukurGzy krakmolas 4,6-4,7; i$rligy pusfabrikatis UK-1 2,7-2,8; melanzas 3,4-
3,5: vaniliné pudra 0,6-0,7; druska 0,4-0,5; soda 0,5-0,55; amonio druska 0,1-
0,12: kvietiniai miltai - likusi dalis (ZiGr. Rusijos patentg Nr.2034474, A21D
13/08). Tadiau naudojamas pusfabrikatis UK-1 suteikia gaminiui rogstoka
skonj, o sausainiai nepraturtinti  jokiomis organizmui  naudingomis
medziagomis. _

Pareiskiamo iSradimo tikslas - cukﬁniq sausainiy maistiniy savybiy
pagerinimas, praturtinant juos jodo mikroelementu.

Tikslas pasiekiamas tuo, kad 1 cukrinius sausainius, kuriy sudétyje yra milty,
cukraus, augaliniy riebaly, méianio, pieno, druskos, sodos, amonio druskos,
invertinio sirupo ir vanilinés pudros, papildomai jeina jlros kopustai, esant
giam komponenty santykiui, mases %:

miltai 58,1-45,2

cukraus pudra 16,2-20,2

augaliniai riebalai 15,9-18,5
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melanzas 4,5-5,5
sausas pienas 2,5-3,5
druska‘ 0,5
soda 0,4
amonio druska 0,1
invertinis sirupas 1-5
jaros kopustai 0,1-0,4
vaniliné pudra 0,7

Sidlomas igradimas turi esminj skirtumg. PareiSkiami cukriniai sausainiai

pasizymi ne tik geromis maistinémis savybémis, bet yra praturtinti jodo

mikroelementu, labai reikalingu Zmogaus organizmui.

Cukriniy sausainiy kepimui naudoja Sias medziagas:

auksdciausios risies kvietinius miltus, kuriy drégnumas 13,5%,

glitimas 29%,

cukraus pudra, kurios drégmé 0,08%, sacharozeés 99,75%,

augalinius riebalus "VEGAQO" - 0,3% drégmés,

sausa pieng - 4% dregmes,

druska,

melanzga, paruosty i$ kiausiniy,

soda,

amonio druska,

invertinj sirupg,

vaniline pudra,

dziovintus jlros kopistus; prie§ naudojimg jaros kopustus 1,5 val. mirko
Saltame vandenyje. 100g produkto -365,7 kkal, 0,5g baltymy, 0,9 g
riebaly, 88,8g angliavandeniy; vitamino C - 4,9mg/%; J-0,07%.

ISradimo esmé ta, kad pridéjus | cukriniy sausainiy sudétj dziovinty jaros
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kopUsty, pageréja ne tik maistinés savybés, bet sausainiai praturtinami ir jodo

mikroelementu.

Sausainiy komponenty sudéties pavyzdziai pateikiami 1 lenteleje.

1 lentelé

Komponentai Komponenty kiekis, masés %
1 pavyzdys |2 pavyzdys 3 pavyzdys
miltai 58,1 51,6 452
cukraus pudra 16,2 18,2 20,2
augaliniai riebalai 15,9 17,2 18,5
melanzas 4,5 5,1 5,5
sausas pienas 2,5 3,0 3,5
druska 0.5 0,5 0,5
soda 0,4 0,4 0,4
amonio druska 0,1 0,1 0,1
invertinis sirupas 1,0 3,0 5,0
jaros kopustai 0,1 0,2 0,4
vaniliné pudra 0,7 0,7 0,7

Cukrinius sausainius gamina pagal Sig technologija.

Emulsijos paruoSimas. | emulsatoriaus maiSykle supila 3 kg invertinio sirupo,

2,9 kg vandens ir mai$ant palaipsniui sudeda 18,2 kg cukraus pudros. MaiSo
5-10 minudiy. Po to sudeda 17,2 kg augaliniy riebaly "VEGAO", 5,1 kg

melanzo, 3 kg sauso pieno, 0,5 kg druskos, 0,4 kg sodos, 0,1 kg amonio

druskos ir 0,7 kg vanilinés pudros. Misinj maiSo dar 30-35 minutes. MiSinio

temperatira i$laikoma 35-38°C.

apsildoma tarping talpa, kur jg nepertraukiamai maiso.

Paruostg emulsijg siurbliu paduoda |j
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Teslos paruosimas. 1§ tarpinés talpos emulsijg siurbliu paduoda | teslos
maiymo masing. Ten pat paduoda 62,7 kg milty ir 0,214 kg iSbrinkinty jaros
kopdstu. Miginj maiSo 10-20 minugiy. Paruosta teSla turi bdti plastiska,
minks&ta, jos drégmé turi blti 15%. Toliau teSlg paduoda j rotoring formavimo
masing.
Ruosinius nuo rotorinés masinos juostos paduoda ant kepimo kameros
metalinés juostos. Kepimo laikas - 3,5 min. 18&jusius i8 kepimo krosnies
sausainius au$ina pirminio atS§aldymo kameroje iki 25-30°C
ISkepe sausainiai fasuojami 1 pakelius.
Gauti cukriniai sausainiai turi:

dregmes 45+ 15%

riebaly 19,5 + 1,3%

cukraus 22,4 + 2,0%

Pareiksti cukriniai sausainiai pasizymi geromis maistinémis savybemis,
praturtinti jodo mikroelementu, reikalingu zmogaus organizmui. 100 ¢

sausainiy yra 0,15 mg jodo.
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Cukriniai sausainiai, j kuriy sudétj jeina miltai, cukrus, augaliniai riebalai,

melanzas, pienas, druska, soda, amonio druska, invertinis sirupas ir vaniliné

pudra, besiskiriantys tuo, kad papildomai j jy sudetj jeina juros

kopustai, esant Siam komponenty santykiui, masés %:

miltai

cukraus pudra
augaliniai riebalai
melanzas
sausas pienas
druska

soda

amonio druska
invertinis sirupas
juros kopustai

vaniliné pudra

58,1-45,2
16,2-20,2
15,9-18,5

4,555

2,5-3,5
0,5
0,4
0,1
1-5
0,1-0,4
0,7
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