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(57)  Referatas:

léradimas priskiriamas maisto pramonei, o biitent - vaisiniy ledy gamybai.

Vaisiniai ledai sudaryti i§ vaisiy arba uogy suléiy ir/arba sulciy koncentrato, cukraus, stabilizatoriaus,
maisto produktuose naudojamos rlgsties ir vandens, papildomai jdéta valgomujy dazy ir aromatinés
medziagos, kai komponenty masé procentais:

vaisiy arba uogy sultys ir/arba sul€iy koncentratas 0,1-25;
cukrus 15 -27;
stabilizatorius 0,05- 0,5;
maisto produktuose naudojama rigstis 0,05-0,5;
aromatiné medZiaga 0,05- 0,5;
valgomieiji dazai 0,01- 0,6;
vanduo likutis.

] vaisinius ledus gali biti papildomai jdéta askorbo rugsties (vitamino C).

Vaisiniy ledy gamybos biidas sudarytas i$ Zaliavos sumaiSymo, vaisiniy ledy masés pasterizacijos
92-98 °C temperatiroje, kar§tos masés aseptisko iSfasavimo | aseptiSka pakuote, hermetiS$ko pakuotés
uzdarymo ir miginio uz3aldymo. Vaisiniy ledy misinj galima saugoti aseptiskoje pakuotéje skystg iki 6 menesiy,
ir uz8aldyti, tame tarpe ir buitiniame Saldytuve.

Vaisiniy ledy miginj galima uz$aldyti, kai temperatiira ne aukstesné kaip -7 °C.
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Sitlomi vaisiniai ledai turi vienalyte konsistencija, juos galima ilgai laikyti (6 mén.) ir jie pasizymi labai
paprasta gamybos technologija. Vaisinius ledus galima laikyti tiek uz$aldytus, tiek ir neuz3aldytus.



10

15

20

25

30

LT 4570 B

I&radimas priskiriamas maisto pramonei, o butent - vaisiniy ledy gamybai.
Zinomi vaisiniai ledai (obuoliy, kriau$iy, svarainiy), sudaryti i$ vaisiy tyres,
cukraus, stabilizatoriaus - agaroido, citrinos rigsties ir vandens, (ziGr.
Technologideskaja instrukcija po proizvodstvu morozennogo, M.: Pisevaja

promyslennost, 1969, 33-35 pusl.) kai komponenty masé procentais:

vaisiy tyre 20 - 30
cukrus 27,2 - 32
agaroidas 0,3-0,45
citrinos rugstis 0,14-0,36
vanduo likutis.

Siems ledams biadinga sudétinga gamybos technologija, nepakankamai
vienalyté konsistencija, palygint neilgas saugojimo laikas, kadangi naudojant
vaisiy tyre, nejmanoma pasiekti ledy masés pakankamos aseptikos.

Artimiausi sidlomam i$radimui savo technine esme yra vaisiniai ledai
(bradkiniai, apelsininiai), sudaryti i$ vaisiy arba uogy tyres ir sulCiy, cukraus,
stabilizatoriaus - agaroido, citrinos rigsties ir vandens (Zidr. Technologiceskaja
instrukcija po proizvodstvu morozennogo, M.: Pi§Cevaja promyslennost, 1969, 37

pusi,), kai komponenty masé procentais;

vaisiy arba uogy tyré ir suitys 20-30
cukrus 27,6 - 32
agaroidas 0,3-0,45
citrinos rugstis 0,03-0,2

vanduo likutis.
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Vis tik ir Siems ledams budinga sudétinga gamybos technologija, sunku
pasiekti vienalyte konsistencija, kadangi tyré sudaryta i$ nevienodo dydzio
daleliy. Be to ir Siy ledy palygint neilgas saugojimo laikas, kadangi nejmanoma
pasiekti ledy masés pakankamos aseptikos.

Yra zinomas vaisiniy ledy gamybos bildas, susidedantis i§ zaliavos
sumaisymo, vaisiniy ledy masés pasterizacijos, kai temperatura nuo 75 iki 80° C,
maseés filtravimo, homogenizacijos, masés atSaldymo nuo 2 iki 6° C, masés
iSpurenimo, masés isfasavimo ir masés uzgrudinimo (uz3aldymo su vandens
i$8aldymu ) kai temperatira nuo -18 iki -25° C (zidr. Technologiteskaja
instrukcija po proizvodstvd morozennogo, M.: PidCevaja promyslennost, 1969, 4-
12, 41-45, 48 pusl.).

Visgi Sis budas yra labai sudétingas, ilgas, o pagaminti vaisiniai ledai turi
biti laikomi ne aukstesnéje kaip 18° C temperatiiroje.

ISradimo techninis uZdavinys yra pagerinti vaisiniy ledy konsistencijg,
prailginti saugojimo laikg, supaprastinti saugojimo salygas ir gamybos
technologija.

| Zinomus vaisinius ledus, sudarytus i$ vaisiy arba uogy sul€iy ir/arba
sul€iy koncentrato, cukraus, stabilizatoriaus, maisto produktuose naudojamos
rugsties ir vandens, papildomai jdéeta valgomujy dazy ir aromatinés medziagos,

kai komponenty svoris procentais:

vaisiy arba uogy sultys ir/arba sul€iy koncentratas 0,1 -25;

cukrus 15- 27,
stabilizatorius 0,05-0,5;
maisto produktuose nati'dojama rigstis 0,05-0,5;
aromatiné mediiaga 0,05-0,5;
valgomieji dazai 0,01 -0,6;
vanduo likutis.

Zinomame vaisiniy ledy gamybos biide, sudarytame i§ Zzaliavos

sumaiSymo, vaisiniy ledy masés pasterizacijos, masés isfasavimo ir masés
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uz$aldymo, pagal i$radimg mase pasterizuoja 92 - 98° C, karsta mase aseptiskai
i$pilsto j aseptiska pakuote ir hermetiskai uzdaro.

Vaisiniy ledy misinj galima saugoti aseptiSkoje pakuotéje skysta.

Vaisiniy ledy misinj galima saugoti aseptiSkoje pakuotéje skysta iki 6
ménesiy, kai temperatiira ne aukstesné kaip 35 °C..

Vaisiniy ledy miginj galima uzsaldyti buitiniame 3aldytuve.

Vaisiniy ledy misinj galima u23aldyti, kai temperatiira ne aukstesné kaip -
-7°C.

Komponenty santykiai parinkti eksperimenti$kai taip, kad sitlomi vaisiniai
ledai turéty vienalyte konsistencija, juos bity galima ilgai laikyti (6 mén.), ir jie
pasizyméty labai paprasta gamybos technologija - paruosia nurodytu medziagy
misinj, ji pasterizuoja 92 - 98 ° C temperatiiroje ir aseptiskai isfasuoja j aseptiSkg
pakuote. Laikyti ledy mi$inj galima tiek uz$aldyta, tiek neuzsaldyta (iki 6 ménesiy
kai temperatira nuo -15 iki +35 ° C) - tuo atveju ledus uzSaldo prie$ pat
vartodami, galima ir jprastame buitiniame Saldytuve.

| sidlomus vaisinius ledus galima papildomai jdéti askorbino rugsties

(vitamino C), kai komponenty masé procentais:

vaisiy arba uogy sultys ir/arba suliy koncentratas 0,1 -25;
cukrus 15 - 27,
stabilizatorius 0,05-0,5;
maisto produktuose naudojama riigstis 0,05 - 0,5;
aromatiné medziaga 0,05-0,5;
valgomieji dazai 0,01 -0,6;
askorbino rugstis , 0,02-0,05
vanduo g | likutis

Siuo atveju padidéja sillomy vaisiniy ledy maistiné verté, o tai sukelia

organizmo imuniteto padidéjima, tai ypa¢ vertinga naudojant ledus.

1 pavyzdys
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Vaisiniai ledai (apelsininiai) sudaryti i§ 20 masés % apelsiny suléiy. 15
mases % cukraus, 0,1 masés % citrinos rugsties, 0,2 masés % stabilizatoriaus -
stabilizuojancios sistemos “Turizini”, 0,05 masés % aromatinés medziagos -
apelsininio aromatizatoriaus, 0,05 masés % oranziniy valgomujy dazy - karotino,
64,6 masés % vandens.

Vaisinius ledus gamina taip.

20 kg apelsiny sulCiy, 156 kg cukraus, 0,1 kg citrinos rigsties, 0,2 kg
stabilizatoriaus, 0,05 kg apelsininio aromatizatoriaus, 0,05 kg karotino, 64,6 kg
vandens sumai$o, midinj pasterizuoja 95° C ir aseptiskai i$pilsto | aseptiskg
pakuote - tetrapaka. Laiko kai temperatira yra nuo 0 iki +35° C. Uz3aldo -7° C

buitiniame Saldytuve.

2 pavyzdys

Vaisiniai ledai (kivi) sudaryti i§ 0,5 masés % kivi suldiy koncentrato. 25
masés % cukraus, 0,5 masés % citrinos rugéties, 0,07 masés % stabilizatoriaus -
stabilizuojancios sistemos “Solva”, 0,56 masés % aromatinés medziagos - kivi
aromatizatoriaus, 0,03 masés % zaliy valgomuyjy dazy, 0,05 masés % askorbino
ragsties, 73,35 masés % vandens.

Vaisinius ledus gamina taip.

0,5 kg kivi sulCiy koncentrato, 25 kg cukraus, 0,5 kg citrinos riigsties, 0,07
kg stabilizatoriaus, 0,5 kg kivi aromatizatoriaus, 0,03 kg Zaliy valgomujy dazu,
0,05 kg askorbino rigsties, 73,35 kg vandens sumai$o, misinj pasterizuoja 95° C
ir asepti$kai ipilsto | aseptiska pakuote - tetrapaka. Uz$aldo ir laiko -15° C

temperaturoje.
3 pavyzdys.
Vaisiniai ledai (2emuoginiai) sudaryti i§ 10 masés % zemuogiy suléiy, 20

masés % cukraus, 0,4 masés % citrinos riigsties, 0,4 masés % stabilizatoriaus -

stabilizuojancios sistemos “Solva”, 0,26 masés % aromatinés medziagos -
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Zemuoginio aromatizatoriaus, 0,4 masés % raudony valgomujy dazy, 0,04 mases
% askorbino rugsties, 68,5 masés % vandens.

Vaisinius ledus gamina taip.

10 kg zemuogiy suléiy, 20 kg cukraus, 0,4 kg citrinos ragsties, 0,4 kg
stabilizatoriaus, 0,26 kg zemuoginio aromatizatoriaus, 0,4 kg valgomujy dazy,
0,04 kg askorbino ragsties ir 68,5 kg vandens sumais$o, misinj pasterizuoja 95°C
ir aseptiskai iSpilsto j aseptiSka pakuote - tetrapaka. Laiko kai temperatura yra
nuo -15 iki +35°C. Uz8aldymui nereikia ypatingy rezimy.

Visais atvejais pagaminti vaisiniai ledai turi vienalyte konsistencijg ir geras
organoleptines savybes, juos galima nesudetingai ir ilgai laikyti. Gamybos
technologija gana paprasta. Ledy misinj galima laikyti kaip neuz3aldyta, taip ir
uz3aldyta (iki 6 ménésiy kai temperatira yra nuo -15 iki +35 °C - tuo atveju

ledus uzSaldo prie$ pat vartodami, tame tarpe ir jprastame buitiniame Saldytuve.
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ISRADIMO APIBREZTIS

1. Vaisiniai ledai, sudaryti i$ vaisiy sul€iy arba uogy ir/arba jy koncentrato,
cukraus, stabilizatoriaus, maisto produktuose naudojamos ragsties ir vandens,
besiskiriantys tuo, kad papildomai jdéta valgomujy dazy ir aromatinés

medziagos, kai komponenty masé procentais:

vaisiy arba uogy suifys ir/arba sulCiy koncentratas 0,1 - 25;
cukrus 15-27,
stabilizatorius : 0,05-0,5;
maisto produktuose naudojama rigstis 0,05-0,5;
aromatiné medziaga 0,05-0,5;
valgomieji dazai 0,01 - 0,6;
vanduo likutis.

2. Vaisiniai ledai pagal 1 punkta besiskiriantys tuo, kad j juos

papildomai jdéta askorbino rugsties, kai komponenty masé procentais:

vaisiy arba uoguy sultys ir/arba sul€iy koncentratas 0,1 - 25;
cukrus 15 - 27;
stabilizatorius 0,05 -0,5;
maisto produktuose naudojama rugstis 0,05-0,5;
aromatiné medziaga - | 0,05 - 0,5;
valgomieji dazai | 0.01 - 0,6;
askorbino ruagstis 0,02 -0,05
vanduo likutis.

3. Vaisiniy ledy gamybos bldas, sudarytas i$ zaliavy sumaiSymo, vaisiniy

ledy masés pasterizacijos, vaisiniy ledy masés isfasavimo ir uzSaldymo, besis
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kiriantis tuo, kad mase pasterizuoja 92 - 98° C, kar$ta mase aseptiskai

i$pilsto j aseptiska pakuote ir hermetiskai uzdaro.

4. Bidas pagal 3 punkta, besiskiriantis tuo, kad vaisiniy ledy

misinj laiko aseptiS$koje pakuotéje skysta.

5. Biidas pagal 4 punktg, besiskiriantis tuo, kad skystg vaisiniy
ledy misinj laiko aseptidkoje pakuotéje iki & ménesiy, kai temperatira ne

aukstesné kaip 35° C .

6. Blidas pagal vieng i§ 3-5 punkty, besiskiriant is tuo, kad,

vaisiniy ledy miinj uzaldo buitiniame Saldytuve.

7. Bidas pagal viengi$ 3-6 punkty, b esiskiriantis tuo, kad

vaisiniy ledy miginj uz$aldo, kai temperatiira ne aukstesne kaip -7 °C.
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