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ISradimas priklauso maisto pramonei ir yra skirtas gaminti tokius maisto produktus, kurie imituoja
natdralius lasiSiniy zuvy raudonuosius ikrus. ISradimo tikslas - pagerinti organoleptines ir maistines dirbtiniy
ikry savybes, naudojant natdralius, lengvai jsisavinamus nedidelio kaloringumo maisto procuktus, o taip pat
supaprastinti gamybos blda ir sumazinti produkto savikaina.

Siuo tikslu baltyminiy raudonuyjy ikry sudétyje yra uvies sultinys, Zelatina, aliejus, valgomoji druska,
konservantai ir maistiniai dazai. Nauja yra tai, kad papildomai prideda citriny rugsties, i§laikant sekant
ingredienty santykj (masés %):

Zuvies sultinys 45 -50
Zelatina 12 17
aliejus 10 -12
valgomoji druska 35 -50
citriny ragstis 0,12-0,17
natrio benzoatas 04 -1,0
kalio sorbatas 04 -1,0
maistiniai dazai 03 -05
vanduo iki 100.

I8virtg Zuvies sultinj sumaiSo su Zzelatinos tirpalu, prideda aliejaus, druskos, maistiniy dazy ir formuoja
ikrus. Gamybos biido naujumas yra tas, kad papildomai prideda citriny rligsties, po to ikrus formuoja lasinant
atvésintg misinj i$ lasintuvo j sukamg laintuvo atzvilgiu indg su atSaldytu iki 0 + -10 °C augaliniu aliejumi
periodi$kai maisant.

Be to, ikrus galima formuoti lasinant atvésinta miSinj i$ lasintuvo, sukamo indo su aliejumi at2vilgiy, j inda,
| kurj, per apacioje esanéig anga pumpuojamas at3aldytas aliejus, kad vykty pastarojo cirkuliacija.
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ISradimas priklauso maisto pramonei ir yra skirtas gaminti tokius maisto

produktus, kurie imituoja nataralius lasiSiniy Zuvy raudonuosius ikrus.

Yra Zinomi dirbtiniai raudonieji ikrai, kuriy sudétyje yra lasisiniy Zuvy galvy
nuoviras, Zelatina, visty kiausiniy baltymai, dazancios medziagos, augalinis aliejus,
druska, urotropinas ir sorbo rugstis (Zr. Rusijos patentg Nr. 2052961, 1996 m.).

Taciau tokioje sudétyje yra labai daug aliejaus ir baltymy, todél ji pagal
skonines savybes ir maisting verte tik i$ tolo primena nataralius ikrus.

Taip pat yra zinomas baltyminiy raudonyjy ikry gamybos badas, pagal kurj
sumaisoma baltyminis tirpalas, daZanti medziaga, augalinis aliejus ir druska, kad
gauty ikry Serd|. Veéliau ruoSiamas Zelatinos tirpalas ikry apvalkaléliui ir formuojami
ikrai. Baltyminiam tirpalui gauti naudoja vidtos kiausiniy baltymus su baltyminiu

v

riebaliniu nuoviru, kurj gauna virinant susmulkintas laisiniy Zuvy galvas. | gautg
baltyminj tirpalg prideda urotropino, sorbo rugsties ir dazangiy medziagy. lkrus
formuoja kapsuliavime masinoje | ataldyta aliejy (2r. Rusijos patentg Nr. 2052961,
1996 m.).

Taliau toks baltyminiy ikry gavimo bldas yra techniskai sudétingas ir
nepriimtinas del greitai gendancio produkto - visty kiausiniy baltymy - naudojimo.

ISradimo tikslas - pagerinti organoleptines ir maistines dirbtiniy ikry savybes
naudojant natdralius, lengvai jsisavinamus nedidelio kaloringumo maisto produktus,
o taip pat supaprastinti gamybos bada ir sumazinti produkto savikaing.

Siuo tikslu baltyminiy raudonyjy ikry sudétyje yra Zuvies sultinys, Zelatina,
aliejus, valgomoji druska, konservantai ir maistiniai daZai. Nauja yra tai, kad
papildomai | sudét] prideda citriny rdgsties, i§laikant sekantj ingredienty, santyk|

(masés %):

Zuvies sultinys 45-50
Zelatina 12-17
aliejus 10-12

valgomoji druska 3,5-5,0
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citriny ragstis 0,12-0,17
natrio benzoatas 0,4-1,0
kalio sorbatas 0,4-1,0
maistiniai dazai 0,3-0,5
vanduo iki 100

Be to, Zuvies sultinys verdamas i§ zuvies koncentrato arba Zuvy perdirbimo
produkty - Zuvy kauly, peleky ar galvy.

Konservaniais naudojami natrio benzoatas ir kalio sorbatas lygiomis dalimis.

ISvirta Zuvies sultinj sumai$o su Zelatinos tirpalu, prideda aliejaus, druskos,
maistiniy dazy ir formuoja ikrus. Gamybos bado naujumas yra tas, kad papildomai
prideda citriny ragsties, po to ikrus formuoja ladinant atvesintg misinj i$ lasintuvo |
sukama laSintuvo atzvilgiu indg su atSaldytu iki 0+ -10°C augaliniu aliejumi
periodiskai maisant.

Be to, ikrus galima formuoti lasinant atvésintg misinj i$ lasintuvo, sukamo
indo su aliejumi atzvilgiu, | inda, | kurj, per apacioje esancig anga pumpuojamas
atSaldytas aliejus, kad vykty pastarojo cirkuliacija.

1 Lenteléje pateikiamos konkreé&ios receptiiry kompozicijos.

1 lentelé
Ingredientai, 1 pavyzdys 2 pavyzdys 3 pavyzdys
maseés % _
Zuvies sultinys 45 ’ 47 50
Zelatina 12 15 17
Aliejus 10 11 12
Druska 3,8 4,0 50
Citriny ragstis 0,12 0,15 0,17
Natrio benzoatas 0,04 0,05 0,1
Kalio sorbatas 0,04 0,5 0,1
Maistiniai dazai 0,3 0,4 0,5
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Vanduo iki 100 iki 100 iki 100

Zemiau pateikiamas optimalus  baltyminiy ikry gamybos pavyzdys
(komponenty santykius Zr. 1 lentelgje).

Zuvies sultinj ruoSia i§ Zuvies sultinio koncentrato arba zuvy perdirbimo
produkty, ty. Zuvy kauly, peleky ar galvy. Minéti produktai sumaisomi su vandeniu
santykiu 1:1, misinys kaitinamas iki virimo ir virinamas 30 min. Lygiagrediai
ruoSiamas Zelatinos tirpalas: Zelatina brinkinama vandenyje. Zuvy nuoviras
nukoSiamas ir sumaiSomas su Zelatinos tirpalu. | gautg misinj prideda druskos,
citriny ragsties, maistiniy daZy (karotino, anato ar paprikos ekstrakto) bei
konservanty - natrio benzoato ir kalio sorbato. MiSinj gerai iSmaiSo ir atvésina iki
35-40°C.

Atvésintg misinj i$ lasintuvo, kurj sudaro indas su kalibruotomis specialios
formos skylutémis, lasina | at3aldyta iki 0+ -10°C augalinj aliejy, kuriame misinio
lasai stingsta ir tokiu bGdu formuojasi dirbtiniai ikrai.

Kad lasinant misinj la$ai nekristy vienas ant kito, ty., kad formuojami ikrai
baty taisyklingo rutuliuko formos ir nesulipty tolesnio stingimo aliejuje metu, inda su
atSaldytu aliejumi suka lasintuvo at2vilgiu, periodi§kai maigant aliejy su nayjai
suformuotais ikrais. Sig procedirg galima atlikti ir antru badu, ty. lagintuvas yra
sukamas indo, | kurj per apadioje esanéig anga, pumpuojamas aliejus, kad
pastarasis cirkuliuodamas inde neleisty sulipti stingstantiems ikrams.

Aliejy nusunkus gaunamas galutinis produktas - raudonieji baltyminiai ikrai,
kurie fasuojami | paruosta targ. i

2 Lenteléje pateikiami jusliniai, fizikiniai ir cheminiai gauto produkto rodikliai.

2 ientele
Rodiklio pavadinimas Charakteristika ir norma

I18vaizda Ikrai vienodos spalvos ir dydzio. Sveiki, $varis, nesulipe,
taisyklingo rutuliuko formos. Skerspjivyje ne maziau 4-5
mm.

Spalva Nuo rySkiai oranzinés iki raudonos

Konsistencija Standi, bet ne kieta, sausai biri. Leidziamas nedidelis
klampumas.
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Skonis ir kvapas

Skonis malonus, silpnai sdrus, be pasaliniy prieskoniy ir

kaip, %

kvapu.
Druskos kiekis, % 3,5-5,0
Riebalai, ne maziau kaip, % 12
Baltymai, ne maziau kaip, 15
%
Natrio benzoatas, ne 0,05
daugiau kaip, %
Kalio sorbatas, ne daugiau 0,05

3 Lenteiéje pateikta 100 g produkto maistine ir energetiné verté.

3 lentele

Gaminio Baltymy kiekis, g Riebaly kiekis, g Energetiné verts,
avadinimas kcal
Raudonieji 15 12 173,1

baltyminiai ikrai

Tokiu budu, papildomai pridéjus | produktg citriny ragsties ir islaikant

nurodyty ingredienty santykj, pageréja ne tik produkto skoninés ir aromatines
savybes, bet ir iSvaizda. Jy savybés charakterizuojamos tuo, kad produktas gautas

panaudojus natdralius ekologi$kai $varius produktus.
Sitlomas raudonyjy baltyminiy ikry gamybos bldas pasizymi paprastumu,

ekonomiSkumu, kadangi nereikalauja sudétingos jrangos, ir gali bati realizuojamas

pramoniniu bidu nedidelése, pavyzdZiui, Zuvies perdirbimo jmonese.
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ISRADIMO APIBREZTIS

1. Baltyminiy raudonyjy ikry kompozicja, kurig sudaro Zuvies sultinys,
Zelatina, aliejus, vaigomoiji druska, konservantai ir maistiniai dazai, be siskiriag
ntituo, kad | sudétj papildomai prideda citriny rtigsties islaikant sekantj ingredienty
santykj, masés %:

Zuvies sultinys 45-50
Zelatina 12-17
aliejus 10-12
valgomoji druska 3,5-5,0
citriny ragstis 0,12-0,17
natrio benzoatas 0,04-0,1
kalio sorbatas 0,04-0,1
maistiniai dazai : 0,3-0,5
vanduo iki 100

2. Baltyminiy raudonyjy ikry kompozicija pagal 1 punktg,besiskirianti
tuo, kad Zuvies sultinys verdamas ig Zuvies sultinio koncentrato arba Zuvy

perdirbimo produkty - Zuvy kauly, peleky ar galvy.

3. Baltyminiy raudonujy ikry gamybos budas, pagal kurj sumaisoma Zuvies
sultinys, Zelatinos tirpalas, pridedama valgomosios druskos, maistiniy dazy,
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konservanty ir formuojami ikrai, besiskiriantis tuo, kad papildomai pridedam
citriny ragsties, po to misinys atvésinamas iki 35-40°C, o ikrai formuojami atvésintg
misinj i§ lasintuvo laginant | sukama laSintuvo atzvilgiu indg su ataldytu iki 0+ -

10°C augaliniu aliejumi periodigkai maisant.

4. Baltyminiy ikry gamybos badas pagal 3punkta, besiskiriantis tuo,
kad ikrai formuojami atvésintg misinj i$ lasintuvo, sukamo indo su aliejumi atvilgiu,
laSinant | inda, | kurj, per apacioje esantig anga, pumpuojamas at$aldytas aliejus,

kad vykty pastarojo cirkuliacija.
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