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ISradimas naudojamas degtinés-likerio pramonéje.

Siuo i$radimu sukurta nauja alkoholinio gérimo - aromatizuoto vyno - kompozicija, kurig sudaro
raudonyjy vynuogiy vynas, cukrus, citrinos ragstis, spirito ir vandens misinys bei papildomai jdéta citrinos
esencija, cinamono (Cinnamonum) Zievé, muskato (Myristica fragrans) riesutai ir aromatizatorius "Sangria 02
516", laikantis $io ingredienty santykio (kg/1000 dekalitry):

Raudonyjy vynuogiy vynas 665,0-735,0
Cukrus 807,5-892,5
Citrinos ragstis 4,753
Citrinos esencija 1,9-21
Cinamono (Cinnamonum) Zievé 1,9-2,1
Muskato (Myristica fragrans) riesutai 1,5-1,7
Aromatizatorius "Sangria 02 516" 1,9-2 1

Spirito ir vandens misinys likes kiekis iki 1000 dekalitry.
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{Sradimas naudojamas degtinés - likerio pramongje.

Yra Zinoma alkoholinio gérimo kompozicija, kurig sudaro sausas vynas,

konjakas, rektifikuotas spiritas, Zinoma pagal patenta FR 1155040.

Yra zinoma kita alkoholinio gérimo kompozicija, kurig sudaro sausas vynas,
I

konjakas, rektifikuotas spiritas, iSspausty vynuogiy spiritinis ekstraktas ir stiprus vynas,

kuri yra Zzinoma pagal patentg SU 630290.

Artimiausia Zinoma alkoholinio gérimo kompozicija sudaro baltujy vynuogiy
vynas, cukrus, citrinos rigstis, karamelé, migdoly aromatizatorius, kakavos
aromatizatorius bei spirito ir vandens misinys, kuri yra Zinoma pagal patenting paraiskg

Nr. 98-078, paskelbta LR Valstybinio patenty biuro biuletenyje 1998m., Nr. 12, pusl. 9.

Paminéty alkoholiniy gérimy pagrindiniai trikumai - nepakankamo lygio

organoleptinés savybés bei nepakankamas pagaminty alkoholiniy gérimy stabilumas.

Siekiant pasalinti paminétus trikumus ir iSplésti alkoholiniy gérimy asortimenta,
buvo sukurta nauja alkoholinio gérimo kompozicija, kurig sudaro raudonujy vynuogiy
vynas, cukrus, citrinos rigstis, spirito ir vandens misinys bei papildomai jdeta citrinos
esencija, cinamono (Cinnamonum) Zievé, muskato (Myristica fragrans) riesutai ir

aromatizatorius “Sangria 02 516", laikantis Sio ingredienty santykio (kg/1000 dekalitru):

Raudonyjy vynuogiy vynas : 665.0 - 735.0
Cukrus 807.5 - 892.5
Citrinos rugstis 4.7 - 53
Citrinos esencija 1.9 - 2.1

Cinamono (Cinnamonum) Zieve 1.9 - 2.1
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Muskato (Myristica fragrans) rieSutai 1.5 - 1.7
Aromatizatorius “Sangria 02 516" 1.9 - 2.1
Spirito ir vandens misinys likes kiekis iki 1000 dekalitry.

Toliau pateikti miSiniy ingredienty santykiai yra jy masiy santykiai.
Ingredientai kupazavimui paruosiami sekandiai:

665.0 - 735.0 kg raudonyjy vynuogiy vyno pries kupaZavimg papildomo
paruosimo nereikalauja. Raudonyjy vynuogiy vynas turi atitikti sekandius reikalavimus:
bendras riigstingumas 0.4-0.8g/100 cm®

stiprumas 12 turio %

665.0 - 735.0 kg cukraus | kupaZg jvedama 65.8 % vandeninio sirupo pavidalu.
Cukraus sirupas ruosiamas karstu bldu, Zinomu i§ technikos lygio, dél dalinés

cukraus inversijos dedama citrinos rligsties 0.08 % nuo cukraus svorio.

4.7 - 5.3 kg citrinos rgsties tirpinama vandenyje santykiu 1 : 5 $altu bidu,

Zinomu i$ esamo aperityvy gamybos technikos lygio.

1.9 - 2.1 kg 58 % koncentracijos citrinos esencijos paruosiama spiritinio tirpalo
pavidalu i$ technikos lygio Zinomu bidu arba naudojama paruo$ta, kuri atitinka
standarto GOST 18 - 103 - 84 reikalavimus.

1.9 - 2.1 kg cinamono (Cinnamonum) Zievés uZpilama 70 % stiprumo spirito -
- vandens misiniu santykiu 1 : 4-ir islaikoma 5 paras, kas parg pamai$ant. Pirmo
uZpylimo antpilas fittruojamas. Po filtravimo likusi cinamono (Cinnamonum) Zievés
Zaliava antrg kartg uZpilama 50 % stiprumo spirito - vandens misiniu santykiu 1 : 3,5 ir
iSlaikoma 5 paras, kas parg pamai$ant. Antro uzZpylimo antpilas filtruojamas. Po

fitravimo pirmo ir antro uZpylimo cinamono (Cinnamonum) Zievés antpilai sumaisomi.
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1.5 - 1.7 kg prinokusiy muskato (Myristica fragrans) rieSuty uZpilama 70 %

stiprumo spirito - vandens misiniu santykiu 1 : 4 ir i$laikoma 5 paras, kas parg
pamaisant. Pirmo uZpylimo antpilas filtruojamas. Po filtravimo like muskato (Myristica
fragrans) riesutai antrg karta uZpilami 50 % stiprumo spirito - vandens misiniu santykiu
1:3.5 ir iSlaikomi 5 paras, kas parg pamaisant. Antro uzpylimo antpilas filtruojamas.
Po filtravimo pirmo ir antro uZpylimo muskato (Myristica fragrans) rie$uty antpilai

sumaisomi.

1.9 - 2.1 kg aromatizatoriaus “Sangria 02 516" pries kupaZavima papildomo,
paruc$imo nereikalauja. Aromatizatorius “Sangria 02 516" yra natiraliai tamsiai rudos
spalvos skystis, kurj sudaro apelsiny aliejaus, mandariny aliejaus, vanilés ekstrakto ir

cinamono Zieviy ekstrakto spiritinis misinys.

96,4 % koncentracijos etilo alkoholis pries kupazavima papildormo paruosimo

nereikalauja.

Naujo aromatzuoto vyno gamybai naudojamas auksciausio iSvalymo
rektifikuotas 96,4 % etilo alkoholis ir geriamas vanduo, kurio bendras kietumas ne

didesnis kaip 1 mg-ekv/dm?®.
Sitlomas aromatizuotas vynas gaminamas, jvedant | 700 dekalitry nufiltruoto
raudonyjy vynuogiy vyno visus ingredientus jy aprasymo eiles tvarka. Po kiekvieno

ingrediento jvedimo visas esamas kupazas permai§omas.

lvedus | kupaZa visus ingredientus, kupaZas papildomas reikiamo stiprumo

spirito ir vandens mi$iniu, kuriuo pasiekiamas bendras kupaZo stiprumas 9.0 %.

ParuoStas kupaZas iSlaikomas ne maZiau kaip 5 paras. Po to kupa‘Zas

fitruojamas ir iSpilstomas.

Naujai pagaminto aromatizuoto vyno pasiekti rodikliai:



LT 4653 B

4
rigstingumas 0.4-08g/100 cm®
aromatas budingas vynui su citrusiniy vaisiy tonais
stiprumas 9%
spalva raudona
skonis lengvai saldus
biologines savybés gerina Zmogaus virSkinimo organy darba , turi

bendra tonizuojantj poveik
Naujai sukurto aromatizuoto vyno kompozicijos iSpildymo pavyzdys:

700.0 kg raudonyjy vynuogiy vyno pries kupaZavimg papildomo paruodimo
| nereikalauja. Raudonyjy vynuogiy vynas turi atitikti sekancius reikalavimus:
bendras ragstingumas 0.4-0.8g/100 cm®

stiprumas 12 tdrio %

850.0.0 kg cukraus | kupaza jvedama 65.8 % vandeninio sirupo pavidalu.
Cukraus sirupas ruoSiamas karStu biidu, Zinomu i§ technikos lygio, del dalines

cukraus inversijos dedama citrinos riigsties 0.08 % nuo cukraus svorio.

5.0 kg citrinos rlgsties tirpinama vandenyije santykiu 1 : 5 Saltu bidu, Zinomu i

esamo aperityvy gamybos technikos lygio.

2.0 kg 58 % koncentracijos citrinos esencijos paruodiama spiritinio tirpalo
pavidalu i5 technikos lygio Zinomu bldu arba naudojama paruosta, kuri atitinka

~standarto GOST 18- 103 - 84 reikalavimus.

2.0 kg cinamono (Cinnamonum) Zievés uZpilama 70 % stiprumo spirito -
vandens miSiniu santykiu 1 : 4 ir iSlaikoma 5 paras, kas parg pamaisant. Pirmo
uZpylimo antpilas fitruojamas. Po filtravimo likusi cinamono (Cinnamonum) Zieves

Zaliava antrg kartg uZpilama 50 % stiprumo spirito - vandens miiniu santykiu 1 : 3,5 ir
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iSlaikoma 5 paras, kas parg pamaisant. Antro uZpylimo antpilas filtruojamas. Po

filtravimo pirmo ir antro uZpylimo cinamono (Cinnamonum) Zieves antpilai sumaisomi.

1.6 kg prinokusiy muskato (Myristica fragrans) rieSuty uzpilama 70 % stiprumo

spirito - vandens miSiniu santykiu 1 : 4 ir iSlaikoma 5 paras, kas parg pamaisant. Pirmo

uzpylimo antpilas fittruojamas. Po filtravirno like muskato (Myristica fragrans) rieSutai

antrg, kartg uzpilami 50 % stiprumo spirito - vandens misiniu santykiu 1 : 3.5 ir iSlaikomi

5 paras, kas parg pamaisant. Antro uzpylimo antpilas filtruojamas. Po fiitravimo pirmo

ir antro uzpylimo muskato (Myristica fragrans) rieSuty antpilai sumaisomi.

2.0 kg aromatizatoriaus “Sangria 02 516" prie§ kupazavimg papildomo

paruosimo nereikalauja.

96,4 % koncentracijos etilo alkoholis pries kupazavima papildomo paruosimo

nereikalauja.

Naujo aromatizuoto vyno gamybai naudojamas aukséiausio iSvalymo
rektifikuotas 96,4 % etilo alkoholis ir geriamas vanduo, kurio bendras kietumas ne

didesnis kaip 1 mg-ekv/dm®.
Sitlomas aromatizuotas vynas gaminamas, jvedant | 700 dekalitry nufiltruoto
raudonyjy vynuogiy vyno visus ingredientus jy apraSymo eiles tvarka. Po kiekvieno

ingrediento jvedimo visas esamas kupaZas permaisomas.

lvedus | kupaZa visus ingredientus, kupaZas papildomas reikiamo stiprumo

spirito ir vandens misiniu, kuriuo pasiekiamas bendras kupazo stiprumas 9.0 %.

Paruostas kupaZas iSlaikomas ne maziau kaip 5 paras. Po to kupaZas

filtruojamas ir iSpilstomas.

Nauja aromatizuoto vyno kompozicija gali biiti gaminama pramoniniu budu.
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Aromatzuoto vyno kompozicija, kurig sudaro raudonujy vynuogiy vynas, ,

cukrus, citrinos rugstis, spirito ir vandens misinys, besiskirianti tuo, kad dar

|deta citrinos esencija, cinamono (Cinnamonum) Zievé, muskato

(Myristica fragrans)

rieSutai ir aromatizatorius “Sangria 02 516", laikantis Sio ingredienty santykio (kg/1000

dekalitry):

Raudonyjy vynuogiy vynas
Cukrus

Citrinos rugstis

Citrinos esencija

Cinamono (Cinnamonum) Zieveé

Muskato (Myristica fragrans) rieSutai

Aromatizatorius “Sangria 02 516”

Spirito ir vandens iniSinys

665.0
807.5
4.7
1.9
1.9
1.5
1.9

735.0
892.5
53
2.1
21
1.7
2.1

likes kiekis iki 1000 dekalitry.
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