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(57)  Referatas:

ISradimas skirtas maisto gamybos pramonei ir gali bti pritaikytas makarony gamybai.

Makaronai, pagaminti pagal § iSradima, pasizymi tuo, kad jy sudétyje papildomai yra jlros kopGsty, kuriy
kiekis sudaro nuo 0,1 iki 10 % teslos masés, praturtinandiy makaronus tokia biologigkai aktyvia medziaga, kaip
jodas. Makarony receptiira sudaryta taip, kad gaunamas puikus organoleptiSkai suderintas produktas, turintis
dar ir dieting-profilakting verte.
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|Sradimas skirtas maisto gamybos pramonei ir gali buti pritaikytas
makarony su jlros kopdstais, praturtinanciais tokia biologikai aktyvia ir dietiSkai
bei profilaktiSkai vertinga medziaga, kaip jodas, gamybai.

Yra zinomos jvairios makarony gamybos receptlros, Kuriy sudetyje be
jau tradiciniy makaronu gamybai komponenty - milty, vandens, druskos ir t.t.,
jdedama augaliniy priedy, praturtinanciuy makaronus jvairiomis papildomomis
biologiSkai aktyviomis medziagomis ir suteikianCiy jiems dar ir dietiniy -
profilaktiniy savybiu. Pavyzdziui, i$ SU 1805874 patento yra Zinomas makarony
gamybos bldas, sumaiSant kvieCiy miltus su augaliniu priedu, kurj sudaro
misinys, susidedantis i$ petrazoliy, krapy, natrio chlorido tirpalo ir saloty lapu.

SU 1779316 patente apraSyti makaronai, kuriy gamybai panaudotas
kopUsty, disperguoty suspensijoje, paruos$toje i§ 3vieZiai sutrintos, turinios
karotino, darzoviy mases, zalumyny bei drusky misinio tirpalo, misinys.

Sis isradimas nuo jau minéty skiriasi tuo, kad, gaminant makaronus, j
teSla, paruostg i auk$ciausios rdsies milty, papildomai pridedama dziovinty
jdros kopuUsty. Tai suteikia Siems makaronams ypatinga maisting verte. Nei
viename Zinomame isradime nebuvo uzsiminta apie galimybe praturtinti
makaronus tokia biologiSkai aktyvia medziaga, natlraliai jeinancig | juros
kopusty sudétj, kaip jodas, kuris yra labai svarbus ne tik maistine, bet ir
gydomaja prasmemis. Makarony receptlra sudaryta taip, kad gaunamas puikus
organoleptiskai suderintas produktas, turintis dar ir profilaktiniu - gydomuju
savybiu. ISradimas gali bati pritaikytas jvairiy makaronu - vermiseliy, spageti ir
pan. - gamybai.

Makarony su jdros kopd'stais receptira pateikta Zemiau 1 lenteléje.

1 lentelé
Zaliavy pavadinimas Zaliavy sanaudos
(kg/1 t gatavos produkcijos)
Kvietiniai a/r miltai 1057.0
DzZiovinti juros kopUstai 1,0
Maistiniai dazai C-1300-WS 2,0
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Pirmiausia auksciausios ruSies kvietiniai miltai, skirti makarony gamybai,
persijojami per sietus ir praleidZziami pro magneting gaudykle. Taip pasalinamos
visos priemai$os, patekusios | miltus grddy malimo, milty i$pilstymo, fasavimo ir
transportavimo metu.

TeSlos paruoSimui naudojamas $§altas, ne daugiéu kaip 20°C
temperatiros vanduo. Teslos paruoSimui naudojama ne daugiau kaip 20% milty
kiekio vandens. Vanduo su jame iStirpintais maistiniais daZais supilamas |
tarpine talpykla, esancig prie makarony preso, i$ kurio siurblio pagalba porcijiniu
bldu dozuojamas j teslos minkymo masina.

| preso teslos minkymo masing pastoviai beriami miltai ir dZiovinti jdros
kopUstai, perminkant juos su tirpalu formuojama tesla. DZiovinty jaros kopQsty
kiekis, priklausomai nuo norimo gauti galutinio produkto sotumo laipsnio,
sudaro nuo 0,1 iki 10% teSlos masés. Teslos lygis masinoje yra vienodas per
visg jos ilgi. TeSla minkoma dviem etapais, o véliau, jau pilnai paruo$ta, patenka
j presa.

Teslos technologinio proceso rodikliai patekti 2 lenteléje.

, 2 lentelé
Rodiklio pavadinimas Norma
Teslos temperatdra, °C 35-40
TeSlos dregmeé, % 28-32

Formuojamy makarony pusgaminiy forma priklauso nuo preso matricos.
ISpresuocta tedla, skirta makarony gamybai, supjaustoma prie pat matricos
specialiu peiliy mechanizmu.

Supjaustyty ir paskirétytq plonu sluoksniu makarony pusgaminiai
persiunciami | pirminj dZiovinimag ant vibrodZiovyklos vibruojandios juostos.
Makaronai, paskirstyti plonu sluoksniu, juda vibrodziovyklos juostomis, kur
temperatdra yra 50 °C. Makaronai dziovinami.

Po pirminio dZiovinimo, priklausomai nuo makarony formos, drégmé
sumazeéja iki 3 %. Tuomet makaronai plonu sluoksniu supilami ant rémelio su

sietiniu  dugnu ir toliau dZiovinami dZiovyklose. DzZiovinimo parametrai
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dziovyklose kinta priklausomai nuo dziovinimo trukmés ir lauko temperatdros.

Galutiniai pagaminty makarony fizikiniai-cheminiai rodikliai pateikti 3 lenteléje.

3 lentele
Rodiklio pavadinimas Norma
Sausy makarony dregme,
ne daugiau kaip % 13,0 °
Sausy makarony ragstingumas,
ne daugiau kaip °T 4,0

ISdziovinti dZiovyklose makaronai iSpilami | specialias talpyklas arba ant
Siam tikslui pritaikytu staly ir laikomi, kol atvésta iki kambario temperattros.
Makaronams véstant, tolygiai pasiskirsto jy dregme.

Atvése makaronai fasuojami, pakuojami bei ruoSiami transportavimui.
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ISRADIMO APIBREZTIS

1. Makaronai, paruosti i teslos, sumaiSytos su turinCiais biologiskai aktyviu
medZiagy augaliniais priedais, bes:skiriantys tuo, kad ju sudétyje
papildomai yra jlros kopdsty, kuriy kiekis sudaro nuo 0.1 iki 10% teslos
mases, praturtinanéiy makaronus jodu ir, tokiu bldu, suteikianiy

makaronams dietine ir profilaktine verte.
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