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I§radimas priskiriamas konditerijos pramonei, bitent, plakty pastiliniy konditerijos gaminiy gamybai ir
gali biiti panaudotas gaminti glaistytus zefyrus nepertraukiamu bidu. .
Siglomo isradimo techninis uZdavinys yra prailginti glaistyty zefyry saugojimo laika. Zinomame glaistyty zefyry
nepertraukiamame gamybos bide, apimanciame furcelarano-cukraus-melasos sirupo i§ furcelarano tirpalo
paruodima ir nugarinima, pridedant buferinés druskos, cukraus ir melasos, receptdros miSinio paruo8img i$
melasos,kiausiniy baltymo, o taip pat furcelarano-cukraus-melasos sirupo, pridedant skoniniy priedy, receptlros
misinio i§plakima, puéiant suspausta ora, zefyry masés formavimg atskiriant ja ant nenutrikstamai judancios
transporterio juostos, suformuoty zefyry korpusy atSaldyma ir jy glaistyma glaistu, pavyzdziui, Sokoladiniu, pagal
i$radima kaip bufering druska naudoja natrio citrata, o receptiiros misinj iSplaka iki zefyry masés tankumo 470-
570 kg/m®. Sililomu blUdu pagaminty glaistyty zefyry korpusai sudaryti i$ furcelarano, cukraus, melasos, natrio
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citrato, kiausinio baltymo, valgomyjy dazy ir/arba aromatizatoriy ir/arba skoniniy medziagy, kai komponenty
santykiai masiy procentais yra:

cukraus sirupas 64-68;
melasa 17-25;
furcelaranas 0,9-2,7;
natrio citratas 0,1-0,3;
kiausinio baltymas 6-12;

valgomieji dazai ir/arba aromatizatoriai
ir/arba skoninés medZiagos 0,05-0,5.
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ISradimas priskiriamas konditerijos pramonei, bitent, plakty pastiliniy
konditerijos gaminiy gamybai ir gali biti panaudotas gaminti glaistytus zefyrus
nepertraukiamu bidu.

Gaminant zefyrus jprastu periodiniu gamybos biddu, iSplaka kiausinio
baltymg su obuoliy tyre ir cukrumi. Gautai puty struktliros masei suteikia
patvarumo tuojau pat po iSplakimo sumaisydami su karstu cukraus sirupu, j kurj
leina tirstiklis (paprastai agaras arba pektinas). Zefyry mase formuoja atskirdami ja
per antgalj su dantytais krastais | pusrutulius, i§laiko kad susidaryty struktira ir
dziovina 10 -11 valandy. Paruo$tus pusrutulius arba suklijuoja, arba glaisto
Sokoladu (ZiGr. Brovko O. S. ir kt. Tovaroviedienijie pis¢ievych produktov.
Moskva:Ekonomika, 1989, pusl. 191).

Pagrindinis zefyry periodinés gamybos trikumas yra jo ilgumas ir 2ema
produkcijos iSeiga nuo gamybinio ploto vieneto.

Gamybiniai zefyry gamybos bandymai, naudojant agara, parodé, kad
suplakant zefyry mase ir ja slegiant suspaustu oru, geriausiomis
charakteristikomis pasizymi zefyrai, kuriuos gaminant zefyry mase suplaka iki
380-440 kg/m® tankumo. Zefyrai su nurodytu tankumu gerai i$laiko forma, yra
atsparus, nesusispaudzia (ZiGr. Zub&enko A.V. ir kt. Proizvodstvo pienoobraznych
konditierskich mass. Pi§&ievaja promysliennost, serija 17. Konditierskaja
promysliennost, 1989, leid. 6, pusl. 18-21).

Artimiausias pagal technine esme siGlomam iSradimui yra glaistyty zefyry
nepertraukiamas gamybos biidas, naudojamas konditerijos fabrike “Udarnica”,
apimantis furcelarano-cukraus-melasos sirupo i$ furcelarano (agaro i$ furceliarijos)
paruo$img ir nugarinima, pridedant buferinés druskos - natrio laktato, cukraus ir
melasos, receptlros misinio paruosima i§ melasos, obuoliy tyrés ir kiauSiniy
baltymo, o taip pat furcelarano-cukraus-melasos sirupo, pridedant riigsties ir
esencijos, receptiiros miginio idplakimo iki gautos zefyry masés tankumo
mazdaug iki 400 kg/m?®, pudiant Suspaustg org, zefyry maseés formavimo atskiriant

ja ant nenutrikstamai judangios transporterio juostos, suformuoty zefyry korpusy
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atSaldymo ir jy glaistymo okoladiniu glaistu (Zidr. Leontjeva G.F. ir kt. Novoje v
technikie i technologiji proizvodstva marmeladno-pastilnych izdielij. Pis¢ievaja
promyslennost. Serija 17. Konditerskaja promyslennost, 1989, leid. 10, pusl. 2-6)

Naudojant furcelarang kaip tirdtiklj susidaro galimybé zefyrus gaminti
nenutrukstamai, nes zefyry struktiira susidaro labai greitai, per kelias minutes.
Pagaminti glaistyti zefyrai pasizymi $velnia, poringa konsistencija. Sis bidas ypag&
tinka gaminti glaistytus zefyrus, nes zefyry korpusy pavir$ius be glaisto greitai
isdzitsta.

Visgi glaistyti zefyrai, pagaminti $iuo biidu pasizymi nepakankamai ilgu
saugojimo laiku - 30 dieny. ligiau laikant, struktdra degraduoja, i$ zefyry masés
korpusy i$siskiria sirupas, zefyrai suminkstéja, pasidaro nepatvaris.

Sillomo i$radimo techninis uzdavinys yra prailginti glaistyty zefyry
saugojimo laika.

Zinomame glaistyty zefyry nepertraukiamame gamybos blde apimanéiame
furcelarano-cukraus-melasos sirupo i8 furcelarano tirpalo paruosima ir nugarinima,
pridedant buferinés druskos, cukraus ir melasos, receptiiros misinio paruosima i$
melasos, kiausiniy baltymo, o taip pat furcelarano-cukraus-melasos sirupo,
pridedant skoniniy priedy, receptiros misinio i$plakimo, pudiant suspaustg ora,
zefyry masés formavimo atskiriant ja ant nenutrikstamai judangios transporterio
juostos, suformuoty zefyry korpusy atdaldymo ir jy glaistymo glaistu, pavyzdziui
Sokoladiniu, pagal i$radima kaip bufering druskg naudoja natrio citratg, o
receptiros misinj iSplaka iki zefyry masés 470-570 kg/m® tankumo .

SiGlomu bidu pagaminty glaistyty zefyry korpusai sudaryti i$ furcelarano-
cukraus-melasos sirupo pridedant natrio citrato, melasos, kiausinio baltymo,
valgomujy dazy ir/arba aromatizatoriy ir/arba skoniniy medziagy, kai komponenty

santykiai masiy procentais yra:

furcelarano-cukraus-melasos sirupas su natrio citrato priedu 71-79;
melasa 11-17,
kiausinio baltymas 6-12;

valgomujy dazy ir/arba aromatizatoriy ir/arba skoniniy medziagy 0,05-0,5.
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Furcelarano-cukraus-melasos sirupo su natrio citrato priedu komponenty

santykiai masiy procentais yra:

furcelaranas 0.9-2,7;
cukraus sirupas 64-68;
melasa 6-8;
natrio citratas 0,1-0.3.
71-79

Siulomas glaistyty zefyry nepertraukiamas gamybos bildas suteikia
galimybe pagaminti zefyrus, kuriy saugojimo laikas yra 3 ménesiai. Natrio citrato
priedas veikia ne tik kaip buferiné druska, bet tuo paciu ir kaip zefyro struktiros
stabilizatorius, sustabdantis puty degradacija. Sio priedo panaudojimas kartu su
zefyry masés tankumo, o tuo padiu ir pagaminty zefyry korpusy padidéjimu, taip
pat obuoliy tyrés nebenaudojimas sukuria kokybés stabiluma, tame tarpe ir
mikrobiologiniy rodikliy stabiluma per visg saugojimo laika. Jei bity naudojama
obuoliy tyré kaip pradiné ialiava, bty jmanomas skoniniy savybiy nestabilumas
skirtingy partijy zefyrams, o taip pat galéty kilti problemy dél mikrobiologiniu
rodikliy.

EksperimentiSkai nustatytas optimalus zefyry tankumas 470-570 kg/m®,
kuriam esant gaunamos geros organoleptinés savybés, zefyrai pasizymi purumu,
poringa struktira ir Svelnia konsistencija ir tuo paciu pailgéja saugojimo laikas. Kai
zefyry tankumas nesiekia 470 kg/m® sutrumpéja saugojimo laikas, o kai virsija 570
kg/m® pablogéja struktiira ir zefyry konsistencija.

Blidas realizuojamas taip.

1 pavyzdys.

3 kg furcelarano (agaro i$ furceliarijos) iStirpina vandenyje. Neuzdengtame
kaitinimo katile §j misinj sumaiSo su 220 kg cukraus sirupo, 0,5 kg natrio citrato,

23 kg melasos ir nuverda iki 82 % sausy medziagy. Toliau receptirinj misinj
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nepertraukiamai gamina ant srovinés linijos. Zaliavas dozuoja suplakimo

kameroje, kai santykiai masiy procentais:

furcelarano-cukraus-melasos sirupas su natrio citrato priedu 75,
melasa 15,
kiau$inio baltymo milteliy tirpalas vandenyje 9,9;
vanilinas 0,1.

Receptirini midinj suplaka pusdami suspaustg ora, kurio spaudimas 6,5
bary, iki zefyry masés 500 kg/m® tankumo. Gautg zefyry mase formuoja per
antgalj, atskirdami pusrutuliais ant nenutrikstamai judancios transporterio juostos.
Zefyry korpusus atSaldo praleisdami transporterio juosta per at$aldymo spinta,
kur temperatiira 10 ° C, ir glaisto $okoladiniu glaistu. 700 kg zefyry sunaudoja 300
kg Sokoladinio glaisto.

Pagaminti glaistyti zefyrai pasizymi geromis organoleptinémis savybémis,
puria, poringa struktira ir Svelnia konsistencija. 100 g glaistyty zefyry energetiné

verte 375 kcal. Glaistyty zefyry saugojimo laikas 3 ménesiai.

2 pavyzdys.

Furcelarano-cukraus-melasos sirupa su natrio citrato priedu gamina, kaip
apradyta 1 pavyzdyje.
Toliau receptlrinj miSinj nepertraukiamai gamina ant srovinés linijos.

Zaliavas dozuoja suplakimo kameroje, kai masiy santykiai procentais:

furcelarano-cukraus-melasos sirupas su natrio citrato priedu 75;
melasa 15;
kiausinio baltymo milteliy tirpalas vandenyje 9,8;
kavos esencija 0,2.

Recepturinj misinj suplaka pusdami suspaustg ora, kurio spaudimas 6,5

bary, iki zefyry masés 470 kg/m® tankumo. Gauta zefyry mase formuoja per
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antgalj, atskirdami pusrutuliais ant nenutrikstamai judandios transporterio juostos.
Zefyry korpusus at$aldo praleisdami transporterio juosta per at3aldymo spinta,
kur temperatiira 10 ° C, ir glaisto pienisko $okolado glaistu. 700 kg zefyry
sunaudoja 300 kg pienisko Sokolado glaisto.

Pagaminti glaistyti zefyrai pasizymi geromis organoleptinemis savybemis,
puria, poringa struktira ir Svelnia konsistencija. 100 g glaistyty zefyry energetiné

verté 380 kcal. Glaistyty zefyry saugojimo laikas 3 ménesiai.
3 pavyzdys.

Furcelarano-cukraus-melasos sirupa su natrio citrato priedu gamina, kaip
aprasyta 1 pavyzdyije.
Toliau recepturinj miSinj nepertraukiamai gamina ant srovines linijos.

Zaliavas dozuoja suplakimo kameroje, kai santykiai masiy procentais:

furcelarano-cukraus-melasos sirupas su natrio citrato priedu 75,
melasa 15;
kiauSinio baltymo milteliy tirpalas vandenyje 9.7,
apelsininis aromatizatorius 0,2;
oranziniai valgomieji dazai 0,1.

Recepturinj miinj suplaka plsdami suspausta ora, kurio spaudimas 6,5
bary, iki zefyry masés 550 kg/m® tankumo. Gauta zefyry mase formuoja per
antgalj, atskirdami pusrutuliais ant nenutriikstamai judancios transporterio juostos.
Zefyry korpusus at3aldo praleisdami transporterio juosta per atSaldymo spinta,
kur temperatira 10 ° C, ir glaisto oranzniu cukraus-riebaly glaistu. 700 kg zefyry
sunaudoja 300 kg glaisto.

Pagaminti glaistyti zefyrai pasizymi geromis organoleptinémis savybémis,
puria, poringa struktira ir Svelnia konsistencija. 100 g glaistytu zefyry energetiné

verte 383 kcal. Glaistyty zefyry saugojimo laikas 3 ménesiai.
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ISRADIMO APIBREZTIS

1. Glaistyty zefyru nepertraukiamas gamybos badas, apimantis furcelarano-
cukraus-melasos sirupo i$ furcelarano tirpalo paruo$ima ir nugarinima, pridedant
buferinés druskos, cukraus ir melasos, receptlros midinio paruodima i melasos,
kiauSiniu baltymo, o taip pat furcelarano-cukraus-melasos sirupo, pridedant
skoniniu priedu, receptiros misinio iSplakima, pudiant suspausta ora, zefyry
mases formavima, atskiriant ja ant nenutrikstamai judandios transporterio juostos,
suformuoty zefyry korpusy at$aldyma ir ju glaistyma glaistu, besiskiriantis
tuo, kad kaip bufering druska naudoja natrio citrata, o receptiros midinj i$plaka iki

pagamintos zefyry masés 470-570 kg/m® tankumo.

2. Glaistyti zefyrai, pagaminti badu pagal 1 punkta, besiskiriantys
tuo, kad korpusai, sudaryti i§ furcelarano, cukraus, melasos, natrio citrato,
kiausinio baltymo, valgomujy dazy irfarba aromatizatoriy ir/arba skoniniy

medziaguy, kai komponenty santykiai masiy procentais yra:

cukraus sirupas 64-68;
melasa 17-25;
furcelaranas 0.9-2,7;
natrio citratas 0.1-0.3;
kiausinio baltymas 6-12;

valgomieji dazai ir/arba aromatizatoriai ir/arba skonines medziagos  0,05-0,5.
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