1. Nepertraukiamos maisto produkto iš žalios tešlos gamybos būdas,  b e s i s k i r i a n t i s  tuo, kad vienu metu naudoja mikrobanginį kepimą ir garinį virimą; mikrobanginis kepimas iš esmės užtikrina spartų kepimą produkto centre, kad susidarytų pakankamai stabili drebučių tipo struktūra, o garinis virimas papildo mikrobanginį kepimą, neleisdamas kepamam produktui išdžiūti bei suskilti.

2. Būdas pagal 1 punktą,  b e s i s k i r i a n t i s  tuo, kad mikrobanginį kepimą atlieka anksčiau nei garinį virimą.

3. Būdas pagal 1 punktą,  b e s i s k i r i a n t i s  tuo, kad mikrobanginį kepimą ir garinį virimą atlieka vienu metu.

4. Būdas pagal 1-3 punktą, pagal kurį sukurtas mikrobanginės krosnelės tipo įrenginys, turintis įėjimo ir išėjimo angas,  b e s i s k i r i a n t i s  tuo, kad apima šias stadijas:

· kepamojo produkto įdėjimą per krosnies įėjimo angą;

· kepamojo produkto perkėlimą nuo krosnies įėjimo angos iki jos išėjimo angos, mikrobanginiam kepimui vykstant taip, kad mikrobangos būtų vienodai pasiskirsčiusios kepimo kameroje;

· iškepto produkto išėmimą iš krosnies ir jo ataušinimą.

5. Būdas pagal bet kurį 1-4 punktą, pagal kurį sukurta mikrobangų krosnis, susidedanti iš kelių nuosekliai išdėstytų kepimo modulių,  b e s i s k i r i a n t i s  tuo, kad apima šias stadijas:

· pirmąją spartaus mikrobanginio kepimo nors viename mikrobanginiame kepimo modulyje, esant didelei mikrobangų galiai, paprastai nuo 2 iki 4 kW vienam moduliui, stadiją, kuria siekiama, kad kepamo produkto temperatūra padidėtų iki 65–75 0C temperatūros sparčiojo mikrobanginio kepimo modulio arba modulių išėjime, kai naudojant spartųjį kepimą yra išvengiama formų deformacijos;

· antrąją vidutinio garinio virimo stadiją, kuria siekiama, kad produkto centre temperatūra pakiltų nuo 75 0C iki 90 0C, tačiau ją lėtai didinant, kad būtų išvengta suskilimų ir papildytas paviršiaus kepimas jam neišdžiūstant.

6. Būdas pagal 5 punktą,  b e s i s k i r i a n t i s  tuo, kad naudoja vidutinio mikrobanginio kepimo stadiją, naudojant pakankamai sumažintą galią, paprastai nuo 1 iki 3 kW vienam moduliui, kuria siekiama užbaigti paviršiaus kepimą, nepakeičiant formų.

7. Būdas pagal 5 ar 6 punktą,  b e s i s k i r i a n t i s  tuo, kad sukuria garo srautą, moduliuose cirkuliuojantį ta pačia arba priešinga kryptimi produktų judėjimo krosnyje krypčiai.

8. Būdas pagal bet kurį 1-7 punktą,  b e s i s k i r i a n t i s  tuo, kad kepa produktą krosnyje, kai naudojamas kombinuotas mikrobanginis ir garinis kepimas, nuo 30 iki 120 sekundžių, garo temperatūrai virimo tunelyje esant nuo 75 0C iki 130 0C, kai visuminė spinduliuojamų mikrobangų galia nuo 3 iki 12 kW yra paskirstyta išilgai krosnies, o kepimo pajėgumas yra nuo 50 iki 140 kilogramų per valandą.

9. Būdas pagal bet kurį 1-8 punktą,  b e s i s k i r i a n t i s  tuo, kad apima formų pripylimo stadiją, kai kepamas produktas pateikiamas pripildytų formų pavidalu, paprastai nuo 1 iki 3 cm pločio ir nuo 1 iki 5 cm storio, ir kurių masė nuo 5 iki 300 g, paprastai nuo 5 iki 20 g.

10. Būdas pagal bet kurį 1-8 punktą,  b e s i s k i r i a n t i s  tuo, kad pateikia kepamą produktą juostų, kurių plotis yra didesnis kaip 2 cm ir storis 1 cm, paprastai nuo 30 cm iki 1 m pločio ir nuo 1 iki 5 cm storio, pavidalu.

11. Būdas pagal 9 ar 10 punktą,  b e s i s k i r i a n t i s  tuo, kad prieš kepimą atlieka spalvinimo stadiją, naudojant klampios nuspalvintos medžiagos purškimą, juostos padengimą arba išspaudimą.

12. Būdas pagal bet kurį 9-11 punktą,  b e s i s k i r i a n t i s  tuo, kad kaip kepamą produktą naudoja žuvies tešlą, kurioje yra daugiau kaip 30( nuplautos ir išvalytos želatinėjimui tinkančios žuvies mėsos, ypač su stabilizuojančiaisiais apsauginiais kriopriedais, ją išsaugančiais užšaldymo metu, ir mažesnės kaip 80 ( drėgmės.

13. Būdas pagal bet kurį 9-11 punktą,  b e s i s k i r i a n t i s  tuo, kad kaip kepamą produktą naudoja žuvies tešlos ir skaidulingosios medžiagos mišinį; skaidulingoji medžiaga būna sudaryta iš išspaudimo būdu gautų skaidulų, kurių skersmuo nuo 1 (m iki 1 mm, arba iš smulkių skaidulų, kurių skersmuo nuo 0,1 mm iki 1 mm, gautų smulkinant žuvies pusgaminius, arba jūros produktų natūraliųjų skaidulų atliekų, skaidulų mechaninio atskyrimo atliekų, kai skaidulingosios medžiagos įterpimo į tešlą dalis yra tarp 5 ir 60 ( pagal masę, atsižvelgiant į pageidaujamą produkto sandarą, paprastai tarp 5 ir 30 (.

14. Būdas pagal 13 punktą,  b e s i s k i r i a n t i s  tuo, kad naudoja išspaustą skaidulingąją medžiagą, kurioje yra nuo 15 iki 50 ( sausosios medžiagos, ypač nuo 25 iki 40 (; šioje sausojoje medžiagoje iš viso būna mažiausiai 35 ( proteinų, žuvų ir (arba) kitokių jūros produktų apdorojimo atliekų, pagrindinai turinčių jūros produktų proteinų maltos mėsos, nugarinių, minkštimo, krabų lazdelių ekstraktų pavidalu, ir prireikus jūros produktų ekstraktų, tokių kaip žuvų taukai, žuvų ašakų miltų, vėžiagyvių kiautų miltų, chitozano, žuvų kolageno.

15. Būdas pagal 13 punktą,  b e s i s k i r i a n t i s  tuo, kad naudoja žuvies pusgaminius, skirtus smulkioms skaiduloms gaminti, kuriuose yra daugiau kaip 50 ( tinkančios želatinėjimui nuplautų ir išvalytų žuvų mėsos, ypač su stabilizuojančiaisiais apsauginiais kriopriedais, ją išsaugančiais užšaldymo metu, ir mažesnės kaip 80 ( drėgmės.

16. Gamybos įrenginys būdui pagal bet kurį 1-15 punktą realizuoti, besiskiriantis tuo, kad turi kepamojo produkto paruošimo priemones, mikrobanginio kepimo priemones, garinio virimo priemones, konvejerines priemones.

17. Įrenginys pagal 16 punktą, skirtas realizuoti būdą pagal bet kurį 1-15 punktą, besiskiriantis tuo, kad mikrobanginio kepimo priemones sudaro:

· mažiausiai vienas sparčiojo mikrobanginio kepimo modulis, kurio reikia sparčiajam mikrobanginiam kepimui;

· mažiausiai vienas garinio virimo modulis, kurio reikia vidutiniam gariniam virimui po sparčiojo mikrobanginio kepimo;

· mikrobanginių generatorių sąranka, kurios visuminė galia yra nuo 3 iki 12 kW, mažiausiai su vienu sparčiojo mikrobanginio kepimo moduliu, kuriame įmontuotas vienas generatorius, kurio vienam moduliui tenkanti galia yra nuo 2 iki 4 kW;

· vienas garo generatorius, skirtas vienam ar keliems lėtojo garinio virimo moduliams;

· kepimo intensyvumo kiekviename modulyje reguliavimo įtaisas.

18. Įrenginys pagal 17 punktą, besiskiriantis tuo, kad mikrobanginio kepimo priemonėms priskiriamas vidutinio mikrobanginio kepimo modulis, sutapdintas su garinio virimo moduliu(-iais) arba nesutapdintas su jais, mikrobanginių generatorių sąranka, tiekianti vidutinę mikrobangų galią nuo 1 iki 3 kW, vienodai paskirstytų vidutinio mikrobanginio kepimo modulyje arba moduliuose.

19. Įrenginys pagal 17 ar 18 punktą, besiskiriantis tuo, kad turi mikrobangų generatorių, skleidžiantį mikrobangas mažiausiai per vieną kepamojo produkto pusę, pats generatorius yra įmontuotas į krosnies sienelę arba nuo krosnies atskirtoje kameroje, kurią su krosnimi jungia bangolaidžiai.

20. Įrenginys pagal bet kurį 1-4 punktą, besiskiriantis tuo kad visuminė mikrobangų galia yra nuo 25 iki 60 kW, kai gamybos pajėgumas yra nuo 300 iki 500 kilogramų per valandą.

21. Produktas, gautas naudojant būdą pagal bet kurį 1-15 punktą, besiskiriantis tuo, kad kepimo krosnies išėjime jis yra stabilių drebučių sandaros, ne mažesnio kaip 1 cm pločio ir storio suformuotų gabaliukų arba juostos formos.

