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1. Maistingųjų medžiagų produktas,  b e s i s k i r i a n t i s  tuo, kad jo sudėtyje yra kefyriniai grybeliai ir priedai, kurie pasirenkami iš grupės: vaisių priedai, šaknų priedai, prieskonių ar prieskoninių augalų priedai, mėsos, duonos ar miltų, cukraus ar kitų konditerijos gaminių priedai, vitaminų priedai ir / arba mineralinės medžiagos arba vanduo, esant tokiam komponentų santykiui, masės %:

kefyriniai grybeliai – 10 - 85

priedai                     – likę.

2. Maistingųjų medžiagų produkto gavimo būdas, kurį sudaro kefyrinių grybelių auginimo procesas ir gautų kefyrinių grybelių masės apdorojimas,  b e s i s k i r i a n t i s  tuo, kad kefyrinius grybelius augina pieno produktų išrūgose, po to gautus kefyrinius grybelius atskiria nuo skysčio, išvalo ir/ arba išdžiovina ir sumaišo su pasirinktais priedais.
3. Maistingųjų  medžiagų  produkto  gavimo  būdas  pagal  2 punktą,  b e s i s k i r i a n t i s  tuo, kad kefyrinių grybelių pradinio svorio santykis su išrūgomis yra nuo 1:1 iki 1:120.

4. Maistingųjų medžiagų produkto gavimo būdas pagal 2 ar 3 punktą,  b e s i s k i r i a n t i s  tuo, kad kefyrinius grybelius raugina nuo 180C iki 240C temperatūroje nuo1 iki 10 parų.

5. Maistingųjų  medžiagų  produkto gavimo būdas pagal bet  kurį  iš  2 - 4 punktų, b e s i s k i r i a n t i s tuo, kad kefyrinių grybelių pradinio svorio optimalus santykis su išrūgomis yra 1: 30, rauginimo laikas - 7 paros 23(10C temperatūroje.

6. Maistingųjų  medžiagų  produkto  gavimo  būdas pagal  bet kurį  iš 2 - 5 punktų, b e s i s k i r i a n t i s tuo, kad prie gautos ir apdorotos kefyrinių grybelių masės prideda priedus, kuriuos pasirenka iš grupės: vaisių priedai, šaknų priedai, prieskonių ar prieskoninių augalų priedai, mėsos, duonos ar miltų, cukraus ar kitų konditerijos gaminių priedai, vitaminų priedai ir / arba mineralinės medžiagos arba vanduo, esant tokiam komponentų santykiui, masės %:

kefyriniai grybeliai – 10 - 85

priedai                     – likę.

