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(57) Referatas:

ISradimas naudojamas mésos pramonéje, konkrediai, pikantiSky mésos gaminiy, pvz., vytinty mésos
gaminiy gamyboje. Siuo iSradimu sukuriamas naujas vytinto mésos gaminio gamybos badas, susidedantis i$
meésos pastdymo, jos brandinimo specialiose formose, veikiant slégiu, padZiovinimo ir temperatarinio apdorojimo,
kuriame vytinto mésos gaminio gamyboje naudojama auk&Giausios radies jautienos meésa, kuri brandinama
vakuuminio slégio aplinkoje, esant slégiui 0,06-0,08 Mpa, prie$ tai jg jtrynus maisto priedy ir prieskoniy miginiu -
stdomuoju midiniu, kurj sudaro nitritiné druska, maisto priedy ir prieskoniy misinys "Ro-Pok 10323", &esnaky
(Allium sativum) esencija 3060 ir natQralus raudonyjy vynuogiy sausas vynas, i$laikant sekantj sidomajj miginj
sudarangiy ingredienty santykj, masés % 100 kg mésos:

Nitritiné druska 4,27 -473
Maisto priedy ir prieskoniy misinys “Ro-Pok 10323" 0,38-0,42
Cesnaky (Allium sativum) esencija 3060 0,04 - 0,06

Nataralua raudonyjy vynuogiy sausas vynas 1,70 -2,30.
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ISradimas naudojamas mésos pramonéje, konkrediai, pikantisky mesos gaminiy,

pvz., vytinty mésos gaminiy gamyboje.

Yra Zinomas pikantiSko mésos gaminio pagaminimo biidas, kurj sudaro mesos
pasldymas, iSlaikymas sUdymo misinyje, patalpinimas j specialias formas, suslegimas ir
temperatdrinis apdorojimas specialiose formose bei po to sekantis atvésinimas, Zinomas
pagal patentg Nr. RU 2159054.

Yra Zinomas pikantiSko mésos gaminio pagaminimo badas, kai hermetiskoje
aplinkoje atitinkamai paruo$ti mésos ruosiniai yra veikiami auks$tu slégimu. Mésos
ruoSiniy suslégimas specialiuose jtaisuose trunka 9-12 min. ir turi ciklidkai
pasikartojancius etapus. Pirmame etape apdirbémi mésos ruoSiniai suslegiami iki 5000
atmosfery ir islaikomi 1-1,5 min. Antrame etape slégis sumazinamas iki 2000 atmosfery
ir mesos ruoSiniai iSlaikomi 1-1,5 min. Taip ciklas kartojamas visg mésos gaminiy
apdorojimo aukstu slégimu laikg 9-12 min. Sis pikantiskas mésos gaminio pagaminimo

bldas yra Zinomas pagal paskelbtg patentine paraiska Nr. RU 93030848.

Yra Zinomas kitas pikantiSko mésos gaminio pagaminimo badas, kai mésa
supjaustoma | gabalus, ne storesnius kaip 20 mm ir ne sunkesnius kaip 100 g . Po to $ie
paruo$ti mesos gabalai yra sidomi, dedami j specialias cilindrines talpas, kurios yra
patalpinamos rikymo kameroje, veikiamos vibracijos ir sukamos 3-18 apsisukimy per
minutg greiCiu. Po to mésos ruosiniai yra padziovinami ir rikomi 2-6 valandas, esant
temperattirai 18-40 °C . Sis mésos gaminio pagaminimo bldas yra Zinomas pagal
patenta Nr. RU 2137381.

Artimiausias Zinomas pikantiSsko mésos gaminio pagaminimo bidas, kurj sudaro
mesos ruosiniy pasldymas, iSlaikymas sidymo miSinyje, patalpinimas | specialias
formas, suslégimas ir temperatarinis apdorojimas specialiose formose bei po to sekantis

atvésinimas, zinomas pagal patentg Nr. RU 2159054.
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Paminéty meésos gaminiy pagaminimo bldy pagrindiniai trikumai yra tai, kad
taip pagaminti mésos gaminiai turi nepakankamo lygio organoleptinés savybes, jy
pagaminimui reikalinga speciali sudétinga jranga.

Siekiant pasalinti paminétus trikumus ir iSplésti pikantisky mésos gaminiy
asortimentg, buvo sukurtas naujas vytinto mésos gaminio gamybos biidas, kurj sudaro
auks$ciausios rasies jautienos mésos ruosiniy pastdymas, jtrinant tam atskirai péruoéth _
stdomuoju miSiniu, jy apdorojimas  natdraliu raudonujy vynuogiy sausu vynLi,
atSaldymas, brandinimas vakuuminio slégio aplinkoje, rikymas ir dziovinimas.
Brandinant mésos ruo$inius vakuuminio slégio aplinkoje, esant slégiui 0,06-0,08 MPa ,
meésa geriau jsisavina | jq jtrinta maisto priedy ir prieskoniy misinj — sidomajj misinj.
Shdomajj misinj sudaro sekantys ingredientai, kuriy santykis pateiktas masés % 100

kg mésos:
Nitritiné druska 4,27 - 4,73
Maisto priedy ir prieskoniy misinys “Ro-
Pok 10323" , 0,38 - 0.42
Cesnaky (Allium sativum) esencija
3060 0.04 - 0.06
Naturalus raudonujy vynuogiy sausas
vynas 1,70 - 2,30

Optimaliai parinkta sldomojo misinio ingredienty kompozicija, kurig sudaro
maisto priedy ir prieskoniy miSinys “Ro-Pok 10323, nitritine druska, &esnaky (Allium
sativum) esencija 3060 ir natlralus raudonyjy vynuogiy sausas vynas suteikia mésos
gaminiui originaly skonj, pagerina meésos gaminio kokybe tiek biologiniu, tiek maisto

vertingumo pozidriu.

Naujai sukurto vytinto mésos gaminio gamybos bldo iSpildymo aprasymas,

kuriame pateikti miiniy ingredienty santykiai yra jy masiy %.

Pirmiausiai iS auk$Ciausios rdsies jautienos meésos, kuri yra paruosta i§
suaugusiy gyvuliy skerdeny, atitinkanéiy standarto LST 1368: 1994 “Galvijy skerdenos”

reikalavimus, paruoSiami mésos ruosiniai. 100 kg auk$ciausios risies jautienos mesos
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yra iépjaustorﬁa i§ suaugusiy galvijy skerdeny, kurios po skerdimo yra atéaldomos iki +4
°C skerdenos viduje. ISpjaustyta ir iSrsiuota Zaliava yra subrandinama, ja-laikant
atSaldytos mésos saugojimo kameroje, esant 0+4 °C temperatirai, apie 3 dienas.Toliau
subrandinta Zaliava yra smulkinama | mésos ruosinius, kuriy storis yra ne didesnis kaip

30 mm bei jy svoris yra iki 400 g.

Po to atskirai yra ruoSiamas sidomojo misinio pagrindas. Stdomojo miginio
pagrindas, pvz., 100 kg auk$ciausios rlsies jautienos mésos, paruo$iamas, sumaisant
0,4 % maisto priedy ir priéskoniq misinio "Ro-Pok 10323", 4,5 % nitritinés druskos ir
0,05 % Cesnaky (Allium sativum) esencijos 3060.

Paruostg stidomajj misinj sudaranéiy ingredienty trumpas aprasymas.

4,27 — 4,73 % nitritinés druskos, kuri yra valgomoji druska, turinti savo sudétyje
0.54 - 0.60 % natrio nitrito E 250, prie$ naudojima papildomo paruodimo nereikalauja.

Nitritiné druska pagaminta jmonéje “DANSK SALT A/S”, Danija.

0.38 — 0,42 % maisto priedy ir prieskoniy misinio “Ro-Pok 10323", kuris yra
baltos-gelsvos spalvos milteliai, prie§ naudojima papildomo paruo$imo nereikalauja.
Maisto priedy ir prieskoniy miSinys “Ro-Pok 10323" turi specifinj, bilidingg kadagio
uogoms, kvapa. Maisto priedy ir prieskoniy misinys “Ro-Pok 10323" yra pagamintas
imonéje “Friedrich ingredients gmbh”, Vokietija.

0.04 - 0.06 % Cesnaky (Allium sativum) esencijos 3060, kuri yra natirali éesnaky
(Allium sativum) esencija, turinti pilk8vai baltg spalva bei neskaidraus skyséio bavj, pries
naudojimg papildomo paruo$imo nereikalauja. Cesnaky (Allium sativum) esencija 3060
turi specifinj, blidingg Eesnakams, kvapa. Cesnaky (Allium sativum) esencija 3060 yra
pagaminta jmonéje “"MOGUNTIA INTERNATIONAL AG”, Sveicarija.

1,70 - 2,30 % natlralaus raudonyjy vynuogiy sauso vyno, pvz., “Cabernet
Sauvignon”, prie$ naudojimg papildomo paruosimo nereikalauja. Natdralus raudonyjy
vynuogiy sausas vynas turi atitikti sekanéius rodiklius:

bendras cukringumas 3 gr./100 dm®

stiprumas 10-12 tario %
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Paruostus mésos ruoinius tolygiai ir kokybigkai rankiniu badu jtriname paruostu
stidomojo misinio pagrindu, kol $is misinys pakankamai gerai ir tolygiai pasiskirsto
mesos pavirSiuje. Taip paruostus mésos ruosinius islaikome keletg valandy ir uzpilame
2,0 % natdralaus raudonujy vynuogiy sauso vyno, pvz., “Cabernet Sauvignon”, ir
atvesiname iki 0 °C — 4 °C. Taip paruostus mésos ruosinius sidome bei brandiname
vakuuminio slegio aplinkoje, esant slegiui 0,06-0,08 MPa ir vartant juos ne maziau kalp ‘

2 kartus per parg. Sudymo ir brandinimo procesas trunka 2 savaites.

Pilnai subrandinti mésos gabalai - vytinti mésos gaminiai - formuojami |
tinkliukus arba perneriami sitilu, arba metaliniais ‘kabliukais ir laikomi pakabinti, kol

nuteka perteklinis stirymas, esant aplinkos temperatirai 0 °C — 6 °C.

Pasibaigus vytinty mésos gaminiy brandinimo procesui, vytinti mésos gaminiai

padziovinami rakymo kameroje, palaikant sekancius technologinius parametrus:

Temperatira kameroje, °C 35
Oro judéjimo greitis, m /s ' 0.2
Santykiné oro drégme, % 60-70
Trukmé, min. 16

Po to wytinti mésos gaminiai yra rakomi tirStais dimais, deginant lapuogiy
medziy pjuvenas ir rikymo kameroje palaikant sekancius technologinius parametrus:

Temperatira kameroje, °C 35
Oro judéjimo greitis, m /s 0.2
Santykiné oro drégme, % 60-70
Trukme, min. 50

Pasibaigus rlkymo procesui, pradedamas isrikyty vytinty mesos gaminiy
dziovinimas klimatineje kameroje, kurioje oro judgjimo greitis yra iki 0.2 m /s, o
dziovinimo aplinkoje palaikomi sekantys technologiniai parametrai:

Temperatira kameroje, °C 14

Santykine oro drégme, % 75-80

Trukmé, mén apie 1
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Vytinty mésos gaminiy dziovinimas tesiamas, kol jy drégnumas pasiekia 42 %.

IsdZiovinti vytinti mésos gaminiai fasuojami | skaidrias, nelaidZias orui ir dregmei
pleveles arba skaidrius, nelaidZius orui ir drégmei termosusitraukiancius maiselius,

kuriuos pazenklinus, pateikiami realizuoti.

Naujai siGlomu bddu pagaminto vytinto mésos gaminio

pasiekti jugliniai,

cheminiai ir fizikiniai rodikliai pateikiami 1-oje lenteléje:

1 lentele

Rodiklio pavadinimas

Pasiektas rezultatas

Konsistencija

Standi

Pjavio vaizdas

Tamsiai raudonos spalvos raumens audinys.

Kvapas ir skonis

Bldingas geros kokybés vytintiems mésos produktams.

Jaudiamas lengvas dimy aromatas, be pasalinio

skonio ir kvapo.

Forma Netaisyklinga, pailga forma, charakteringa panaudotai
Zaliavai.

Drégme, %, ne daugiau kaip | 42

Druska, %, ne daugiau kaip | 8

Nitritai, %, ne daugiau kaip 0.005

Maistine verté:

-Baltymai, g / 100 g gaminio | 50,1

-Riebalai, g / 100 g gaminio | 8,5

Energetiné verté, kcal / kJ 27711160

Naujai sukurtas vytinto meésos gaminio gamybos bidas gali buti

panaudotas pramoniniu badu.
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ISRADIMO APIBREZTIS

Vytinto mésos gaminio gamybos bilidas, susidedantis i§ mésos pastidymo, jos
brandinimo specialiose formose veikiant slégiu, padziovinimo ir temperatdrinio
apdorojimo, besiskiriantistuo, kad vytinto mésos gaminio gamyboje
naudojama auksciausios riSies jautienos mesa, kuri brandinama vakuuminio slégio
aplinkoje, esant slegiui 0,06-0,08 MPa , prie$ tai jg jtrynus maisto priedy ir prieskoniy
misiniu — sGdomuoju misiniu, kurj sudaro nitritiné druska, maisto priedy ir prieskoniy
misinys "Ro-Pok 10323", &esnaky (Allium sativum) esencija 3060 ir natGralus raudonuyjy
vynuogiy sausas vynas, iSlaikant sekantj sﬂdomgj[ misinj sudaranciy ingredienty santykj,

maseés % 100 kg mésos:

Nitritiné druska 4,27 - 4,73

Maisto priedy ir prieskoniy misinys “Ro-

Pok 10323" 0,38 - 0.42
Cesnaky (Allium sativum) esencija

3060 ' 0.04 - 0.06

Natdralus raudonujy vynuogiy sausas
vynas 1,70 - 2,30
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