10 LT 4994 B

(19)

12 PATENTO APRASYMAS

- (11)  Patento numeris: 4994 (51) Int.CL.": A22C 11/00
(21)  Parai8kos numeris: 2001 031 | |
(22)  ParaiSkos padavimo data: 2001 03 23

(41)  Parai$kos paskelbimo data: 2002 09 25

(45)  Patento paskelbimo data: 2003 01 27

(62)  ParaiSkos, i$ kurios dokumentas i§skirtas, numeris:

(86)  Tarptautinés paraiSkos numeris:

(86)  Tarptautinés parai$kos padavimo data: —

(85)  Nacionalinio PCT lygio procediros pradZios _data: —

(30)  Prioritetas: —

(72)  ISradéjas:

Loreta LEBRIKIENE, LT
Irena MAZEIKIENE, LT

(73)  Patento savininkas:

J. Lebriko firma ,,NATANGA*, Mazrimy k., Silalés kaimi$koji sen., 5920 Silalés
r,LT

(74)  Patentinis patikétinis:
Petras PUZINAS, Aguony g. 140, LT-5306 Panevézys, LT

LT 4994 B

- (54) Pavadinimas:

Rukytos desros ingredienty kompozicija
(57) Referatas:

Siuo i§radimu sukuriama nauija rikytos dedros ingredienty kompozicija, kurig sudaro auks¢iausios rasies
jautienos mésa, pirmos ra$ies jautienos mésa, laSiniai, valgomoji druska, nitritiné druska bei papildomai jdéti
maisto priedy ir prieskoniy misinys ,Superquick Top 00109, &esnakai (Allium sativum), skaldyti juodieji pipirai
(Piper officinale), natralus raudontuq vynuoglq sausas vynas, imbiero (Zibginer off/cmale) Sakniastiebiai ir
kardamono (Elettaria cardamomum) vaisiai.
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$radimas naudojamas mésos pramoneje, konkre€iai, desry gamyboje.

Yra 3inoma degros ingredienty kompozicija, kurig sudaro kiaulienos meésa,
jautienos mésa, sojos baltymai, krakmolas ir geriamas vanduo, Zinoma pagal a.l. SU
1796113.

Yra ¥inoma kita desros ingredienty kompozicija, kurig sudaro kiaulienos mesa,.
jautienos meésa, susmulkinta jauny gyvuliy kauly ir mésos mase, krakmolas, pieno'
miltai, valgomoji druska, juodieji pipirai ir geriamas vanduo, Zinoma pagal al. SU
1153866.

Artimiausia Zinoma dedros ingredienty kompozicija sudaro jautienos mesa,
kiaulienos mésa, krakmolas, valgomoji druska, cukrus, juodieji pipirai, kvepiantieji

pipirai, kalendra ir natrio nitritas, kuri yra zinoma pagal a.l. SU 1771648.

Paminéty desry ingredienty kompozicijy pagrindiniai trkumai - nepakankamo
lygio organoleptinés savybes, ilgas jy paruosimo bei pagaminimo laikas.

Siekiant pasalinti paminétus trakumus ir i$plesti desry asortimenta, buvo sukuita
nauja desros ingredienty kompozicija - rikyta desra, kurig sudaro auk$ciausios rusies
jautienos mesa, pirmos rdsies jautienos mesa, laginiai, valgomoji druska, nitritine
druska, maisto priedy ir prieskoniy misinys “SUPERQUICK TOP 00109", &esnakai
(Allium_sativum), skaldyti juodieji pipirai (Piper_nigrum), natdralus raudonujy vynuogiy
sausas vynas, imbiero (Zibgiber officinale) Sakniastiebiai ir kardamono (Elettaria
cardamomum) vaisiai, iSlaikant sekantj pagamintos rikytos desros ingredienty santyki,

maseés %:

Auksgiausios rasies jautienos mesa v 18.21 - 20.13
Pirmos rasies jautienos mesa 45.52 - 50.22
Lasiniai 27.32 - 30.32
Valgomoji druska 1.19 - 1.31
Nitritiné druska 1.37 - 1.51

Maisto priedy ir prieskoniy misinys
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“SUPERQUICK TOP 00109" 0.91 - 1.01
Cesnakai (Allium sativum) 0.08 - 0.12
Skaldyti juodieji pipirai (Piper nigrum) 0.12 - 0.16
Nattralus raudonyjy vynuogiy sausas

vynas 0.16 - . 0.22
Imbiero (Zibgiber officinale)

$akniastiebiai ' ‘ 0.04 - 0.06
Kardamono (Elettaria cardamomum)_

vaisiai 0.017 - 0.023

Toliau pateikti miginiy ingredienty santykiai yra jy masiy %.

Rikytos de$ros receptirg sudarangiy ingredienty bei jy paruosimo pries

sumai$yma aprasymai:

18.21 - 20.13 % auksgiausios riisies jautienos mésos yra paruosta i$ suaugusiy
galvijly skerdeny, atitinkan¢iy standarto LST 1368:1994 “Galvijy skerdenos”
reikalavimus. Aukag&iausios risies jautienos mésa yra i§pjaustoma i$ galvijy skerdeny,
kurios po paskerdimo yra at$aldomos iki +4 °C skerdenos viduje. ISpjaustyta ir
atriSiuota Zaliava yra ilaikoma ne maziau 3 dienas atSaldytos mesos saugojimo
kameroje, kur yra palaikoma 0+4 °C temperatira. Subrandinta mesa yra smulkinama

mésmale, kurios tinklelio skyluciy skersmuo yra 2-3 mm.

45.52 - 50.22 % pirmos risies jautienos mésos yra paruo$ta i$ suaugusiy galvijy
skerdeny, atitinkan&iy standarto LST 1368:1994 "Galvijy skerdenos” reikalavimus.
Pirmos risies jautienos mesa yra i$pjaustoma i$ galvijy skerdeny, kurios po paskerdimo
yra atsaldomos iki +4 °C skerdenos viduje. ISpjaustyta ir atrGSiuota Zaliava yra iSlaikoma
ne maziau 3 dienas atéaldytos mesos saugojimo kameroje, kur yra palaikoma 0+4 °C
temperatira. Subrandinta mésa yra smulkinama meésmale, kurios tinklelio skyluéiy

skersmuo yra 2-3 mm.

27.32 - 30.20 % lasiniy yra i$pjaustyta i§ suaugusiy galvijy skerdeny, atitinkanciy

standarto LST 544-92 “Lasiniai” reikalavimus. Lasiniai prie$ naudojima yra iSlaikomi ne
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maziau 2 dienas po ispjaustymo ir bdtinai suSaldomi iki minus 8 °C temperattros

gaminio viduje.

119 - 1.31 % valgomosios druskos prie§ naudojimg papildomo paruosimo

nereikalauja.

1.37 - 1.51 % nitritinés druskos, kuri yra valgomoji druska, turinti savo sudétyje"
0.54 - 0.60 % natrio nitrito E 250, prie3 naudojimg papildomo paruosimo nereikalauja.
Nitritiné druska pagaminta jmonéje “DANSK SALT A/S”, Danija.

0.91 - 1.01 % maisto priedy ir prieskoniy misinio “SUPERQUICK TOP 00109",
kuris yra gelsvos spalvos smulkls milteliai, prie$ naudojimg papildomo paruoSimo
nereikalauja. Maisto priedy ir prieskoniy midinys “SUPERQUICK TOP 00109” turi astry
kvapa, kuris yra badingas § misinj sudaranéiy juodujy pipiry, muskato rieSuty bei
svoglny specifiniams kvapams. Maisto priedy ir prieskoniy misinys “SUPERQUICK
TOP 00109" kartu yra maitinamoji terpe startinei kultdrai “BIOSTART 00741". Maisto
priedy ir prieskoniy misinys “SUPERQUICK TOP 00109" yra pagamintas jmongje
“RAPS & Co’", Vokietija. '

0.16 - 0.22 % natlralaus raudonyjy vynuogiy sauso vyno, pvz., “Cabernet
Sauvignbn”, prie$ naudojima papildomo paruodimo nereikalauja. Natdralus raudonyjy
vynuogiy sausas vynas turi atitikti sekancius rodiklius:

bendras cukringumas 3 gr./100 dm®

stiprumas 10-12 tdrio %

008 - 0.12 % <&esnaky (Allium_sativum) skilteliy prie3 naudojimg yra

susmulkinama | gabaliukus, kuriy dydis yra iki 1-2 mm.

0.12 - 0.16 % skaldyty juodujy pipiry (Piper nigrum), kurie yra pilkai zalsvos
spalvos, susmulkinti iki 1-2 mm dydzio juodujy pipiry (Piper nigrum) gabaliukai, pries
naudojima papildomo paruo8imo nereikalauja.
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0.04 -.'0.06 % malty imbiero (Zibgiber officinale) $akniastiebiy, kurie yra gelsvai

zalsvos spalvos smulkis miltukai, prie$ naudojima papildomo paruosSimo nereikalauja.

0.017 - 0.023 % malty kardamono (Elettaria_cardamomum)_vaisiy, kurie yra

rudos spalvos smulkds miltukai, pries naudojimg papildomo paruosimo nereikalauja.

Sidloma rikytos desros ingredienty kompozicija yra ruoSiama ku’;’eryje..'
Pirmiausia paruoéta pasaldyta pirmos risies jautienos mésa, maisto priedy ir prieskoniy
miginys “SUPERQUICK TOP 00109" ir natiralus raudonyjy vynuogiy sausas vynas yra
supilami j kuterj, kuriame esamas turinys yra susmulkinamas iki 2 mm dydzio gabaléliy ir
gauta susmulkinta masé yra gerai i§maiSoma. Po to | kuter| sudedami Saldyti laSiniai,
gesnakai (Allium sativum), imbiero (Zibgiber officinale) $akniastiebiai bei kardamoho

(Elettaria_cardamomum)_vaisiai ir visas gautas turinys yra smulkinamas iki 10 mm
dydzio gabaléliy. Kai visa gauta susmulkinta mase gerai i$simaiso, | kuter| jdedama

paruo$ta auk3iausios riSies jautienos mesa ir visas kuteryje esantis turinys
kuteruojamas, iki gauname jame esangiy lasiniy 3-4 mm dydzio gabaliukus. Kuteravimo
proceso pabaigoje yra sudedami skaldyti juodieji pipirai (Piper nigrum), nitritiné druska
bei valgomoji druska ir kuteryje esamas turinys gerai iSmaiSomas. Taip paruostos naujai
sukurtos desros ingredienty kompozicijos galutiné temperatiira neturi virSyti 4 °C.
Gautas farsas yra kem$amas | natliralias Zarnas arba sintetinius apvalkalus, pvz.,
sintetinius maiselius, kuriy galai yra uZspaudziami metaliniais spaustukais. Suformuotos
35-55 mm skersmens bei iki 200 mm ilgio des$ros 6-8 valandas brandinamos, esant
aplinkos temperatirai 20 °C. Po to dedros brandinamos klimatinéje kameroje, islaikant

1-oje lenteléje nurodytus brandinimo aplinkos technologinius parametrus:

1 lentelé

Brandinimo aplinkos - Pirma Antra Tredia
technologiniai parametrai para para para
Temperatdra, "C 22-24 22-24 20
Santykiné dréegme, % 94-96 90-92 90

Pasibaigus desry brandinimo procesui, pradedamas desry rikymas $altu domu,
kuris atliekamas rikymo kameroje, deginant lapuogiy medziy pjuvenas ir rikymo

kameroje palaikant sekan€ius technologinius parametrus:
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DGmoAt.emperatGra, °Cc | 18
Oro judéjimo greitis, m /s 0.2-0.5
Santykiné oro dregme, % 80
Rakymo trukmé, paros 2-4

Pasibaigus rikymo procesui, pradedamas isriikyty desry dziovinimas klimatinéje
kameroje, kurioje oro judéjimo greitis yra iki 0.1 m /s bei dziovinimo aplinkoje palaikomi’

sekantys 2-oje lenteléje nurodyti technologiniai parametrai:

2 lentelé

Dziovinimo aplinkos technologiniai Pirmas Sekancias
parametrai 3-4 paras paras
Temperatiira, 'C - 14-16 8-12
Santykiné dregme, % 80 75-78

riikyty desry dziovinimas tgsiamas kol dziovinamy desry drégnumas pasiekia

45 %. Taip paruo$tos desros yra Zzenklinamos ir pateikiamos realizuoti.

pateikiami 3-oje lenteléje:

3 lentelé
Rodiklio pavadinimas Pasiektas rezultatas
Konsistencija Standi
Pjlvio vaizdas Rausvos spalvos far§as su netolygiai pasiskirs¢iusiais

iki 4 mm dydzio riebalinio audinio gabaléliais, be dideliy
tustumy ir pilky démiy, Gali matytis prieskoniy intarpai.

Kvapas ir skonis Malonus, bidingas $ios risies produktams, jautiamas
dimy bei prieskoniy aromatas, be pasalinio skonio ir

kvapo.

Forma Tiesios 35-55 mm skersmens, iki 200 mm ilgio desros,
suformuotos | natiralius ar dirbtinius maiSelio formos
apvalkalus, kuriy galai uzZspausti metaliniais
spaustukais. Desros apvalkalas nepaZeistas, pavirsius

sausas ir Svarus.
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Dréegme, %, né daugiau kaip | 45

Druska, %, ne daugiau kaip | 4.2

Nitritai, %, ne daugiau kaip 0.005

Maistiné verte:
-Baltymai, g / 100 g desros 19.5
-Riebalai, g / 100 g desros 29.27
Energetine verte, kcal/ kJ . | 345/ 1447

Naujai sukurtos rilkytos desros ingredienty kompozicijos iSpildymo pavyzdys:

47.92 % paruos$tos pas$aldytos pirmos rusies jautienos mésos, 0.96 % maisto
priedy ir prieskoniy misinio “SUPERQUICK TOP 00109" ir 0.19 % natQralaus raudonujy
vynuogiy sauso vyno yra jdedama | kuterj, kuriame esamas turinys yra susmulkinamas
iki 2 mm dydzio gabaléliy ir gauta susmulkinta masé yra gerai iSmaiSoma. Po to | kuterj
sudedama 28.76 % $aldyty lasiniy, 0.1 % &esnaky (Allium_sativum), 0.05 % imbiero
(Zibgiber officinale) $akniastiebiy bei 0.02 % kardamono (Elettaria cardamomum) vaisiy

ir visas gautas turinys yra smulkinamas iki- 10 mm dydZio gabaleliy, Kai visa gauta

susmulkinta masé gerai i§simaiSo, | kuterj idedama 19.17 % paruostos auksciausios
risies jautienos mesos ir visas kuteryje esantis turinys kuteruojamas, kol gauname jame
esanéiy laginiy 3-4 mm dydzio gabaliukus. Kuteravimo proceso pabaigoje yra sudedama
0.14 % skaldyty juodujy pipiry (Piper nigrum), 1.44 % nitritinés druskos bei 1.25 %
valgomosios druskos ir kuteryje esamas turinys gerai iSmaiSomas. Taip paruostos
naujai sukurtos desros ingredienty kompozicijos galutine temperatira turi bati ne
auksétesne nei 4 °C. Po to gautas fardas yra kem$amas | dirbtinius ar natdralius
apvalkalus, pvz., sintetinius maiSelius, kuriy galai yra uzspaudziami metaliniais
spaustukais. Suformuotos 35-55 mm skersmens bei iki 200 mm ilgio desros yra
brandinamos, rikomos ir dziovinamos i§ technikos lygio Zinomu badu, prisilaikant

auksc&iau aprasyty technologiniy parametry.

Naujai sukurtos rikytos desros ingredienty kompozicija gali bati gaminama

pramoniniu bidu.
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ISRADIMO APIBREZTIS

Rikytos desros ingredienty kompozicija, kurig sudaro auks$Ziausios rasies
jautienos mesa, pirmos rasies jautienos mesa, ladiniai, valgomoji druska, nitriting
druska, besiskirianti tuo, kad dar jdéta maisto priedy ir prieskoniy miginio
“SUPERQUICK TOP 00109, &esnaky (Allium sativum), skaldyty juodujy pipiry (Piper
nigrum), natiiralus raudonujy vynuogiy sauso vyno, imbiero (Zibgiber_officinale)
akniastiebiy ir kardamono (Elettaria cardamomum) vaisiy, iSlaikant sekant pagamintos

rikytos desros ingredienty santykj, mases %:

Aukséiausios risies jautienos mésa 18.21 - 20.13
Pirmos risies jautienos mésa 45.52 - 50.22
LaSiniai ‘ 27.32 - 30.32
Valgomoji druska ' 1.19 - 1.31
Nitritiné druska . 1.37 - 1.51
Maisto priedy ir prieskoniy misinys

“SUPERQUICK TOP 00109" 0.91 - 1.01
Cesnakai (Allium sativum) 0.08 - 0.12
Skaldyti juodieji pipirai (Piper nigrum) 0.12 - 0.16
Natiralus raudonujy vynuogiy sausas

vynas 0.16 - 0.22
Imbiero (Zibgiber officinale)

Sakniastiebiai 0.04 - 0.06

Kardamono (Elettaria cardamomum)_
vaisiai 0017 - 0.023.
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