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Ozky, pieno siiris ir jo gavimo biidas

I3radimas priklauso pieno pramonei, bitent ozky pieno siriams ir jo gavimo
biidams. '

Zinomas pieno siiris, i kurio sudétj jeina pienas, bakterinis raugas, kalcio chlorido
vandeninis tirpalas, fermentinis preparatas ir druska, bei jo gavimo biidas. (Zr. SU
aut. liud. Nr.1577747, TPK A 23 C 19/02, publ. 1990). Sirio gavimui piena
pasterizuoja iki 80 °C, atveésina iki 34 °C temperatiiros ir jdeda bakterinio raugo,
susidedantio i§ pienariigitiy streptokoky. Mas¢ i¥maidius prideda vandeninio kalcio
chlorido tirpalo: 100 kg pieno 20 g sausos druskos ir §liuzo fermento: 100 kg pieno
2,5 g. Gautg sutrauka supjausto iki 10 mm dydZio griideliy ir maiSo 20 min. Po to
nupila idriigas ir gauta sutrauks palieka atsistovéjimui prie 34 °C temperatiiros 50
min. Po atsistovéjimo i masg ipila 40 % vandeninio kalcio chlorido tirpalo: 100 kg
masés 350 g sausos druskos ir susmulkinty prieskoniy: 200 g prieskoniy 100 kg
pagaminto produkto - sirio. Supresuoty sutrauks presavimo formose supjausto 10
cm ilgio ir 7 cm plo&io gabaléliais. Presavimo trukme 1,5 val.

ISradimo tikslas — pagerinti produkto skonines ir maistines savybes.

Bradimo esmé yra ta, kad oZzky pieno siirio sudétis yra sekanti:

Ozky pienas, kg 100
Bakterinis raugas ar bakterinis preparatas,
skirtas stiriy gamybai, mas. % 0,1 - 3,0 nuo pieno masés
Pieng sutraukiantis fermentas ar
fermentinis preparatas, mas. % 0,01- 1,0 nuo pieno masés
Valgomoji druska (NaCl), valgomoji
druska su jodu pasirinktinai, kg 0,1-18
ar
10-40 % vandeninis valgomosios druskos (NaCl) 1,0 —4,5
tirpalas, kg 4
I8radimo esmé taip pat yra ta, kad ozky siirio sudétyje gali buti 0,01-0,1 kg kalio
salietros (KNO3).

I$radimo esmé taip pat yra ta, kad bakterinis raugas ar bakterinis preparatas, skirtas
siiriy gamybai, yra mezofilinés, termofilinés, aromatinés, fermentinés, acidofilinés
pieno riigities bakterijos ar paalinés mikrofloros bakterijos — antagonistai, ar

" i§vardinty bakterijy miinys pasirinktinai.

ISradimo esme taip pat yra ta, kad pasterizuoty ir atvésinta ozky piena brandina
idéjus pasirinktinai kalio salietros (KNOs), bakterinio raugo ar bakterinio preparato
arba tik bakterinio raugo ar bakterinio preparato, 8-16 val., po to brandinta piena, { ji
sudéjus likusj kiekj bakterinio raugo ar bakterinio preparato, 3ildo, ideda piena
sutraukiantj fermenta ar fermentinj preparata, ir po palildymo bei 10-45 min.
atsistovéjimo padalinus ne daugiau kaip 1/3 dalj idrigy, piena pakartotinai paildo,
nupila likusias iSrligas ir gauna mase - sutrauka, kuria, sumaifius su valgomaja
druska (NaCl) ar 1040 % vandeniniu valgomosios druskos tirpalu, formose
supresuoja mechaniniu ar vartant savaiminiu, ar kombinuotu bidais, i§ formy i8imta
supresuotg produkta siido 14-22 % vandeniniame valgomosios druskos tirpale 1-45
paras, esant 10-14 °C temperatiirai, ir po to, supjaustyta i gabaliukus produkta,
marinuoja uZpile 2-30 pary.
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I3radimo esmé taip pat yra ta, kad pasiidyts produkts prie$ marinavima brandina
1-45 paras, esant 8-14 °C temperatiirai ir 86-98 % santykinei oro drégmei.

Iradimo esmé taip pat yra ta, kad produkta marinuoja  sekancios sudéties
uZpile, kg:

6 % ar9 % vandeninis acto rigsties tirpalas 0,7 —1,2

Saulégrazy, sémeny, sojos, rapsy, alyvuogiy

aliejus pasirinktinai 150-17,0
Vanduo (H:0) 2,6- 3,4
ISradimo esmé yra taip pat ta, kad produkta marinuoja sekancios sudéties
uzpile, kg:
6 %, 9 % vandeninis acto riigsties tirpalas 0,7-1,2
Vanduo (H:0) 2,6-3,4.

I¥radimo esmé taip pat yra ta, kad produkta marinuoja alijuje arba idriigose.

ISradimo esme taip pat yra ta, kad produkta marinuoja sekantios sudéties uZpile,
kg:

6 %, 9 % vandeninis acto riigsties tirpalas 07-1,2

SaulégraZy, sémeny, sojos, rapsy, alyvuogiy

aliejus pasirinktinai - 15,0- 17,0.

Idradimo esmé taip pat yra ta, kad produkta marinuoja uZpile, | kurj pridéta
0,01 - 0,2 % nuo uZpilo mases i§dZiovinty prieskoniy, Zaliy prieskoniniy augaly daliy
ar prieskoniniy darZoviy, ar jy misiniy pasirinktinai.

I8radimas iliustruojamas pavyzdziais.

1 pavyzdys. OZky pieno siiri gauna i§ 100 kg ozky pieno, 0,1 mas. % nuo pieno
masés bakterinio raugo — fermentiniy pieno riigities bakterijy, 1,0 mas. % pieng
sutraukian¢io fermento — kiauliy pepsino, 0,1 kg valgomosios druskos (NaCl).

Svieziq ozky piena pasterizuoja iki 60-85 °C temperatiiros 10 s — 45 min.
laikotarpyje. Pasterizuotq oZky pieng atvésina iki 8-16 °C temperatiiros, jdeda
dalj — 0,03 mas. % bakterinio raugo — fermentiniy pieno riigities bakterijy, ir
brandina 8 - 16 val. Kaip bakterinj rauga taip pat naudoja mezofilines, termofilines,
aromatines, acidofilines ar pafalinés mikrofloros bakterijas — antagonistus, ar
i§vardinty bakterijy miSinius pasirinktinai. Po to brandinta oZky pieng, i ji sudéjus
likusj kiekj 0,07 mas. % nuo pieno masés bakterinio raugo, Sildo iki 28 - 41 °C,
ideda piena sutraukiancio fermento — kiauliy pepsino 0,01 mas.% nuo pieno mases ir
po pasildymo bei 10-45 min. atsistovéjimo nupila ne daugiau kaip 1/3 dalj iSriigy.
Kaip pieng sutraukiantj fermentg taip pat naudoja galvijy pepsing ar Sliuzo ferments.
Pieng sutraukianty fermentg ar fermentinj preparata galima déti prie§ pirminj pieno
padildymg ar 3ildant piena. Palalinus iSriigas, ozky pieng pakartotinai paSildo iki
temperatiiros ne didesnés kaip 42 °C . Po pakartotinio pasildymo nupila likusias
i§rligas. | gauta mase-sutrauka sutrauka jdeda 1,8 kg sausos ir iSvalytos nuo
mechaniniy neSvarumy valgomosios druskos, pavyzdziui, “Extra”. Produkto gavimui
tinka ir valgomoji druska su jodu. Gerai iSmaiSyta mas¢-sutrauka sudeda j forma ir
presuoja vartant savaiminiu biidu. Sutrauka galima presuoti ne tik vartant savaiminiu
biidu, bet ir mechaniniu ar kombinuotu biidais, tai. yra, naudoti savaiminj ir
mechaninj biidus pakaitomis. Presavimo trukmé nuo 15 min. iki 10 val., priklausomai
nuo pasirinkto presavimo budo. '
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Tokiu biidu gauta supresuota produkta siido 14 % vandeniniame druskos tirpale 5
paras, esant 10-14 °C temperatiirai. Pastidyta sirj supjausto didesniais ar maZesniais
gabaliukais, sudeda | indelius ir marinuoja 5 paras uZpile, kurio sudétis sekanti, kg:
6 % vandeninis acto rigsties tirpalas — 0,7, saulégrazy aliejus — 17,0, vanduo - 2,6 ir
0,01 mas. % nuo uZpilo maseés iSdZiovinty prieskoniy: lauro lapeliy, pipiry,
gvazdikéliy - 0,01. Gauto siirio masé 14,0 kg, riecbumas 40 %.

2 pavyzdys. AnalogoSkai 1 pavyzdZiui gauna ozky pieno siirj i§ 100 kg $vieZio
ozky pieno, 0,01 kg kalio salietros (KNO3), 3,0 % nuo pieno masés bakterinio
raugo — mezofiliniy pieno riigSties bakterijy, 0,01 mas. % nuo pieno masés pieng
sutraukian¢io fermento — galvijy pepsino, 1,8 kg valgomosios druskos. Supresuota
mechaniniu biidu produkts sido 45 paras 22 % vandeniniame druskos tirpale.
Pasiidytg produkts brandina 10 pary, esant 8-14 °C temperatiirai ir 86-98 %
santykinei oro drégmei. Subrandinta produkts supjausto gabaliukais ir marinuoja
uzpile, kurio sudétis sekanti, kg: 9 % vandeninis acto rugsties tirpalas — 1,2, vanduo -
3,4 ir 0,14 mas. % nuo uZpilo masés Zaliy prieskoniniy augaly daliy: petraZoliy,
krapy. Gauto siirio masé 12,5 kg, ricbumas 44 %.

3 pavyzdys.  AnalogiSkai 1 pavyzdZiui gauna ozky pieno siirj i§ 100 kg $vieZio
ozky pieno, 1,7 mas. % nuo pieno masés bakterinio raugo — termofiliniy, mezofiliniy
ir aromatiniy pieno riigSties bakterijy misinio, 0,4 mas. % nuo pieno masés pieng
sutraukiantio fermento — $liuZzo fermento, 0,8 kg valgomosios druskos. Supresuoty
kombinuotu biidu (vartant savaiminiu ir mechaniniu biidais) produkta siido 21 parg
18 % vandeniniame valgomosios druskos tirpale. Pasiidyta produkta brandina 10
pary, esant 8-14 °C temperatiirai ir 86-98 % santykinei oro drégmei. Subrandinta
produkta supjausto gabaliukais ir marinuoja uZpile, kurio sudétis sekanti, kg: 9 %
vandeninis acto riigities tirpalas — 0,7, alyvuogiy aliejus — 17,0 ir 0,2 mas. % nuo
uZpilo masés prieskoniniy darZoviy: saliero, pasternoko, krieno ir iSdZiovinty
prieskoniy: lauro lapeliy, pipiry. Gauto siirio mase 13,6 kg, riebumas 40 %.

4 pavyzdys. Analogikai 1 pavyzdZiui gauna ozky pieno siirj i§ 100 kg SvieZio
ozky pieno, 0,1 kg kalio salietros (KNO;), 1,6 mas. % nuo pieno masés bakterinio
raugo — palalinés mikrofloros bakterijy-antagonisty ir mezofiliniy pieno rugsties
bakterijy miSinio, 0,07 mas. % nuo pieno masés pieng sutraukianGio fermento —
kiauliy pepsino, 4,5 kg 40 % vandeninio valgomosios druskos tirpalo. Supresuotg
mechaniniu bidu produkta siido 7 paras 16 % vandeniniame druskos tirpale.
Pastidyta produkty supjausto gabaliukais ir uZpila rapsy aliejumi. Gauto siirio masé
12,9 kg, riebumas 35 %.

Ozky pieno siirio jusliniai rodikliai pateikti 1 lenteléje.

1 lentelé
Rodiklio pavadinimas Charakteristika
I$vaizda Suris be Zieves, uzpile su prieskoniais ar prieskoniném
darzovém
Skonis ir spalva Specifinis, pienarligstis, stirus, truputj karstele-

jes, be pasalinio skonio ir kvapo, prieskoniy
skonis ir kvapas

Konsistencija Maseé vienalyté, standi :
Spalva Nuo baltos iki baltai gelsvos, visos masés

vienoda
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Piesinys Be iakijimo, atskirais atvejais gali biiti labai
smulkios jvairios formos akutés

OZky pieno siirio fizikiniai cheminiai rodikliai pateikti 2 lenteléje.

2 lentelé

Rodiklio 35 % riecbumo 40 % riecbumo 44 % riecbumo
pavadinimas stiris suris stiris
Sausosios medZiagos
riebaly kiekis, % 35,0+1,6 40,0+1,6 44,0+1,6
Drégme, ne daugiau :

kaip, % 62,0 60,0 59,0
Valgomoji druska,
ne daugiau, kaip, % 4.0 40 4.0

OZky pieno siirio 100 g vidutiné maistiné ir energetiné verte pateikta 3 lenteléje.

3 lentele i

Rodiklio 35 % riebumo 40 % riebumo 44 % riebumo
pavadinimas siiris siiris stris
Baltymai, g 16,5 15,8 148
Riebalai, g 13,3 16,0 18,0 i
Organinés riigltys, g 2,2 2,2 2,1
Energetiné verté, kcal 188 214 228 %
Energetiné verté, k] 801 889 945 S

Fizikiniai cheminiai ozky pieno siirio rodikliai, vidutine maistiné ir energetiné
verté nustatyti pagal:

LST IDF 4A: 1996 Suriai ir lydyti siiriai. Bendrojo sausyjy medziagy kiekio
nustatymas (pamatinis metodas).

GOST 3627-81 Pieno produktai. Natrio chlorido nustatymo metodai.

LST ISO 1735:1997 Suriai ir lydyti siriai. Riebaly kiekio nustatymas.
Gravimetrinis metodas (pamatinis metodas).

LST 1275-92 Pienas ir pieno produktai. Riebaly nustatymo metodai.

Kn. V. Skimundris, A. Burakauskas. Pieno ir pieno produkty tyrimas. LTSR
Zemes iikio ministerija, Vilnius, 1975 m., psl. 140. (Drégmes kiekio  nustatymas).

Ozky pieno siri gauna i§ SvieZio ozky pieno. Bakterinis raugas, gaunamas
laboratoriniu bidu, ar bakterinis preparatas, firmos pagamintas produktas, skirtas
pieno brandinimui ir terpés parligitinimui. Piena sutraukiantis fermentas ar
fermentinis preparatas yra gyvulinés, augalinés, mikrobines kilmes, tirpstantis,
turintis kazeing sutraukiantiy savybiy, sutrumpinantis ozky pieno ragimo laikg, ir
skirtas maisto produktams pagerinti. Drusks naudoja pasidymui ir marinavimui.
Kalio salietra — kalio nitratas, KNOs, yra bespalve, kartaus skonio tirpi druska.
Valgomoji druska — natrio chloridas, NaCl, yra tirpi, kristaliné medziaga. Uzpilo
sudétyje esantis aliejus — augaliniai riebalai, gauti i§ aliejiniy augaly sekly ir vaisiy.

L&
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Actas — vandeninis acto riigsties tirpalas, astriai rigStaus skonio skystis. | uZpila
dedami prieskoniai — Zalios, i§dZiovintos prieskoniniy augaly dalys, turindios
skoniniy, aromatiniy, kar&iyjy ir rauginiy savybiy.

Pareiskiamos sudéties ozky pieno siiris yra gero skonio. Siiryje sukoncentruotas
pieno baltymy kazeinas pagerina jo skonj ir maisting vert¢. Jame yra mineraliniy
medZiagy ir vitaminy. Ypat siirio skoninés savybés pageréja marinuojant uZpile, kurio
sudétyje yra aliejaus, acto ir prieskoniy. Ozky pieno stirio marinavimui uZpile kaip
¥oliniy augaly prieskonius naudoja: bazilika, Ciobreli, kalendra, kmyna, mairiina,
melisa, raudonélj; kaip mediniy augaly prieskonius naudoja: cinamong, gvazdikélius,
muskato rieSutus, pipirus, lauro lapelius; kaip prieskonines darZoves naudoja:
petra¥ole, pors, pasternoka, krieng, saliera, krapa, svogiing ir kt.  Brandinant ozky
pieng bakteriniu raugu, gaunamu laboratoriniu biidu, ar bakteriniu preparatu (firmos
pagamintas produktas) nesusidaro angliarigities dujos ir nesivysto pa3aliné
mikroflora. | bakteriniu raugu ar bakteriniu preparatu brandintg oZky pieng ir
pariigdtinta terpe idéjus pieng sutraukiandio fermento ar fermentinio preparato, ne tik
sumaZéja ozky pieno riigimo laikas, bet ir pageréja gaunamos sutraukos ir tuo paciu
siirio kokybé. Gaunama sutrauka yra $velni. Sutraukos kokybei jtakos turi kalio
salietra ir ypatingai pakartotinis oZky pieno pafildymas, nes po pakartotinio
pafildymo greidiau atsiskiria likusios idriigos. Be to, supaprastéja produkto
formavimas — presavimas.

A A 5
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ISradimo apibreéztis

1.0%ky pieno siris, kurio sudétyje yra pienas, bakterinis raugas, pieng
sutraukiantis fermentas, valgomoji druska, besiskiriantis tuo, kad jo sudétis
yra sekanti:
Ozky pienas, kg 100
Bakterinis raugas ar bakterinis preparatas,
skirtas siiriy gamybai, mas. % 0,1 - 3,0 nuo pieno masés
Pieng sutraukiantis fermentas ar .
fermentinis preparatas, mas. % 0,01- 1,0 nuo pieno masés
Valgomoji druska (NaCl), valgomoji
druska su jodu pasirinktinai, kg 01- 18
ar
10-40 % vandeninis valgomosios druskos 1,0 -4,5
tirpalas, kg
2.0Zky pieno siiris pagal 1 punkta, besiskiriantis tuo, kad jo sudétyje gali
biiti 0,01-0,1 kg kalio salietros (KNOs).
3.0zky pieno stris pagal 1 punktg, besiskiriantis tuo, kad bakterinis
raugas ar bakterinis preparatas, skirtas siiriy gamybai, yra mezofilinés, termofilinés,
aromatinés, fermentinés, acidofilinés pieno riigties bakterijos ar pafalinés
mikrofloros bakterijos — antagonistai, ar i§vardinty bakterijy mifinys pasirinktinai.
4.0zky pieno stirio gavimo biidas, kuriame pieng pasterizuoja, atfaldo, brandina,
gauna sutrauks, sutrauka presuoja, siido, besiskiriantis tuo, kad pasterizuoty
ir atvésinta oZky piena brandina jdéjus pasirinktinai kalio salietros (KNOs),
bakterinio raugo ar bakterinio preparato arba tik bakterinio raugo ar bakterinio
preparato, 8-16 val,, po to brandint piens, i ji sudéjus likusj kiekj bakterinio raugo ar
bakterinio preparato, $ildo, jdeda piena sutraukiantj ferments ar fermentinj preparata,
ir po pafildymo bei 10-45 min. atsistovéjimo padalinus ne daugiau kaip 1/3 dalj
iSriigy, pieng pakartotinai pasildo, nupila likusias i$riigas ir gauna mase - sutrauka,
kuria, sumaiSius su valgomaja druska (NaCl) ar 10-40 % vandeniniu valgomosios
druskos tirpalu, formose supresuoja mechaniniu ar vartant savaiminiu, ar kombinuotu
budais, i§ formy iSimta supresuota produkta siido 14-22 %  vandeniniame
valgomosios druskos tirpale 1-45 paras, esant 10-14 °C temperatiirai, ir po to,
supjaustyta i gabaliukus produkta, marinuoja uZpile 2-30 pary.
5.0zky pieno siirio gavimo biidas pagal 4 punkta, besiskiriantis tuo, kad
pasiidyta produkta prie§ marinavimg brandina 1-45 paras, esant 8-14 °C temperatiirai
ir 86-98 % santykinei oro drégmei.
6.0zky pieno siirio gavimo biidas pagal 4, 5 punktus, besiskiriantis tuo,
kad produkta marinuoja sekancios sudéties uZpile, kg:
6 % ar9 % vandeninis acto rugsties tirpalas 0,7 —1,2
Saulégrazy, sémeny, sojos, rapsy, alyvuogiy
aliejus pasirinktinai 15,0-17,0
Vanduo (H:0) 26— 34
7.0zky pieno slirio gavimo biidas pagal 4, 5 punktus, besiskiriantistuo,
kad produkta marinuoja sekantios sudéties uZpile, kg:
6 %, 9 % vandeninis acto riigsties tirpalas 0,7-1,2
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Vanduo (H;0) : 2,6-3,4.

8.0%ky pieno stirio gavimo biidas pagal 4, 5 punktus, besis kiriantis tuo,
kad produkta marinuoja aliejuje arba iSriigose.

9.0%ky pieno siirio gavimo biidas pagal 4, 5 punktus, besiskiriantis tuo,
kad produkta marinuoja sekantios sudeties uZpile, kg:

6%, 9 % vandeninis acto riigsties tirpalas 07-1,2

Saulégrazy, sémeny, s0jos, rapsy, alyvuogiy

aliejus pasirinktinai 15,0- 17,0.

10.0%ky pieno siirio gavimo biidas pagal 4, 5 punktus, besiskiriantis tuo,
kad produkts marinuoja uZpile, i kurj prideta 0,01 — 0,2 % nuo uZpilo masés
isd¥iovinty prieskoniy, Zaliy prieskoniniy augaly daliy ar prieskoniniy darZoviy, ar jy
misiniy pasirinktinai.
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