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Sis iSradimas susijes su pieno pramone, 0 konkregiai su gérimy i§ i$rigy gamyba bei
su nealkohoiiniq gérimy pramone. .

Zinomas gérimo i§ i¥riigy gamybos biidas (Xpamuos A.T"., Bacunucun C.B., Xapukos
AM. u np. TonHOE H PALMOHAIBHOE MCIIOJIE30BAHHE MOJNIOYHOM CHIBOPOTKH HA flpummnax
6e3oTxonHo# TexHoNoruy. — Crasponons: UPO, 1997. -120 ¢.), kurio esmé sekanti: 4

Kriigas, gautas varskés gamybos metu, filtruoja, pasterizuoja, paruo$ia komponentus,
ruoSia misinj, kurj po to at3aldo, i8pilsto, laiko (brandina) ir realizuoja.

I¥riigas surenka rezervuare, filtruoja per lafsano audinj ar valo iScentriniame
separatoriuje, pasterizuoja 74-76 °C temperatiiroje, ilaikant 15-20 s, kad nekoagulivoty
i¥riiginiai baltymai. [ pasterizuotas ir atfaldytas iki 10-12 °C temperatiiros iSriigas sudeda
pagal receptiira numatytus komponentus. Cukraus sirupa ruo3ia 80 % koncentracijos. Tam,
reikalingg pagal receptiira cukraus-pudros kiekj uZpila vandeniu, prisilaikant santykio: 4 dalys
cukraus - 1 dalis vandens. Sildo iki virimo, verda 3-5 min, filtruoja ir supila i iSriigas.-
Kalendros griidelius susmulkina, uZpila i¥rligomis santykiu 1:10-1:50, paildo iki 85 °C,
i$laiko 30 min., po to filtruoja.

Norint suteikti gérimui patrauklia spalva, { gérimg su kalendra galima jdéti deginto
cukraus (0,4 kg 1000 kg gaminamo gérimo). Viska sudéjus, gérima ataldo iki 6-8 °C ir
iSlaiko 6 °C temperatiiroje 5 dienas, kad gérimas subresty.

Gatava gérima fasuoja { stikling tara, bidonus arba cisternas su termoizoliacija ir laiko
8 °C temperatiiroje ne ilgiau kaip 48 val. nuo pagaminimo, tame tarpe gamykloje-gamintojoje
- ne ilgiau kaip 24 val. _ |

Gatavas produktas - tai vienalytis skystis su nedideliu nuosédy kiekiu, jo spalva,
priklausomai nuo idéty komponenty kiekio, nuo Zaliai geltonos iki $viesiai rudos, skonis -
pienariigstis, iSriiginis.

Taip pat inomas gérimas i i$riigy, i kurio sudétj jeina apelsiny sultys (15-30 % ),
ananasy sultys (20 %) ar mango sultys (20 %), cukrus (0-8 %), vanduo ir stabilizatorius
(Yalcin S., Wade V.N., Hasson M.N. Utilization of Channa Whey for the Manufacture of Soft
Drinks. Turkey, 1995, FSTA 1969-12/95).Sultys suteikia i3rigy gérimams patrauklias juslines
skonio, kvapo bei spalvos savybes. X

Zinomas ir gérimas, | kurio sudétj {eina geriamasis vanduo, vaisiy-uogy sultys,
spirituotos sultys, morsai, augaliniy Zaliavy ekstraktai ir trauktinés, koncentruotos vaisiy-
uogy sultys, ju miSiniai, aromatinés medziagos, gérimy koncentratai, maistiniai daai, cukrus

ir jo pakaitalai, maistinés riigitys, angliarigt¢, vitaminai, konservantai ir kt. (knygoje
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Mocksa, ,,Konoc", 448 c.).

Gérimy i§ auk$¢iau nurodﬁu‘ komponenty gamybos procesas susideda i§ atskiry
komponenty paruosimo, kai kuriy jy ﬁltravimo, sumaiSymo, prisotinimo arba neprisotini.mo
angliartigste, i8pilstymo ir laikymo. '

Neziiirint patraukliyjy auk3&iau paminétais biidais pagaminty gérimy savybiy, tokiy
kaip malonus skonis, kvapas bei spalva, $iy gérimy gamybos triikumas S(ra tas, jog ju
negalima priskirti prie §iuo metu vis populiaréjangios funkcinio maisto produkty grupés.

Kaip Zinome, funkcinis maistas plagiai, daZniausiai kasdien Qartojamas maistas,
kuris gali bdti naujos ir jprastos cheminés sudeties, bet batinai praturtintas i§ gyvosios
gamtos resursy gautomis (ne cheminés sintezés biidu) biologiskai veikliosiomis medZiagomis
ir vertingais organiniais papildais. Toks maistas, be savo tiesioginés mitybinés paskirties,
duoda dar papildo;nal teigiama fiziologinj poveikj Zmogaus organizmui, saugo ji nuo jvairiy
susirgim (International Life Science Institute (ILSI) apibréZimas, pateiktas 1997 m.
Briuselyje, kuris 2002 m. patikslintas Lietuvos maisto institute.).

Sio iSradimo tikslas yré technologinio proceso supaprastinimas, funkcinio maisto
savybiy suteikimas gérimui, praturtinant ji fiziologiskai itin svarbiomis Zmogaus sveikatai
Omega-3 (eikosapentaieno ir dokosaheksaieno) riebaly riigStimis. Reguliariai vartojant
Omega-3 riebaly riigétis maZéja lipidy ir cholesterolio koncentracija kraujyje, o tai yra vienas
i§ svarbiausiy faktoriy, turindiy itaka‘-sergamumﬁi Sirdies ir kraujagysliy ligomis. (Kinsella
JE. Food Lipids and Fatty Acids: Importance in Food Quality, Nutrituion and Health. Food '
Techﬁology // 1988. No 10. P.124-144). Pagrindinis Omega-3 riig§¢iy Saltinis gamtoje -
Saltyjy vandeni riebiosios iuvys, Fuwy taukai ir Zuvy kepeny aliejus. Siuo metu pramoniniu
biidu jau gaminami aliejiniai ir milteliy pavidalo Omega-3 riebaly riig8&iy preparatai.

Uizsibré2tas tikslas pasiekiamas taip.

I$riigy-skoniniy-aromatiniy-stabilizuojaniy priedy ir vandens misinys (iSrigu
gérimas) arba vandens bei skoniniy-aromatiniy-stabilizuojan€iy priedy miSinys (nealkoholinis
vandens gérimas) prie§ pasterizacijos ir homogenizacijos operacija (nealkoholinio vandens
gérimo atveju pasterizacijos operacija nebitina) yra praturtinamas funkciniu Omega-3 riebaly -
rigdtiy preparatu, o efektyviam pastarojo dispergavimui bei kity maisto priedy vienodam:
paskirstymui visame produkt6 tiiryje, misinys yra homogenizuojamas 100-250 bar slégiu.

Pagal siiloma biida i rezervuara suleidziamos iriigos, gautos varSkés gamybos
proceso metu. Pried suleidima jos filtruojamos, separuojamos’ arba neseparuojamos.
Sukauptos idriigos yra pasterizuojamos 65-100 °C temberatﬁroje, islaikant 1-60 min., kad

nusésty baltymai arba nepasterizuojamos. Po to isrligos at§aldomos iki 10-60 °C ir skaidrioji
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ju dalis perpumpuojama | kita rezervuara (nealkoholinio vandens gérimo atveju auksciau
apra§yto,$ technologinés operacijos nenaudojamos, nes kaip pradiné Zaliava Sio gérimo
gamybai naudojamas geriamasis yanduo). Cia i iSriigas arba geriamajj vandenj
(nealkoholinio vandens gérimo gamybos atveju) idedama cukraus, vaisiy-uogy sirupo ar
vaisiy suléiy koncentrato, stabilizatoriaus, maistiniy daZy, Omega-3 riebaly riig8&iy preparato,
konservanto (pagal reikalg), geriamojo vandens (gérimo i§ iriigy gamybos atvéju). Misinys
permaiSomas, paSildomas iki 60-70 °C temperatiiros, horﬁogenizuojamas prie 100-250 bar
slégio, pasterizuojamas 75-100 °C temperatiiroje (nealkoholinio gérimo i§ vandens gamybos
atveju pasterizaéija néra bitina), at8aldomas iki 10-30 °C ir iSpilstomas i polistiroling, stikling,
kartoning ar kitokia tara. Homogenizacija gali buti atliekama prie¥ pasterizacija arba po
pasterizacijos.

Gaminamg produkta, siekiant prailginti jo vartojimo trukme bei suteikti pikantiZkas
skonines savybes, prie§ fasavima galima prisotinti angliartigite.

Pagal siiilomg iSradima, gaminant gérima, maiSymo, pasterizavimo, at§aldymo,‘
prisotinimo angliarGigite ir iSpilstymo operacijas galima atliicti srovéje arba periodiniu biidu.

Esminiais sitilomo biido poZymiais reikéty laikyti 0,1-20 g/kg produkto Omega-3
(eikosapentaieno ir dokosaheksaieno) riebaly riigi€iy, kaip funkcinio priedo jvedimg j iSrigy
gérimo ar nealkoholinio Mdens gérirho sudétj bei gérimo homogenizacija prie 100-250 bar
slégio. .

Omega-3 riebaly riigitys i produkts paprastai jvedamos aliejinio 30 % preparato
forma, todé¢l, jvedant preparata | gérimg Sia forma, reikia atlikti atitinkamus perskaigiavimus,
kad gén'me gautume reikiamg kiekj Omega-3 riebaly riigs¢iy; pvz., norint, kad gérime bﬁtq-Z
g/kg Omega-3 riebaly riigitiy, i gérima jo gamybos metu reikia jvesti 2 x 100 : 30 = 6,67
g/kg preparato.

Kiekvienas $io iSradimo skiriamasis poZymis susijgs su jo tikslu.

Pagal prototipa, ruosiant i§riigy gérima, i pasterizuotas palyginti zemoje temperatiiroje
(74-76 °C) i3riigas dedami tik skoniniai priedai (cukrus, kalendra, vaisiy-uogy sultys ar ju
koncentratai) ar skonio ir spalvos pagerintojai (degintas cukrus). Kiekvienas i§ komponentuy.
prie§ dedant juos i iSriigas, yra atskirai termidkai apdorojamas. Funkciniy ingredienty, kuriy-
kasdienis vartojimas su gérimu galéty turéti teigiamos jtakos Zmogaus sveikatai, ypa¢ irdies:
kraujagysliy ligy susirgimams, prototipo variante néra numatyta.

Pagal prototipa nealkoholiniam vandens gérimui, | jo sudétj be geriamojo vandens
jeina vaisiy-uogy sultys, spirituotos sultys, morsai, auggliniq zaliavy ekstraktai ir trauktinés,
koncentruotos vaisiy-uogy sultys, jy misiniai, aromatinés mediiagos, gérimy koncentratai,

maistiniai daZai, cukrus ir jo pakaitalai, maiStinés rligdtys, angliarigte, vitaminai,
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konservantai. Gérimy i$ aﬁk§éiau nurodyty komponenty gamybos procesas susideda i$ atskiry
komponenty paruosimo, kai kuriy jyfiltravimo, sumaisymo, prisotinimo arba neprisotinimo
angliarGigste, iSpilstymo ir laikymo.j Siame variante funkciniy ingredienty, kuriy kasdienis
vartojimas su gérimu galéty turéti teigiamos jtakos Zmogaus sveikatai, ypa¢ Sirdies-
kraujagysliy ligy susirgimams, taip pat néra numatyta. '

Tiriigy gérimo arba nealkoholinio vandens gérimo gamyboje pagal sitloma iSradima
kaip labai reik§mingas funkcinis priedas naudojamas aliejinis Omega-3 riebaly rugiiy
preparatas. Yra Zinoma, jog fiziologidkai labai svarbiy Omega-3 riebaly riigstiy
(eikosapentaeno, dokosaheksaeno), kurios priklauso polineso&iyjy riebaly rigdtiy grupei,
¥mogaus organizmas gali sintetinti tik labai nedideliais kiekiais ir jos, pagrindinai, turi bati
gaunamos su maistu. Intensyviis pastaryjy 20 mety moksliniai tyrimai parode, kad Omega-3
riebaly rigitys padeda i¥vengti daugelio ligy, o ypa? Sirdies-kraujagysliy ligy susirgimy.

Pagal siiiloma biida i idrligy gérima ar nealkoholinj vandens gérimg, siekiant
suteikti galutiniam produktui funkciniy savvbiy, prie§ homogenizacija papildomai jdedama
0,1-20 g/kg produkto Omega-3 riebaly riigdciy .aliejingo preparato pavidalu. [déjus | iSrigu
gérima ar vandens pagrindu mo§iamq gérimg 0,1 g Omega-3 riebaly rig§¢iy 1 kg produkto,
garéntuojamas minimalus ¥mogaus organizmo poreikiy patenkinimas $ios klasés rigstimis.
Tai Ybaé tinka tais atvejais, kuomet ¥mogaus mitybos racione vyrauja miSri mityba ir dalj
minétos klasés riig¥¢iy Zmogus gauna su kitais produktais bei, nedidele dalj, sintezuoja
patiame organizme i¥ kity junginiy, ypa& i§ linoleno rugsties. Idéjus i produkta Omega-3
riebalq riig§éiy maZiau nei 0,1 g/kg produkto, pvz., 0,05 g/kg, Zmogaus organizmo minimalds
poreikiai ¥ios klasés polinesotiosioms riigstims néra patenkinami.

[déjus i iSrligy géﬁmé ar nealkoholinj vandens gérima 20 g/kg Omega-3 riebaly
rtig§¢iy preparato 1 kg produktd, garantuojamas ¥mogaus organizmo poreikiy visos dienos
poreikiy patenkinimas $iomis riigstimis, netgi esant vienodo raciono mitybai ir suvartojant tik
50-100 g gérimo per diena. VirSijus nurodyta $iy rugdiy kieki produkte, pvz, idéjus i
produkta 25 g/kg Omega-3 riebaly riigs&iy, produkte atsiranda didelé tikimybe virSyti
fiziologines organizmo reikmes §ioms rigitims, dél ko vartotojui gali atsirasti
hipervitaminozés poZymiai. .

Pagal pateiktus prototipus riebaliniai funkciniai priedai, turintys Omega-3
polinesoiyjy riebaly rigsciy, iSrigy gérimo bei nealkoholinio vandens gérimo gamyboje
nenaudojami, todél produktai nepasizymi funkeiniy gérimy savybémis.

Omega-3 preparatas i iSriigas (i3rligy gérimo gamybai) ar i geriamajj vandenj (nealkoholinio
vandens gérimo gamybai) dedamas aliejingo skys¢io pavidalu.. Sudéjus i i§rlgas ar vandenj

gérimo komponentus (cukry, vaisiy-uogy suléiy sirupa, vaisiy-uogy sul€iy koncentrata,
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stabilizatoriy, geriamaji vandenj), nustatomas jo aktyvusis riigdtingumas (pH). Jis turi biti
3,8-4,2 ribose. Jei pH per aukstas, jis normalizuojamas pilant i gérimo komponenty miSinj
vandeninj citrinos riigsties tirpala. Nusistagius reikiama misinio pH, i ji pilama 0,5-2 gkg
stabilizatoriaus (pvz., pektino, guaro gumos ir karboksimetilceliuliozés mifinio ar kity
stabilizatoriy, leisty naudoti desertiniy pieno produkty ir nealkoholiniy gerimy gamyboje
pagal higienos norma HN54) bei konservanto (natrio benzoato arba kalio sorbato): Biitina
Siuos komponentus gerai disperguoti ir vienodai pwkirstﬁi produkto tiiryje. Todél iSrigu,
geriamojo vandens, skqniniq priedy bei funkcinio priedo (Omega-3 riebaly rigstiy preparato)
bei stabilizatoriaus misinys yra homogenizubjamas 100-250 bar stégyje. Homugenizacijos
metu, naudojant 100 bar slégi, pasiekiamas pakankamas riebalinés ir/arba baltyminés fazes
dispersijos laipsnis, todél, produkto laikymo metu, pavirSiuje nenusistoja riebaliné fazé
(i8rigy geérimo ir nealkoholinio vandens gérimo atveju) bei nenuséda baltyminés dalelés
(iSrligy gérimo atveju). Naudojant Zemesnj, nei 100 bary slégi, pavyzdZiui 90 bary slegi,
homogenizacijos efektyvumas yra nepakankamas ir, produkta laikant, gali jvykti baltyminiy
daleliy sedimentacija (iSrligy gérimo atveju), ypa¢ tada, kai perdirbamos nenuskaidrintos
i§riigos. Homogenizacijos metu naudojant 250 bar slégi pasickiamas ne tik geras riebalinés-
baltymines fazés dispersijos laipsnis bei stabilizatoriaus pasiskirstymas visoje produkto
maséje, kas ypad aktualu perdirbant neﬁuskaidrintas i$riigas. Naudojant homogenizacijos slégi
virs 250 bary, pvz., 260 bary, baltyminiy bei riebaliniy daleliy bei stabilizatoriaus dispersijos
laipsnis produkte nepadidéja, todél taikyti tokj slégi proceso metu netikslinga.

Pagal prototipa, gaminant iSrigy gerima, homogenizacijos operacija nenaudojama. -
Todél,A laikymo metu, produkte gali susidaryti nuosédy. ‘
Po homogenizacijos gérimas periodiniu biidu ar srovéje yra pasterizuojamas 75-100 °C (fik :
i¥riigy gérimo gamyboje) temperatiiroje, at3aldomas iki 10-20 °C ir i¥pilstomas j polistiroline,
stikling ar kitokia tara. Konservanta galima naudoti siekiant prailginti produkto vartojimo
trukme. Ataldzius produkta, ji galima prisotinti angliarigste. Galima ispilstyti atSaldyti bei
karita, 80£5 °C temperatiiros, gérima. Gérimo i§ idrligy pasterizacijos rezimas uztikrina
galutinio produkto steriluma, bei patvaruma laikymo metu (nealkoholinj gérima, ruoSiama
vandens pagrindu, pasterizuoti néra bitina).

Tokiu bidu kiekvienas sidilomo iSradimo skiriamasis poZymis yra esminis, .
batinas ir, kartu su bendrais prototipo poZzymiais, leid¥ia pasiekti uzsibrezta tiksla visais Sio
biido vartojimo atvejais.

Sitillomo iSriigy gérimo bei nealkoholinio vandens gérimo gamybos budo jdiegimas
pramonéje yra paprastas, nereikalauja dideliy kapitaliniy idéjimy ir duoda ry$ky socialini

efekta (sumazés sergamumas Sirdies-kraujagysliy ir Ritomis ligomis).
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Biidas naudojamas taip: iriigas, gautas varSkes gamybos proceso metu, filtruoja,
separuoja arBa neseparuoja'.ir suleidzia i rezervuarg. Po to jas pasterizuoja 75-95 °C
temperatﬁroje; Sioje temperatiiroje jas i§laiko 1-60 min., kad nusésty baltymai. Po to iSriigas
atdaldo iki 10-60 °C ir skaidriaja ju dali. perpumpuoja i kita rezervuara. Iériigas nuo baltyminiy
' daleliy apvalyti taip pat galima naudojant filtravimo arba separavimo operacijas. - |
" Nealkoholinuio vandens gérimo gamybos atveju kaip pradiné zaliava yra naudojamas
geriamasis vanduo, todél aukstiau paminéty operacijy atlikti nereikia. Cia i i$riigas (iSrigu
gérimo gamybos atveju) ar i geriamaji vandenj (nealkoholinio vandens gérimo gamybos
atveju) ideda 0-10 % cukraus, 10-35% vaisiy-uogy sirupo ar vaisiy suléiy koncentrato, 0,2-2,0
% stabilizatoriaus, 0,1-20 g/kg Omega-3 riebaly rigtiy aliejinio preparato pavidalu, 0,05-0,2
% vandeninio konservanto natrio benzoato ar kalio sorbato tirpalo, geriamojo vandens. Misinj
permaiso, pasildo iki 3‘0-70 °C temperatiiros, homogenizuoja prie 100-250 bar slégio,
pasterizuoja 75-100 °C temperatiiroje, atSaldo iki 10-20 °C ir i¥pilsto i polistiroling, stikling ar
kitokia tara. Nealkoholinio »vandens gérimo atveju pasterizacijos operacija, néra butina.
AtSaldyta gérima prie§ iSpilstyma galima prisotinti angliariigite. Gaminant gérima maiymo,
pasterizavimo, atSaldymo ir i¥pilstymo operacijas galima atlikti srovéje arba periodiniu biidu.

Siilomas buidas igalina i iSrigu (i¥rigy geérimo gamybos atveju) ar geriamojo
vandens (nealkohoiihio’ vandens gérimo atveju) ir skoniniy-aromatiniy priedy bei Omega-3
riebaly rigitiy gauti funkcinius gerimus, pasizyminCius padidinta funkcine-profilaktine verte.
Todél naujieji produktai yra pranaSesni uZ produktus, gautus prototipuose nurodytais biidais.

1 _pavyzdys. [ vonia V7600 suleidzia 137 kg prafiltruoty varSkes iSrigy. Jas
pasterizuoja 65 °C temperatiroje islaikant 60 min., kad nusésty baltymai. Po to i¥riigas atSaldo
iki 40 °C ir skaidriaja ju daﬁ iZcentriniu siurbliu 36 MC 10-20 perpumpuoja i kita rezervuarg
v7-600. Cia j i¥rigas ideda 16 kg cukraus, 40 kg vaisiy-uogu sirupo, 0,4 % stabilizatoriaus,
susidedangio i§ guaro gumos ir karboksimetilceliuliozes, 0,1 g/kg produkto Omega-3 riebaly
ragstiy aliejinio 30 % koncentracijos preparato( jvertinant tai, jog aliejiniame preparate yra
tik 30 %.Omega-3 riebaly riigs&iy, jo reikia déti 0,33 g/kg), 0,05 % natrio benzoato. Misini
permaiSo, pasildo iki 60+5 °C temperatiiros, homogenizuoja prie 100 bar slégio, pasterizuoja
85 °C temperatiiroje, atsaldo iki 10 °C ir igpilsto { polistiroling tara. Galima prie§ ipilstyma -
produkta prisotinti angliartigste. ISpilstytas produktas nukreipiamas { pilno pieno produkcijos -

galdymo sandélj, kur laikomas 0-6 °C temperatiiroje iki realizacijos.

2 pavyzdys. | vonia VZ-600 suleidzia 137 kg prafiltruoty varskes isragy. Cia | isrigas ideda
16 kg cukraus, 40 kg vaisiy-uogy sirupo, 0,5 % stabilizatoriaus pektino, 20 g/kg produkto
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Omega-3 rjebalu rigitiy 30 % koncentracijos aliejinio preparato forma, 0,05 % natrio
benzoato. Mis";ini permaigo, pasildo iki 60+5 °C temperatiiros, homogenizuoja prie 250 bar
slegio, pasterizuoja 85 °C temperatiiroje, ataldo iki 10 °C ir i§pilsto i polistiroling tara.
Galima pries i$pilstyma produkta prisoﬁnti angliariigite. ISpilstytas produktas nukreipiamas

- pilno pieno produkcijos Saldymo sandeli, kur Jaikomas 0-6 °C temperatiiroje iki realizacijos.

3 pavyzdys. . [ vonia VZ-600 suleidzia 137 kg prafiltruoty vargkés i¥riigy. Jas pasterizuoja 65
°C temperatiroje i§laikant 30 min., kad nusesty baltymai. Po to iSrigu skaidriaja dalj
iScentriniu siurbliu 36 MC 10-20 perpumpuoja i kita rezervuara vZ-600. Cia i iSriigas ideda
16 kg cukraus, 40 kg vaisiy-uogy sirupo, 0,4 % stabilizatoriaus, susidedangio i§ guaro gumos
ir karboksimetilceliuliozés, 3 g/kg produkto Omega-3 riebaly rugiiy aliejinio 30 %
koncentracijos preparato pavidalu. Miginj permaiso, paSildo iki 95 °C temperatiiros,
pasterizuoja Sioje temperatiiroje ir homogenizuoja prie 200 bar slegio, atsaldo iki 10 °Cir
ipilsto i polistiroling. tara.. Ispilstytas produktas nukreipiamas i pilno pieno produkcijos

$aldymo sandeélj, kur laikomas 0-6 °C temperatiiroje iki realizacijos.

4 pavyzdys. [ vonia VZ-600 suleidzia 205 kg prafiltruoty varskes iSrigy. Cia { idriigas ideda
24 kg cukraus, 60 kg vaisiy-uoguy sirupo, 2 % stabilizatoriaus pektino, 6 g/kg produkto
Omega-3 riebaly riigi€iu aliejinio preparato pavidalu, 203 kg geriamojo vanﬂens. Misinj
permaiso, pasildo iki 70 °C temperatiiros, homogehizuoja prie 200 bar slégio, pasterizuoja 90
°C temperatiroje, ats‘aldb iki 20 °C ir.i§';>ilét6 i polistirolinq tara. Prie§ iSpilstyma produktas ,'
prisotiﬁamas angliarigste. ISpilstytas produktas nukreipiamas i pilno pieno produkcijos ‘

$aldymo sandelj, kur laikomas 0-6 °C temperatiiroje iki realizacijos

5 pavyzdys. | vonia VZ-600 suleidzia 350 kg geriamojo vandens. Cia i ji supila 15,4 kg
apelsiny suldiy koncentrato (46 °Brix), 56 kg cukraus, 50 g maistinio daZo pB-karotino
vandeninio 10 % koncentracijos tirpalo pavidalu, 100g vandeninio natrio benzoato, 0,5 %
stabilizatoriaus pektino 5 % vandeninio tirpalo pavidalu ir, pastoviai maiSant, supila 6 g/kg
produkto Omega-3 riebaly rﬁg§éiq.;liejinio 30% koncentrécijos preparato ‘pavidalu.. Misini
permaiso, filtruoja , homogenizuoja prie 250 bar slegio ir iSpilsto i stikling tara. ISpilstytas °

produktas nukreipiamas i laikymo sandeli, kur laikomas 0-30 °C temperatiiroje iki realizacijos

Funkecinio i$riigy gérimo su Omega-3 riig§timis, sudétis, g, 100 g:
Baltymai - 0,2-0,4
Riebalai — 0,1-0,2
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Angliavandeniai — 10,0-15,0
Omega-3 riebaly riagstys - 0,01-2,0

Nealkoholinio vandens gérimo su Omega-3 rigtimis, sudétis, g, 100 g:
Baltymai - 0,0

Riebalai - 0,0

Angliavandeniai - 10,0-15,0 g

Omega-3 riebé,lu rigstys - 0,01-2,0
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ISRADIMO APIBREZTIS

Funkcinio i§rigy gérimo arba nealkoholinio vandens gérimo su

Omega-3 riigitimis gamybos bidas, numatantis var§kés i8riigy surinkimag, valyma,

pasterizacija, baltyminiy daleliy nusésdinima, atSaldyma, gauty iSriigy (iSrligy gérimo

atveju) ar geriamojo vandens (nealkoholinio vandens gérimo at\;eju) sumai$yma su

skoniniais-aromatiniais-stabilizuojan&iais priedais ir geriamuoju vandeniu, padildyma,

pasterizacija, atfaldyma, i$pilstyma, laikqu ir realizavima, besiskiriantj tue, kad
pagal §j iSradima:

i iSriigy-geriamojo vandens-skoniniy-stabilizuojan¢iy komponenty miSinj

papildomai jdeda 0,1-20 g/lkg Omega-3 riebaly riig8¢iy, o iSriigy ir priedy miSinj

ar geriamojo vandens ir priedy miSinj papildomai homogenizuoja 100-250 bar

slégiu prie3 pasterizacija ar po pasterizacijos, arba | geriamojo vandens-skoniniy-

stabilizuojanciy komponenty misinj papildomai jdeda 0,1-20 gkg Omega-3

ricbaly rig§tiy, o vandens ir priedy misinj papildofnai homogenizuoja 100-250

bar slégiu.
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