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|1$radimas skirtas mésos pramonei ir gali bati naudojamas pikantiSky mésos produkiy gamyboje. Siame

isradime pateikiamas tinkamy ilgalaikiam vartojimui nerukyty pikantiSky mésos produkty, turiniy vienodas
produkto_vaizdo ir skonio savybes pagal jo skerspjuvio perimetrg ir baty vartotojui patrauklios formos, gamybos
budas. Sis badas apima meésos Zaliavos supjaustymg j pailgus mésos ruoSinius, kuriy skerspjavis yra
keturkampio formos, o krastiniy ilgis yra 6-12 mm, mésos ruo8iniy maiSyma su skoniniais priedais ne maZiau 20
minuciy 10-20 °C temperatdroje, ir dZiovinimg pastovia jkaitinto oro cirkuliacija 30-50 °C temperatiroje iki sauso
produkto bliklés. Skoninius priedus sudaro valgomoji druska, susmulkinti éesnakai, malti juodieji pipirai, sumulkinti
svogunai ir kiti priedai.
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Iiradimas skirtas mésos pramonei ir gali biti naudojamas pikantiSky dZiovinty
mésos produkty gamyboje.

Zinomas vytintos mésos produkto gamybos biidas (patentai LT 4991 ir LT 4992),
apimantis mésos Zaliavos supjaustyma | mesos ruosinius, kuriy storis yra ne didesnis kaip
30 mm ir svoris iki 400 g, maiSyma su sidomuoju-prieskoniu miSiniu, stidyma ir
brandinima vakuuminio slégio aplinkoje, rikyma ir dZiovinima klimatinéje kameroje.

Taip pat Zinomas rikytos mésos produkto gamybos biidas (patentas RU 2137381),
pagal kurj mésos Zaliava supjausto { mésos ruosinius, kuriy storis yra ne didesnis kaip 20
mm ir svoris iki 100 g. Po siidymo supjaustytus meésos ruoSinius pakabina dZiovinimo
kameroje arba patalpina i besisukancio cilindro formos tinklelio vidy, padZiovina ir riiko
naudojant priversting diimy ir oro misinio cirkuliacija. Gautas gaminys turi budinga
riikytam produktui aromatg ir malony skoni.

Artimiausias analogas yra mésos produkto gamybos biidas (patentas RU
2166262), apimantis mésos Zaliavos supjaustyma { pailgus mésos ruoinius, kuriy storis
yra ne didesnis kaip 10 mm, marinavima ne maZiau 30 minuciy, maiSant mesos ruo§inius
su skoniniais priedais, ir mésos ruoSiniy dZiovinima 30-60 minudiy pastoviu diimy ir oro
miinio srautu 25-50°C temperatiiroje, po to 3-5 valandas be diimy 30-35°C temperatiiroje
iki dziovinto produkto biiklés arba dZiovinima iki dziovinto produkto biiklés pastoviu
kargto oro srautu be dimy ne maZiau 3 valandas, didinant oro temperatiirg nuo 30 iki 75°C,
dziovinty mésos ruofiniy atSaldyma ir supjaustyma nuo 3 iki 25 mm plocio, gaunant
vartojimui skirtus produktus.

Zinomu biidu i¥ jautienos, kiaulienos, paukStienos, arklienos, briedienos arba
elnienos gaunamas geras organoleptines savybes turintis mésos produktas, tinkamas
ilgalaikiam saugojimui. $io biido trikumas — nevienodos mésos produkto iSorinio vaizdo ir
skonio savybes pagal jo skerspjivi, kadangi produktas gaunamas jau i§ sudZiovinto mesos
ruodinio, ji supjaus¢ius i smulkesnius vartojimui skirtus pailgus gabaliukus.

Kradimo uzdavinys — iplésti asortimenta pasiZyminciy geromis organoleptinémis
savybémis ir tinkamy ilgalaikiam vartojimui i§ {vairios mésos Zaliavos pagaminty nerukyty
pikantisky mésos produkty, kurie turéty daugiau vienodas produkto iSorinio vaizdo ir
skonio savybes pagal jo skerspjavi ir blity patrauklios vartotojui formos.

Sis uzdavinys iSsprendZiamas tuo, kad meésos produkto gamybos bide,

apimanéiame meésos Zaliavos supjaustyma i pailgus mesos ruodinius, mésos ruosiniy
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mai§yma su skoniniais priedais ir dZiovinima pastoviu kar§to oro srautu iki dZiovinto
produkto biiklés, mésos ruosinius, turinCius keturkampio formos skerspjiivi, kurio krastiniy
ilgis yra 6-12 mm, maiSo su skoniniais priedais, kuriuos sudaro valgomoji druska, sutrinti
Cesnakai ir malti juodieji pipirai, kurie iSlaiko tokj juos sudaranciy ingredienty santyki
masés % nuo meésos ruosiniy mases:

Valgomoji druska 3,0-4,0

Cesnakai 1,5-2,0

Juodieji pipirai 0,15-0,4

Skoniniai priedai gali turéti susmulkinty svogiiny, kurie sudaro 5,0 — 10,0 masés
% nuo mésos ruosiniy mases.

Skoninius priedus galima papildyti dZiovinty gryby milteliais, maltais
raudonaisiais pipirais, smulkiu cukrumi ir kitais, parenkamais pagal vartotojy skoni,
priedais.

Mésos ruoSinius su skoniniais priedais maifo ne mazZiau 20 minuciy 10-20°C
temperatiiroje ir dZziovina 30-50°C temperatiiroje 20-30 valandy, esant oro srauto greiciui
0,04-5,0 m/s.

Apradytu mésos produkto gamybos blidu gaunamas atitinkantis iSradimo uZdavinj
pikanti$kas dZiovintos mésos produktas.

Meésos Zaliavos supjaustymas | keturkampius ruoSinius, kuriy skerspjuvio kraStiniy
ilgis yra 6-12 mm ir kurie atitinka mésos produkto forma, padidina ruo3inio dZiuvimo
tolyguma i§ visy jo pusiy ir todél mésos ruosinys 30-50°C temperatiiroje pasiekia dZiovinto
produkto biikle nesusisukes ir/arba nesusilankstes. Be to, skoniniai priedai, kurie maiSomi ne
maZiau 20 minuéiy, tolygiau prasiskverbia mésos ruosinio centro kryptimi. Tai lemia daugiau
vienodas produkto iSorinio vaizdo ir skonio savybes pagal jo skerspjivi. Mésos ruoSiniy
dZiovinimo trukmeé iki dZiovinto produkto biiklés, kuri 30-50°C temperatiiroje sudaro 20-30
valar{dq, priklauso nuo oro srauto greifio, kuris kiekvienu konkreciu atveju gali biiti
parenkamas 0,04-5,0 m/s ribose. Esant srauto grei¢iui maZiau 0,04 m/s labai suleteja
dzitvimo intensyvumas, o grei¢iui virSijus 5 m/s, gali susidaryti standi ir trapi plevele.
Dziovinto produkto biikle galima nustatyti stebint vizualiai mésos gaminio iSorinius poky¢ius
pagal tai biiklei budingus poZymius.

Skoniniai priedai, kuriuos sudaro valgomoji druska, sutrinti Cesnakai ir malti
juodieji pipirai, mésos produkto skonines savybes ir aromatg nulemia Cesnaky ir pipiry
saveika. PapildZius $iuos skoninius priedus susmulkintais svogiinais, nejprastas meésos

gaminio skonines savybes ir aromatg nulemia svogiinai.
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ISradimas iliustruojamas pavyzdZiais, taliau jie neapima visy jo jgyvendinimo

atvejy, pavyzdZiui, naudojant kita mésos Zaliava.

1 pavyzdys
Auksciausios riSies, neturinti kauly ir sausgysliy, susaldyta jautiena supjaustoma i
pailgus mésos ruoSinius, kuriy skerspjivis yra keturkampio (pavyzdZiui, kvadrato,
statiakampio, lygiagretainio) formos, o jo kraStiniy ilgis svyruoja 6-12 mm ribose.
RuosSiniy ilgis neribojamas ir priklauso nuo mésos gabalo dydZio arba norimo produkto
ilgio. Po to mésos ruoSinius paSildo iki 15°C temperatiiros ir 30 minuciy mailo su

vvvvvv

juodieji pipirai, i8laikant tokj juos sudaranciy ingredienty santyki masés % nuo mésos

ruoSiniy masés:
Valgomoji druska 3,5
Cesnakai 1,8
Juodieji pipirai 0,2

Po sumaiymo su skoniniais priedais mésos ruoSinius pakabina dZiovinimo
kameroje ir dZiovina pastoviu 5 cm/s oro srautu 40°C temperatiiroje. DZiovinama iki
tinkamo vartojimui produkto buklés, kai lenkiant mésos ruosinj lenkimo vietoje atsiranda

itrikimai ir pasirodo baltos spalvos audiniai. DZiovinimo trukmé 26 valandos.

2 pavyzdys
Pagal 1 pavyzdi paruosta jautiena pasildo iki 20°C temperatliros ir 25 minutes
mai%o su skoniniais priedais, turin¢iais papildomai 6,0 masés % nuo mésos ruosiniy mases
susmulkinty svogling. Po sumai§ymo su skoniniais priedais meésos ruoSinius dZiovina
pastoviu 4 cm/s oro srautu 45°C temperatiiroje. DZiovinama iki tinkamo vartojimui
produkto biiklés, kai lenkiant mésos ruoSinj lenkimo vietoje atsiranda jtrikimai ir pasirodo

baltos spalvos audiniai. DZiovinimo trukmé 24 valandos.

3 pavyzdys
Neturinti kauly ir sausgysliy suSaldyta liesa kiauliena supjaustoma | mésos
ruodinius, kuriy skerspjiivis yra keturkampio formos, o jo kraStiniy ilgis svyruoja 6-12 mm

ribose. Po to mésos ruodinius 30 minuéiy maiSo su skoniniais priedais, kuriuos sudaro
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valgomoji druska, sutrinti Cesnakai, susmulkinti svogiinai ir malti juodieji pipirai, i§laikant

tokj juos sudaranéiy ingredienty santyki masés % nuo mésos ruoiniy masés:

Valgomoji druska 3,0
Cesnakai 1,5
Svogiinai 8,0
Juodieji pipirai 0,2

Po sumaiSymo su skoniniais priedais mésos ruoSinius dZiovina pastoviu 5 cm/s
oro srautu 40°C temperatiiroje. DZiovinama iki vartojimui tinkamo produkto buklés, kai
lenkiant mésos ruoSinj lenkimo vietoje atsiranda jtriikimai ir pasirodo baltos spalvos

audiniai. DZiovinimo trukmé 24 valandos.

4 pavyzdys

Pagal 3 pavyzdj paruosti kiaulienos mésos ruoSiniai buvo sumaiSyti su skoniniais
priedais, turindiais papildomai dZiovinty gryby milteliy, malty aStriy raudonyjy pipiry,
malty saldZiy raudonyjy pipiry ir cukraus, iSlaikant tokj juos sudaraniy ingredienty
santyki masés % nuo mésos ruo$iniy mases:

Gryby milteliai 10,0

Raudonieji pipirai, astris 0,15

Raudonieji pipirai, saldis 0,15

Smulkus cukrus 0,5

Po sumai§ymo su skoniniais-kvapiaisiais priedais mésos ruoSinius dZiovina
pastoviu 5 cm/s oro srautu 40°C temperatliroje. DZiovinama iki vartojimui tinkamo
produkto biiklés, kai lenkiant mésos ruoSinj lenkimo vietoje atsiranda jtrukimai ir pasirodo
baltos spalvos audiniai. DZiovinimo trukme 24 valandos.

Sitlomas biidas gali biiti jgyvendintas pramoniniu biidu ir leidZia iSplésti
asortimenta pasiZzymingiy geromis organoleptinémis savybémis pikantiSky dZiovinty mésos
produkty, pagaminty ne tik i¥ jautienos ir Kiaulienos, bet ir i§ kitos meésos Zaliavos,
pavyzdZiui, i§ briedienos, elnienos.

Gauti dZiovinti mésos produktai turi patrauklia ,lazdelés” formg ir ypac tinka
uzkandai alaus mégéjams. Ilgesniam saugojimui arba pardavimui skirti tokie meésos
produktai gali biiti fasuojami i nelaidZius orui ir drégmei polimerinius maiSelius arba

pléveles.
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ISRADIMO APIBREZTIS

. Mésos produkto gamybos budas, apimantis mésos Zaliavos supjaustyma i pailgus
mésos ruofinius, meésos ruoSiniy maiSyma su skoniniais priedais ir dZiovinima
pastoviu karSto oro srautu iki dZiovinto produkto biiklés,besiskiriantis tuo,
kad mésos ruoSinius, turinCius keturkampio formos skerspjiivi, kurio kraStiniy ilgis
yra 6-12 mm, maiSo su skoniniais priedais, kuriuos sudaro valgomoji druska,
sutrinti Cesnakai ir malti juodieji pipirai, kurie iSlaiko toki juos sudaranCiy
ingredienty santykj masés % nuo mésos ruoSiniy mases:

Valgomoji druska  3,0-4,0

Cesnakai 1,5-2,0

Juodieji pipirai 0,15-04

. Mésos produkto gamybos biidas pagal 1 punkta, besiskiriantis tuo, kad
skoninius priedus papildo susmulkinti svoglinai, kurie sudaro 5,0 — 10,0 masés %

nuo mésos ruosiniy mases.

. Mésos produkto gamybos biidas pagal 2 punkta, besiskiriantis tuo, kad
skoniniai priedai papildomai turi dZiovinty gryby milteliy, malty aStriy raudonujy

pipiry, malty saldZiy raudonyjy pipiry ir smulkaus cukraus.

. Meésos produkto gamybos biidas pagal bet kurj i§ 1-3 punkty,besiskiriantis
tuo, kad mésos ruoginius su skoniniais priedais maio ne maZiau 20 minuciy 10-
20°C temperatliroje ir dZiovina 30-50°C temperatiiroje 20-30 valandy esant oro

~ srauto greiciui 0,04-5,0 m/s.

. Meésos produktas, besiskiriantis tuo, kad jis pagamintas pagal bet kurj 1§

mésos produkto gamybos blido 1-5 punkty.
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