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18radimas priklauso maisto pramonei. ISradimo esmé yra ta, kad duong, pagamintg i§ kvietiniy, ruginiy ar

ruginiy-kvietiniy milty, supjausto gabaléliais, duonos gabalélius apipurskia aliejumi, apibarsto prieskoniniu misiniu,
i kurio sudétj jeina skoninés-aromatinés medziagos, naudojamos maisto pramongje, iSdZiovinti prieskoniai, ir
dziovina 15-25 min. krosnyje su garu ar be garo, esant 160-240 °C dziovinimo temperatirai. Duonos traskugiy
gavimui naudoja prieskoninius misinius be sausos valgomosios druskos arba prieskoninius miginius, kuriy sudétyje
yra 1-30 % druskos nuo prieskoninio misinio masés. 1 kg duonos gabaléliy apipurskia 50-150 g aliejaus ir
apibarsto 30-100 g prieskoninio miinio. Papildomai apibarstant duonos gabalélius sausa valgomagja druska, 1 kg
duonos gabaléliy sunaudoja 0,1-50,0 g druskos.
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ISradimas priklauso maisto pramonei, bitent gaminiy i§ duonos gamybai.

Zinomas sausos duonos gaminiy gamybos biidas, susmulkinant duong maZomis
dalelémis ir jas sumaiSant su 0,5-1,0 % nuo miSinio masés sodos (Na,COs) ir
vandeniu (H,0) iki miSinio drégmés 34-36 %. ISmaiSyta mase ekstrahuoja ir
dZiovina 10-30 s, esant 160-250 °C temperatirai. (Zr. buv. TSRS aut. liud.
Nr.1576119, TPK A 21 D 8/02).

Zinomu bidu gautas i3 duonos gaminys nepasiZymi geromis maistinémis ir
skoninémis savybémis.

ISradimo tikslas — pagerinti maistines ir skonines gaminio i§ duonos savybes.

ISradimo esmé yra ta, kad duona, pagamintg i§ kvietiniy, ruginiy ar ruginiy —
kvietiniy milty, supjausto | gabalélius, duonos gabalélius apipurkia aliejumi,
apibarsto prieskoniniu misiniu ir i¥maisius dZiovina 15-25 min. krosnyje su garu ar
be garo, esant 160-240 °C dZiovinimo temperatirai.

ISradimo esmé taip pat yra ta, kad duonos gabalélius apipurskia pasirinktinai
saulégrazy, sémeny, rapsy, alyvy, sojy ar kukurtizy aliejumi: 1 kg duonos gabaléliy —
50-150 g aliejaus.

ISradimo esmé taip pat yra ta, kad duonos gabalélius apibarsto prieskoniniu
miSiniu, | kurio sudétj pasirinktinai jeina skoninés — aromatinés medZiagos,
naudojamos maisto pramonéje, i§dZiovinti prieskoniai pasirinktinai ¢esnakai,
svogiinai, porai, krapai, petraZolés, bazilikas, raudonélis ir kmynai: 1 kg duonos
gabaléliy - 30-100 g prieskoninio miSinio.

ISradimo esmé taip pat yra ta, kad duonos gabalélius apibarsto prieskoniniu
miSiniu, kurio sudétyje yra 1 - 30 % nuo prieskoniy miSinio masés sausos
valgomosios druskos (NaCl).

ISradimo esme taip pat yra ta, kad duonos gabalélius apibarsto sausa valgomaja
druska (NaCl): 1 kg duonos gabaléliy - 0,1-50,0 g sausos valgomosios druskos.

I§radimo esmé taip pat yra ta, kad duonos gabalélius apibarsto prieskoniniu
misiniu, | kurio sudétj pasirinktinai jeina: strio, kumpio, gryby, lasiSos, kraby, picos,
grietinés, Cesnako, svogliny, pory, krapy, petrazoliy, paprikos, astriyjy pipiry “Cili”
skoniy skoninés — aromatinés medZiagos.

ISradimo esmé taip pat yra ta, kad duonos gabalélius apibarsto prieskoniniu
miSiniu, | kurio sudétj jeina maistiniai priedai pasirinktinai: kvietiniai miltai, bulviy
krakmolas, kukuriizy krakmolas, salyklo milteliai, augaliniy riebaly milteliai, duonos
dziuvéséliai ir pieno milteliai.

ISradimas iliustruojamas pavyzdziais.

1 pavyzdys. 2 kg duonos, pagamintos i§ kvietiniy milty, supjausto mazais
gabaléliais, pavyzdziui, kubeliais, ir vienu sluoksniu sudeda i skardeles. Duonos

gabalélius apipurskia saulégrazy aliejumi. 1 kg duonos gabaléliy sunaudoja 50 g
saulégrazy aliejaus. Aliejumi apipurk$tus duonos gabalélius apibarsto prieskoniniu
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miSiniu, kurio sudétyje yra siirio skonio skoninés - aromatinés medziagos, kvietiniai
miltai, salyklo milteliai, i§dZiovinti prieskoniai: porai, krapai, ir sausa valgomaja
druska (NaCl). 1 kg duonos gabaléliy sunaudoja 100 g prieskoninio misinio ir 50 g
sausos valgomosios druskos. Tokiu biidu paruostus duonos gabalélius dZiovina 15
min. krosnyje be garo, esant 160 °C dZiovinimo temperatiirai. Produkto iSeiga 1,15
kg.

2 pavyzdys. 2 kg duonos, pagamintos i§ ruginiy milty, supjausto maZais
gabaléliais, pavyzdZiui, Siaudeliais, ir vienu sluoksniu sudeda i skardeles, Duonos
gabalélius apipurskia alyvy aliejumi: 1 kg duonos gabaléliy — 100 g aliejaus. Po to
duonos gabalélius apibarsto prieskoniniu miSiniu, kurio sudétyje yra kumpio skonio
skoninés - aromatinés medZiagos, kukuriizy krakmolas, duonos dZiuvéséliai,
i8dZiovinti prieskoniai: svogiinai, bazilikas ir 1 % nuo prieskoninio miSinio masés
sausos valgomosios druskos (NaCl). 1 kg duonos gabaléliy sunaudoja 30 g
prieskoninio  miSinio. Apibarstytus  duonos gabalélius prieskoniniu misiniu
papildomai apibarsto sausa valgomaja druska: 1 kg duonos gabaléliy — 0,1 g druskos.
Tokiu biidu paruo$tus duonos gabalélius dZiovina 25 min. krosnyje su garu, esant
180 °C dZiovinimo temperatirai. Produkto iSeiga 1, 11 kg.

3 pavyzdys. 2 kg duonos, pagamintos i$ ruginiy-kvietiniy milty, supjausto mazais
gabaléliais, pavyzdziui statiakampio formos, ir vienu sluoksniu sudeda j skardeles.
Duonos gabalélius apipurskia sémeny aliejumi: 1 kg duonos gabaléliy — 150 g
aliejaus. Po to duonos gabalélius apibarsto prieskoniniu misiniu, kurio sudétyje yra
lasiSos skonio skoninés - aromatinés medZiagos, kvietiniai miltai, duonos
dZiuvéséliai, idZiovinti prieskoniai: svogiinai, kmynai, petrazolés: 1 kg duonos
gabaléliy — 75 g prieskoninio miSinio. Apibarstytus prieskoniniu miSiniu duonos
gabalélius apibarsto sausa valgomaja druska (NaCl): 1 kg duonos gabaléliy — 50 g
druskos. Tokiu blidu paruostus duonos gabalélius dZiovina 20 min. krosnyje be garo,
esant 170 °C dziovinimo temperattirai. Produkto ideiga 1,10 kg.

4 pavyzdys. 2 kg duonos, pagamintos i§ ruginiy milty, supjausto maZais
gabaléliais, pavyzdZiui, trikampio formos, ir vienu sluoksniu sudeda i skardeles.
Duonos gabalélius apipurskia rapsy aliejumi: 1 kg duonos gabaléliy - 80 g aliejaus.
Po to duonos gabalélius apibarsto prieskoniniu miSiniu, kurio sudétyje yra
paukstienos skonio skoninés - aromatinés medzZiagos, bulviy krakmolas, duonos
dZiuvéséliai, salyklo milteliai, i§dZiovinti prieskoniai: svogiinai, ¢esnakai, krapai,
petrazolés ir 30 % nuo prieskoninio mi$inio masés sausos valgomosios druskos.
Tokiu biidu paruostus duonos gabalélius dZiovina 25 min. krosnyje su garu, esant 240
°C dZiovinimo temperatiirai. Produkto iSeiga 1, 1,09 kg.

5 pavyzdys. 2 kg duonos, pagamintos i§ ruginiy-kvietiniy milty, supjausto maZais
gabaléliais, pavyzdZiui, $iaudelio formos, ir vienu sluoksniu sudeda i skardeles.
Duonos gabalélius apipurSkia sojy aliejumi: 1 kg duonos gabaléliy - 120 g aliejaus.
Po to duonos gabalélius apibarsto prieskoniniu misiniu, kurio sudétyje yra gryby
skonio skoninés - aromatinés medzZiagos, kukuriizy krakmolas, duonos dZiuvéséliai,
salyklo milteliai, i§dZiovinti prieskoniai: porai, krapai, petraZolés ir 10 % nuo
prieskoninio mi$inio masés sausos valgomosios druskos. Papildomai duonos
gabalélius apibarsto sausa valgomaja druska: 1 kg duonos gabaléliy — 5 g druskos.
Tokiu biidu paruostus duonos gabalélius dZiovina 18 min. krosnyje be garo, esant 220
°C dZiovinimo temperatiirai. Produkto i$eiga 1, 01 kg.
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Duonos tradku¢iy jusliniai, fizikiniai ir cheminiai rodikliai pateikti lenteléje.

Lentele

Eil Nr. Rodiklio pavadinimas Charakteristika

Duonos gabaléliy pavir$ius sausas, neapsvilgs,

1. I§vaizda
gali biiti su neZymiais jtriikimais arba nedaug
aptripéjes

2. Spalva Biidinga duonos spalvai. PavirSiuje gali buti
matomi prieskoninio mi$inio dalelés, druska.

3. Konsistencija Trapi.

4. Skonis ir kvapas Biidingas tam tikrai duonos riisiai, be paSalinio

skonio ir kvapo. NeZymiai siirus, jau¢iamas
idéty prieskoniy skonis ir kvapas.
5. Drégmes kiekis, 12

ne daugiau kaip , %

Pareiskiamu biidu gauti duonos tradkudiai pasiZymi geromis skoninémis-
maistinémis savybémis. Panaudojant jvairios sudéties prieskoninius miSinius  galima
gauti jvairiy skoniy kokybiska ir vertinga maisto produkta.
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[§radimo apibréZtis

1. Duonos traskuciy gavimo budas, pridedant priedy ir dZiovinant, besiski-
riantis tuo, kad duona, pagamintg i§ kvietiniy, ruginiy ar ruginiy — kvietiniy milty
supjausto | gabalélius, duonos gabalélius apipurskia aliejumi, apibarsto prieskoniniu
miSiniu ir i$maiius dZiovina 15-25 min. krosnyje su garu ar be garo, esant 160-240
°C dziovinimo temperatiirai. “

2. Duonos traskuéiy gavimo biidas pagal 1 punkta, besiskiriantis tuo, kad
duonos gabalélius apipurskia pasirinktinai saulégraZy, sémenu, rapsy, alyvy, sojuy ar
kukuriizy aliejumi: 1 kg duonos gabaléliy — 50-150 g aliejaus.

3. Duonos trasku¢iy gavimo budas pagal 1 punkta, besiskiriantis tuo, kad
duonos gabalélius apibarsto prieskoniniu misiniu, i kurio sudétj pasirinktinai jeina
skoninés — aromatinés medZiagos, naudojamos maisto pramonéje, i§dZiovinti
prieskoniai pasirinktinai: &esnakai, svoglinai, porai, krapai, petraZolés, bazilikas,
raudonélis ir kmynai: 1 kg duonos gabaléliy - 30-100 g prieskoninio miSinio.

4, Duonos traskugiy gavimo biidas pagal 3 punkta, besiskiriantis tuo, kad
duonos gabalélius apibarsto prieskoniniu mi$iniu, kurio sudétyje yra 1 —30 % nuo
prieskoninio mi$inio masés sausos valgomosios druskos (NaCl).

5. Duonos tra8kudiy gavimo biidas pagal 1 punkta, besiskiriantis tuo, kad
duonos gabalélius apibarsto sausa valgomaja druska (NaCl): 1 kg duonos gabaléliy -
0,1-50,0 sausos valgomosios druskos (NaCl).

6. Duonos tra8kuciy gavimo biidas pagal 1, 3 punktg, besiskiriantistuo,
kad duonos gabalélius apibarsto prieskoniniu misiniu, i kurio sudétj pasirinktinai
jeina: siirio, kumpio, gryby, lasiSos, kraby, picos, grietinés, Cesnako, svogiiny, pory,
krapy, petraZoliy, paprikos, adtriyjy pipiry “Cili” skoniy skoninés — aromatinés
medZiagos.

7. Duonos traskuéiy gavimo buidas pagal 1, 3 punkta, besiskiriantis tuo,
kad duonos gabalélius apibarsto prieskoniniu miSiniu, { kurio sudétj pasirinktinai
jeina maistiniai priedai: kvietiniai miltai, bulviy krakmolas, kukuriizy krakmolas,
salyklo milteliai, augaliniy riebaly milteliai, duonos dZiuvéséliai ir pieno milteliai.
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