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1. Vaflinio gaminio, skirto riebalų turinčiam konditerijos produktui, gavimo būdas iškepant iš tešlos, b e s i s k i r i a n t i s  tuo, kad tuo pat metu iškepa mažiausiai dvi dalis (1, 2), sudarančias kiekvieną vaflinį gaminį (3), po to minėtas dalis (1, 2) sujungia atitinkančiais kraštais ir taip padaro talpyklos pavidalo vaflinį gaminį (3), skirtą jį užpildyti riebalų turinčiu konditerijos produktu.  

2. Būdas pagal 1 punktą, b e s i s k i r i a n t i s  tuo, kad dalis (1,2), sudarančias vaflinį gaminį (3), sujungia užleistinai atitinkančiais kraštais, turinčiais užleidimus (5).

3. Būdas pagal bet kurį iš 1 - 2 punktų, b e s i s k i r i a n t i s  tuo, kad dalis (6,7), sudarančias vaflinį gaminį (8), sujungia su galimybe keisti jo formą ir/arba dydį, pastūmėjant dalis (6,7) viena kitos atžvilgiu.

4. Būdas pagal bet kurį iš 1 – 2 punktų, b e s i s k i r i a n t i s  tuo, kad gaminys (11), sujungiant jo dalis (9, 10), įgauna formą, kuri leidžia keisti jo pradinę padėtį, veikiant jį išorine jėga.

5. Būdas pagal bet kurį iš 1 – 4 punktų, b e s i s k i r i a n t i s  tuo, kad gaminio (3 arba 8, arba 11) dalis (1,2 arba 6,7, arba 9,10) sujungia taip, kad jis turėtų formą vienos iš figūrų, pasirinktą iš grupės, sudarytos iš paukščių, žvėrių, animacinių filmų bei vaikiškų pasakų personažų, daržovių bei vaisių, gėlių bei augalų figūrų, zodiako ženklų, geometrinių figūrų, technikos, ginklų figūrų bei koliažų.

6. Būdas pagal bet kurį iš 1 – 5 punktų, b e s i s k i r i a n t i s  tuo, kad sujungiant vienos formos gaminio dalis panaudoja fragmentus (12), sudarančius kitos formos gaminį.

7. Būdas pagal bet kurį iš 1 – 6 punktų, b e s i s k i r i a n t i s  tuo, kad gaminio (3 arba 8, arba 11) dalių (1,2 arba 6,7, arba 9,10) išorinį paviršių, prieš jas sujungiant, padengia konditerinės pudros sluoksniu.

