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1. Omega-3 riebalų rūgščių, jų preparatų arba augalinės, arba gyvulinės kilmės šių riebalų rūgščių turinčių medžiagų panaudojimas funkcinių maisto produktų gamybai, jų pridedant į žaliavinius maisto produktus.

2. Panaudojimas pagal 1 punktą,  b e s i s k i r i a n t i s  tuo, kad funkciniu maistu gal būti pieno produktai, mėsos produktai arba alus.

3. Panaudojimas pagal 1 ir 2 punktus,  b e s i s k i r i a n t i s  tuo, kad funkciniais pieno produktais gali būti pienas, pieno gėrimas, išrūgų gėrimas, jogurtas, rūgpienis, kefyras, grietinė, varškė.

4. Panaudojimas pagal 1-3 punktus,  b e s i s k i r i a n t i s  tuo, kad funkcinių išrūgų gėrimų žaliaviniu produktu panaudojamos išrūgos, gaunamos fermentinių sūrių gamyboje arba varškės gamyboje, arba kazeino, panaudojant pieno kilmės raugą ar rūgščias išrūgas gamyboje, arba išrūgas, gaunamas nusodinant pieno baltymus pieno rūgštimi ar kitomis organinėmis rūgštimis, o taip pat išrūgas, atstatytas iš sausų ar sutirštintų išrūgų.

5. Panaudojimas pagal 1-4 punktus,  b e s i s k i r i a n t i s  tuo, kad į funkcinius pieno produktus dedama 0,1-20 g/kg omega-3 riebalų rūgščių.

6. Panaudojimas pagal 1 ir 2 punktus,  b e s i s k i r i a n t i s  tuo, kad funkciniais mėsos produktais yra mėsa arba jos gaminiai.

7. Panaudojimas pagal 1, 2 ir 6 punktus,  b e s i s k i r i a n t i s  tuo, kad į mėsą arba jos produktus pridedama nuo 0,1 iki 10 g/kg augalinės arba gyvulinės kilmės omega-3 riebalų rūgščių, arba jų mišinių atskirai arba kartu su pieno produktais (išrūgomis, pasukomis, rūgpieniu, kefyru, grietine ar jų mišiniais).

8. Panaudojimas pagal 1 ir 2 punktus,  b e s i s k i r i a n t i s  tuo, kad funkcinio alaus (alkoholinio ar bealkoholinio) gamyboje į surauginto alaus misą gatavam produktui pridedama nuo 0,1 iki 10 g/kg augalinės arba gyvulinės kilmės omega-3 riebalų rūgščių, arba jų mišinių.

