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ISradimas priskiriamas maisto pramonei, o ypatingai mésos jdarams ir jy gamybos badui. Mésos jdaras

gaminamas i$ jautienos ir kiaulienos far$o, smulkinty svogany, druskos ir juodyjy pipiry ir, pasirinktinai, $alto virinto
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patiekaly gamybai, ypatingai - koldiny gamybai.
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ISradimas priskiriamas maisto pramonei. Siuo i$radimu sukuriami nauji mésos jdarai ir jy

gamybos biidas, o taip pat miltiniai ar bulviniai maisto gaminiai su $iais mésos jdarais.

Zinomi mésos far$ai (variantai) ir mésos faro gamybos biidai (variantai) aprasyti RU patente
2214110. ApraSytasis mésos far§o gamybos biidas apima jautienos apdorojima dviem etapais
ir jautienos pjaustymg antrajame etape dvejomis stadijomis. Visos operacijos atliekamos
bendrame technologiniame procese. ApraSytajj mésos far$a sudaro jautiena, druska, cukrus ir

prieskoniai.

Zinomi mésos ir augalinio farSo gamybos biidas, tuo blidu gautas mésos ir augalinis farSas ir
kotletai i§ mésos ir augalinio far3o, o taip pat ty kotlety gamybos biidas apradyti RU patente
2214744. Zinomas mésos ir augalinio farSo gamybos biidas apima mésos Zaliavos paruosima,
augaliniy komponenty (sojos baltymy, svogiiny, kvietinés duonos) paruoiima, riebios
kiaulienos, jautienos ir augaliniy komponenty atitinkamy kiekiy sumailyma tam tikru
santykiu, gautos masés stidyma ir sumaiS§yma su prieskoniais. Zinomas mésos ir augalinis
farSas susideda i$ jautienos, kiaulienos, augaliniy komponenty, druskos ir jvairiy prieskoniy,
esant tam tikram komponenty santykiui. I§ §ios masé formuoja 50 g ir 100 g kotletus, juos

apvolioja dZilivéséliuose, atSaldo iki reikiamos temperatiiros ir supakuoja.

Artimiausias analogas iSradimui apraSytas RU patente Nr. 2214740. Zinomu biidu i§ jautienos
ir kiaulienos gaunamas mésos far3as susideda i§ jautienos, pusiau riebios kiaulienos, pjaustyty
ladinuky, jungiamojo ir riebalinio audinio turinlios mésos masés, druskos ir jvairiy
prieskoniy, esant tam tikram komponenty santykiui. Virtos deSros mésos farSas pagal
nurodytajj RU patenta Nr. 2214740 gaminamas sumaiant minétus komponentus tam tikru
santykiu ir pridedant fosfato turinéiy preparaty, o kaip prieskonius naudojant maltus pipirus,

Cesnaka, cukry arba gliukoze, malta kardamona arba muskato riesuta.

Zinomy mésos gaminiy ir jy pagaminimo biidy trikumai yra funkciniy technologiniy savybiy

nepastovumas, nepatraukli i§vaizda.
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Sio i§radimo tikslas visy pareiksty objekty poZitiriu yra pagerinti mésos gaminiy kokybe,

sustiprinant jo aromatines ir skonines savybes.

Sis tikslas jgyvendinamas taip, kad meésos jdarui, susidedan¢iam i§ meésos farSo, svogiiny,
druskos ir juodyjy pipiry, naudoja jautienos ir kiaulienos farig, esant tokiam komponenty

santykiui (masés %):

Jautienos far3as 30,0 - 60,0
Kiaulienos far$as 30,0 - 50,0
Svogiinai 10,0 - 20,0
Druska 0,8- 2,0
Juodieji pipirai 0,1- 0,5.

Kitas naujo mésos jdaro variantas susideda i§ jautienos ir kiaulienos far$o, svogiiny, druskos ir
juodyjy pipiry, jo gamybai naudojamas Saltas virintas vanduo, esant tokiam komponenty

santykiui (masés %):

Jautienos far3as 25,0-70,0
Kiaulienos farSas 20,0 - 50,0
Svogiinai 6,0-15,0
Saltas virintas vanduo 6,0- 9,5
Druska 0,8- 2,0
Juodieji pipirai 0,1- 0,5.

Naujo mésos idaro gamybos biidas apima svogliny smulkinima ir visy komponenty
sumaiSyma, nauja jame tai, kad svoglinus susmulkina malant kartu su sumai3ytu jautienos ir

kiaulienos farsu.

Gaminant antrajj mésos jdaro varianta papildomai | jautienos ir kiaulienos farso ir svogiiny

mase¢ pila $altg virinta vandenj.

Naujo mésos jdaro gamybos biidas dar apima mésos jdaro islaikyma iki panaudojimo 0 - +10

°C temperatiiroje nuo 2 iki 12 valandy.
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Abu mésos idaro variantai gali biiti panaudoti tick miltiniy, tiek bulviniy patiekaly gamybai,

ypa¢ koldliny gamybai.

Jautienos farSas ruoSiamas i§ jautienos, kuri paruosta is suaugusiy gyvuliy skerdienos,

atitinkan¢ios standarto LST 1368: 1994 ,,Galvijy skerdienos* reikalavimus.

Kiaulienos far§as ruoSiamas i$ kiaulienos, kuri paruosta i§ kiauliy skerdienos, atitinkanéios

standarto reikalavimus.

Mesos jdarui naudoja valytas svogiiny galvutes, maistine rupia druska ir maltus juoduosius

pipirus.
Antrajam mésos idaro variantui naudojamas virintas ir at¥aldytas vandentiekio vanduo.
Pirmojo mésos jdaro varianto pavyzdys.

Pateikiama naujai sukurto mésos jdaro paruofimo technologiné schema, kurioje jdaro

komponentai pateikti kilogramais.

1 lentelé

Idaro komponentai Paruosto produkto svoris, kg | Komponenty santykis, masés %
Jautienos farsas 16,000 46,80
Kiaulienos farsas 14,000 40,90
Svogiinai 3,640 10,60
Druska 0,500 1,45
Juodieji pipirai 0,080 0,25
Bendras 34,220 100,00

Jautienos farSas, kiaulienos farSas ir svoglinai kartu permalami mésmale smulkiu sieteliu,
dedama druska, pipirai. Viskas gerai i$maiSoma, paruosto jdaro svoris 34,220 kg. Laikoma

0 °C - + 6 °C temperatiiroje, ne ilgiau kaip 12 valandy.
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Antrojo mésos jdaro varianto pavyzdys.

Pateikiama naujai sukurto mésos jdaro paruodimo technologiné schema, kurioje jdaro

komponentai pateikti kilogramais.

2 lentelé

Idaro komponentai Paruo8to produkto svoris, kg | Komponenty santykis, mases %
Jautienos far§as 16,000 46,80
Kiaulienos farSas 12,000 35,00
Svogiinai 2,840 8,30
Saltas virintas vanduo 2,800 8,20
Druska 0,500 1,45
Juodieji pipirai 0,080 0,25
Bendras 34,220 100,00

Jautienos farSas, kiaulienos far$as ir svoglinai kartu permalami mésmale smulkiu sieteliu.
Pilamas $altas virintas vanduo (kad biity sultingesnis farSas), dedama druska, pipirai. Viskas
gerai i$maiSoma, paruosto jdaro svoris 34,220 kg. Laikoma 0 °C - + 6 °C temperatiiroje, ne

ilgiau kaip 12 valandy.

Pirmasis ir antrasis mésos jdaro variantai gali biti panaudoti miltiniy arba bulviniy patiekaly
gamybai, ypa¢ $ie jdarai tinka koldiiny gamybai. Koldlinams gaminti paruo$iama tesla i$
auksCiausios ruiSies kvietiniy milty, 2,5 % riebumo pasterizuoto pieno, baltyjy I kategorijos

kiau$iniy, maistinés rupios druskos ir saulégrazy aliejaus.
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3 lentele
Koldiiny tesla
Te¥los komponentai Paruosto produkto svoris, kg
Kvietiniai miltai 12,250
Pienas 6,300
Kiau$iniai 1,200
Druska 0,200
Aliejus 0,050
Bendras svoris, kg 20,000

[ maiSykle pilamas pienas, plauti-dezinfekuoti' kiausiniai (geriau per sieta, kad nelikty luksty),
druska ir aliejus. Suberiami miltai ir mai§oma apie 15 — 20 min., kol gausis vientisa tasi mas¢.

Laikoma 0 °C — 6 °C temperatiiroje, ne ilgiau kaip 12 valandy.

Pateikiamas kold@iny su mésa technologinés kortelés pavyzdys su medZiagy sanaudomis.

4 lentelé
Koldiinai su mésa
Pavadinimas Paruosto produkto svoris, kg
Koldany tesla 1,400
Mésos jdaras 1,620
Kvietiniai miltai 0,300
Bendras svoris, kg 3,320

Kad nesulipty koldiinai voliojami miltuose, $aldomi —25 °C temperatiiroje, laikomi uz3aldyti —
18 °C temperatiiroje. Apvolioti koldiinai i3 10 padékly 370 vnt., sveria 2,738 kg, 1 porcija (20
vnt.) sveria 0,148 kg.
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ISRADIMO APIBREZTIS

1. M¢sos idaras, susidedantis i§ mésos farfo, svogiiny, druskos ir juodyju pipiry,
besiskiriantis tuo, kad jo gamybai naudojamas jautienos ir kiaulienos far§as, esant

tokiam komponenty santykiui (masés %):

Jautienos far$as 30,0 - 60,0
Kiaulienos farSas 30,0 - 50,0
Svogiinai 10,0 - 20,0
Druska 0,8- 2,0
Juodieji pipirai 0,1- 0,5.

2. Meésos idaras, susidedantis i§ jautienos ir kiaulienos far$o, svogiiny, druskos ir juoduyjy
pipiry, besiskiriantis tuo, kad jo gamybai naudojamas jautienos ir kiaulienos faras ir

Saltas virintas vanduo, esant tokiam komponenty santykiui (masés %):

Jautienos far$as 25,0-70,0
Kiaulienos far§as 20,0 - 50,0
Svogilinai 6,0 - 15,0
Saltas virintas vanduo 6,0- 9,5
Druska 0,8- 2,0
Juodieji pipirai 0,1- 0,5.

3. Mesos jdaro gamybos biidas, apimantis svogiiny smulkinimg ir visy komponenty
sumaiSyma, besiskiriantis tuo, kad svogiinus susmulkina, malant kartu su sumaidytu

jautienos ir kiaulienos faru.

4. Mésos jdaro gamybos biidas pagal 3 punkta, besiskiriantis tuo, kad i jautienos ir

kiaulienos farSo ir svogiiny mase pila $altg virinta vandenj.

5. Mésos idaro gamybos bilidas pagal 3 arba 4 punkta, besiskiriantis tuo, kad mésos jdarg

iki panaudojimo iSlaiko O - +10 °C temperatiiroje nuo 2 iki 12 valandy.

6. Mésos idaro pagal 1 arba 2 punkta panaudojimas miltiniy arba bulviniy patiekaly gamybai.
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7. Mésos jdaro pagal 1 arba 2 punkta panaudojimas koldiiny gamybai.
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