1. Būdas kakavos pupelėms sterilizuoti, apimantis kakavos pupelių valymą, rūšiavimą, terminį apdorojimą garais ir skrudinimą,  b e s i s k i r i a n t i s  tuo, kad kakavos pupeles po skrudinimo apdoroja garais, veikia 80-170 oC temperatūros oro srautu ir po to kakavos pupeles su lukštais veikia 120-170 oC temperatūros riebalais.

2. Būdas pagal 1 punktą,  b e s i s k i r i a n t i s  tuo, kad apdorojimą garais atlieka ne mažesnio nei 2,5 at slėgio perkaitintais garais.

3. Būdas pagal 1-2 punktus,  b e s i s k i r i a n t i s  tuo, kad veikia aukštesniu už atmosferinį slėgį oro srautu.

4. Būdas pagal 1-3 punktus,  b e s i s k i r i a n t i s  tuo, kad poveikį riebalais atlieka už atmosferinį aukštesnio slėgio riebalais.

5. Būdas pagal 1-4 punktus,  b e s i s k i r i a n t i s  tuo, kad kaip riebalus naudoja kakavos sviestą.

6. Būdas pagal 1-5 punktus,  b e s i s k i r i a n t i s  tuo, kad kakavos pupeles po skrudinimo veikia 80-150 oC temperatūros cukrinių medžiagų tirpalu.

