10 LT 5469 B

LT 5469 B

(19)
INISPATENI‘UBIURAS
i v
12 PATENTO APRASYMAS
(11)  Patento numeris: 5469 (51) Int. Cl. (2006): A23C 1/00
(21)  Paraiskos numeris: 2006 073
(22) ParaiSkos padavimo data: 2006 09 08
(41)  ParaiSkos paskelbimo data: 2007 12 27
(45) Patento paskelbimo data: 2008 02 25
(62) Parai8kos, i8 kurios dokumentas i$skirtas, numeris: —
(86)  Tarptautinés paraiSkos numeris: —
(86)  Tarptautinés parai$kos padavimo data: —
(85)  Nacionalinio PCT lygio procediros pradzios data: —
(30)  Prioritetas: —
(72)  ISradeéjas:
Vytautas FEDARAVICIUS, LT
Viadas MOTIEKA, LT
(73)  Patento savininkas:
Vytautas FEDARAVICIUS, Nemenéinés pl. 114, LT-10104 Vilnius, LT
(74)  Patentinis patikétinis/atstovas:
Leonas Antanas KUCINSKAS, Dr. Leono A. Kuéinsko patentiniy paslaugy
firma, Kastony g. 5-7, LT-01107 Vilnius, LT
(54) Pavadinimas:
Lieso pieno membraninio koncentravimo Zzemoje temperaturoje gamybos
budas ir jrenginys
(57) Referatas:

ISradimas gali biti panaudotas pieno pramonés srityje. ISradimo tikslas yra pagaminti natdraly liesg

koncentruotg pieng, kuriame nepakisty baltymy ir laktozeés struktara. Naudojant visame gamybos procese Zemas
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I¥radimas gali biiti panaudotas pieno pramonés srityje. Siuo metu gaminant koncentruota

liesa pieng naudojama vakuuminiai-i$garinimo procesai.

Tokie gamybos budai apradyti Rusijos Federacijos patentuose Nr. RU 2048113, SU
1496031, RU 2052938 ir kituose. Jy trikumai yra tie, kad minétuose patentuose
naudojami procesai neigiamai veikia baltymus ir laktoze, esantius liesame piene.
Zinomais biidais gaminant koncentruota liesa piena, veikiant temperatiroms gamybos
procese nukendia baltymy, laktozés struktiira, tai apriboja produkto tolimesnj

panaudojima.

Taip pat Zinomas biidas apradytas Rusijos Federacijos patente Nr. SU 1837412. Siuo
biidy gaminant sutir§tinama iki 24 % sausyjy medZiagy.

Rradimo tikslas yra pagaminti natiiraly liesa koncentruots piena 35-37 % sausujy
med?¥iagy, kuriame nepakisty baltymy laktozés struktiira.

Tikslas pasiekiamas naudojant visame gamybos procese Zemas temperatiiras ir

koncentruojant liesa piena membraninés atvirk3tinés osmozés-nanofiltracijos bidu.

Siiilomas lieso pieno membraninio koncentravimo ¥emoje temperatiiroje gamybos biidas,
kai at3aldytas pienas véliau paSildomas, toliau separatoriuje atskiriami liesas pienas ir
riebalai. Nauja jame yra tai, kad liesas pienas pasterizuojamas ploksteliniame
pasterizatoriuje — 3aldytuve - 56-57,8 °C temperatiiroje, i3laikant 25-90 sekundes, po to
ataldomas iki 15-20 °C temperatiiros ir nukreipiamas i tarping balansine talpa, i§ kurios
paduodamas i membranines RO/NF-reversinés osmozés-nanofiltracijos filtra, kur

gaunamas lieso pieno koncentratas 35-37 % sausyjy medziagy.

Siiiloma lieso pieno koncentravimo gamybos jrenginj sudaro RO/NF-reversines osmozes-
nanofiltracijos filtravimo blokas, susidedantis i$ keraminés membranos, galindios atskirti

molekules ir jonus, kuriy dydis maZesnis negu 0,0005-0,01 pm, membrany paviriaus
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plotas yra 4300-4700 m?, o slégis 60-70 bary arba du membrany blokai, kiekvienas po
2150 2350 m?, slégis 30-35 barai, darbiné temperatiira 12-25°C.

ISradimas paaiskinamas lieso pieno membraninio koncentravimo Zemoje temperatiroje

principine schema.

] gamybag pristatytas karviy pienas i3 pienoveZio 1 priémimo vamzdynu yra nukreipiamas
i plokstelinj $ilumokaitj-Saldytuva 2, kuriame yra atSaldomas iki 4-8 °C temperatiiros.
AtSaldytas pienas sukaupiamas ir saugojamas tolimesniam perdirbimui tarpinéje talpoje
3. I§ tarpinés talpos 3 pienas per plokstelinj Silumokaiti 4, kuriame paildytas iki 36 °C
temperatiiros, nukreipiamas { pieno riebaly atskirtuva-separatoriy 5, kuriame atskiriamas
liesas pienas ir riebalai. Separavimo metu gauti riebalai nukreipiami i grietinélés talpa 11
tolimesniam perdirbimui, o liesas pienas nukreipiamas | plokstelin $ilumokaitj-
pasterizatoriy-Saldytuva 6, kur pasterizuojamas 56-57,8 °C temperatiiroje su ilaikymu iki
90 sekundziy ir kuriame atSaldomas iki 20 °C temperatiiros, ir nukreipiamas i
membraninés  filtracijos  atvirkitinés  osmosés-nanofiltracijos bloka 8, kur
sukoncentruojamas iki 35-37 % sausyy medZiagy ne didesnéje kaip 20-21 °C
temperatiiroje. Sukoncentruotas liesas pienas nukreipiamas { plokstelinj 3ilumokaitj 9,
kuriame atSaldomas iki 4-6 °C temperatiiros ir nukreipiamas { koncentruoto lieso pieno

talpa 10.

Sis produktas gali buti toliau naudojamas pieno pramonéje, gaminant didelio
tirpstamumo lieso pieno miltus su salyga, kad bus isdziovinti purk3tukinéje dziovykloje
emoje temperatiiroje, taip pat visuose pieno produktuose, kur gamyboje reikalingas

natiiralus liesas pienas.
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ISRADIMO APIBREZTIS

1. Lieso pieno membraninio koncentravimo Zemoje temperatiiroje gamybos budas, kai
atdaldytas pienas véliau pasildomas, toliau separatoriuje atskiriami liesas pienas ir
riebalai, besiskiriantis tuo, kad liesa piena pasterizuoja ploksteliniame pasterizatoriuje
~ Zaldytuve — 56-57,8 °C temperatiroje, islaikant 25-90 sekundes, po to atSaldo iki
15-20 °C temperatiiros ir nukreipia i tarping balansing talpa, i3 kurios paduoda
membranines RO/NF-reversinés osmozés-nanofiltracijos filtra, kur gauna lieso pieno

koncentrata 35-37 % sausyjy medZiagy.

2. Lieso pieno koncentravimo gamybos irenginys, apimantis filtravimo bloka,
besiskiriantis tuo, kad RO/NF-reversines osmozés-nanofiltracijos filtravimo bloka
sudaro keraminés membranos, galin&ios atskirti molekules ir jonus, kuriy dydis maZesnis
negu 0,0005-0,01 pm, membrany paviriaus plotas yra 4300-4700 m?, slégis 60-70 bary,
o darbiné temperatiira 12-25°C.

3.Lieso pieno koncentravimo gamybos irenginys pagal p.2, besiskiriantis tuo, kad ji
sudaro du membrany blokai, kiekvienas po 2150-2350 m?, slegis 30-35 barai, darbiné
temperatiira 12-25°C.
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