1. Pašarinis priedas į kurio sudėtį įeina mikrodumblis Spirulina,  b e s i s k i r i a n t i s  tuo, kad mikrodumblis yra šviežios Spirulina biomasės pavidalo, ir papildomai įeina melasa, esant tokiam komponentų santykiui (masės %): Spirulina biomasė 6-33 %, melasa - likusi dalis.
2. Priedas pagal 1 punktą,  b e s i s k i r i a n t i s  tuo, kad į jo sudėtį dar įeina fruktozė, santykiu 6-67 masės %.
3. Pašarinio priedo pagal 1 arba 2 punktą gamybos būdas,  b e s i s k i r i a n t i s  tuo, kad mikrodumblio Spirulina biomasė perplaunama vandeniu prie pH=5,2-5,5, vakuumuojama iki 65-70 % drėgmės ir užkonservuojama maišant su pakaitinta iki 47-67 °C temperatūros melasa.
4. Priedo gamybos būdas pagal 3 punktą,  b e s i k i r i a n t i s  tuo, kad užkonservuota mikrodumblio Spirulina biomasė melasoje išpurškiama į grūdines kultūras, esant tokiam komponentų santykiui: Spirulina biomasė melasoje iki 6 masės %, o grūdinių kultūrų nuo 3 iki 97 masės %.

