1. Maisto papildas, į kurio sudėtį įeina melsvadumblis Spirulina platesnis, kurio sausoje medžiagoje yra ne mažiau 8,0 % mėlynojo pigmento fikocianino,  b e s i s k i r i a n t i s  tuo, kad melsvadumblis yra šviežios Spirulina platesnis biomasės pavidale, ir papildomai įeina bičių medus, esant tokiam komponentų santykiui (masės %): melsvadumblio Spirulina platesnis 0,85-20, o likusi dalis skystas arba kreminis bičių medus.
2. Maisto papildo pagal 1 punktą gamybos būdas,  b e s i s k i r i a n t i s  tuo, kad prieš konservavimą melsvadumblio Spirulina platesnis biomasė perplaunama geriamu vandeniu ir vakuumuojama iki 70-75 % drėgmės, į skystą arba kreminį medų maišant supilama vakuumuota melsvadumblio Spirulina platesnis biomasė.
3. Maisto papildas, į kurio sudėtį įeina melsvadumblis Spirulina platesnis, pastarojo sausoje medžiagoje yra ne mažiau 8,0 % mėlynojo pigmento fikocianino,  b e s i s k i r i a n t i s  tuo, kad dumblis Spirulina platesnis yra orasausės biomasės pavidale, ir papildomai konservuojamas bičių medumi, esant tokiam komponentų santykiui (masės %): orasausė melsvadumblio Spirulina platesnis 0,5-50, o likusi dalis skystas arba kreminis bičių medus.
4. Maisto papildo pagal 3 punktą gamybos būdas,  b e s i s k i r i a n t i s  tuo, kad melsvadumblio Spirulina platesnis biomasė perplaunama geriamu vandeniu, vakuumuojama iki 70-75 % drėgmės, džiovinama iki orasausės medžiagos 36-42 oC temperatūroje, į skystą arba kreminį medų maišant supilama orasausė melsvadumblio Spirulina platesnis biomasė.

