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1. Vaflinės duonos gamybos būdas, apimantis žaliavos paruošimą, tešlos pagaminimą, jos formavimą, kepimą, pagamintų lapų pjaustymą į atskirus gaminius, fasavimą ir pakavimą, b e s i s k i r i a n t i s tuo, kad tešlą gamina vienpakopiu būdu turbomaišyklėje, dėl to, esant 20-25° C temperatūrai, 5-8 minutes maišo vandenį ir žaliavą, kurią sudaro kvietiniai miltai, ruginiai miltai, krakmolas, dezodoruotas augalinis aliejus, nenugriebto pieno milteliai, kiaušinių milteliai, natrio bikarbonatas ir druskos tirpalas, kol gauna homogenizuotą, 55-80 % drėgnumo plona srove tekančios konsistencijos tešlą, kurios išeiga yra 220-560 % ribose 100 miltų svorio dalių, tešlą formuoja, tiesiogiai nupilant jos dozę ant apatinių kepimo formos plytelių, sujungtų į nenutrūkstamai judančią grandinę, ant kurių tešlą iškepa per 2,5-7,0 minutes, esant 120-250 °C temperatūrai, o gatavus lapus, prieš juos supjaustant, praleidžia per įtampos nuėmimo įrenginį.

2. Būdas pagal 1 punktą, b e s i s k i r i a n t i s tuo, kad ruošiant žaliavą duonos kepimo kvietinius miltus ir ruginius miltus iš anksto sijoja per sietus ir praleidžia per magnetines gaudykles, kurių magnetų keliamoji galia ne mažesne kaip 8 kg vienam kg magneto savosios masės, nenugriebto pieno miltelius ir prieskonius persijoja per sietą, kurio akučių dydis yra 2-5 mm, dezodoruotą augalinį aliejų perleidžia per sietą, kurio akučių dydis yra 1-3 mm, kiaušinių miltelius persijoja per sietą, kurio akučių dydis yra 1-2 mm, valgomąją druską paruošia išvalyto tirpalo pavidalu, kurio tankis yra 1,2 kg/litre.

3. Vaflinė duona, b e s i s k i r i a n t i tuo, kad ji pagaminta būdu pagal punktą 1, esant tokiam komponentų santykiui, neskaitant vandens, (masės %):

miltai kvietiniai 86,76

miltai ruginiai 4,41

krakmolas 1,47

dezodoruotas augalinis aliejus 3,52

nenugriebto pieno milteliai 1,76

kiaušinių milteliai 0,88

natrio bikarbonatas 0,17
valgomoji druska 1,03.

4. Vaflinė duona, b e s i s k i r i a n t i tuo, kad, kad ji pagaminta būdu pagal punktą 1, esant tokiam komponentų santykiui, neskaitant vandens, (masės %):

miltai kvietiniai 85,06

miltai ruginiai 4,15

krakmolas 1,38

dezodoruotas augalinis aliejus 4,57

nenugriebto pieno milteliai 1,66

kiaušinių milteliai 0,83

natrio bikarbonatas 0,17
valgomoji druska 2,18.

5. Vaflinė duona, b e s i s k i r i a n t i tuo, kad ji pagaminta būdu pagal punktą 1, esant tokiam komponentų santykiui, neskaitant vandens, (masės %):

miltai kvietiniai 44,19

miltai ruginiai 44,19

krakmolas 2,90

dezodoruotas augalinis aliejus 4,64

nenugriebto pieno milteliai 1,75

kiaušinių milteliai 1,30

valgomoji druska 1,03.

6. Vaflinė duona, b e s i s k i r i a n t i tuo, kad ji pagaminta būdu pagal punktą 1, papildomai turi džiovinto česnako, esant tokiam komponentų santykiui, neskaitant vandens, (masės %):

miltai kvietiniai 86,26

miltai ruginiai 4,38

krakmolas 1,46

dezodoruotas augalinis aliejus 3,50

nenugriebto pieno milteliai 1,75

kiaušinių milteliai 0,88

natrio bikarbonatas 0,17
valgomoji druska 1,02

česnakas džiovintas 0,58.

7. Vaflinė duona, b e s i s k i r i a n t i tuo, kad ji pagaminta būdu pagal punktą 1, papildomai turi prieskonių mišinio, kuris susideda iš raudonųjų pipirų, juodųjų pipirų, kvepiančiųjų pipirų, kardamono, esant tokiam komponentų santykiui, neskaitant vandens, (masės %):

miltai kvietiniai 85,88

miltai ruginiai 4,36

krakmolas 1,45

dezodoruotas augalinis aliejus 3,49

nenugriebto pieno milteliai 1,46

kiaušinių milteliai 0,88

natrio bikarbonatas 0,18
valgomoji druska 2,04

prieskonių mišinys:

raudonieji pipirai 0,065

juodieji pipirai 0,065

kvepiantieji pipirai 0,065

kardamonas 0,065.

8. Vaflinė duona, b e s i s k i r i a n t i tuo, kad ji pagaminta būdu pagal punktą 1, papildomai turi biologiškai aktyviojo priedo (BAP) joduoto kazeino 0,0006 masės % nuo bendros duonoje esančių sausų komponentų masės.

9. Vaflinė duona, b e s i s k i r i a n t i tuo, kad ji pagaminta būdu pagal punktą 1, papildomai turi vitaminų ir mineralų priedo „Fortamin“ 0,0116 masės % nuo bendros duonoje esančių sausų komponentų masės.

10. Vaflinė duona, b e s i s k i r i a n t i tuo, kad ji pagaminta būdu pagal punktą 1, papildomai turi gliukozės sirupo ir kokoso drožlių, esant tokiam komponentų santykiui, neskaitant vandens, (masės %):

miltai kvietiniai 45,67

miltai ruginiai 2,32

krakmolas 0,77

dezodoruotas augalinis aliejus 1,86

nenugriebto pieno milteliai 0,93

kiaušinių milteliai 0,46

natrio bikarbonatas 0,09
valgomoji druska 0,54

gliukozės sirupas 30,41

kokoso drožlės 16,95.

11. Vaflinė duona, b e s i s k i r i a n t i tuo, kad ji pagaminta būdu pagal punktą 1, papildomai turi gliukozės sirupo, sezamo sėklų ir saulėgrąžų sėklų atitinkamai 27,06, 5,46 ir 10,63 masės % nuo bendros duonoje esančių sausų komponentų masės.

