LT 5681 B

doy LT 5681 B

(19)
12y PATENTO APRASYMAS
(11)  Patento numeris: 5681 (51) Int. Cl. (2006): A21D 13/00
(21)  Paraiskos numeris: 2009 077
(22)  Parai$kos padavimo data: 2009 10 02
(41)  Parai$kos paskelbimo data: 2010 04 26
(45)  Patento paskelbimo data: 2010 08 25
(62) ParaiSkos, i$ kurios dokumentas i$skirtas, numeris:
(86)  Tarptautinés paraiskos numeris: PCT/RU2007/000542
(86)  Tarptautinés parai$kos padavimo data: 2007 10 05
(85)  Nacionalinio PCT lygio procediros pradzios data: 2009 10 02
(30) Prioritetas: _
(72)  lSradéjas:
Elizaveta Petrovna MALIK, RU
(73) Patento savininkas:
Elizaveta Petrovha MALIK, Mikroraion 2 21-40, 215000 Safonovo, Smolenskaya
obl., RU
(74) Patentinis patikétinis/atstovas:
Stanislava TELEISIENE, UAB ,Brainera”, Savanoriy pr. 217, LT-02300 Vilnius,
LT
(54) Pavadinimas:
Vafliné duona (variantai) ir jos gamybos biidas
(57) Referatas:

ISradimas priklauso maisto pramonei. Vaflinés duonos gamybos bidas apima Zaliavos paruo8ima, teslos

pagaminima, jos formavima, kepimg, pagaminty lapy pjaustyma j atskirus gaminius, fasavimg ir pakavima. Teslg
gamina vienpakopiu blidu turbomaisykléje, tam 20-25 °C temperatiiroje 5-8 minutes maigo vandenj ir Zaliavg, kurig
sudaro kvietiniai miltai, ruginiai miltai, krakmolas, dezodoruotas augalinis aliejus, nenugriebto pieno milteliai,
kiausiniy milteliai, natrio bikarbonatas ir druskos tirpalas, kol gauna homogenizuotg 55-80 % drégnumo piona
srove tekanCios konsistencijos teslg, kurios iSeiga yra 220-560 % ribose 100 milty svorio daliy. Teslg formuoja
tiesiogiai nupilant jos doze ant apatiniy kepimo formos plyteliy, sujungty j nenutrokstamai judancig grandine, ant
kuriy teSla iSkepa per 2,5-7,0 minutes, esant 120-250 °C temperatiirai. Gatavi lapai pries juos supjaustant
praleidziami per jtampos nuémimo jrenginj. Duonos komponentai imami uzduotu santykiu ir papildomai j atitinkamg
duonos sudét] pridedama valgomosios druskos arba &esnako, arba prieskoniy, arba vitaminy ir gelezies, arba
kokoso, arba sezamo ir saulégrgzy sékly padidintas kiekis.
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ISradimas priklauso maisto pramonei, biitent gataviems miltiniams gaminiams
vaflinés duonos pavidalu, kuri susideda i3 sausy, trapiy, lengvy koréty laksty.

Zinomas gamybos biidas i3 gridy pusfabrikaciy, bitent teSlos (RU 96101057A,
10.03.1998), kuri gaminama i3 ruginiy nesijoty milty sumaiant ruginius griidus su vandeniu,
mielémis, druska ir kitais galimais priedais ir i¥maiSant misinj { vientisa lygia tesla
panaudojant greita apdirbima iSmusant ir permaiSant ir gauta te$la naudojama ruginiams
traSkiems duoniukams gaminti.

Zinomas duonos ,,Kudrincki i3 ruginiy ir kvietiniy milty pagreitintas gamybos biidas
(RU 214309, 10.01.2000), kurio pirmame etape sumaiSoma pirmos riiSies kvietiniai kepimo
miltai, sijoti ruginiai miltai, kepimo mielés, valgomoji druska, sausas raugas, daZniausiai
Zenklo ,,Agram“ (Vokietija). Iskepta duona pasizymi pamaZintu riigitingumu (5-5,5)° ir yra
tolygiai iSakijusi.

Zinomas duonos wPitatelny” (RU 2229809 10.06.2004) gamybos biidas, kuriame
teSla uZmaiSoma i3 kvietiniy milty, mieliy, vandens, valgomosios druskos ir maisto papildo -
i§ inaktyvuoty sausy kepimo mieliy ,,Cempion®. Gauta duona yra aukstos biologinés ir
maistinés vertés, geros kokybés, tolygiai isakijusi.

Visi auk3Ciau nurodyti biidai receptiniy Zaliavy sudétyje numato mieliy naudojima,
kas padidina savikaing ir sutrumpina gatavo gaminio galiojimo laika.

Artimiausias analogas sillomam sprendimui yra duonos ,,Elizaveta“ gamybos biidas
Ir jam atitinkantis gaminys. Biidas apima Zaliavos paruosimg te$los pagaminima, jos
formavima, kepima, pjaustyma, fasavima, pakavima, Zenklinima, kokybés kontrole,
transportavima ir gaminio saugojima. Vafliné duona susideda i§ plony traskiy laksty, iskepty
i§ dviejy rsiy milty pridéjus augaliniy ir pieno riebaly, kurie iSkepami per 3 minutes. Duona
kepama su prieskoniniais priedais, pipirais, druska. Minétame $altinyje taip pat nurodyta, kad
pagaminta pagal minéta technologija vafliné duona uztikrina naujo produkto suktirima, kurio -
galiojimo terminas pailgéja iki 6 ménesiy, sumaZinama savikaina, gautas produktas pasizymi

aukStomis organinémis lipumo savybemis ir auksta maistine verte, o taip pat i$ple¢iamas
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produkto asortimentas. (Zurnalas ,,Pis¢ievaja promyslienost®, Nr.1-2000, 34-35 psl.,
»Produkt novovo vieka, perspektyva razvitija®).

Sprendimo, kuriam skirtas pareikstas iSradimas, tikslas yra vaflinés duonos kokybiniy
savybiy pagerinimas ir jos atlieky sumaZinimas gamybos metu.

Tam, kad pasiekti numatytag tiksla, biidas numato Zaliavos paruo$ima, te$los
pagaminimg, jos formavima, kepima, pagaminty lapy pjaustyma | atskirus gaminius,
fasavimg ir pakavima, prie to te$la gaminama vienpakopiu budu turbomaidykléje, del ko
esant 20-25° C temperatiirai 5-8 minutes mai3o vandenj ir zaliava, kurig sudaro kvietiniai
miltai, ruginiai miltai, krakmolas, dezodoruotas augalinis aliejus, nenugriebto pieno milteliai,
kiauSiniy milteliai, natrio bikarbonatas ir druskos tirpalas, kol gaunama homogenizuota 55-
80 % drégnumo plona srove tekanéios konsistencijos te$la, kurios i3eiga yra 220-560 % -
ribose 100 milty svorio daliy, tesla formuoja tiesiogiai nupilant jos doze ant apatiniy kepimo
formos plyteliy, sujungty i nenutriikstamai judangia granding, ant kuriy tesla iskepa per 2,5-
7,0 minutes, esant 120-250° C temperatiirai, o gatavus lapus prie§ juos supjaustant,
praleidZia per jtampos nuémimo jrengini.

RuoSiant Zaliava, geriausiai duonos kepimo kvietinius miltus ir ruginius miltus i§
anksto sijoja per sietus ir praleidZia per magnetines gaudykles, kuriy magnety kéliamoji galia
ne mazesné kaip 8 kg. vienam kg. magneto savosios maseés, nenugriebto pieno miltelius ir
prieskonius persijoja per sieta, kurio akuéiy dydis yra 2-5 mm., dezodoruota augalinj aliejy
praleidzia per sieta, kurio aku¢iy dydis yra 1-3 mm., kiauSiniy miltelius prasijoja per sieta,
kurio aku¢iy dydis yra 1-2 mm., valgomaja druska paruosia iSvalyto tirpalo pavidalu, kurio
tankis yra 1,2 kg/litre.

Vafliné duona besiskirianti tuo, kad ji pagaminta auk3&iau nurodytu budu, esant

tokiam komponenty santykiui, neskaitant vandens, (masés %):

miltai kvietiniai 86,76
miltai ruginiai 4,41
krakmolas 1,47
dezodoruotas augalinis aliejus 3,52
nenugriebto pieno milteliai 1,76
kiausSiniy milteliai 0,88

natrio bikarbonatas 0,17
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valgomoji druska 1,03.
Vafliné duona besiskirianti tuo, kad ji pagaminta auks¢iau nurodytu biidu, esant

tokiam komponenty santykiui, neskaitant vandens, (masés %):

miltai kvietiniai 85,06
miltai ruginiai 4,15
krakmolas 1,38
dezodoruotas augalinis aliejus 4,57
nenugriebto pieno milteliai 1,66
kiau$iniy milteliai 0,83
natrio bikarbonatas 0,17
valgomoji druska 2,18.

Vafliné duona besiskirianti tuo, kad ji pagaminta auk$¢iau nurodytu badu, esant

tokiam komponenty santykiui, neskaitant vandens, (masés %):

miltai kvietiniai 44,19
miltai ruginiai 44,19
krakmolas 2,90
dezodoruotas augalinis aliejus 4,64
nenugriebto pieno milteliai 1,75
kiausiniy milteliai 1,30
valgomoji druska 1,03.

Vafliné duona besiskirianti tuo, kad ji pagaminta auksSiau nurodytu bidu,
papildomai turi dZiovinto &esnako, esant tokiam komponenty santykiui, neskaitant vandens,

(masés %):

miltai kvietiniai 86,26
miltai ruginiai 4,38
krakmolas 1,46
dezodoruotas augalinis aliejus 3,50
nenugriebto pieno milteliai 1,75
kiausiniy milteliai 0,88
natrio bikarbonatas 0,17

valgomoji druska 1,02
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¢esnakas dZiovintas 0,58.

Vafliné duona besiskirianti tuo, kad ji pagaminta auk$¢iau nurodytu budu,
papildomai turi prieskoniy miinio, kuris susideda i§ raudonyjy pipiry, Jjuodyju pipiry
kvepian¢iujy pipiry, kardamono, esant tokiam komponenty santykiui, neskaitant vandens,

(masés %):

miltai kvietiniai 85,88
miltai ruginiai 4,36
krakmolas 1,45
dezodoruotasaugalinis aliejus 3,49
nenugriebto pieno milteliai 1,46
kiauSiniy milteliai 0,88
natrio bikarbonatas 0,18
valgomoji druska 2,04
prieskoniy misinys:

raudonieji pipirai 0,065
juodieji pipirai 0,065
kvepiantieji pipirai 0,065
kardamonas 0,065.

Vafliné duona besiskirianti tuo, kad ji pagaminta auki¢iau nurodytu badu,
papildomai turi biologiskai aktyviojo priedo (BAP) joduoto kazeino 0,0006 masés % nuo -
bendros duonoje esaniy sausy komponenty masés.

Vafliné duona besiskirianti tuo, kad ji pagaminta aukiiau nurodytu biduy,
papildomai turi vitaminy ir mineraly priedo ,,Fortamin“ 0,0116 masés % nuo bendros
duonoje esanéiy sausy komponenty masés.

Vafline duona besiskirianti tuo, kad ji pagaminta auks$¢iau nurodytu budu,
papildomai turi gliukozés sirupo ir kokoso droZliy, esant tokiam komponenty santykiui,

neskaitant vandens, (masés %):

miltai kvietiniai 45,67
miltai ruginiai 2,32
krakmolas 0,77

dezodoruotas augalinis aliejus 1,86
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5
nenugriebto pieno milteliai 0,93
kiauSiniy milteliai 0,46
natrio bikarbonatas 0,09
valgomoji druska 0,54
gliukozés sirupas 30,41
kokoso drozlés 16,95.

Vafliné duona besiskirianti tuo, kad ji pagaminta auk3¢iau nurodytu budu,”
papildomai turi gliukozés sirupo, sezamo sékly ir saulegrazy sekly atitinkamai 27,06; 5,46 ir
10,63 masés % nuo bendros duonoje esaniiy sausy komponenty masés.

Sialomo iSradimo techninis rezultatas yra tas, kad kadangi teSla gaminama
vienpakopiu biidu turbomai$ykléje, tam tikram laikui ir prie tam tikros temperatiiros,
pasiekiamas tolygus smulkiausiy oro piisleliy pasiskirstymas, pasalinamas teslos perkaitimas
ir didesniy oro pisleliy susidarymas jos struktlroje. Gaunama
homogenizuota, 55-80 %. drégnumo plona srove tekangios konsistencijos tesla. Gautos
struktiros teSla yra formuojama tiesiogiai nupilant te$los doze ant kepimo formos plyteliy.
Déka parinkto tam tikro laiko ir temperatiiros gaunama gatava duona turinti uzduotg
akytuma, o prie§ supjaustyma praleidZiant gatavus lakstus per itampos nuémimo jrenginj
sumazéja iSkepto lakSto trapumas. Vadinasi, duotyjy poZymiy visuma yra nukreipta “
strukturiniy-mechaniniy savybiy tiek teslos, tiek ir gatavos duonos pagerinimui, o taip pat
duonos broko kiekio sumaZinimui.

Biidas pasiekiamas taip.

Vaflinés duonos gamybos biidas apima Zaliavos paruosima, teslos pagaminima, jos
formavima, kepima, pagaminty lapy pjaustyma i atskirus gaminius, fasavimg ir pakavima. -
Tesla gamina vienpakopiu bidu turbomaidykléje. Del to, esant 20-25° C temperatiirai, 5-8
minutes mai$o vandenj ir Zaliava, kuria sudaro kvietiniai miltai, ruginiai miltai, krakmolas,
dezodoruotas augalinis aliejus, nenugriebto pieno milteliai, kiauSiniy milteliai, natrio
bikarbonatas ir druskos tirpalas, kol gaunama homogenizuota 55-80 % drégnumo plona
srove tekancios konsistencijos te$la, kurios iSeiga yra 220-560 % ribose 100 milty svorio
daliy. Tesla formuoja tiesiogiai nupilant jos doze ant apatiniy kepimo formos plyteliy, .

sujungty | nenutriikstamai judangia grandine, ant kuriy tesla iSkepa per 2,5-7,0 minutes esant
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120-250° C temperatirai. Gatavi lapai prie3 juos supjaustant praleidziami per jtampos
nuémimo jrenginj.

Ruosiant Zaliava duonos kepimo kvietinius miltus ir ruginius miltus i§ anksto sijoja
per sietus ir praleidzia per magnetines gaudykles, kuriy magnety keliiamoji galia ne maZesne
kaip 8 kg. vienam kg. savosios mases. Nenugriebto pieno miltelius ir prieskonius persijoja
per sieta, kurio akuciy dydis yra 2-5 mm. Dezodoruota augalinj aliejy praleidzia per sieta,
kurio aku¢iy dydis yra 1-3 mm. Kiau$iniy miltelius persijoja per sieta, kurio aku¢iy dydis yra
1-2 mm. Valgomaja druska paruosia i§valyto tirpalo pavidalu, kurio tankis yra 1,2 kg/litre.

Duonos komponentai paimti atitinkamu santykiu, kuriy receptira nurodyta auks¢iau. -

Duonos gamybos biido jgyvendinimo ir sudéties konkretiis pavyzdziai.

1 pavyzdys. Vafliné duona ,,Elizaveta“.

Vaflines duonos gamybos biidas apima Zaliavos paruosima, teslos pagaminima, jos
formavima, kepima, pagaminty lapy pjaustyma i atskirus gaminius, fasavima ir pakavima.
Tesla gamina vienpakopiu biidu turbomaisykléje. Dél to, esant 20-25° C temperatirai, 5
minutes  sumaiSo vandenj ir Zaliava, kuria sudaro kvietiniai miltai, ruginiai miltai,
krakmolas, dezodoruotas augalinis aliejus, nenugriebto pieno milteliai, kiau§iniy milteliai,
natrio bikarbonatas ir druskos tirpalas, kol gaunama homogenizuota 80 % drégnumo plona
srove tekancios konsistencijos tesla, kurios iSeiga yra 560 % ribose 100 milty svorio daliy.
Teslos formavimg atlieka tiesiogiai nupilant jos doze ant apatiniy kepimo formos plyteliy,
sujungty | nepaliaujamai judangia granding, ant kuriy tegla iSkepa per 7,0 minutes esant 250°"
C temperatlirai. Gatavi lapai, prie§ juos supjaustant, praleidZiami per jtampos nuémimo
irenginj.

Ruosiant Zaliava, duonos kepimo kvietinius miltus ir ruginius miltus i§ anksto sijoja
per sietus ir praleidzia per magnetines gaudykles, kuriy magnety kéliamoji galia ne maZesné
kaip 8 kg. vienam kg. magneto savosios masés. Nenugriebto pieno miltelius ir prieskonius .
persijoja per sieta, kurio aku¢iy dydis yra 5 mm. Dezodoruota augalin aliejy praleidzia per
sieta, kurio akugiy dydis yra 3 mm. Kiausiniy miltelius persijoja per sieta, kurio akuciy dydis
yra2 mm. Valgomajg druska gamina paruosia i§valyto tirpalo pavidalu, kurio tankis yra 1,2
kg/litre.

Vafliné duona besiskirianti tuo, kad ji pagaminta aukiciau nurodytu biidu, esant

tokiam komponenty santykiui, neskaitant vandens, (maseés %):
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miltai ruginiai

krakmolas

dezodoruotas augalinis aliejus
nenugriebto pieno milteliai
kiausiniy milteliai

natrio bikarbonatas

valgomoji druska

86,76

4,41
1,47
3292
1,76
0,88
0,17
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Gatavas produktas charakterizuojamas sekan¢iais rodikliais ir ju normatyviniais

dydziais:
1 Drégme, % ne daugiau kaip E
2 Sarmingumas, laipsnis, ne daugiau kaip 1
3 Bendra cukraus (pagal sacharoze) masés -

dalis apskaiCiuota sausoms medZiagoms

4 Bendra riebaly masés dalis apskai¢iuota

sausoms medziagoms

%

5,9 su nukrypimu |
mazesneg puse ne

daugiau, kaip 1%

Sudetis 100 gramy: baltymy — 10,1 g., riebaly — 5,4 g., angliavandeniy — 69,3 g. 100

g. gaminio energetiné verté — 352 kcal.

2 pavyzdys. Vafliné duona ,,Elizaveta“ prie alaus.

Vaflines duonos gamybos bidas apima Zaliavos paruo3ima, telos pagaminima, jos

formavima, kepima, pagaminty lapy pjaustyma i atskirus gaminius, fasavima ir pakavima.

Tesla gamina vienpakopiu biidu turbomaisykléje. Dél to, esant 20° C temperatiirai, 8 minutes

sumaiSo vandeni ir Zaliava, kurig sudaro kvietiniai miltai, ruginiai miltai, krakmolas,

dezodoruotas augalinis aliejus, nenugriebto pieno milteliai, kiauSiniy milteliai, natrio

bikarbonatas ir druskos tirpalas, kol gaunama homogenizuota 55 % drégnumo plona srove

tekancios konsistencijos tesla, kurios iSeiga yra 220 % ribose 100 milty svorio daliy. Teslos
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formavima atlieka tiesiogiai nupilant jos doze¢ ant apatiniy kepimo formos plyteliy, sujungty
I nepaliaujamai judandia grandine, ant kuriy tefla iskepa per 2,5 minutes esant 120° C
temperatirai. Gatavi lapai, prie§ juos supjaustant, praleidZiami per jtampos nuémimo
irenginj. _

Ruosiant Zaliava, duonos kepimo kvietinius miltus ir ruginius miltus i§ anksto sijoja
per sietus ir praleidzia per magnetines gaudykles, kuriy magnety kéliamoji galia ne mazesné
kaip 8 kg. vienam kg. magneto savosios masés. Nenugriebto pieno miltelius ir prieskonius
persijoja per sieta, kurio akuciy dydis yra 5 mm. Dezodoruota augalinj aliejy praleidzia per
sieta, kurio akuciy dydis yra 3 mm. Kiauginiy miltelius persijoja per sieta, kurio akugiy dydis
yra 2 mm. Valgomaja druska gamina paruosia i§valyto tirpalo pavidalu, kurio tankis yral2”
kg/litre.

Vafliné duona besiskirianti tuo, kad ji pagaminta auk$&iau nurodytu biidu, esant

tokiam komponenty santykiui, neskaitant vandens, (masés %):

miltai kvietiniai 85,06

miltai ruginiai 4,15

krakmolas 1,38

dezodoruotas augalinis aliejus 4,57

nenugriebto pieno milteliai 1,66

kiau$iniy milteliai 0,83

natrio bikarbonatas 0,17

valgomoji druska 2,18.

Gatavas produktas charakterizuojamas sekangiais rodikliais ir ju normatyviniais

dydziais:

1 Drégme, % ne daugiau kaip 7
2 Sarmingumas, laipsnis, ne daugiau kaip 1
3 Bendra cukraus (pagal sacharoze) masés -

dalis apskai¢iuota sausoms medziagoms

%
4 Bendra riebaly masés dalis apskai¢iuota | 7,0 su nukrypimu |
sausoms medzZiagoms mazesng puse ne

% daugiau, kaip 1%
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Sudétis 100 gramy: baltymai — 9,9 g., riebalai - 6,5 g., angliavandeniai — 67,2 g.

100 g. gaminio energetiné verté — 353 kcal.

3 pavyzdys. Vafliné ruginé duona ,,Elizaveta“.
Gaminama analogiskai kaip 1 arba 2 pavyzdyje.
Vafliné duona besiskirianti tuo, kad ji pagaminta auki¢iau nurodytu biidu, esant

tokiam komponenty santykiui, neskaitant vandens, (masés %):

miltai kvietiniai 44,19
miltai ruginiai 44,19
krakmolas 2,90
dezodoruotas augalinis aliejus 4,64
nenugriebto pieno milteliai 1,75
kiauSiniy milteliai 1,30
valgomoji druska 1,03.

Gatavas produktas charakterizuojamas sekanéiais rodikliais ir Jju normatyviniais

dydziais:
1 Drégmeé, % ne daugiau kaip 7
2 Sarmingumas, laipsnis, ne daugiau kaip 1
3 Bendra cukraus (pagal sacharoze) masés -

dalis apskaiCiuota sausoms medZiagoms

%
4 Bendra riebaly masés dalis apskaiCiuota | 7,6 su nukrypimu i
sausoms medziagoms mazesne pus¢ ne
% daugiau, kaip 1%

Sudetis 100 gramuy: baltymai - 9,7 g., riebalai — 6,7 g., angliavandeniai — 63,8 g.

100 g. gaminio energetiné verté — 341 kcal.

4 pavyzdys. Vafliné duona ,,Elizaveta® su &esnaku.

Gaminama analogiskai kaip 1 arba 2 pavyzdyje.
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Vafline duona besiskirianti tuo, kad ji pagaminta auk$iau nurodytu bidu,

papildomai turi dziovinto &esnako, esant tokiam komponenty santykiui, neskaitant vandens,

(masés %):

miltai kvietiniai 86,26
miltai ruginiai 4,38
krakmolas 1,46
dezodoruotas augalinis aliejus 3,50
nenugriebto pieno milteliai 1,75
kiauSiniy milteliai 0,88
natrio bikarbonatas 0,17
valgomoji druska 1,02
dziovintas ¢esnakas 0,58.

Gatavas produktas charakterizuojamas sekangiais rodikliais ir ju normatyviniais

dydziais:
1 Drégmé, % ne daugiau kaip 7
2 Sarmingumas, laipsnis, ne daugiau kaip 1
3 Bendra cukraus (pagal sacharoze) masés -
dalis apskaiCiuota sausoms medZiagoms
%
4 Bendra riebaly masés dalis apskai¢iuota | 5,9 su nukrypimu {
sausoms medZiagoms mazesng puseg ne
% daugiau, kaip 1%

Sudetis 100 gramy: baltymai — 10,1 g., riebalai — 5,4 g., angliavandeniai - 68,7 g.

100 g. gaminio energetiné verté — 350 kcal.

5 pavyzdys. Vafliné duona ,Elizaveta“ su prieskoniais.

Gaminama analogiskai kaip 1 arba 2 pavyzdyje.

Vafliné duona besiskirianti tuo, kad ji pagaminta aukiiau nurodytu bidu,

papildomai turi prieskoniy misinio, kuris susideda i§ raudonujy pipiry, juoduyjy pipiry
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kvepianéiyjy pipiry, kardamono, esant tokiam komponenty santykiui, neskaitant vandens,

(masés %):

miltai kvietiniai 85,88

miltai ruginiai 4,36

krakmolas 1,45

dezodoruotas augalinis aliejus 3,49

nenugriebto pieno milteliai 1,46

kiau$iniy milteliai 0,88

natrio bikarbonatas 0,18

valgomoji druska 2,04

prieskoniy miSinys:

raudonieji pipirai 0,065

Jjuodieji pipirai 0,065

kvepiantieji pipirai 0,065

kardamonas 0,065.

Gatavas produktas charakterizuojamas sekandiais rodikliais ir Jju normatyviniais

dydzZiais:

1 Dreégmé, % ne daugiau kaip 7
2 Sarmingumas, laipsnis, ne daugiau kaip 1
3 Bendra cukraus (pagal sacharoze¢) masés -

dalis apskaiiuota sausoms medZziagoms

%
4 Bendra riebaly masés dalis apskaidiuota | 5,7 su nukrypimu |
sausoms medziagoms mazesne puse ne
% daugiau, kaip 1%

Sudetis 100 gramy: baltymai — 10,0 g., riebalai — 5,2 g., angliavandeniai — 67,8 g.

100 g. gaminio energetiné verté — 345 kcal.

6 pavyzdys. Vafliné duona ,,Elizaveta“ praturtinta Jjoduotais baltymais.

Gaminama analogiskai kaip 1 arba 2 pavyzdyje.
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Vafling duona besiskirianti tuo, kad ji pagaminta aukséiau nurodytu btdu,

papildomai turi biologiskai aktyviojo priedo (BAP) joduoto kazeino 0,0006 masés % nuo

bendros duonoje esanéiy sausy komponenty masés.

Gatavas produktas charakterizuojamas sekanéiais rodikliais ir ju normatyviniais

5  dydziais:

Drégme, % ne daugiau kaip

Sarmingumas, laipsnis, ne daugiau kaip

Bendra cukraus (pagal sacharozg) masés
dalis apskaiiuota sausoms medZiagoms
%

Bendra riebaly masés dalis apskai¢iuota
sausoms medziagoms

%

5,9 su nukrypimu |
mazesn¢ puse¢ ne

daugiau, kaip 1%

Sudetis 100 gramy: baltymai — 10,1 g., riebalai — 5,4 g., angliavandeniai — 69,3 g., .

jodas —0,0675 mg, (45 % nuo paros jodo normos Zmogui)

100 g. gaminio energetiné verté — 352 kcal.

10

7 pavyzdys. Vafliné duona ,,Elizaveta“ praturtinta vitaminais ir gelezimi.

Gaminama analogiskai kaip 1 arba 2 pavyzdyje.

Vafliné duona besiskirianti tuo, kad ji pagaminta auki&iau nurodytu bidu,

papildomai turi vitaminy ir mineraly priedo ,Fortamin“ 0,0116 masés % nuo bendros

15 duonoje esanciy sausy komponenty masés.

Gatavas produktas charakterizuojamas sekandiais rodikliais ir Jju normatyviniais

dydziais:
1 Drégmé, % ne daugiau kaip 7
2 Sarmingumas, laipsnis, ne daugiau kaip 1
3 Bendra cukraus (pagal sacharoze) masés -

dalis apskaiiuota sausoms medziagoms

%
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Sudéetis 100 gramy: baltymai — 10,1 g., riebalai — 5,4 g., angliavandeniai — 69,3 g.,
jodas —0,0675 mg, (45 % nuo paros normos zmogui)

100 g. gaminio energetiné verté — 352 kcal.

8 pavyzdys. Vafliné duona ,,Elizaveta® su kokosu.
Gaminama analogiSkai kaip 1 arba 2 pavyzdyje.
Vafliné duona besiskirianti tuo, kad ji pagaminta auk$Ciau nurodytu biidu, .

papildomai turi gliukozés sirupo ir kokoso drozliy, esant tokiam komponenty santykiui,

neskaitant vandens, (masés %):

miltai kvietiniai 45,67
miltai ruginiai 2,32
krakmolas 0,77
dezodoruotas augalinis aliejus 1,86
nenugriebto pieno milteliai 0,93
kiauSiniy milteliai 0,46
natrio bikarbonatas 0,09
valgomoji druska 0,54
gliukozés sirupas 30,41
kokoso droZlés 16,95.
Gatavas produktas charakterizuojamas sekanéiais rodikliais ir jy normatyviniais
dydziais:
1 Drégmeé, % ne daugiau kaip 7
2 Sarmingumas, laipsnis, ne daugiau kaip 1
3 Bendra cukraus (pagal sacharoze) mases -
dalis apskaiCiuota sausoms medziagoms
%
4 Bendra riebaly masés dalis apskai€iuota | 5,9 su nukrypimu |
sausoms medzZiagoms (neatsizvelgiant | | mazesne puse ne
galutinj apdorojima) daugiau, kaip 1%
%
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Sudetis 100 gramy: baltymai — 6,6 g., riebalai — 13,8 g., angliavandeniai - 65,0 g.,

100 g. gaminio energetiné verté — 397 kcal.

9 pavyzdys. Vafliné duona ,,Elizaveta® su sezamo ir sulégrazy séklomis.
5 Gaminama analogiskai kaip 1 arba 2 pavyzdyje.
Vafliné duona besiskirianti tuo, kad ji pagaminta aukiciau nurodytu bidu,
papildomai turi gliukozés sirupo, sezamo sékly ir saulégrazy sékly, esant atitinkamai 27,06;
5,46 ir 10,63 masés % nuo bendros duonoje esandiy sausy komponenty maseés.
Gatavas produktas charakterizuojamas sekandiais rodikliais ir Jju normatyviniais

10  dydzZiais:

1 Drégme, % ne daugiau kaip 7
2 Sarmingumas, laipsnis, ne daugiau kaip 1
3 Bendra cukraus (pagal sacharoze) masés -

dalis apskai¢iuota sausoms medziagoms
%

Tokiu budu, i8radimas leidZia sukurti nauja kokybiska produkta, prailginti galiojimo
laika, sumazinti savikaina, gauti produkta pasiZymintj aukstais organoleptiniais rodikliais ir
auksta maistine verte, o taip pat i$plésti produkto asortimenta.
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ISRADIMO APIBREZTIS
VAFLINE DUONA ,,ELIZAVETA“ (VARIANTAI) IR JOS GAMYBOS BUDAS

1. Vaflinés duonos gamybos biidas, apimantis Zaliavos paruoSima, teSlos pagaminima, jos
formavima, kepima, pagaminty lapy pjaustyma j atskirus gaminius, fasavima ir pakavima,

besiskiriantis tuo, kad tela gamina vienpakopiu biidu turbomaisykléje, dél to, &santw
20-25° C temperatiirai, 5-8 minutes mai3o vandenj ir Zaliava, kurig sudaro kvietiniai miltai,
ruginiai miltai, krakmolas, dezodoruotas augalinis aliejus, nenugriebto pieno milteliai,
kiauSiniy milteliai, natrio bikarbonatas ir druskos tirpalas, kol gauna homogenizuota, 55-80
% drégnumo plona srove tekangios konsistencijos te$la, kurios iSeiga yra 220-560 % ribose
100 milty svorio daliy, te3la formuoja, tiesiogiai nupilant jos doz¢ ant apatiniy kepimo-
formos plyteliy, sujungty i nenutriikstamai judancia granding, ant kuriy tesla iSkepa per 2,5-
7,0 minutes, esant 120-250 °C temperatlirai, o gatavus lapus, prie§ juos supjaustant,

praleidzia per jtampos nuémimo jrenginj.

2. Bidas pagal 1 punkta, besiskiriantis tuo, kad ruoiant Zaliavg duonos kepimo
kvietinius miltus ir ruginius miltus i§ anksto sijoja per sietus ir praleidzia per magnetines
gaudykles, kuriy magnety keliamoji galia ne maZesne kaip 8 kg vienam kg magneto savosios
mases, nenugriebto pieno miltelius ir prieskonius persijoja per sieta, kurio akuCiy dydis yra
2-5 mm, dezodoruota augalinj aliejy perleidia per sietg, kurio akuciy dydis yra 1-3 mm,
kiaudiniy miltelius persijoja per sieta, kurio akuciy dydis yra 1-2 mm, valgomaja druska

paruosia iSvalyto tirpalo pavidalu, kurio tankis yra 1,2 kg/litre.

3. Vafliné duona, besiskirianti tuo, kad Ji pagaminta bidu pagal punkta 1, esant

tokiam komponenty santykiui, neskaitant vandens, (masés %):

miltai kvietiniai 86,76
miltai ruginiai 4,41
krakmolas 1,47

dezodoruotas augalinis aliejus 3.52
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nenugriebto pieno milteliai 1,76
kiausiniy milteliai 0,88
natrio bikarbonatas 0,17
valgomoji druska 1,03.

4. Vafliné duona, besiskirianti tuo, kad, kad ji pagaminta badu pagal punkta 1, esant

tokiam komponenty santykiui, neskaitant vandens, (mases %):

miltai kvietiniai 85,06
miltai ruginiai 4,15
krakmolas 1,38
dezodoruotas augalinis aliejus 4,57
nenugriebto pieno milteliai 1,66
kiau$iniy milteliai 0,83
natrio bikarbonatas 0,17
valgomoji druska 2,18.

5. Vafliné duona, besiskirianti tuo, kad ji pagaminta bidu pagal punkta 1, esant

tokiam komponenty santykiui, neskaitant vandens, (masés %):

miltai kvietiniai 44,19
miltai ruginiai 44,19
krakmolas 2,90
dezodoruotas augalinis aliejus 4,64
nenugriebto pieno milteliai I8
kiausiniy milteliai 1,30
valgomoji druska 1,03.

6. Vafliné duona, besiskirianti tuo, kad ji pagaminta blidu pagal punktg 1,
papildomai turi dZiovinto &esnako, esant tokiam komponenty santykiui, neskaitant vandens,
(masés %):

miltai kvietiniai 86,26

miltai ruginiai 4,38
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krakmolas 1,46
dezodoruotas augalinis aliejus 3,50
nenugriebto pieno milteliai 1,75
kiau$iniy milteliai 0,88
natrio bikarbonatas 0,17
valgomoji druska 1,02
¢esnakas dZiovintas 0,58.

7. Vafliné duona, besiskirianti tuo, kad ji pagaminta bidu pagal punktg 1,
papildomai turi prieskoniy miginio, kuris susideda i§ raudonujy pipiry, juodyjy pipiry,
kvepian¢iyjy pipiry, kardamono, esant tokiam komponenty santykiui, neskaitant vandens,

(masés %):

miltai kvietiniai 85,88
miltai ruginiai 4,36
krakmolas 1,45
dezodoruotas augalinis aliejus 3,49
nenugriebto pieno milteliai 1,46
kiau$iniy milteliai 0,88
natrio bikarbonatas 0,18
valgomoji druska 2,04
prieskoniy misinys:

raudonieji pipirai 0,065
juodieji pipirai 0,065
kvepiantieji pipirai 0,065
kardamonas 0,065.

8. Vafliné duona, besiskirianti tuo, kad ji pagaminta badu pagal punkta 1,
papildomai turi biologiskai aktyviojo priedo (BAP) joduoto kazeino 0,0006 masés % nuo

bendros duonoje esanciy sausy komponenty masés.
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9. Vafliné duona, besiskirianti tuo, kad Ji pagaminta biidu pagal punkta I,
papildomai turi vitaminy ir mineraly priedo ,,Fortamin® 0,0116 masés % nuo bendros

duonoje esan¢iy sausy komponenty masés.

10. Vafling duona, besiskirianti tuo, kad Ji pagaminta biidu pagal punkta 1,
papildomai turi gliukozés sirupo ir kokoso drozliy, esant tokiam komponenty santykiui,u

neskaitant vandens, (masés %):

miltai kvietiniai 45,67
miltai ruginiai 2,32
krakmolas 0,77
dezodoruotas augalinis aliejus 1,86
nenugriebto pieno milteliai 0,93
kiau$iniy milteliai 0,46
natrio bikarbonatas 0,09
valgomoji druska 0,54
gliukozés sirupas 30,41
kokoso drozlés 16,95.

11. Vafliné duona, besiskirianti tuo, kad Ji pagaminta bidu pagal punkta 1,
papildomai turi gliukozés sirupo, sezamo sékly ir saulégrazy sékly atitinkamai 27,06, 5,46 ir

10,63 masés % nuo bendros duonoje esanéiy sausy komponenty masés.
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