1. Maišyto tepinio gamybos būdas, apimantis pieno separavimą ir augalinio aliejaus paruošimą,  b e s i s k i r i a n t i s  tuo, kad grietinėlę separuoja iki 34-36 % grietinėlės riebumo, į išseparuotos grietinėlės srautą paduoda aliejų, gautą mišinį emulguoja, emulsiją pasterizuoja, atšaldo ir brandina, emulsiją muša.

2. Gamybos būdas pagal 1 punktą,  b e s i s k i r i a n t i s  tuo, kad rafinuotą ir dezodoruotą augalinį aliejų siurblio purkštuku tolygiai paduoda į grietinėlės srautą lygiagrečiai grietinėlės srauto kryptimi ir tuo pat metu statmenai (90° kampu) į grietinėlės srautą, paduodamo augalinio aliejaus kiekį reguliuoja priklausomai nuo grietinėlės srauto greičio ir jos riebumo.

3. Gamybos būdas pagal 1 arba 2 punktą,  b e s i s k i r i a n t i s  tuo, kad gautą mišinį emulguoja išcentriniu siurbliu, o emulgavimo laipsnį reguliuoja siurblio sklende.

4. Gamybos būdas pagal bet kurį ankstesnį punktą,  b e s i s k i r i a n t i s  tuo, kad emulsijos mušimo režimą parenka priklausomai nuo gaminamo produkto riebumo, paruošto mišinio riebumo, brandinimo režimo ir metų laiko.

5. Gamybos būdas pagal 4 punktą,  b e s i s k i r i a n t i s  tuo, kad emulsijos mušimą vykdo, esant +7 - +8 oC temperatūrai.

6. Gamybos būdas pagal bet kurį ankstesnį punktą,  b e s i s k i r i a n t i s  tuo, kad į pagamintą gaminį papildomai deda džiovintų prieskonių ir druskos.

7. Maišytas tepinys, pagamintas būdu pagal 1-5 punktus.

8. Maišytas tepinys pagal 7 punktą,  b e s i s k i r i a n t i s  tuo, kad produktą sudaro 65-75 masės % riebalų, iš to skaičiaus 10-15 masės % augalinių riebalų, likusi dalis – drėgmė ir beriebalinės sausosios medžiagos iki 100 % masės.

9. Maišytas tepinys, pagamintas būdu pagal 1-6 punktus.

10. Tepamas pieno produktas pagal 7 punktą,  b e s i s k i r i a n t i s  tuo, kad produktą sudaro 65-75 masės % riebalų, iš to skaičiaus 10-15 masės % augalinių riebalų, 1-2 masės % džiovintų prieskonių, 1-2 masės % druskos, likusi dalis – drėgmė, ir beriebalinės sausosios medžiagos iki 100 % masės.

