1. Sūrio gaminių su sumažintu sočiųjų riebalų rūgščių kiekiu gamybos būdas,  b e s i s k i r i a n t i s  tuo, kad į sūrio gamybai naudojamo separuoto žaliavinio pieno srautą įterpiamas augalinių riebalų ir augalinių aliejų mišinys, kuriame gali būti nuo 1 iki 90 ( visame gaminyje esančių riebalų.

2. Sūrio gaminių su sumažintu sočiųjų riebalų rūgščių kiekiu gamybos būdas pagal 1 punktą,  b e s i s k i r i a n t i s  tuo, kad augalinių riebalų ir augalinių aliejų mišinį gali sudaryti vien augaliniai riebalai ir aliejai arba šiame mišinyje gali būti nuo 1 iki 10 ( polinesočiųjų riebalų rūgščių Omega 3 ir nuo 1 iki 15 ( polinesočiųjų riebalų rūgščių Omega 6.

3. Sūrio gaminių su sumažintu sočiųjų riebalų rūgščių kiekiu gamybos būdas pagal 1, 2 punktus,  b e s i s k i r i a n t i s  tuo, kad į separuoto pieno srautą įterpiami augaliniai riebalai naudojant tam dozavimo – įpurškimo įrenginį, kurio akučių diametras yra 0,01-1 mm, o tuo būdu paruoštas mišinys pasterizuojamas 68-78 oC temperatūroje, išlaikant 15-20 sekundžių, po to nukreipiamas perdirbimui arba atšaldomas ir laikomas 2-12 oC temperatūroje specialioje talpoje.
4. Sūrio gaminių su sumažintu sočiųjų riebalų rūgščių kiekiu gamybos būdas pagal 1, 2, 3 punktus,  b e s i s k i r i a n t i s  tuo, kad augalinių riebalų dozavimo į separuoto pieno srautą metu jų santykis turi būti nuo 1:20 iki 1:40 tūrio vienetų (arba nuo 20 iki 40 pieno tūrio vienetų vienam augalinių riebalų tūrio vienetui).
