1. Atitinkamos formos ir masės išmirkyto specialios receptūrinės kompozicijos sūryme, pabarstyto prieskoniais mėsos gaminio gamybos būdas,  b e s i s k i r i a n t i s  tuo, kad žalias gaminys yra įvyniojamas į audinį. 

2. Būdas, pagal pirmą punktą  b e s i s k i r i a n t i s  tuo, kad žalias mėsos gaminys yra vyniojamas į vieno sluoksnio medvilninį medicininės tvarsliavos audinį. 

3. Būdas, pagal pirmą punktą  b e s i s k i r i a n t i s  tuo, kad žalias mėsos gaminys yra vyniojamas į vieno sluoksnio ploną medvilninį drobės audinį. 

4. Būdas, pagal pirmą punktą  b e s i s k i r i a n t i s  tuo, kad audinys ant gaminio fiksuojamas medvilnės - kaprono špagatu. 

5. Būdas, pagal pirmą punktą  b e s i s k i r i a n t i s  tuo, kad iš špagato surišama kilpa gaminio pakabinimui. 

6. Būdas, pagal pirmą punktą  b e s i s k i r i a n t i s  tuo, kad priklausomai nuo gaminio konfigūracijos iš špagato specialiu mazgu yra užrišamas tam tikras fiksuojančių kilpų kiekis. 

7. Būdas,  b e s i s k i r i a n t i s  tuo, kad apvyniotas audeklu ir užfiksuotas špagatu gaminys yra rūkomas nustatytos technologijos sąlygomis. 

