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ISradimas priklauso maisto apdirbimo pramonés gaminiy, konkregiai, riikyty mésos produkty gamybos
biidams ir gali bati panaudotas meésos apdirbimo pramonegje, naujy, atitinkangiy higienos reikalavimus, izoliuoty
nuo pasalinio antisanitarinio poveikio, sveikesniy ir turingiy geresniy skoniniy bei aromatiniy savybiy riikyty mesos
gaminiy gamyboje.

Nurodytas tikslas pasiekiamas tuo, kad panaudojus naujg rikyty meésos gaminiy apvilkkimo bidg -
atitinkamos formos ir masés i8mirkytg specialios receptiiros siiryme, pabarstytg prieskoniais Zalios mésos gaminj
ivyniojus j audekla, apriSus ji medvilnés-kaprono 3pagatu, pagal nustatytus technologinius rezimus subrandinus ir
i8rikius, priklausomai nuo gamybai panaudotos mésos riSies, gaunamas organoleptiniu ir vizualiniu poZitriu
naujas gaminys, kurio savybés i§ esmés skiriasi nuo anksé&iau Zinomy.

Siuo technologi$kai nesudétingu, lengvai jgyvendinamu, ekonomigku, bet efektyviu bldu pagaminti ir
pateikti vartotojui rikyti mésos gaminiai, apvilkti medicinings tvarsliavos ar plonos medvilnés drobés audiniu
pasizymi puikiomis skoninémis ir aromatinémis savybémis, nes ant gaminio uzvyniotas audinys neleidZia nubyréti
prieskoniams, sulaiko kvapigsias medziagas, rikymo metu gaminys neprisitraukia tiek kancerogeniniy medziagy,
blina malonios rausvos spalvos, nei$dZitista, nekinta ar maZai keiciasi jo svoris. Audeklas gaminj apsaugo nuo



pasalinio antisanitarinio poveikio ir aplinkos ter$aly. Prapjovus gaminys turi nepaprastai gerg spaivg, nesusidaro
pasikeitusios spalvos pakrad¢iy, néra jautiamo Zymaus druskos prieskonio. Tai pasiekiama tuo, kad mésa
apsaugoma nuo i8dZitvimo, néra didesniy mesos suliy nuostoliy.
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ISradimas priklauso maisto apdirbimo pramonés gaminiy, konkreciai rikyty
mésos produkty gamybos bldams ir gali bdti panaudotas meésos apdirbimo
pramonéje, naujy, atitinkan¢iy higienos reikalavimus, izoliuoty nuo pas$alinio
antisanitarinio poveikio, sveikesniy ir turin€iy geresniy skoniniy bei aromatiniy

savybiy rikyty mésos gaminiy gamyboje.

Yra zinomas ilgai iSlaikomy deS$ry ir kietyjy sdriy apvilkimo bidas,
panaudojant dengiancigja kompozicija, vandens - etanolio tirpale turinCia Selakg ir
poliamidg (Zr. Patento apraS8ymas LT4630B). Desros ir kietieji striai iSradime pateiktu
badu gali bati padengti apsaugine plévele iki 1 mm storio.

Sis mésos gaminiy apvilkimo biidas gali biiti pritaikytas tik desry, turingiy
naturaliy zarny ar sintetiniy medziagy apvalkalg. Kity mésos gaminiy apvilkimui $is

bldas néra pritaikomas.

Yra Zzinomas rukyty ir vytinty mésos produkty pakavimo bidas, kai pakavimo
medziaga sudaro i§ skysto molio Slikerio pagaminta degta keramika, i§ kurios
formuojamas atitinkantis produkto forma keramikinis déklas, j kurj jdedamas mésos

produktas ir uzdaromas dangteliu (Zr. Patento apraSymas LT4867B).

Sis mésos gaminiy pakavimo biidas yra brangus, reikalauja daug darbo Ir
papildomy technologiniy jrengimy keraminiy formy degimui.

Yra Zinomas des$ry pakavimo bildas, kuriame paruo$tas mesos far$as yra
kemS8amas | natlralias Zarnas arba dirbtinius (baltyminius, celiuliozinius ar
polimerinius) apvalkalus (Zr. LietuviSkoji tarybiné enciklopedija, 3 1., Vilnius, 1978,20
psl.).

Yra Zinomas vakuuminis meésos produkty pakavimo budas, pagal kurj
paruosta (su apvalkaleliu) desra yra talpinama | permatoma nelaidzig pléevele ir,
pasalinus ora, plevelé sandariai prisispaudzia prie gaminio (2r. Parlkyta Raudesos
desra, Techninés salygos, TS 2008435-67-95).

Vakuuminis maisto produkty pakavimo budas turi tg neigiamag savybe, kad
taip supakuotas produktas neiSlaiko savo skoniniy ir aromatiniy savybiy, pats
produktas tampa drégnu, o neilaikius sandarumo, sugenda.

Artimiausias pagal pakavimo ri§j yra deSros pakavimo biddas, pagal kurj
paruoStas mesos far$as yra kemSamas j maiselio pavidalo drobinj audeklg (zr. LR
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Pramoninio dizaino liudijimas Nr. 875).

Tadiau auks$éiau paminéti meésos produkty pakavimo bddai neapsaugo
produkto nuo greito gedimo, nes j apvalkalus kem$amas Zzalias farSas. Be to,

supakavus gaminj j drobinj maiselj, darosi nepatogu jj i$ jo iSimti.

Numatomo i$radimo tikslas yra iSplésti rikyty mésos produkty asortimenta,
i§saugoti ir pajvairinti jy skonio bei aromatines savybes, uZtikrinti geresnes laikymo
sglygas ir auks$tesnj gaminio higienos lygj. Apvilkimo bidas turéty bati lengvai
jgyvendinamas, ekonomiskas, uztikrinantis patikimag maisto produkty apvilkima.

Nurodytas tikslas pasiekiamas tuo, kad panaudojus naujg rokyty mésos
gaminiy apvilkimo bida - atitinkamos formos ir masés iSmirkytg specialios receptlros
siryme, pabarstytg prieskoniais Zalios mésos gaminj jvyniojus j audekla, apriSus jj
medvilnés - kaprono Spagatu, pagal nustatytus technologinius reZzimus subrandinus ir
iSrokius, priklausomai nuo gamybai panaudotos meésos rusies, gaunamas
organoleptiniu ir vizualiniu pozilriu naujas gaminys, kurio savybes i§ esmés skiriasi

nuo anks€iau Zzinomy.
1 pavyzdys.

Zalios mésos kiaulienos i$pjova supjaustoma apie 0,200 kg maseés dydzio
gabalais. Nuplaunama 30 — 50 °C temperataros tekanéiu vandeniu. Gaminiy krastai
aplyginami. RuoS$iniai sudedami | paruostg sekancios sudéties tirpalg - 40 litry
vandens, 10 kg valgomosios druskos ir 1,800 kg Bona Harm RW prieskoniy (cukrinés
medziagos, antioksidatorius askorbo rhgstis (vitaminas C), natdrali kvapioji
medziaga) ir laikomi + 6 °C temperatdroje Saldytuve 10 pary.

ISimti i§ sGrymo mésos ruoSiniai + 20 °C temperatiiroje yra dZiovinami ir
brandinami 1 para. Tada dedami ant medvilninio medicininés tvarsliavos audinio,
barstomi prieskoniy miSiniu ,Bonadecor intensiv", kurio sudétis yra dZiovinti
prieskoniai: kvapieji pipirai, juodieji pipirai, kalendros séklos, kadagio uogos,
cinamonas, lauro lapai, imbieras ir apsukami vienu audinio sluoksniu. Audinys
nukerpamas. Ant ruoSinio galo uZneriamas medvilnés - kaprono $pagatas.
Suformuojama kilpa gaminio pakabinimui. Tada i$ilgai gaminiui specialiu mazgu
uZneriamos dar 2 $pagato kilpos, kad audinys baty tinkamai uZfiksuotas ant mésos
ruosinio. UZriSamas kitas ruosinio galas ir §pagatas nukerpamas.
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ROkymo kameroje ruosiniai sukabinami ir rikomi lapuo&iy medziy dimuose
18 — 35 °C temperatiroje 2 - 4 paras. Rikykloje palaikoma santykiné oro dregme ~
80 %, oro judéjimo greitis 0,2 - 0,5 m/s. Po rikymo mésos gaminiai brandinami 1

parg + 14 — 16 °C temperatlroje.
2 pavyzdys.

Zalios mesos kiaulienos i$pjova supjaustoma apie 0,200 kg masés dydzio
gabalais. Nuplaunama 30 — 50 °C temperatiros tekan€iu vandeniu. Gaminiy krastai
aplyginami. RuoSiniai sudedami | paruostg sekanCios sudeties tirpalg - 40 litry
vandens, 10 kg valgomosios druskos ir 1,800 kg Bona Harm RW prieskoniy (cukrinés
medZziagos, antioksidantas askorbo rugstis (vitaminas C), natirali kvapioji medziaga)

ir laikomi + 6° C temperatiroje Saldytuve 10 pary.

ISimti i§ sGrymo meésos ruoSiniai + 20° C temperatiroje yra dZiovinami ir
brandinami 1 parg. Tada dedami ant plono medvilninés drobés audinio, barstomi
prieskoniy misiniu ,Bonadecor intensiv®, kurio sudétis yra dziovinti prieskoniai:
kvapieji pipirai, juodieji pipirai, kalendros séklos, kadagio uogos, cinamonas, lauro
lapai, imbieras, ir apsukami vienu audinio sluoksniu. Audinys nukerpamas. Ant
ruosinio galo uZneriamas medvilnés - kaprono S$pagatas. Suformuojama kilpa
gaminio pakabinimui. Tada iSilgai gaminiui specialiu mazgu uZneriamos dar 2
$pagato kilpos, kad audinys baty tinkamai uzfiksuotas ant mésos ruosinio. UZriSamas

kitas ruoSinio galas ir Spagatas nukerpamas.

Rikymo kameroje ruoSiniai sukabinami ir rikomi lapuoc¢iy medziy diimuose
18 - 35 °C temperatiiroje 2 - 4 paras. Rikykloje palaikoma santykiné oro drégme ~
80 %, oro judéjimo greitis 0,2 - 0,5 m/s. Po rikymo mésos gaminiai brandinami 1
parg + 14 - 16 °C temperatiroje.

3 pavyzdys.

Zalios mésos kiaulienos kumpis su oda supjaustomas 1 - 1,500 kg masés
dydzio gabalais. Nuplaunama 30 — 50 °C temperattros tekangiu vandeniu. Gaminiy
krastai aplyginami. RuoSiniai sudedami j paruo$tg sekangios sudéties tirpalg - 40 litry
vandens, 10 kg valgomosios druskos ir 1,800 kg Bona Harm R W prieskoniy
(cukrinés medziagos, antioksidantas askorbo rlgstis (vitaminas C), natirali kvapioji
medziaga) ir laikomi + 6 °C temperatiroje $aldytuve 10 pary.

ISimti i$ sGrymo mesos ruoSiniai + 20° C temperatiroje yra dZiovinami ir
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brandinami 1 parg. Tada dedami ant medvilninio medicininés tvarsliavos audinio,
barstomi prieskoniy mi§iniu ,Bonadecor intensiv’, kurio sudeétis yra dZiovinti
prieskoniai: kvapieji pipirai, juodieji pipirai, kalendros seklos, kadagio uogos,
cinamonas, lauro lapai, imbieras, ir ap sukami vienu audinio sluoksniu. Audinys
nukerpamas. Ant ruoSinio galo uZneriamas medvilnés - kaprono Spagatas.
Suformuojama kilpa gaminio pakabinimui. Tada iSilgai gaminiui specialiu mazgu
uzneriamos dar 3 $pagato kilpos, kad audinys baty tinkamai uZfiksuotas ant mesos

ruoSinio. UzriSamas kitas ruo8inio galas ir §pagatas nukerpamas.

Rdkimo kameroje ruoSiniai sukabinami ir rikomi lapuodiy medziy dimuose
18 — 35 °C temperatiroje 2 - 4 paras. RiUkykloje palaikoma santykiné oro drégmeé ~
80 %, oro judéjimo greitis 0,2 - 0,6 m/s. Po rikymo mésos gaminiai brandinami 1

parg + 14 — 16 °C temperatiroje.
4 pavyzdys.

Zalios mésos kiaulienos kumpis su lasiniuku ir oda supjaustomas 1 - 1,500
kg masés dydzio gabalais. Nuplaunama 30 — 50 °C temperatiros tekan€iu vandeniu.
Gaminiy krastai aplyginami. Ruo$iniai sudedami j paruosta sekancios sudéties tirpalg
40 litry vandens, 10 kg valgomosios druskos ir 1,800 kg Bona Harm RW prieskoniy
(cukrinés medzZiagos, antioksidantas askorbo rgstis (vitaminas C), natirali kvapioji
medZziaga) ir laikomi + 6 °C temperatlroje Saldytuve 10 pary.

ISimti i§ sGrymo mésos ruoSiniai + 20 °C temperatlroje yra dziovinami ir
brandinami 1 parg. Tada dedami ant plono medvilninés drobés audinio, barstomi
prieskoniy miSiniu ,Bonadecor intensiv®, kurio sudétis yra dZiovinti prieskoniai:
kvapieji pipirai, juodieji pipirai, kalendros sékios, kadagio uogos, cinamonas, lauro
lapai, imbieras, ir apsukami vienu audinio sluoksniu. Audinys nukerpamas. Ant
ruoSinio galo uZneriamas medvilnés - kaprono $pagatas. Suformuojama kilpa
gaminio pakabinimui. Tada iSilgai gaminiui specialiu mazgu uZneriamos dar 3
$pagato kilpos, kad audinys baty tinkamai uZfiksuotas ant mésos ruosinio. UZri§amas
kitas ruoSinio galas ir $pagatas nukerpamas.

Rakymo kameroje ruoSiniai sukabinami ir rikomi lapuo&iy medziy dimuose
18 — 35 °C temperatiroje 2-4 paras. Rikykloje palaikoma santykiné oro drégme ~ 80
%, oro judéjimo greitis 0,2 - 0,5 m/s. Po rikymo mésos gaminiai brandinami 1 parg +
14 - 16 °C temperatiroje.
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5 pavyzdys.

Zalios mésos kiaulienos kumpelis be laginiuky ir odos supjaustomas 1 -
1,200 kg masés dydZio gabalais. Nuplaunama 30° - 50° C temperatiros tekancCiu
vandeniu. Gaminiy krastai aplyginami. RuoSiniai sudedami j paruostg sekancios
sudéties tirpalg - 40 litry vandens, 10 kg valgomosios druskos ir 1,800 kg Bona Harm
RW prieskoniy (cukrinés medziagos, antioksidantas askorbo ragstis (vitaminas C),

natlrali kvapioji medziaga) ir laikomi + 6 °C temperatiroje Saldytuve 10 pary.

[Simti i§ slGrymo mésos ruos$iniai 20 °C temperatiroje yra dZiovinami ir
brandinami 1 parg. Tada dedami ant medvilninio medicininés tvarsliavos audinio,
barstomi prieskoniy miSiniu ,Bonadecor intensiv‘, kurio sudetis yra dziovinti
prieskoniai: kvapieji pipirar, juodieji pipirai, kalendros séklos, kadagio uogos,
cinamonas, lauro lapai, imbieras, ir apsukami vienu audinio sluoksniu. Audinys
nukerpamas. Ant ruoSinio galo uZneriamas medvilnés - kaprono S$pagatas.
Suformuojama kilpa gaminio pakabinimui. Tada iSilgai gaminiui specialiu mazgu
uzneriamos dar 3 Spagato kilpos, kad audinys blty tinkamai uzfiksuotas ant mésos

ruoSinio. UZriSamas kitas ruo$inio galas ir Spagatas nukerpamas.

Rikymo kameroje ruoSiniai sukabinami ir rikomi lapuoéiy medziy diimuose
18 — 35 °C temperatiiroje 2 - 4 paras. Rikykloje palaikoma santykiné oro drégme -
80 %, oro judéjimo greitis 0,2 - 0,5 m/s. Po rilkymo mésos gaminiai brandinami 1

parg + 14 — 16 °C temperatiroje.
6 pavyzdys.

Zalios mésos kiaulienos kumpelis be lasiniuky ir odos supjaustomas 1 -
1,200 kg masés dydzio gabalais. Nuplaunama 30 — 50 °C temperatiiros tekandéiu
vandeniu. Gaminiy krastai aplyginami. Ruosiniai sudedami j paruosta sekangios
sudeties tirpalg - 40 litry vandens, 10 kg valgomosios druskos ir 1,800 kg Bona Harm
RW prieskoniy (cukrinés medziagos, antioksidantas askorbo rigstis (vitaminas C),
natdrali kvapioji medZiaga) ir laikomi + 6 °C temperatiiroje $aldytuve 10 pary.

ISimti i§ sirymo mésos ruoSiniai + 20 °C temperatiiroje yra dZiovinami ir
brandinami 1 parg. Tada dedami ant plono medvilninio drobés audinio, barstomi
prieskoniy misiniu ,Bonadecor intensiv’, kurio sudeétis yra dZiovinti prieskoniai:
kvapieji pipirai, juodieji pipirai, kalendros séklos, kadagio uogos, cinamonas, lauro

lapai, imbieras, ir apsukami vienu audinio sluoksniu. Audinys nukerpamas. Ant
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ruoSinio galo uZneriamas medvilnés - kaprono $pagatas. Suformuojama kilpa
gaminio pakabinimui. Tada iSilgai gaminiui specialiu mazgu uZneriamos dar 3
$pagato kilpos, kad audinys bty tinkamai uZfiksuotas ant mésos ruosinio. Uzrisamas

kitas ruosinio galas ir $pagatas nukerpamas.

Rikymo kameroje ruosiniai sukabinami ir rakomi lapuod&iy medziy dimuose
18 — 35 °C temperatiiroje 2 - 4 paras. Rikykloje palaikoma santykiné oro drégme -
80 %, oro judegjimo greitis 0,2 - 0,5 m/s. Po rukymo mésos gaminiai brandinami 1

parg + 14 — 16 °C temperatiroje.
7 pavyzdys.

Zalios mésos kiaulienos nugariné supjaustoma 2 - 2,500 kg maseés dydzio
gabalais. Nuplaunama 30 — 50 °C temperatiiros tekanciu vandeniu. Gaminiy krastai
aplyginami. Ruosiniai sudedami j paruostg sekanéios sudéties tirpalg - 40 litry
vandens, 10 kg valgomosios druskos ir 1,800 kg Bona Harm RW prieskoniy (cukrinés
medziagos, antioksidantas askorbo rigstis (vitaminas C), natlrali kvapioj i medZiaga)

ir laikomi + 6 °C temperatiroje Saldytuve 10 pary.

ISimti i§ sGrymo mésos ruoSiniai + 20 °C temperatlroje yra dziovinami ir
brandinami 1 parg. Tada dedami ant medvilninio medicininés tvarsliavos audinio,
barstomi prieskoniy miSiniu ,Bonadecor intensiv®, kurio sudétis yra dZiovinti
prieskoniai: kvapieji pipirai, juodieji pipirai, kalendros séklos, kadagio uogos,
cinamonas, lauro lapai, imbieras, ir apsukami vienu audinio sluoksniu. Audinys
nukerpamas. Ant ruoS$inio galo uZneriamas medvilnés - kaprono $pagatas.
Suformuojama kilpa gaminio pakabinimui. Tada iSilgai gaminiui specialiu mazgu
uzneriamos dar 5 Spagato kilpos, kad audinys bty tinkamai uzfiksuotas ant mésos

ruosinio. Uzri8amas kitas ruoSinio galas ir $pagatas nukerpamas.

Rikymo kameroje ruoSiniai sukabinami ir rikomi lapuodiy medziy dimuose
18 —~ 35 °C temperatiroje 2-4 paras. Rikykloje palaikoma santykiné oro drégmé - 80
%, oro judéjimo greitis 0,2 - 0,5 m/s. Po rikymo mésos gaminiai brandinami 1 parg +
14 — 16 °C temperatroje.

8 pavyzdys.

Zalios mesos kiaulienos nugariné supjaustoma 2 - 2,500 kg masés dydzio
gabalais. Nuplaunama 30 — 50 °C temperatiros tekanciu vandeniu. Gaminiy krastai
aplyginami. RuosSiniai sudedami | paruosStg sekancios sudéties tirpalg - 40 litry
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vandens, 10 kg valgomosios druskos ir 1,800 kg Bona Harm R W prieskoniy
(cukrinés medzZiagos, antioksidantas askorbo ragstis (vitaminas C), natrali kvapioji

medziaga) ir laikomi + 6 °C temperatiiroje $aldytuve 10 pary.

ISimti i§ slirymo mésos ruo$iniai + 20 °C temperatiroje yra dziovinami ir
brandinami 1 parg. Tada dedami ant plono medvilninés drobés audinio, barstomi
prieskoniy misiniu .Bonadecor intensiv", kurio sudétis yra dZiovinti prieskoniai:
kvapieji pipirai, juodieji pipirai, kalendros séklos, kadagio uogos, cinamonas, lauro
lapai, imbieras, ir apsukami vienu audinio sluoksniu. Audinys nukerpamas. Ant
ruoSinio galo uzneriamas medvilnés - kaprono Spagatas. Suformuojama Kkilpa
gaminio pakabinimui. Tada iSilgai gaminiui specialiu mazgu uzZneriamos dar 5
$pagato kilpos, kad audinys baty tinkamai uzfiksuotas ant mésos ruo$inio. UzriSamas

kitas ruoSinio galas ir Spagatas nukerpamas.

Rdkimo kameroje ruoSiniai sukabinami ir rikomi lapuo&iy medziy dimuose
18 — 35 °C temperatiroje 2 - 4 paras. Rikykloje palaikoma santykineé oro drégme ~
80 %, oro judéjimo greitis 0,2 - 0,5 m/s. Po rikymo mésos gaminiai brandinami 1
parg + 14 — 16 °C temperatiroje.

9 pavyzdys.

Zalios mésos kiaulienos sprandiné supjaustoma 1 - 1,500 kg mases dydzio
gabalais. Nuplaunama 30 — 50 °C temperaturos tekan&iu vandeniu. Gaminiy krastai
aplyginami. RuoSiniai sudedami | paruostg sekandios sudéties tirpalg - 40 litry
vandens, 10 kg valgomosios druskos ir 1,800 kg Bona Harm RW prieskoniy (cukrinés
medZiagos, antioksidantas askorbo riigstis (vitaminas C), natirali kvapioji medziaga)
ir laikomi + 6 °C temperatiroje Saldytuve 10 pary.

ISimti i§ slGrymo mésos ruoSiniai + 20 °C temperatiiroje yra dZiovinami ir
brandinami 1 parg. Tada dedami ant medvilninio medicininés tvarsliavos audinio,
barstomi prieskoniy miSiniu ,Bonadecor intensiv‘, kurio sudétis yra dZiovinti
prieskoniai: kvapieji piprrai, juodieji pipirai, kalendros séklos, kadagio uogos,
cinamonas, lauro lapai, imbieras, ir apsukami vienu audinio sluoksniu. Audinys
nukerpamas. Ant ruoSinio galo uzZneriamas medvilnés - kaprono $pagatas.
Suformuojama kilpa gaminio pakabinimui. Tada i$ilgai gaminiui specialiu mazgu
uzneriamos dar 4 Spagato kilpos, kad audinys bity tinkamai uzfiksuotas ant mesos
ruosinio. UzZriSamas kitas ruos$inio galas ir §pagatas nukerpamas.
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Rakimo kameroje ruo$iniai sukabinami ir rikomi lapuogiy medziy dimuose
18 - 35° C temperatiroje 2-4 paras. Rikykloje palaikoma santykiné oro dréegme ~ 80
%, oro judéjimo greitis 0,2 - 0,5 m/s. Po rikymo mésos gaminiai brandinami 1 parg +

14 — 16 °C temperatiroje.
10 pavyzdys.

Zalios mesos kiaulienos sprandiné supjaustoma 1 - 1,500 kg masés dydzio
gabalais. Nuplaunama 30° - 50° C temperatiiros tekanéiu vandeniu. Gaminiy krastai
aplyginami. Ruos$iniai sudedami | paruo$ta sekancios sudéties tirpalg - 40 litry
vandens, 10 kg valgomosios druskos ir 1,800 kg Bona Harm RW prieskoniy (cukrinés
medziagos, antioksidantas askorbo riigstis (vitaminas C), natiirali kvapioji medziaga)

ir laikomi + 6° C temperatiroje Saldytuve 10 pary.

ISimti i§ sGirymo mésos ruoSiniai + 20 °C temperatiiroje yra dZiovinami ir
brandinami 1 parag. Tada dedami ant plono medvilninio drobés audinio, barstomi
prieskoniy misiniu ,Bonadecor intensiv’, kurio sudétis yra dZiovinti prieskoniai:
kvapieji pipirai, juodieji pipirai, kalendros séklos, kadagio uogos, cinamonas, lauro
lapai, imbieras, ir apsukami vienu audinio sluoksniu. Audinys nukerpamas. Ant
ruoSinio galo uzZneriamas medvilnés - kaprono $pagatas. Suformuojama kilpa
gaminio pakabinimui. Tada iSilgai gaminiui specialiu mazgu uZneriamos dar 4
$pagato kilpos, kad audinys baty tinkamai uzfiksuotas ant mésos ruo$inio. UZriSamas

kitas ruoSinio galas ir Spagatas nukerpamas.

Rakimo kameroje ruoSiniai sukabinami ir rikomi lapuoéiy medziy dimuose
18 — 35 °C temperatiroje 2-4 paras. Rikykloje palaikoma santykiné oro dréegmeé ~ 80
%, oro judejimo greitis 0,2 - 0,5 m/s. Po rikymo mésos gaminiai brandinami 1 parg +
14 - 16 °C temperatiroje.

Rikyti meésos gaminiai pateikiami pardavimui, kai produkto viduje
temperatira yra ne Zemesné, kaip 0 °C ir ne aukstesné, kaip + 6 °C. Gaminiai
laikomi patalpoje, kurioje santykinis oro drégnumas 75 - 80 %, o temperatira:

ne aukstesne, kaip + 6 °C - ne ilgiau, kaip 2 ménesius;
nuo - 2° C iki — 4 °C - ne ilgiau, kaip 6 ménesius;
nuo - 7° C iki— 9 °C - ne ilgiau, kaip 9 ménesius.

Siuo techni$kai nesudétingu, lengvai jgyvendinamu, ekonomisku bet
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efektyviu bidu pagaminti ir pateikti vartotojui rakyti mesos gaminiai, apvilkti
medicininés tvarsliavos ar plonos medvilninés drobés audiniu pasizymi puikiomis
skoninémis ir aromatinémis savybémis, nes ant gaminio uzvyniotas audinys neleidZia
nubyreti prieskoniams, sulaiko kvapigsias medZiagas, rikymo metu gaminys
neprisitraukia tiek kancerogeniniy medziagy, bdna malonios rausvos spalvos,
nei§dziGsta, nekinta ar mazai keigiasi jo svoris. Audeklas gaminj apsaugo nuo
paSalinio antisanitarinio poveikio ir aplinkos terSaly. Prapjovus gaminys turi
nepaprastai gerg spalva, nesusidaro pasikeitusios spalvos pakras¢iy, néra jauciamo
Zymaus druskos prieskonio. Tai pasiekiama tuo, kad meésa apsaugoma nuo
i§dziGivimo, néra didesniy mésos suliy nuostoliy.
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ISRADIMO APIBREZTIS

1. Atitinkamos formos ir masés iSmirkyto specialios recepturines
kompozicijos sliryme, pabarstyto prieskoniais mésos gaminio gamybos bldas, bes
iskiriantis tuo, kad Zalias gaminys yra jvyniojamas j audinj.

2. Budas pagal pirma punkta, besiskiriantis tuo, kad Zalias mesos
gaminys yra vyniojamas j vieno sluoksnio medvilninj medicininés tvarsliavos audinj.

3. Budas pagal pirma punkta, besiskiriantis tuo, kad Zalias mesos
gaminys yra vyniojamas j vieno sluoksnio plong medvilninj drobés audin;.

4. Bidas pagal pirmg punktg, besiskiriantis tuo, kad audinys ant
gaminio fiksuojamas medvilnés - kaprono Spagatu.

5. Biidas pagal pirmg punkta, besiskiriantis tuo, kad i§ Spagato
suri§ama kilpa gaminio pakabinimui.

6. Blidas pagal pirma punkta, besiskiriantis tuo, kad priklausomai
nuo gaminio konfigiiracijos i§ $pagato specialiu mazgu yra uZriamas tam tikras
fiksuojanéiy kilpy kiekis.

7.Bidas, besiskiriantis tuo, kad apvyniotas audeklu ir uzfiksuotas

§pagatu gaminys yra rikomas nustatytos technologijos sglygomis.
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