LT 2013 011 A

(19) @ LT 2013011 A
«2 PARAISKOS APRASYMAS
(21)  Parai$kos numeris: 2013 011 (51) Int. Cl. (2014.01): A22C 13/00

(22)  Paraiskos padavimo data: 2013 02 13

(41)  Parai$kos paskelbimo data: 2014 08 25

(62)  Paraiskos, i§ kurios dokumentas i$skirtas, numeris: —
(86)  Tarptautineés paraiskos numeris: —

(86)  Tarptautinés paraidkos padavimo data: —

(85)  Nacionalinio PCT lygio procediros pradZios data:  —
(30) Prioritetas: —_

(71)  Pareiskéjas:

Petras LINKEVICIUS, Veterany g. 37, LT-38176 Dembavos k., Panevézior., LT
(72)  13radéjas:

Petras LINKEVICIUS, LT
(74)  Patentinis patikétinis/atstovas:

VS| ,,Novulé“, Sv. Zitos g. 23-3, Panevézys, LT

(54)  Pavadinimas:
Rakyty gaminiy apvilkimo budas
(67) Referatas:

I$radimas priklauso maisto apdirbimo pramonés gaminiy, konkreéiai, rikyty mésos produkty gamybos
blidams ir gali biti panaudotas mésos apdirbimo pramongje, naujy, atitinkanciy higienos reikalavimus, izoliuoty
nuo pasalinio antisanitarinio poveikio, sveikesniy ir turin€iy geresniy skoniniy bei aromatiniy savybiy rikyty mésos
gaminiy gamyboje.

Nurodytas tikslas pasiekiamas tuo, kad panaudojus naujg rikyty mésos gaminiy apvilkimo badg -
atitinkamos formos ir masés iSmirkyta specialios receptliros siryme, pabarstyta prieskoniais Zalios mésos gaminj
jvyniojus j audeklg, apriSus ji medvilnés-kaprono $pagatu, pagal nustatytus technologinius reZimus subrandinus ir
iSrbkius, priklausomai nuo gamybai panaudotos mésos riSies, gaunamas organoleptiniu ir vizualiniu poZitriu
naujas gaminys, kurio savybés i§ esmeés skiriasi nuo anksciau zinomy.

Siuo technologi$kai nesudétingu, lengvai jgyvendinamu, ekonomigku, bet efektyviu bldu pagaminti ir
pateikti vartotojui riokyti mésos gaminiai, apvilkti medicininés tvarsliavos ar plonos medvilnés drobés audiniu
pasizymi puikiomis skoninémis ir aromatinémis savybémis, nes ant gaminio uZvyniotas audinys neleidZia nubyréti
prieskoniams, sulaiko kvapigsias medziagas, rikymo metu gaminys neprisitraukia tiek kancerogeniniy medziagy,
pas$alinio antisanitarinio poveikio ir aplinkos terSaly. Prapjovus gaminys turi nepaprastai gerg spalva, nesusidaro
pasikeitusios spalvos pakra$¢iy, néra jau€iamo Zymaus druskos prieskonio. Tai pasiekiama tuo, kad mésa
apsaugoma nuo i$dzitivimo, néra didesniy meésos suléiy nuostoliy.



RUKYTU MESOS GAMINIU APVILKIMO BUDAS

I3radimas priklauso maisto apdirbimo pramonés gaminiy, konkreiai rukyty
mésos produkty gamybos bidams ir gali biti panaudotas mésos apdirbimo pramonéje,
naujy, atitinkan¢iy higienos reikalavimus, izoliuoty nuo paSalinio antisanitarinio
poveikio, sveikesniy ir turinéiy geresniy skoniniy bei aromatiniy savybiy rikyty mésos
gaminiy gamyboje.

Yra Zinomas ilgai i§laikomy desry ir kietyjy striy apvilkimo budas, panaudojant
dengianciaja kompozicija, vandens - etanolio tirpale turinig Selaka ir poliamidg (Zr.
Patento apra§ymas L.T4630B). Desros ir kietieji siiriai iSradime pateiktu biidu gali biiti
padengti apsaugine plévele iki 1 mm storio.

Sis mésos gaminiy apvilkimo bidas gali biiti pritaikytas tik defry, turindiy
natliraliy Zarny ar sintetiniy medZiagy apvalkala. Kity mésos gaminiy apvilkimui §is
biidas néra pritaikomas.

Yra Zinomas rikyty ir vytinty mésos produkty pakavimo biidas, kai pakavimo
medziagg sudaro i§ skysto molio $likerio pagaminta degta keramika, i§ kurios
formuojamas atitinkantis produkto formg keramikinis déklas, j kurj jdedamas mésos
produktas ir uzdaromas dangteliu (Zr. Patento apra§ymas LT4867B).

Sis mésos gaminiy pakavimo biidas yra brangus, reikalauja daug darbo ir
papildomy technologiniy jrengimy keraminiy formy degimui.

Yra Zinomas deSry pakavimo budas, kuriame paruostas meésos farlas yra
kemSamas | natiralias Zarnas arba dirbtinius (baltyminius, celiuliozinius ar
polimerinius) apvalkalus (Zr. Lietuvikoji tarybiné enciklopedija, 3 t., Vilnius, 1978, 20
psl.).

Yra Zinomas vakuuminis mésos produkty pakavimo bidas, pagal kurj paruosta
(su apvalkaléliu) deSra yra talpinama j permatoma nelaidZig plévele ir, pasalinus ora,
plévelé sandariai prisispaudZia prie gaminio (Zr. Pariikyta Raudesos de$ra, Techninés
salygos, TS 2008435-67-95).

Vakuuminis maisto produkty pakavimo biidas turi tg neigiamg savybe, kad taip
supakuotas produktas neiSlaiko savo skoniniy ir aromatiniy savybiy, pats produktas

tampa drégnu, o neislaikius sandarumo, sugenda.



Artimiausias pagal pakavimo ri§j yra deSros pakavimo biidas, pagal kurj
paruo$tas mésos farSas yra kem3amas j maiSelio pavidalo drobinj audekly (zr. LR
Pramoninio dizaino liudijimas Nr. 875).

Tagiau auk3¢iau paminéti mésos produkty pakavimo biidai neapsaugo produkto
nuo greito gedimo, nes j apvalkalus kem3amas Zalias farSas. Be to, supakavus gaminj j
drobinj maiselj, darosi nepatogu jj i$ jo iSimti.

Numatomo iSradimo tikslas yra iSplésti rikyty mésos produkty asortiments,
iSsaugoti ir pajvairinti jy skonio bei aromatines savybes, uZtikrinti geresnes laikymo
sglygas ir auk$tesnj gaminio higienos lygj. Apvilkimo buidas turéty biiti lengvai
igyvendinamas, ekonomiskas, uZtikrinantis patikimg maisto produkty apvilkima.

Nurodytas tikslas pasiekiamas tuo, kad panaudojus naujg rikyty mésos gaminiy
apvilkimo blidg — atitinkamos formos ir masés i§mirkytg specialios receptiiros stirime,
pabarstyta prieskoniais Zalios mésos gaminj jvyniojus j audekla, apriSus jj medvilnés —-
kaprono Spagatu, pagal nustatytus technologinius reZimus subrandinus ir isrukius,
priklausomai nuo gamybai panaudotos mésos risies, gaunamas organoleptiniu ir
vizualiniu poZiliriu naujas gaminys, kurios savybés i§ esmés skiriasi nuo ankséiau
Zinomy.

1 pavyzdys.

Zalios meésos kiaulienos i§pjova supjaustoma apie 0,200 kg masés didZio
gabalais. Nuplaunama 30° - 50° C temperatiiros tekan¢iu vandeniu. Gaminiy kra3tai
aplyginami. RuoSiniai sudedami j paruosta sekancios sudéties tirpalg - 40 litry vandens,
10 kg valgomosios druskos ir 1,800 kg Bona Harm RW prieskoniy (cukrinés
medZiagos, antioksidatorius askorbo rugstis (vitaminas C), natirali kvapioji medZiaga)
ir laikomi + 6° C temperatiiroje $aldytuve 10 pary.

I8imti i§ sdrimo mésos ruosiniai + 20° C temperatiiroje yra dZiovinami ir
brandinami 1 parg. Tada dedami ant medvilninio medicininés tvarsliavos audinio,
barstomi prieskoniy midiniu ,Bonadecor intensiv¥, kurio sudétis yra dZiovinti
prieskoniai: kvapieji pipirai, juodieji pipirai, kalendros séklos, kadagio uogos,
cinamonas, lauro lapai, imbieras ir apsukami vienu audinio sluoksniu. Audinys
nukerpamas. Ant ruoSinio galo uZneriamas medvilnés - kaprono $pagatas.
Suformuojama kilpa gaminio pakabinimui. Tada iSilgai gaminiui specialiu mazgu
uZneriamos dar 2 $pagato kilpos, kad audinys biity tinkamai uZfiksuotas ant mésos

ruoSinio. UZriSamas kitas ruosinio galas ir $pagatas nukerpamas.



Rikimo kameroje ruosiniai sukabinami ir rikomi lapuo€iy medZiy dimuose 18°
- 35° C temperatiiroje 2 - 4 paras. Rikykloje palaikoma santykiné oro drégmé ~ 80 %,
oro judéjimo greitis 0,2 - 0,5 m/s. Po rikymo mésos gaminiai brandinami 1 parg + 14° -
16° C temperatiiroje.

2 pavyzdys.

Zalios mésos kiaulienos iSpjova supjaustoma apie 0,200 kg masés didZio
gabalais. Nuplaunama 30° - 50° C temperatiiros tekan¢iu vandeniu. Gaminiy kratai
aplyginami. Ruo$iniai sudedami j paruosta sekancios sudéties tirpala - 40 litry vandens,
10 kg valgomosios druskos ir 1,800 kg Bona Harm RW prieskoniy (cukrinés
medZiagos, antioksidantas askorbo rugstis (vitaminas C), natiirali kvapioji medZiaga) ir
laikomi + 6° C temperatiiroje Saldytuve 10 pary.

[§imti i§ sGrimo mésos ruofiniai + 20° C temperatiroje yra dziovinami ir
brandinami 1 parg. Tada dedami ant plono medvilninés drobés audinio, barstomi
prieskoniy mi$iniu ,,Bonadecor intensiv®, kurio sudétis yra dZiovinti prieskoniai:
kvapieji pipirai, juodieji pipirai, kalendros sé¢klos, kadagio uogos, cinamonas, lauro
lapai, imbieras, ir apsukami vienu audinio sluoksniu. Audinys nukerpamas. Ant
ruo$inio galo uZneriamas medvilnés — kaprono $pagatas. Suformuojama kilpa gaminio
pakabinimui. Tada i8ilgai gaminiui specialiu mazgu uZneriamos dar 2 $pagato kilpos,
kad audinys biity tinkamai uZfiksuotas ant mésos ruoSinio. UZriSamas kitas ruo$inio
galas ir $pagatas nukerpamas.

Rikimo kameroje ruo$iniai sukabinami ir riikomi lapuo¢iy medziy dimuose 18°
- 35° C temperatiiroje 2 - 4 paras. Rikykloje palaikoma santykiné oro drégmé ~ 80 %,
oro judéjimo greitis 0,2 - 0,5 m/s. Po rikymo mésos gaminiai brandinami 1 parg + 14° -
16° C temperatiroje.

3 pavyzdys.

Zalios mésos kiaulienos kumpis su oda supjaustomas 1 - 1,500 kg masés didZio
gabalais. Nuplaunama 30° - 50° C temperatiiros tekanéiu vandeniu. Gaminiy krastai
aplyginami. RuoSiniai sudedami j paruo$ta sekancios sudéties tirpalg - 40 litry vandens,
10 kg valgomosios druskos ir 1,800 kg Bona Harm RW prieskoniy (cukrinés
medZiagos, antioksidantas askorbo riigitis (vitaminas C), natiirali kvapioji medZiaga) ir
laikomi + 6° C temperatiiroje $aldytuve 10 pary.

I8imti i§ slirimo mésos ruodiniai + 20° C temperatiiroje yra dZiovinami ir

brandinami 1 para. Tada dedami ant medvilninio medicininés tvarsliavos audinio,



barstomi prieskoniy misiniu ,.Bonadecor intensiv®, kurio sudétis yra dZiovinti
prieskoniai: kvapieji pipirai, juodieji pipirai, kalendros seklos, kadagio uogos,
cinamonas, lauro lapai, imbieras, ir apsukami vienu audinio sluoksniu. Audinys
nukerpamas. Ant ruo§inio galo uZneriamas medvilnés — kaprono $pagatas.
Suformuojama kilpa gaminio pakabinimui. Tada iSilgai gaminiui specialiu mazgu
uZneriamos dar 3 $pagato kilpos, kad audinys biity tinkamai uZfiksuotas ant mésos
ruosinio. UZriSamas kitas ruoSinio galas ir §pagatas nukerpamas.

Riikimo kameroje ruoSiniai sukabinami ir riikomi lapuo¢iy medZiy diimuose 18°
- 35° C temperatiiroje 2 - 4 paras. Rikykloje palaikoma santykiné oro drégmé ~ 80 %,
oro judéjimo greitis 0,2 - 0,5 m/s. Po rikymo mésos gaminiai brandinami 1 parg + 14° -
16° C temperatiiroje.

4 pavyzdys.

Zalios mésos kiaulienos kumpis su laginiuku ir oda supjaustomas 1 - 1,500 kg
masés didZio gabalais. Nuplaunama 30° - 50° C temperatiiros tekan¢iu vandeniu.
Gaminiy kraStai aplyginami. RuoS$iniai sudedami j paruosta sekancios sudeéties tirpalg -
40 litry vandens, 10 kg valgomosios druskos ir 1,800 kg Bona Harm RW prieskoniy
(cukrinés medziagos, antioksidantas askorbo riigstis (vitaminas C), natiirali kvapioji
medZiaga) ir laikomi + 6° C temperatiiroje $aldytuve 10 pary.

[8imti i§ sfrimo mésos ruoSiniai + 20° C temperatiiroje yra dZiovinami ir
brandinami 1 para. Tada dedami ant plono medvilninés drobés audinio, barstomi
prieskoniy miSiniu ,.Bonadecor intensiv“, kurio sudétis yra dZiovinti prieskoniai:
kvapieji pipirai, juodieji pipirai, kalendros séklos, kadagio uogos, cinamonas, lauro
lapai, imbieras, ir apsukami vienu audinio sluoksniu. Audinys nukerpamas. Ant
ruoinio galo uzneriamas medvilnés — kaprono $pagatas. Suformuojama kilpa gaminio
pakabinimui. Tada iSilgai gaminiui specialiu mazgu uzneriamos dar 3 $pagato kilpos,
kad audinys biity tinkamai uZfiksuotas ant mésos ruoginio. UZrisamas kitas ruosinio
galas ir Spagatas nukerpamas.

Rukimo kameroje ruosiniai sukabinami ir rikomi lapuo&iy medziy diimuose 18°
- 35° C temperatiiroje 2-4 paras. Riikykloje palaikoma santykiné oro drégmeé ~ 80 %,
oro judéjimo greitis 0,2 - 0,5 m/s. Po ritkymo mésos gaminiai brandinami 1 parg + 14° -

16° C temperatiiroje.



5 pavyzdys.

Zalios mésos kiaulienos kumpelis be lasiniuky ir odos supjaustomas 1 - 1,200
kg masés didZio gabalais. Nuplaunama 30° - 50° C temperattros tekanciu vandeniu.
Gaminiy krastai aplyginami. Ruo$iniai sudedami j paruo$ta sekancios sudéties tirpalg -
40 litry vandens, 10 kg valgomosios druskos ir 1,800 kg Bona Harm RW prieskoniy
(cukrinés medZiagos, antioksidantas askorbo riig§tis (vitaminas C), nattrali kvapioji
medziaga) ir laikomi + 6° C temperattiroje Saldytuve 10 pary.

ISimti i§ sOrimo mésos ruo$iniai 20° C temperatiiroje yra dZiovinami ir
brandinami 1 parg. Tada dedami ant medvilninio medicininés tvarsliavos audinio,
barstomi prieskoniy miSiniu ,,Bonadecor intensiv®, kurio sudétis yra dZiovinti
prieskoniai: kvapieji pipirai, juodieji pipirai, kalendros séklos, kadagio uogos,
cinamonas, lauro lapai, imbieras, ir apsukami vienu audinio sluoksniu. Audinys
nukerpamas. Ant ruoSinio galo uZneriamas medvilnés — kaprono $pagatas.
Suformuojama kilpa gaminio pakabinimui. Tada iSilgai gaminiui specialiu mazgu
uZneriamos dar 3 $pagato kilpos, kad audinys biity tinkamai uZfiksuotas ant mésos
ruoSinio. UzriSamas kitas ruo$inio galas ir §pagatas nukerpamas.

Rikimo kameroje ruosiniai sukabinami ir riikomi lapuoéiy medziy dimuose 18°
- 35° C temperatiiroje 2 - 4 paras. Rikykloje palaikoma santykiné oro drégmé ~ 80 %,
oro judéjimo greitis 0,2 - 0,5 m/s. Po rikymo mésos gaminiai brandinami 1 parg + 14° -
16° C temperatiiroje.

6 pavyzdys.

Zalios mésos kiaulienos kumpelis be laSiniuky ir odos supjaustomas 1 - 1,200
kg masés didZio gabalais. Nuplaunama 30° - 50° C temperatiiros tekan¢iu vandeniu.
Gaminiy krastai aplyginami. RuoSiniai sudedami j paruosta sekancios sudéties tirpalg -
40 litry vandens, 10 kg valgomosios druskos ir 1,800 kg Bona Harm RW prieskoniy
(cukrinés medziagos, antioksidantas askorbo rfigstis (vitaminas C), natiirali kvapioji
medZiaga) ir laikomi + 6° C temperatiiroje $aldytuve 10 pary.

I8imti i§ sGrimo mésos ruofiniai + 20° C temperatiiroje yra dZiovinami ir
brandinami 1 parg. Tada dedami ant plono medvilninio drobés audinio, barstomi
prieskoniy miSiniu ,,Bonadecor intensiv®, kurio sudétis yra dZiovinti prieskoniai:
kvapieji pipirai, juodieji pipirai, kalendros séklos, kadagio uogos, cinamonas, lauro
lapai, imbieras, ir apsukami vienu audinio sluoksniu. Audinys nukerpamas. Ant

ruosinio galo uzneriamas medvilnés — kaprono $pagatas. Suformuojama kilpa gaminio



pakabinimui. Tada i$ilgai gaminiui specialiu mazgu uZneriamos dar 3 Spagato kilpos,
kad audinys baty tinkamai uZfiksuotas ant mésos ruosinio. UZriSamas kitas ruoSinio
galas ir $pagatas nukerpamas.

Riikimo kameroje ruosiniai sukabinami ir rikomi lapuo€iy medziy dimuose 18°
- 35° C temperatiiroje 2 - 4 paras. Riikykloje palaikoma santykiné oro drégme ~ 80 %,
oro judéjimo greitis 0,2 - 0,5 m/s. Po rikymo mésos gaminiai brandinami 1 parg + 14° -
16° C temperatiiroje.

7 pavyzdys.

Zalios mésos kiaulienos nugariné supjaustoma 2 - 2,500 kg masés didZio
gabalais. Nuplaunama 30° - 50° C temperatiiros tekan¢iu vandeniu. Gaminiy krastai
aplyginami. RuoS$iniai sudedami j paruosta sekancios sudéties tirpalg - 40 litry vandens,
10 kg valgomosios druskos ir 1,800 kg Bona Harm RW prieskoniy (cukrinés
medZiagos, antioksidantas askorbo riigstis (vitaminas C), natirali kvapioji medZiaga) ir
laikomi + 6° C temperatiiroje Saldytuve 10 pary.

ISimti i§ stirimo mésos ruoSiniai + 20° C temperatiiroje yra dZiovinami ir
brandinami 1 parg. Tada dedami ant medvilninio medicininés tvarsliavos audinio,
barstomi prieskoniy misiniu ,,Bonadecor intensiv®, kurio sudétis yra dZiovinti
prieskoniai: kvapieji pipirai, juodieji pipirai, kalendros séklos, kadagio uogos,
cinamonas, lauro lapai, imbieras, ir apsukami vienu audinio sluoksniu. Audinys
nukerpamas. Ant ruoSinio galo uZneriamas medvilnés - kaprono 3pagatas.
Suformuojama kilpa gaminio pakabinimui. Tada i3ilgai gaminiui specialiu mazgu
uzneriamos dar 5 Spagato kilpos, kad audinys biity tinkamai uZfiksuotas ant mésos
ruoSinio. UZriSamas kitas ruo$inio galas ir §pagatas nukerpamas.

Rukimo kameroje ruo$iniai sukabinami ir riikomi lapuo¢iy medziy dimuose 18°
- 35° C temperatiiroje 2-4 paras. Rikykloje palaikoma santykiné oro drégmé ~ 80 %,
oro judéjimo greitis 0,2 - 0,5 m/s. Po riikymo mésos gaminiai brandinami 1 parg + 14° -
16° C temperatiiroje.

8 pavyzdys.

Zalios mésos kiaulienos nugariné supjaustoma 2 - 2,500 kg masés didzio
gabalais. Nuplaunama 30° - 50° C temperatiiros tekan¢iu vandeniu. Gaminiy krastai
aplyginami. RuoSiniai sudedami j paruosts sekancios sudéties tirpalg - 40 litry vandens,

10 kg valgomosios druskos ir 1,800 kg Bona Harm RW prieskoniy (cukrinés



medziagos, antioksidantas askorbo riigstis (vitaminas C), natiirali kvapioji medZiaga) ir
laikomi + 6° C temperatiroje Saldytuve 10 pary.

I§imti i§ sfirimo mésos ruo$iniai + 20° C temperatiiroje yra dZiovinami ir
brandinami 1 parg. Tada dedami ant plono medvilninés drobés audinio, barstomi
prieskoniy miS$iniu ,,Bonadecor intensiv*, kurio sudétis yra dZiovinti prieskoniai:
kvapieji pipirai, juodieji pipirai, kalendros séklos, kadagio uogos, cinamonas, lauro
lapai, imbieras, ir apsukami vienu audinio sluoksniu. Audinys nukerpamas. Ant
ruoSinio galo uZneriamas medvilnés — kaprono $pagatas. Suformuojama kilpa gaminio
pakabinimui. Tada iSilgai gaminiui specialiu mazgu uzZneriamos dar 5 $pagato kilpos,
kad audinys biity tinkamai uZfiksuotas ant mésos ruoSinio. UZriSamas kitas ruo$inio
galas ir Spagatas nukerpamas.

Riukimo kameroje ruo$iniai sukabinami ir riikomi lapuo¢iy medZiy dimuose 18°
- 35° C temperatiiroje 2 - 4 paras. Rikykloje palaikoma santykiné oro drégmé ~ 80 %,
oro judejimo greitis 0,2 - 0,5 m/s. Po rilkymo mésos gaminiai brandinami 1 parg + 14° -
16° C temperatiiroje.

9 pavyzdys.

Zalios mésos kiaulienos sprandiné supjaustoma 1 - 1,500 kg masés didZio
gabalais. Nuplaunama 30° - 50° C temperatiiros tekan¢iu vandeniu. Gaminiy krastai
aplyginami. Ruoginiai sudedami j paruosta sekan¢ios sudéties tirpala - 40 litry vandens,
10 kg valgomosios druskos ir 1,800 kg Bona Harm RW prieskoniy (cukrinés
medziagos, antioksidantas askorbo riigitis (vitaminas C), natiirali kvapioji medZiaga) ir
laikomi + 6° C temperatiiroje $aldytuve 10 pary.

I8imti i§ s@rimo mésos ruosiniai + 20° C temperatiroje yra dZiovinami ir
brandinami 1 parg. Tada dedami ant medvilninio medicininés tvarsliavos audinio,
barstomi prieskoniy miSiniu ,Bonadecor intensiv¥, kurio sudétis yra dZiovinti
prieskoniai: kvapieji pipirai, juodieji pipirai, kalendros séklos, kadagio uogos,
cinamonas, lauro lapai, imbieras, ir apsukami vienu audinio sluoksniu. Audinys
nukerpamas. Ant ruoSinio galo uZneriamas medvilnés — kaprono Spagatas.
Suformuojama kilpa gaminio pakabinimui. Tada isilgai gaminiui specialiu mazgu
uZneriamos dar 4 $pagato kilpos, kad audinys biity tinkamai uZfiksuotas ant mésos
ruoSinio. UZriSamas kitas ruoSinio galas ir $pagatas nukerpamas.

Rukimo kameroje ruoginiai sukabinami ir ritkomi lapuo&iy medziy dimuose 18°

- 35° C temperatiiroje 2-4 paras. Rukykloje palaikoma santykiné oro drégmé ~ 80 %,



oro judéjimo greitis 0,2 - 0,5 m/s. Po rikymo mésos gaminiai brandinami 1 parg + 14° -
16° C temperatiiroje.

10 pavyzdys.

Zalios mésos kiaulienos sprandiné supjaustoma 1 - 1,500 kg masés didZio
gabalais. Nuplaunama 30° - 50° C temperatiiros tekan¢iu vandeniu. Gaminiy kraStai
aplyginami. Ruo§iniai sudedami j paruo$ta sekancios sudéties tirpalg - 40 litry vandens,
10 kg valgomosios druskos ir 1,800 kg Bona Harm RW prieskoniy (cukrinés
medZiagos, antioksidantas askorbo riigstis (vitaminas C), natuirali kvapioji medziaga) ir
laikomi + 6° C temperatiiroje Saldytuve 10 pary.

I$imti i§ stGrimo mésos ruo$iniai + 20° C temperatiroje yra dZiovinami ir
brandinami 1 parg. Tada dedami ant plono medvilninio drobés audinio, barstomi
prieskoniy misiniu ,,Bonadecor intensiv®, kurio sudétis yra dZiovinti prieskoniai:
kvapieji pipirai, juodieji pipirai, kalendros séklos, kadagio uogos, cinamonas, lauro
lapai, imbieras, ir apsukami vienu audinio sluoksniu. Audinys nukerpamas. Ant
ruo$inio galo uZneriamas medvilnés — kaprono §pagatas. Suformuojama kilpa gaminio
pakabinimui. Tada iSilgai gaminiui specialiu mazgu uZneriamos dar 4 $pagato kilpos,
kad audinys biity tinkamai uZzfiksuotas ant mésos ruos$inio. UZriSamas kitas ruo$inio
galas ir Spagatas nukerpamas.

Riikkimo kameroje ruo$iniai sukabinami ir rikomi lapuo¢iy medziy dimuose 18°
- 35° C temperatiiroje 2-4 paras. Rukykloje palaikoma santykiné oro drégmeé ~ 80 %,
oro judéjimo greitis 0,2 - 0,5 m/s. Po rikymo mésos gaminiai brandinami 1 parg + 14° -
16° C temperatiiroje.

Rikyti mésos gaminiai pateikiami pardavimui, kai produkto viduje temperatiira
yra ne zemesne, kaip 0° C ir ne aukstesné, kaip + 6° C. Gaminiai laikomi patalpoje,
kurioje santykinis oro drégnumas 75 — 80 %, o temperatiira:

- ne aukstesné, kaip + 6° C - ne ilgiau, kaip 2 ménesius;
- nuo - 2° C iki - 4° C - pe ilgiau, kaip 6 ménesius;
- nuo - 7° Ciki - 9° C - ne ilgiau, kaip 9 ménesius.

Siuo technigkai nesudétingu, lengvai jgyvendinamu, ekonomisku bet efektyviu
bidu pagaminti ir pateikti vartotojui rikyti mésos gaminiai, apvilkti medicininés
tvarsliavos ar plonos medvilninés drobés audiniu pasizymi puikiomis skoninémis ir
aromatinémis savybémis, nes ant gaminio uZvyniotas audinys neleidZia nubyreti

prieskoniams, sulaiko kvapiasias medZiagas, rikymo metu gaminys neprisitraukia tiek



kancerogeniniy medZiagy, biina malonios rausvos spalvos, neiSdZiGista, nekinta ar
maZai keiCiasi jo svoris. Audeklas gaminj apsaugo nuo paSalinio antisanitarinio
poveikio ir aplinkos terSaly. Prapjovus gaminys turi nepaprastai gera spalvg, nesusidaro
pasikeitusios spalvos pakra$¢iy, néra jaufiamo Zymaus druskos prieskonio. Tai
pasiekiama tuo, kad mésa apsaugoma nuo i§dZiuvimo, néra didesniy mésos sul¢iy

nuostoliy.
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Atitinkamos formos ir masés iSmirkytas specialios receptlrinés
kompozicijos siirime, pabarstytas prieskoniais mésos gaminysbesiskiri
antis tuo, kad Zalias yra jvyniojamas ] audinj.

Biidas, pagal pirmg punkta be siskiriantis tuo, kad Zalias mésos
gaminys yra vyniojamas | vieno sluoksnio medvilninj medicininés
tvarsliavos audinj.

Biidas, pagal pirmg punkta besiskiriantis tuo, kad Zalias mésos
gaminys yra vyniojamas j vieno sluoksnio plona medvilninj drobés audinj.
Biidas, pagal pirmg punktg besiskiriantis tuo, kad audinys ant
gaminio fiksuojamas medvilnés — kaprono $pagatu.

Biidas, pagal pirmg punkta besiskiriantis tuo, kad i§ Spagato
suriSama kilpa gaminio pakabinimui.

Biidas, pagal pirma punktg besiskiriantis tuo, kad priklausomai nuo
gaminio konfigliracijos i§ $pagato specialiu mazgu yra uZriSamas tam tikras
fiksuojanciy kilpy kiekis.

Bidas,besiskiriantis tuo, kad apvyniotas audeklu ir uZfiksuotas

Spagatu gaminys yra rikomas nustatytos technologijos salygomis.
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