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[§radimas priklauso maisto pramonei ir skirtas duonos, pyrago ir kity kepiniy be glitimo gamybai.

Patentuojamus kepinius be glitimo sudaro glitimo neturintys birds ingredientai - bulviy, ir/arba ryZiy, kukurizy,
pupy, grikiy, Zirniy, sojy, prosy produktai (miltai, rupiniai, séklos, i§spaudos, krakmolas); biologiniai ingredientai —
pienarligétinio rigimo bakterijy raugas, mielés; priedai — valgomoji druska, riebalai; cukrus, pienas ar siriy
gamybos isrligos, salyklas, kukurGizy sirupas, prieskoniniai augalai (kmynai, saulégraZos, aguonos ir pan.), bulviy
tyré (ko$eé ar tarkiai), kiausiniai, tirstikliai, mineraliniai priedai, vitaminai ir vanduo. Patentuojamus kepinius (duong,
pyragus, vaflius, tra§kucius) gamina i$ nurodyty ingredienty ir bulviy produkty misiniy, j kuriuos deda rauga,
paruos$ta naudojant pieno rlgsties bakterijy (Lactobacillus delbrueckii, Lactobacillus fermentum, Lactobacillus
plantarum, Lactobacillus brevis, Lactobacillus panis ir kt.) kultiras-arba jy misinj irfarba mieles. Geriausia, kai
rauga kultivuoja mitybinéje terpéje i$ ryziy milty ir bulviy produkty.



Kepiniai be glitimo ir jy gamybos budas

ISradimas priklauso maisto pramonei, duonos, pyrago ir miltinés konditerijos
kepiniy, butent, dietiniy kepiniy, skirty celiakija sergantiems, t.y glitimo
netoleruojantiems vartotojams, gamybai.

Celiakija sergantys Zzmonés netoleruoja kepiniy i§ glitimo turinciy javy (kvieciy,
rugiy, avizy, mieziy). Kepinius be glitimo gamina i$ augaly (ryziy, kukurizy,
pupy, Zirniy, grikiy, prosy, sory, bulviy, kastainiy ir kt.) milty ar krakmolo su
jvairiais priedais, pagerinanciais gaminiy juslines savybes.

Yra Zinomas duonos ir traSku€iy gamybos biudas (AU2012251936Al,
A21D13/06), kai teSla ruoSia i§ glitimo neturinéiy augaly (ryziy, kukuriizy,
grikiy, bulviy) milty, kildina mielémis ir prideda tir§tiklio ksantano milteliy. Sio
gamybos bldo trilkumas yra tai, kad nenaudojamas teslos rauginimas ir todél
tokia duona neatitinka Lietuvos gyventojams jprasty duonos skoniniy savybiy.
Yra Zinoma duona be glitimo ir jos gamybos biidas (FR2765076, A21D13/04;
A23L1/05) kai i bulviy ir/ar ryziy miltus prideda tirStikliy (ksantano, guaro,
alginato, karageno, hidroksimetilceliuliozés ar jy miSinio), cukraus, druskos,
riebaly ir jy emulsikliy, mieliy, pripila vandens, gautg te$la kildina, dalija ir
kepa. Sio gamybos biido trikkumas yra tai, kad nenaudojamas teslos rauginimas
ir tai neatitinka Lietuvos gyventojams jprasty duonos skoniniy savybiy.

Yra Zinomas kepiniy gamybos biidas (EP0035978, A21D13/06; A21D13/04;
A21D2/18; A21D2/36), kai i§ pieno, bulviy milty ir cukraus verda tyre, kurig
atSaldo, plaka, prideda gyvuliniy riebaly, glitimo neturinéiy augaly (ir/ar
kukurtizy krakmolo, bulviy, ryZiy, sojy milty ar krakmolo ir kity panasiy
savybiy produkty), mieliy, minko te$la, formuoja gaminius, kildina ir kepa. Sio
gamybos blido trikumas yra tai, kad nenaudojamas te$los rauginimas ir tai
neatitinka Lietuvos gyventojams iprastq‘ duonos skoniniy savybiy.

Yra Zinomas kvietiniy milty kepinys ir jo gavimo biidas (LT5518, A21D2/00;
A21Dg8/02), kai i§ dalies kvietiniy milty ir séleny, mieliy, cukraus, riebaly su



valgomgja druska, mineraliniais priedais ir vandeniu gamina jmaiss, kurj
raugina, j raugintg jmaiSa deda likusig dalj milty, gautg te$lg dalija, kildina,
kepa. Triikkumas yra tai, kad duonoje yra glitimo.

Artimiausias Zinomas techninis sprendimas - ruginé duona ir jos gavimo biidas
(LT5519 A21D2/00; A21D8/02), kai ruginiy, kvietiniy milty, ruginiy sélenu,
mieliy, kmyny su valgomaja druska, mineraliniais priedais ir vandeniu tesla
gamina i§ rauginto plikinio su raugu, kurj pradinéje stadijoje paruosia
kultivuojant sausy mezofiliniy pieno riigities bakterijy preparatg (rauga), po to
ruoSia maiSinj, teSlg, kurig véliau raugina, dalija, kildina, kepa. Triikkumas yra

tai, kad duonoje yra glitimo.

Patentuojami kepiniai be glitimo i§ neturingiy glitimo augaly produkty (milty,
rupiniy, sékly, iSspaudy, krakmolo) su biriais, klampiais, biologiniais
ingredientais ir priedais, kuriuos pasirinktinai sudaro (masés procentais):
biriis ingredientai:
ryZiy produktai 0 - 60;
kukurtizy produktai 0 - 60;
bulviy produktai 2 - 35;
pupy, grikiy, Ziriy, sojy, prosy, sory produktai 0 — 20;
valgomoji druska 0,1 - 2;
klampiis ingredientai:
gyvininiai ar augaliniai riebalai 1 - 10;
biologiniai ingredientai:
5 - 90 % drégnio pienartigdtinio riigimo bakterijy raugas 0,1 — 20;
mielés (Saccharomyces cerevisiae) 0,1 — 5;
priedai :
cukrus (sacharozé) 0 — 20;

pienas ar siiriy gamybos isriigos 0 - 20;



salyklas 0 — 20;

kukuriizy sirupas 0 — 20;

augaliniai priedai (kmyny, saulégrazy, moliligy, aguony, liny, sezamy,
rieSuty séklos ar jy branduoliai, dZiovinti vaisiai, razinos ir kt.) 0 - 20;

prieskoniniai augalai (pertaZolés, mairiinas, svogiinai ir kt.) 0 - 5;

bulviy tyré (kosé ar tarkiai) 0 — 60;

kiauSiniai ar kiau$iniy melanZas 0 — 10;

tirStikliai (guaro ar ksantano guma, ar hidroksipropilmetilceliuliozé, ar
ju miSinys) 0 - 3,0,

mineraliniai priedai, vitaminai 0 — 5;

vanduo iki 100.

Patentuojami kepiniai be glitimo, kuriy sausgsias medZiagas sudaro (masés
procentais):

augaly (ryziy, kukuriizy, pupy, grikiy, Zirniy, sojy, prosy, sory), neturinéiy
glitimo, sausosios medZiagos 40 — 80;

bulviy produkty (milty, dribsniy, krakmolo, tyrés, ko§és, tarkiy) sausosios
medziagos 2 — 35;

valgomosios druskos, riebaly, raugo ir/ar mieliy ir kity priedy (tirstikliy,
cukraus, salyklo, prieskoniniy augaly) sausosios medZiagos iki 100.
Patentuojami kepiniai be glitimo, kuriy sudétis yra (masés procentais):

sausosios medziagos 45 — 85;

baltymai 5 — 20, i8 jy glitimas 0 — 0,2;

riebalai 1 —15;

angliavandeniai 40 — 60;

lasteliena 3 — 10;

mineralinés medziagos 2 - 5.

vanduo iki 100.



Patentuojamus kepinius be glitimo — duong - sudaro (masés procentais):
birtis ingredientai:
ryziy miltai 23 - 33;
kukuriizy miltai 5 - 15;
bulviy miltai 5 - 15;
valgomoji druska 1 — 1,8;
klampiis ingredientai:
aliejus 1 - 3;
biologiniai ingredientai:
70 % drégnio pienartigstinio rigimo bakterijy raugas 5 — 15;
mielés 0,1 — 5;
priedai:
cukrus (sacharozé) arba kukuriizy sirupas 1 - 3;
saulégrazy branduoliai 0 — 15;
kmynai 0 — 2;
vanduo iki 100.

Patentuojamus kepinius be glitimo - pyrago kepinius - sudaro (masés
procentais):
birlis ingredientai:
kukurtizy miltai 40 - 60;
bulviy miltai 15 - 25;
sojos baltymy izoliatas 2 - 4;
valgomoji druska 1,0 — 1,4;
klampiis ingredientai:
riebalai 4 - 10;
biologiniai ingredientai:
70 % drégnio pienariigstinio riigimo bakterijy raugas 5 — 20;

mielés 0,1 — 5;



priedai:
cukrus (sacharozé) arba kukuriizy sirupas 5 - 9;
kiauSiniai ar kiau$iniy melanzas 0 — 10;
nugriebto pieno milteliai 1 - 3;
razinos 1-3;

vanduo iki 100.

Patentuojamus kepinius be glitimo - vaflius, traSkudius - sudaro (masés
procentais):
biriis ingredientai:
ryZiy miltai 23 — 27;
kukuriizy miltai 40 - 45,
bulviy miltai 18 - 22;
valgomoji druska 0,5 — 0,8;
klampts ingredientai:
aliejus 1-2;
biologiniai ingredientai:
60 % drégnio pienariigstinio rigimo bakterijy raugas 5 — 20;
mielés 0 —0,5;
priedai:
cukrus (sacharozé) arba kukuriizy sirupas 1 - 3;
kiauSiniai ar kiau$iniy melanZas 6 — 10.

vanduo iki 100.

Patentuojamy kepiniy be glitimo gamybos budas, kai i§ neturinéiy glitimo
augaly produkty (milty, rupiniy, sékly, i§spaudy, krakmolo) sudaro misinj, j
kurj deda birius, skystus, klampius ingredientus ir priedus, sudaro maiSinj,
minko teSla, ja dalija, kildina ir kepa, kuriame i§ vieno ar Keliy neturindiy

glitimo augaly milty ir bulviy milty, su cukrumi arba be jo sudaro misinj, pila



vandenj, ruoSia 50 — 80 procenty drégnio plakinj, j kurj deda grynas pieno
rigsties  bakterijy (Lactobacillus delbrueckii, Lactobacillus fermentum,
Lactobacillus plantarum, Lactobacillus brevis, Lactobacillus panis ir kt.)
kultiras arba jy miSinj, mieles (Saccharomyces cerevisiae) arba be mieliy,
iSmaiSo, raugina (32 + 4)° C temperatiiroje 5 - 72 val. iki 1 — 12° Neimano
laipsniy riigdtingumo ir gauna rauga, kurio nuo 2 iki 25 procenty deda j vieno ar
keliy biriy ingredienty misinj su bulviy produktais, jmaiSo drusks, cukry,
riebalus ir kitus priedus, pila vandenj su pienu ar iSrigomis tiek, kad gautos
teslos dregnis bity 35 - 70 procenty, gauta tesla dalija, kildina, kepa, o likusj

raugg naudoja kity kepiniy raugo paruo$imui.

Patentuojamy kepiniy be glitimo gamybos bidas, kuriame rauga i pienartigd¢io
rigimo mikroorganizmy (Lactobacillus delbrueckii, Lactobacillus fermentum,
Lactobacillus plantarum, Lactobacillus brevis, Lactobacillus panis ir kt.) su
mielémis arba be jy kultivuoja 50 - 80 procenty drégnio mitybinéje terpéje,
geriausiai sudarytoje i3 ryZiy milty ir bulviy produkty.

ISradimo esm¢ iliustruojama pavyzdziais.

1 pavyzdys

Duong be glitimo kepa i$ iy ingredienty (masés kg): ryZiy miltai 23; kukuriizy
miltai 12; bulviy miltai 10; cukrus 2; valgomoji druska 1,0; kmynai 0,5; aliejus
3; mielés 0,5; vanduo 38,6. Sveria ir maido ryZiy, kukuriizy, bulviy miltus,
cukry, druska, kmynus gauna miSinj.

Vandens kiekio skai¢iavimas. Duong kepa i§ 53 % drégnio teslos. Ryziy,
kukuriizy, bulviy milty 12 % drégnio miSinyje yra 45 x 0,12 = 5.4 kg vandens.
Kity sudétiniy daliy drégnis neZymus. I miSinj reikia papildomai pilti 53 - 5,4=
47,6 kg vandens.



Rauga gamina taip: j 8 kg miSinio deda 0,5 kg presuoty mieliy ir 3 kg skysto
bakterijy (Lactobacillus delbrueckii, Lactobacillus fermentum, Lactobacillus
plantarum, Lactobacillus brevis, Lactobacillus panis ir kt.) mikrobiniy kultiry
motininio raugo, pila 16 kg vandens, i¥maio, raugina (32 + 4)° C temperatiroje
(14 + 4) val. Baigus rauginima apie 3 kg raugo perkelia j kit talpa, kurioje bus
rauginama kita raugo porcija sekan¢iam teSlos minkymui.

Likusius apie 24,8 kg raugo maio su likusiais apie 40,5 kg milty miSinio,
3 kg aliejaus ir 31,7 kg vandens. Gauna 100 kg teslos, kurig minko, dalija,
kildina 0,5 — 1,5 val. (32 + 4)° C temperatiiroje, kepa 30 - 60 min. (230 + 10) °

C temperatiiroje.

2 pavyzdys

Duona be glitimo kepa i$ $iy ingredienty (masés kg): sijoti baltyjy ryZiy miltai
100; bulviy dribsniai 35; cukrus 4; rapsy aliejus 3; sausos mielés 2; valgomoji
druska 1,7; 70 % drégnio pienariigstinio riigimo bakterijy raugas 30; geriamasis
vanduo 129,4.

Apie 24 val prie§ duonos kepima pienartigStinio riigimo bakterijy rauga
ruosia i§ 10 kg sijoty baltyjy ryZiy milty, 1 kg bulviy dribsniy, 20 kg geriamojo
vandens, 3 - 4 kg ankstesnés gamybos pienartigstinio riigimo bakterijy raugo.
(68 + 1) % drégnio mas¢ maiSo, raugina (32 + 1)° C temperatiiroje 12 - 24 val.
iki 1 — 3° N (Neimano laipsniy) ragstingumo. Raugg galima raugti, naudojant
skystas ar sausas pieno riigsties bakterijy (Lactobacillus delbrueckii,
Lactobacillus fermentum, Lactobacillus plantarum, Lactobacillus brevis,
Lactobacillus panis ir kt.) kulttiras ar jy miSinius.

Visas zaliavas (masés kg): ryziy miltus 90; bulviy dribsnius 34; cukry 4;
rapsy aliejy 3; sausas mieles 2; valgomajg druska 1,7; 70 procenty drégnio
pienartigstinio rigimo bakterijy rauga 30; geriamajj vandenj 129,4 pila j

mai$ykle, maiSo ir gauna (55 + 1) % drégnio tes$la, kurig be rauginimo dozuoja i



statiakampes formas, kildina (60 + 5) min. (32 + 1)° C temperatiiroje, kepa (45
+ 5) min. (235 + 5)° C temperatiiroje.

Duonos be glitimo 100 g maistiné ir energiné verté: 2,9 g baltymy; 1,5 g
riebaly; 39,4 g angliavandeniy; 182,9 kcal/764,7k].

3 pavyzdys

Pyrago kepinius be glitimo kepa i$ iy ingredienty (masés kg): kukurizy miltai
35; bulviy miltai 15; sojos baltymy izoliato miltai 2; nugriebto pieno milteliai 2;
cukrus 3; valgomoji druska 1; kulinariniai riebalai 5; kiauSiniy melanzas 2;
mielés 1; razinos 1; vanduo 33. Sveria kukuriizy, bulviy, sojy baltymy izoliato
miltus, cukry, druska, maiSo ir gauna milty miSinj. Sio miginio drégnis 10 %.
Vandens kiekio skai¢iavimas. Pyragus kepa i§ (40 + 1) % drégnio teSlos. Milty
misinyje ir kiausiniy melanZe yra 7 kg vandens. Kity sudétiniy daliy drégnis
nezymus. | milty miSinj reikia papildomai pilti 40 - 7= 33 kg vandens.

Raugg gamina taip: j 8 kg misinio deda 1 kg presuoty mieliy ir 3 kg skysto
bakteriju (Lactobacillus delbrueckii, Lactobacillus fermentum, Lactobacillus
plantarum, Lactobacillus brevis, Lactobacillus panis ir kt.) mikrobiniy kultiiry
motininio raugo, pila 16 kg vandens, i¥maiso, raugina (32 + 4)° C temperatiiroje
(14 + 4) val. Baigus rauginimg apie 3 kg raugo perkelia j kita talpg, kurioje
panas$iu biidu bus rauginama kita raugo porcija sekan¢iam teSlos minkymui.

Likusius 25 kg raugo maiSo su likusiais 48 kg milty miSinio, 2 kg
nugriebto pieno milteliy, 5 kg iSlydyty kulinariniy riebaly, 2 kg kiauSiniy
melanZo, 1 kg raziny ir 17 kg vandens. Gauna 100 kg teslos, kurig minko,
dalija, kildina 0,5 — 1,5 val. (32 + 4)° C temperatiiroje, kepa 30 - 60 min. (230 +

10)° C temperatiiroje.

4 pavyzdys
Pyrago kepinius be glitimo kepa i§ §iy ingredienty (masés kg): ryZiy miltai 35;
bulviy miltai 5; bulviy tyré (ko3¢) 40; pilno pieno milteliai 3; cukrus 3;



valgomoji druska 1; aliejus 3; kiausiniy melanZas 1,5; mielés 0,4; razinos 0,1;
vanduo 33. Pyragus kepa i§ (41 + 1) % drégnio teSlos. Sveria ryziy, bulviy
miltus, cukry, druska, maiSo ir gauna milty miSin;. Sio misinio drégnis 10 %.
Vandens kiekio skai¢iavimas. Milty miSinyje, bulviy tyréje, kiauSiniy
melanZe yra 34 kg vandens. Kity sudétiniy daliy drégnis neZymus. ] milty
miSinj reikia papildomai pilti 41 — 34 = 7 kg vandens.
Raugg gamina taip: j 4 kg milty mi$inio deda 0,4 kg presuoty mieliy, pila 1 kg
skysto bakterijy (Lactobacillus delbrueckii, Lactobacillus fermentum,
Lactobacillus plantarum, Lactobacillus brevis, Lactobacillus panis ir kt.)
mikrobiniy kultiiry motininio raugo, 7 kg vandens, i¥maiSo, raugina (32 + 4)° C
temperatiiroje (3 + 1) val.
12,4 kg raugo maiSo su likusiais 40 kg milty miSinio, 40 kg bulviy tyrés, 3 kg
pilno pieno milteliy, 3 kg aliejaus, 1,5 kg kiauSiniy melanZo, 0,1 kg aguony.
Gauna 100 kg teslos, kurig minko, dalija, kildina 0,5 — 1,5 val. (32 + 4)° C
temperatiiroje, kepa 30 - 60 min. (230 + 10) ° C temperatiroje.

5 pavyzdys

Vaflius ar tra§kucius be glitimo kepa i§ Siy ingredienty (masés kg): ryziy miltai
13; kukuriizy miltai 15; bulviy miltai 12; cukrus 2; valgomoji druska 0,5; aliejus
1; kiauSiniy melanZas 4; mielés 0,5; vanduo 52. Vaflius ar traSkucius kepa iS§
(60 + 1) % drégnio teslos. Sveria ryZiy, kukuriizy, bulviy miltus, cukry, druska,
maigo ir gauna milty misinj. Sio miinio drégnis 10 %.

Vandens kiekio skaifiavimas. Milty miSinyje ir kiauSiniy melanZe yra 7,35
kg vandens. Kity sudétiniy daliy drégnis neZymus. ] milty miSinj reikia
papildomai pilti 60 — 8 = 52 kg vandens.

Raugg gamina taip: | 5 kg milty miSinio deda 0,5 kg presuoty mieliy, pila 1
kg skysto bakterijy (Lactobacillus delbrueckii, Lactobacillus fermentum,

Lactobacillus plantarum, Lactobacillus brevis, Lactobacillus panis ir kt.)
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mikrobiniy kultiiry motininio raugo, 10 kg vandens, i¥maio, raugina (32 + 4)°
C temperatiroje (3 + 1) val.

15,5 kg raugo maiSo su likusiais 37,5 kg milty misinio, 1 kg aliejaus, 4 kg
kiauginiy melanZo ir 42 kg vandens. Gauna 100 kg teslos, kurig minko, kildina
(1 + 0,5) val. (32 + 4)° C temperatiiroje, kepa (10 * 5) min. (150 + 10)° C

temperatiiroje.

PanaSios sudéties ir panasiu biidu galima gaminti ir kitus jvairius kepinius
be glitimo (plikyta duona, riestainius, bulkutes, sausainius, batonus, ragelius,
dZiuvésius, ekstruduotus kepinius ir kt.).

Kepiniy be glitimo ir jy gamybos biido naudingi privalumai yra Sie:
patentuojamy kepiniy be glitimo ir Lietuvoje gaminamy tradiciniy kepiniy,
turin&iy glitimo, juslinés savybeés ir jy gamybos bildai yra artimi;
patentuojamy kepiniy be glitimo sudétyje numatoma naudoti jvairius bulviy
produktus, ypa¢, bulviy tyre, todél taupomos energijos sanaudos, nes nereikia

bulviy dZiovinti.
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ISRADIMO APIBREZTIS

1. Kepiniai be glitimo i§ neturinéiy glitimo augaly produkty (milty, rupiniy,

sékly, i§spaudy, krakmolo) su biriais, klampiais, biologiniais ingredientais ir

priedais besiskiriantys tuo, kad kepinius pasirinktinai sudaro (mases

procentais):

biriis ingredientai:

ryziy produktai 0 - 60;

kukuriizy produktai 0 - 60;

bulviy produktai 2 - 35;

pupy, grikiy, Zirniy, sojy, prosy, sory produktai 0 — 20;

valgomoji druska 0,1 - 2;

klampiis ingredientai:

gyviininiai ar augaliniai riebalai 1 - 10;

biologiniai ingredientai:

5 - 90 % drégnio pienariigstinio rigimo bakterijy raugas 0,1 — 20,

mielés (Saccharomyces cerevisiae) 0,1 — 5;

priedai :

cukrus (sacharoze) 0 — 20;

pienas ar stiriy gamybos iSriigos 0 - 20;

salyklas 0 — 20;

kukuriizy sirupas 0 — 20;

augaliniai priedai (kmyny, saulégrazy, moliigy, aguony, liny, sezamy,

rieSuty séklos ar jy branduoliai, dZiovinti vaisiai, razinos ir kt.) 0 - 20;

prieskoniniai augalai (pertaZolés, mairiinas, svoginai ir kt.) 0 - 5;
bulviy tyré (kosé ar tarkiai) 0 — 60;
kiauSiniai ar kiauSiniy melanzas 0 — 10;

tirStikliai (guaro ar ksantano guma, ar hidroksipropilmetilceliuliozé, ar

jy misinys) 0 - 3,0;
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mineraliniai priedai, vitaminai 0 — 5;

vanduo iki 100.

2. Kepiniai be glitimo pagal 1 punkta besiskiriantys tuo, kad jy
sausgsias medZiagas sudaro (masés procentais):

augaly (ryZiy, kukuriizy, pupy, grikiu, Zirniy, sojy, prosy, sory), neturinciy
glitimo, sausosios medziagos 40 — 80;

bulviy produkty (milty, dribsniy, krakmolo, tyrés, kosés, tarkiy) sausosios
medziagos 2 — 35;

valgomosios druskos, riebaly, raugo ir/ar mieliy ir kity priedy (tirStikliy,

cukraus, salyklo, prieskoniniy augaly) sausosios medZiagos iki 100.

3. Kepiniai be glitimo pagal 1 - 2 punktus, besiskiriantys tuo, kad jy
sudétis yra (masés procentais):

sausosios medziagos 45 — 85;

baltymai 5 — 20, i§ jy glitimas 0 — 0,2;

riebalai 1 — 15;

angliavandeniai 40 — 60;

lasteliena 3 — 10;

mineralinés medziagos 2 - 5.

vanduo iki 100.

4. Kepiniai be glitimo pagal 1 - 3 punktus besiskiriantys tuo, kad
duong sudaro (masés procentais):
birls ingredientai:
ryziy miltai 23 - 33;
kukuriizy miltai § - 15;
bulviy miltai 5 - 15;
valgomoji druska 1 — 1,8;
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klamps ingredientai:
aliejus 1 - 3;
biologiniai ingredientai:
70 % drégnio pienartigitinio riigimo bakterijy raugas 5-15;
mielés 0,1 —5;
priedai:
cukrus (sacharozé) arba kukurtizy sirupas 1 - 3;
saulégrazy branduoliai 0 — 15;
kmynai 0 — 2;
vanduo iki 100.

5. Kepiniai be glitimo pagal 1 - 3 punktus besis kiriantys tuo, kad
pyrago kepinius sudaro (masés procentais):
biriis ingredientai:
kukuriizy miltai 40 - 60;
bulviy miltai 15 - 25;
sojos baltymy izoliatas 2 - 4;
valgomoji druska 1,0 — 1,4;
klampiis ingredientai:
riebalai 4 - 10;
biologiniai ingredientai:
70 % drégnio pienarigitinio rigimo bakterijy raugas 5 —20;
mielés 0,1 —5;
priedai:
cukrus (sacharozé) arba kukuriizy sirupas 5 - 9;
kiauginiai ar kiauSiniy melanZas 0 — 10;
nugriebto pieno milteliai 1 - 3;
razinos 1-3;

vanduo iki 100.
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6. Kepiniai be glitimo pagal 1 - 3 punktus besisk iriantys tuo, kad
vaflius ir tragkugius sudaro (masés procentais):
birts ingredientai:
ryziy miltai 23 — 27,
kukuriizy miltai 40 - 45;
bulviy miltai 18 - 22;
valgomoji druska 0,5 — 0,8;
klampiis ingredientai
aliejus 1-2;
biologiniai ingredientai:
60 % drégnio pienartigitinio riigimo bakterijy raugas 5 — 20;
mielés 0 —0,5;
priedai:
cukrus (sacharozé) arba kukuriizy sirupas 1 - 3;
kiausiniai ar kiau$iniy melanZas 6 — 10.

vanduo iki 100.

7. Kepiniy be glitimo gamybos biidas, kai i§ neturin¢iy glitimo augaly produkty
(milty, rupiniy, sékly, i§spaudy, krakmolo) sudaro miSinj, j kurj deda birius,
skystus, klampius ingredientus ir priedus, sudaro maiSinj, minko teslg, j3 dalija,
kildina ir kepa, besiskiriantis tuo, kad i§ vieno ar keliy neturinCiy
glitimo augaly milty ir bulviy milty su cukrumi arba be jo sudaro miSinj, pila
vandenj, ruoSia 50 — 80 procenty drégnio plakinj, i kurj deda grynas pieno
riigities bakterijy (Lactobacillus delbrueckii, Lactobacillus fermentum,
Lactobacillus plantarum, Lactobacillus brevis, Lactobacillus panis ir kt.)
kultiiras arba jy miSinj, mieles (Saccharomyces cerevisiae) arba be mieliy,
i¥maio, raugina (32 + 4)° C temperatiiroje 5 - 72 val. iki 1 — 12° Neimano

laipsniy riig8tingumo ir gauna raugg, kurio nuo 2 iki 25 procenty deda j vieno ar
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keliy biriy ingredienty misinj su bulviy produktais, jmaiSo valgomajg druska,
cukry, riebalus ir kitus priedus, pila vandenj su pienu ar iSriigomis tiek, kad
gautos teslos drégnis blity 35 - 70 procentu, gautg tesla dalija, kildina, kepa, o

likusi rauga naudoja kity kepiniy raugo paruoSimui.

8. Kepiniy be glitimo gamybos budas pagal 7 punkta, besiskiriant is
tuo, kad rauga i§ pienarigitio rigimo mikroorganizmy (Lactobacillus
delbrueckii, Lactobacillus fermentum, Lactobacillus plantarum, Lactobacillus
brevis, Lactobacillus panis ir kt.) su mielémis arba be ju kultivuoja 50 - 80
procenty drégnio mitybinéje terpéje, geriausiai sudarytoje i§ ryZiy milty ir

bulviy produkty.
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