1. Prieskonių maišelio konstrukcija skystiems maisto produktams ruošti, susidedanti iš maišelio ir prieskonių,

b e s i s k i r i a n t i s  tuo, kad apima šiuos konstrukcinius elementus:

maišelį (2), laikiklį (3), virvutę (4), virvutės mazgus (5) bei kiaurymę maišelyje (6);

kur:

minėtas maišelis (2), susidedantis iš:

centrinės dalies (2a), viršutinės dalies (2b) ir apatinės dalies (2c),

yra pusiau išsipakuojančios formos, jo viršutinė (13) ir apatinė (14) dalys yra įleistos į vidų (iš viršaus iki lygio 11, iš apačios – iki 12), virvutės mazgo (5) fiksavimo ir tempimo metu laikant maišelį rankoje maišelio forma lengvai pasikeičia iš „plokščios“ į „statinaitę“, tokiu būdu maišelio vidinis tūris padidėja visa eile, prieskoniai jame pasiskirsto lengvai ir tolygiai, iš prieskonių ženkliai efektyviau vyksta medžiagų ekstrakcijos procesas;

minėtas laikiklis (3), pagamintas iš karščiui atsparios ir karščiui nepralaidžios medžiagos, susidedantis iš:

laikiklio dantukų (3a, 3b, 3c), pirštams laikyti skirto elemento (7), viršutinės dantukų atskyrimo plokštumos (8), apatinės dantukų atskyrimo plokštumos (9) ir virvutei pritvirtinti skirtos kiaurymės (10),

skirtas užsikabinti už puodo krašto dantukais (3a, 3b, 3c), kur minėti dantukai (3a, 3b, 3c) gali laisvai judėti vienas kito atžvilgiu: jų judėjimas ir užtikrina laikiklio (3) prisitvirtinimą prie puodo krašto;

virvutė (4) pagaminta iš termiškai atsparios medžiagos, kad galėtų išlaikyti verdančio vandens temperatūrą, kurios vienas galas yra įleistas į maišelį (2) ir, naudojant bet kurį iš mazgų (5), užfiksuotas maišelio kiaurymėje (6), o kitas - pririštas prie laikiklio (3) kiaurymės (10);

virvutės mazgas (5) yra suformuotas terminiu būdu ir sudaro virvutės praplatėjimus; pagrindinis reikalavimas mazgui (5): turi išlaikyti sušlapintų prieskonių, esančių maišelyje (2), svorį ore laisvoje būklėje;

kiaurymė maišelyje (6) yra tokio diametro, kad galėtų laisvai praleisti virvutę (4) (t.y.: jos dalį be mazgų), tačiau mazgas (5) galėtų per ją praeiti tik tada, kai virvutė (4) būtų tempiama su ranka atitinkama jėga.

2. Prieskonių maišelio konstrukcija pagal 1 punktą,  b e s i s k i r i a n t i  tuo, kad ji tinka ruošti tokiems skystiems maisto gaminiams, kaip: sriubos, troškiniai, padažai, gėrimai, karšti vynai, uogienės ir kt.

3. Prieskonių maišelio konstrukcija pagal 1-2 punktus,  b e s i s k i r i a n t i  tuo, kad ji gali būti vienkartinio arba daugkartinio panaudojimo.

4. Prieskonių maišelio konstrukcijos pagal 1-3 punktus panaudojimo būdas, apimantis šias pakopas:

maišelio (2) įleidimą į puodą su skystu maisto produktu (pvz.: sriuba) ir ištraukimą iš jo bet kokiu laiko momentu naudojant virvutę (4) su mazgeliais / praplatėjimais (5), kiaurymę (6) ir laikiklį (3);

maišelio (2) fiksavimą puode reikalingame aukštyje puodo dugno (plokštumos) atžvilgiu naudojant virvutę (4), virvutės mazgelius (5) ir kiaurymę (6);

siekiant padidinti maišelio (2) tūrį, maišelio (2) pervedimą iš „plokščios“ būsenos į „statinaitės“ būseną laikant maišelį (2) su viena laikymo priemonę (pvz.: viena ranka) ir tempiant virvutę (4) iki reikalingo mazgelio (5) bei fiksuojant tą mazgą (5) prie maišelio kiaurymės (6) su kita laikymo priemone (pvz.: kita ranka).

5. Rinkinys, apimantis prieskonių maišelio konstrukciją(as) pagal 1-3 punktus.
