1. Automatinis kavos ir arbatos virimo aparatas, kuriame panaudotas virimo aparatas, susidedantis iš:

arbatžolių dozavimo (7), kavos malimo ir dozavimo (9), pieno dozavimo ir įliejimo (17), pagardų dozavimo (15) įrenginių;

arbatžolių mišinio (8), kavos pupelių (10), pieno (18), pagardų (16) ir tirščių (20) talpų;

vandens slėgio reduktoriaus ir vandens siurblio (11), vandens šildytuvo (12) ir garų generatoriaus (13) ;

kavos ir arbatos virimo modulio (3);

kavos ir arbatos virimo modulio pavaros (5), turinčios enkoderį (6);

kavos ir arbatos porcijų ruošimo įrenginio (4);

pagrindinio valdymo bloko (2), displėjaus su valdymo pultu (1), 

b e s i s k i r i a n t i s tuo, kad aparatas turi garų valdymo vožtuvą (14), kuris įjungtas tarp garų generatoriaus (13) ir išsiurbimo vamzdžio 26a atšakos (26b), padarytos kavos ir arbatos porcijų ruošimo įrenginyje (4);

pagrindiniame valdymo bloke (2) yra padarytas papildomas valdymo mazgas (2a), kuris sujungtas su kavos ir arbatos virimo modulio (3) pavaros (5) enkoderiu (6) ir garų valdymo vožtuvu (14).

2. Kavos ir arbatos virimo būdas, apimantis kavos pupelių malimą, dozavimą ir kavos virimą, arbatžolių mišinio dozavimą ir arbatos virimą, pagardų ir pieno dozavimą bei įliejimą į kavos ar arbatos porciją, panaudojant tą patį kavos ir arbatos virimo aparatą ir tą patį jo virimo modulį (3), kurių sudėtis yra išvardinta 1 punkte, b e s i s k i r i a n t i s tuo, kad papildomas valdymo mazgas (2a) kartu su aparato pagrindiniu valdymo bloku (2) valdo virimo modulio (3) kameros (24a) dydį (tūrį) ir verdant arbatą ir/arba pereinant nuo kavos virimo prie arbatos ar atvirkščiai, virimo modulį (3) išvalo garais.

3. Būdas pagal 2 punktą, b e s i s k i r i a n t i s tuo, kad arbatos virimo modulio (3) kameros (24a) tūris nustatomas toks, kad sausų arbatžolių dozė kameros (24a) viduje būtų be mechaninio suspaudimo.

4. Būdas pagal 2 punktą, b e s i s k i r i a n t i s tuo, kad virimo modulį (3) garais valo po kiekvienos kavos ar arbatos porcijos.
