1. Duonos gaminys, pagamintas iš tešlos, apimančios mažiausiai miltus, vandenį, druską, mieles;
ir, papildomai, savo sudėtyje apimantis šaltalankio priedus, 
b e s i s k i r i a n t i s  tuo, kad
siekiant pagerinti mitybinę duonos vertę, antioksidacinį potencialą ir skaidulinių medžiagų kiekį, tešlos užmaišymo metu, nuo 1 % iki 5 % miltų masės keičiama virškriziniu anglies dvideginiu nuriebalintomis šaltalankio išspaudomis.

2. Gaminys pagal 1 punktą,  b e s i s k i r i a n t i s  tuo, kad virškriziniu anglies dvideginiu nuriebalintos šaltalankio išspaudos duonos tešlai yra paruoštos šiuo būdu:
- šaltalankio uogų išspaudos išdžiovintos 40–50 °C temperatūroje, kol liekamasis drėgmės kiekis būna ne didesnis kaip 10 %,
- džiovintos išspaudos susmulkintos iki apytiksliai 0,5 mm dydžio dalelių,
- susmulkintos išspaudos ekstrahuotos virškriziniu CO2 35–40 MPa slėgyje, 45–50 °C temperatūroje, 4 valandas,
- ekstrahuotos išspaudos saugomos nuo aplinkos drėgmės ir tiesioginių saulės spindulių.

3. Gaminys pagal 1 ir 2 punktus, kur viename geriausiame jo sudėties variante duonos tešlos komponentų proporcijos yra:
- miltai: 351 masės dalys,
- virškriziniu anglies dvideginiu nuriebalintos šaltalankio išspaudos: 9 masės dalys (2,5 % masės),
- vanduo: 200 masės dalių,
- mielės: 2,87 masės dalys,
- druska: 3,79 masės dalių.

4. Gaminys pagal 1 ir 2 punktus, kur antrame geriausiame jo sudėties variante duonos tešlos komponentų proporcijos yra:
- miltai: 342 masės dalys,
- virškriziniu anglies dvideginiu nuriebalintos šaltalankio išspaudos: 18 masės dalių (5 % masės),
- vanduo: 200 masės dalių,
- mielės: 2,87 masės dalys,
- druska: 3,79 masės dalių.
