LT 2024 002 A

Lietuvos (11) LT 2024 002 A

e o200’ °  Respublikos
(19) ® %%®% o« valstybinis (51) Int. Cl. (2024.01): A23L 13/00

patenty biuras

12 PARAISKOS APRASYMAS

(21) Paraiskos numeris: 2024 002 (71) Pareiskejas:
(22) Paraiskos padavimo  2024-01-09 Alytaus kolegija,

data: Studenty g. 17, 62252 Alytus, LT
(41) Paraiskos 2024-07-10 (72) 18radejas:

paskelbimo data:

Sigitas NARUSEVICIUS, LT

(74) Patentinis patiketinis/atstovas:
Sigitas NARUSEVICIUS, Jurgiskiy g. 59-11, Alytus, LT

(54) Pavadinimas:
Mésos gaminio kompozicija
(57) Referatas:

ISradimas priklauso mésos pramonei. ISradimo tikslas — pagerinti mésos gaminio kokybinius parametrus, sustiprinant jo
aromatines, skonines ir organoleptines savybes. Mésos gaminio kompozicijg sudaro (masés %): riebi ir pusiau riebi kiauliena (55—
65), kiausiniai (10—-14), liofilizuotos morkos (1-3), liofilizuoti svoginai (1-3), many kruopos (8-12), juodieji pipirai (0,2-0,5) ir
druska (2-2,5) — konsistencijai ir skoninéms savybéms pagerinti vietoje Svieziy dedamos liofilizuotos darzovés. Technologiniam
procese pakeitus Sviezias darZoves liofilizuotomis, pakitusi drégmés suri§imo pusiausvyra leido pagerinti batent gaminio
konsistencijg. Be to, vietoje riebios ar pusiau riebios kiaulienos pridéjus kiauliy pazandziy, pageréja organoleptinés gaminio
savybeés — drégme (vandenj) riSancios savybeés dar labiau pageréja kolageno baltymo déka ir suformuoja standesne ir palankesne
pjaustymui plonomis riekelémis (griezinéliais) gaminio tekstara.




ISRADIMO MESOS GAMINIO KOMPOZICIJA
APRASYMAS

ISradimas priklauso mésos pramonei ir skirtas mésos gaminiy gamybai.

Yra zinoma mésos gaminio kompozicija, kurig sudaro raumens mésos ir riebios mesos
apvalkalas, kuris pripildomas jdaru, sudarytu i§ duonos produkto, prieskoniy (10-20 %) ir riebaus
pagrindo (80-90 %), (zr. Rusijos patentas Nr. 1688782, 1991 m.).

Taciau toks mésos gaminys yra labai riebus ir nepasizymi originaliomis skoninémis,
aromatinémis ir sveikatai palankiomis savybémis.

Artima pagal sudétj yra mésos gaminio kompozicija, kurig sudaro riebi ar pusiau riebi
kiauliena, juodieji pipirai ir druska (zr. Seimininkés vadovas, 1978 m. 118 psl.).

Taciau toks produktas néra pakankamai kokybiskas ir taip pat nepasizymi iSskirtinémis
skoninémis ir aromatinémis savybémis.

Artimiausia pagal sudétj ir cheminius bei organoleptinius rodiklius yra mésos gaminio
kompozicija, aprasyta 1998 m. gruodzio 1 d. Valstybiniam patenty biurui teiktoje paraiskoje Nr.
98 —170.

Siuo atveju §vieZios darzoves padidino gaminio drégme, kuri neuztikrino konsistencijos,
leidzian¢ios gaminj kokybiskai ir vizualiai priimtinai pjaustyti plonais griezinéliais.

IsSradimo tikslas — pagerinti mésos gaminio kokybe, sustiprinant jo aromatines ir skonines
savybes bei pagerinant konsistencijg.

Mésa yra tinkamas produktas papildyti tokiais funkciniais ingredientais kaip maistinés
skaidulos.

Pasaulyje aptinkama nemaZzai mésos gaminiy, kuriy technologiniame procese jvestos
darzoves ir kiti augalinés kilmés ingredientai. Jie pagerina mésos emulgavimo bei juslines savybes,
didina vandens rislumo geba, maZzina terminius nuostolius ir taip leidZia padidinti gatavo produkto
iSeigg ir sumazinti savikaing. Tuo paliu leidzia padidinti maistiniy skaiduly kiekj meésos
produktuose priartinant juos prie racionalios mitybos reikalavimy. Be to, jvairiy spalvy darZzovés
pagyvina gaminio pjiivj, suteikia malony, specifinj skonj bei aromata.

Atlikti tyrimai demonstruoja, kad darzoviy priedai gerina mésos emulgavimo savybes,
didina vandens riSlumo geba, terminio proceso metu mazina atsiskyrusiy riebaly ir nesuristos

drégmes kiekj. Tuo paciu padeda suformuoti tvirtesne ir palankesng smulkinimui (pjaustymui)
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gaminio tekstiirg bei padidina maistiniy skaiduly kiekj mésos produktuose, o tuo paciu sumazina
meésos gaminio kaing.

Pranciizy mokslininkai Tenin D., Joel H., Joel S. tyré, kokj poveikj jautienos mésos
gaminiams dare Zaliyjy zirneliy miltai, kuriy sudétyje 4,7 % drégmés, 21,2 % baltymy, 2,2 %
riebaly, 2,1 % mineraliniy medziagy ir 59,7 % angliavandeniy. Pridéjus zaliyjy zirneliy milty 2,5,
5,0,7,51r 10,0 % nuo mésos svorio, nustatyta, kad darzoviy priedas reik§mingai padidino drégmés,
peleny kiekj, bei sumazino riebaly ir baltymy kiekj gaminiuose, didéjant priedo kiekiui didino pH
ir vandens ri§lumo geba, mazino terminius nuostolius didinant produkto iSeigg.

Mésos gaminio kompozicijos technologiniame procese pakeitus $viezias darzoves
liofilizuotomis, pakito drégmés suriSimo pusiausvyra, leidusi pagerinti gaminio konsistencijg.
Liofilizuotos darZovés jvairiais kiekiais ( 1, 2, 3 masés %) buvo jvestos j modelinio mésos gaminio
receptiirg. Modeliniuose maltos mésos méginiuose buvo tirtas drégmés, baltymy ir riebaly kiekis,
taip pat nagrinétos technologinés charakteristikos: pjivio vaizdas ir spalvos charakteristikos,
terminiai nuostoliai, drégmés (vandens) risSlumas.

Kaip paaiskejo, liofilizuoty darzoviy priedas didino drégmés (vandens) riSlumo geba
mazindamas terminius nuostolius bei didindamas galutinio produkto iSeigg. Didéjant darZoviy
priedo kiekiui, did¢jo ir drégmés (vandens) riSlumo geba. Kaip ir reikéjo tikétis, didéjant darzoviy
priedo kiekiui, bendras drégmés kiekis tolygiai maz¢jo, o suristos drégmés kiekis nezymiai didéjo.

Ivairiy augaly ir darZoviy skaidulos, tirplis baltymai tinka mésos gaminiy drégmés
(vandens) ridlumo gebai didinti, §iy baltymy funkcionalumas didzigja dalimi priklauso nuo
baltymy hidratacijos maisto produkty apdorojimo metu.

DidZiausig jtaka gaminio iSeigos padidinimui turéjo liofilizuoty morky ir svogiiny priedas,
— pridéjus 1 mases % darzoviy, iSeiga padidéjo 1,85 %, o pridéjus 3 masés %, — padidéjo 6,88.
Pagrindiniai darZzoviy funkciniai komponentai yra skaidulinés medziagos ir baltymai. Skaidulinés
medZziagos terminio proceso metu mésos produktuose formuoja gelj, kuriuo i$laikomas vanduo ir
riebalai, o baltymy molekuliy polinés ir nepolinés grupés svarbios iSlaikant riebalus ir prijungiant
vanden;.

Pakeitus riebig ar pusiau riebig kiaulieng kiauliy pazandémis, drégme (vandenj) risan¢ios
savybés dar labiau pageréjo kolageno baltymo déka. Be to, suformavo standesng ir palankesne

pjaustymui plonomis riekelémis (griezinéliais) gaminio tekstiirg.




Apibendrinant teigtina, kad mésos gaminio kompozicijoje subalansuotai derinama
gyvulinés ir augalinés kilmés Zaliava, o darzovés pagyvina pjuvi, suteikia malonuy, specifinj skonj
bei aromatg. Darzoviy ir many kruopy panaudojimas pagerina mésos gaminio maisting verte.
Augaliné Zaliava praturtina mésg Zmogaus organizmui reikalingomis mineralinémis medZiagomis,
vitaminais ir lgsteliena. Mésos derinimas su darzovémis jgalina sumaZzinti bendra riebaly bei
energijos kiekj, priartindamas produkta prie racionalios mitybos reikalavimy. Nedidelis druskos
kiekis, skirtingai nuo kity mésos gaminiy, leidzia §j produkta naudoti profilaktingje ir gydomojoje
mityboje. Panaudojus darzoves ir kruopas, sumazéja gaminio savikaina bei maZzmeniné kaina, tuo
biidu naujas produktas tampa jperkamas platesniam vartotojy ratui. Gaminys svarbus gamybiniu
technologiniu pozitriu, nes leidzia, nesumazinant produkto biologinés vertés, racionaliai

sunaudoti riebesne¢ Zaliava, iSplésti gaminiy asortimenta.

Siuo tikslu j Zinomo meésos gaminio, susidedancio i§ riebios ar pusiau riebios kiaulienos,
juodyjy pipiry ir druskos, kompozicija, papildomai pridedama kiau$iniy, liofilizuoty morky ir

svogiiny, many kruopy, islaikant tokj ingredienty santykj (masés %):

Riebi ar pusiau riebi kiauliena 55-65
KiauSiniai 10-14
Liofilizuotos morkos 1-3
Many kruopos 8-12
Liofilizuoti svogiinai 1-3
Juodieji pipirai 0,2-0,5
Druska 2,0-2,5

Be to, riebig ar pusiau riebig kiaulieng galima pakeisti kiauliy pazandémis, kurios gaminiui
suteikia tvirtesne konsistencijg ir palankesne pjaustymui tekstiira.

1 lenteléje pateikiamos konkrecios receptiiry kompozicijos.

1 lentele

Ingredientai, masés % | 1 pavyzdys 2 pavyzdys 3 pavyzdys
Riebi ar pusiau riebi 55 60 65

kiauliena




KiauSiniai 10 12 14
Liofilizuotos morkos 1 2 3
Many kruopos 8 10 12
Liofilizuoti svogiinai 1 2 3
Juodieji pipirai 0,2 0,4 0,5
Druska 2,0 2.4 2.5

Zemiau pateikiamas optimalus mésos gaminio gamybos pavyzdys.

Pazandes iSgyslinamos, iSpjaustomi pakraujavimai. Pazandes ar kiaulieng galima naudoti
Sviezias arba siidytas. Naudojant stidytas, jos 1 — 2 paras i§laikomos 1,102 g/cm’ tankio stiryme.
100 | strymo imama 15,9 kg druskos ir 0,05 kg natrio nitrito.

Svogiinai ir morkos nuvalomi, nuplaunami, susmulkinami, suSaldomi esant — 45 °C ir
liofilizuojami (Scientific freeze dryer, Model No: HR7000-L).

PaZandées ar kiauliena susmulkinami mésmale, kurios sietelio skylu¢iy diametras 2 — 3 mm.

Sumaltos pazandés ar kiauliena (60 masés %), morkos (2 masés %) ir svogiinai (2 masés
%) sumaiSomi maiSykléje, po to supilami juodieji pipirai (0,4 masés %), many kruopos (10 mases
%) ir kiauSiniai (12 masés %).

Gaunamas meésos-augalinis farSas, kuris formuojamas stac¢iakampio formos gaminiais ir
vyniojamas j povideno ar celofano plévele, perriSant ja Spagatu. Galima kimsti ir j dirbtinj
apvalkala, kurio diametras 80 — 90 mm. Apvalkalo galai uzriSami spagatu ar uZspaudziami
metaliniais spaustukais.

Taip paruoStags meésos gaminio pusfabrikatis verdamas, esant vandens temperatirai 80 — 85
°C tol, kol temperatiira gaminio viduje pasieks 70 — 72 °C. ISvirtas gaminys nusausinamas ir
paslegiamas. Paslégimas trunka per naktj (6-8 val.). Po to gaminys atvésinamas iki 8 °C
temperatiiros gaminio viduje.

Taip pagamintas mésos gaminys laikomas patalpoje, kurioje temperatiira ne aukstesné nei
0 —+6 °C, esant santykinei oro dregmei 75 — 85 %. Laikymo trukmé priklauso nuo mésos gaminio
apvalkalo ruSies: jpakuotas celofane mésos gaminys iSlaikomas ne daugiau kaip 72 val., o
ipakuotas povidene ar vakuuminiame jpakavime — iki 120 val.

2 lenteléje pateikiami jusliniai, fizikiniai, cheminiai ir mikrobiologiniai virto mésos gaminio

rodikliai.




2 lentele

Charakteristika ir norma

Rodiklio pavadinimas

Gaminys supakuotas i

dirbtines pléveles

Gaminys supakuotas i

dirbtinius desry apvalkalus

ilgio ir iki

paslégtas gaminys

9 cm plocio

I$vaizda Pavir§ius  sausas, Svarus. | PavirSius  sausas,  Svarus.
Maltos meésos ir darZoviy | Maltos mésos ir darzoviy
mas¢ standziai suvyniota ] | masé suformuota j dirbtinius
dirbtine plévele, kurios galai | deSry apvalkalus, kuriy galai
uzristi Spagatu. Gaminys gali | uzri$ti Spagatu ar uZspausti
biiti supakuotas | metaliniais spaustukais.
vakuuminiame maiSelyje.

Konsistencija Pusiau standi Pusiau standi

Forma Cilindro formos iki 40 c¢cm | Nuo 65 mm iki 90 mm

skersmens ir iki 40 cm ilgio

batonai

Pjtivio vaizdas

Farsas tolygiai iSmaiSytas, rausvos spalvos. Matosi 4 - 12 mm

dydzio morky intarpai bei 2 - 4 mm dydZio laSiniy gabaléliai

Skonis ir vaizdas

Bidingas virty lasiniy su darzovémis ir many kruopomis

gaminiams, be pasalinio kvapo ir skonio

produkto, ne didesnis kaip

Druska, % ne daugiau kaip 1,8
Nitritai, % ne daugiau kaip 0,003
Bendras bakterijy skaiius 1 g 1%10°

Koliforminiy bakterijy 1,0 g
produkto

Turi nebuti

Enteropatogeniniy  bakterijy
25 g produkto

Turi nebuti

Sulfitredukuojanciy

klostridijy 0,01 g produkto

Turi nebuti

Virtame mésos gaminyje leidziami ne didesni kaip 0,3 cm storio sustingusiy riebaly susikaupimai.



3 lenteléje pateikta 100 g virto mésos produkto maistiné ir energiné verte.

3 lentele

Gaminio pavadinimas | Baltymy kiekis, g

Riebaly kiekis, g

Eneginé verté, kcal/kJ

Virtas maltos mésos 9,1

gaminys ,,Puriena“

16,4

225/943

UzterStumas cheminémis ir radioktyviomis medziagomis turi atitikti HN 54:2017 ,Maisto

produktai. DidZiausios leidZiamos terSaly ir pesticidy liku¢iy koncentracijos* reikalavimus.

Tokiu btdu, papildomai pridéjus j mésos gaminj tokiy prieduy, kaip liofilizuotos morkos ir

svoglnai, pageréja ne tik produkto skoninés ir aromatinés savybés, bet ir iSvaizda, nes morky

intarpai ir lasiniy gabaléliai suteikia gaminiui, jj perpjovus, puikia esteting iSvaizdg. Be to, many

kruopos ir kiausiniai, turintys riSanciyjy savybiy, praturtina produkta baltymais ir Igsteliena.

Sitlomas mésos gaminys gali biti gaminamas pramoniniu budu.




ISRADIMO APIBREZTIS
1. Mésos gaminio kompozicija, kurig sudaro riebi ar pusiau riebi kiauliena, kiauSiniai, many
kruopos, Sviezios morkos ir svogiinai, juodieji pipirai ir druska, besiskirianti tuo, kad gaminio
konsistencijai ir skoninéms savybéms pagerinti $viezios darzovés kei¢iamos liofilizuotomis,

iSlaikant tokj ingredienty santykj, mases %:

Riebi ar pusiau riebi kiauliena 55-65
Kiausiniai 10- 14
Liofilizuotos morkos 1-3
Many kruopos 8-12
Liofilizuoti svogtinai 1-3
Juodieji pipirai 0,2-0,5
Druska 2,0-25

2. Meésos gaminio kompozicija pagal 1 punkta, besiskirianti tuo, kad vietoj riebios ar pusiau riebios
kiaulienos pridedama kiauliy pazandziy, kurios gaminiui suteikia tvirtesn¢ konsistencijg ir

palankesne pjaustymui tekstiirg.
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